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(57) Abstract: The invention relates to vegetable protein preparations, (isolates and concentrates), with improved sensory character-
istics, obtained by the enzymatic treatment of the raw material with a lipase during the isolation process. The invention also relates

to the use of said protein preparations.

O (57) Zusammenfassung: Die Erfindung betrifft pflanzliche Proteinpréparate (Isolate und Konzentrate) mit verbesserten sensori-
schen Eigenschaften durch enzymatische Behandlung des Rohstoffs mit einer Lipase wéhrend des Isolierungsprozesses und die

Verwendung dieser Proteinpréparate.
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Pflanzliche Proteinpraparate und deren Verwendung

Die Erfindung betrifft pflanzliche Proteinpraparate
(Isolate und Konzentrate) mit verbesserten sensori-
schen Eigenschaften durch enzymatische Behandlung des
Rohstoffs mit einer Lipase wahrend des Isolierungs-
prozesses und die Verwendung dieser Proteinpraparate.

In der Lebensmittel- und Futtermittelindustrie werden
in vielen Bereichen pflanzliche Proteinprédparate als
Zutaten eingesetzt. Diese beeinflussen die Produkte
der Lebensmittelindustrie hinsichtlich ihrer funktio-
nellen und sensorischen Eigenschaften. Hierbei sind
Produktstabilitat, Produkttextur oder Nahrwert zu
nennen. Die sensorischen Eigenschaften pflanzlicher
Proteinpriparate sind dabei unabh&ngig vom Restlipid-
gehalt, speziell von dem Anteil der Phospholipidfrak-
tion. Durch Oxidation, Spaltung von Peroxiden und

Hydroperoxiden zu Aldehyden, Ketonen und freien Fett-
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siuren, werden Geruch und Geschmack negativ beein-
flusst (sogenanntes off—flavour); Die Gewinnung von
pflanzlichen Proteinpraparaten aus Olsaaten erfolgt
in der Regel durch Schilen und Flockieren sowie an-
schlieBender Entdlung der Flocken mit organischem L&-
sungsmittel. Dadurch wird der Fettgehalt des Rohstof-
fes durch Anwendung thermisch schonender Verfahren
(60-70 °C; unterhalb der Denaturierungstemperaturen
des Proteins) auf Werte von 1-2 ¢ Restfett reduziert.
Die verbleibenden Lipide reichern sich wdhrend der
Proteinisolierung in der Proteinfraktion an und be-
einflussen die sensorischen Eigenschaften negativ
(bitterer, ranziger Geschmack und Geruch). Dieser
off-flavour wird bei der Anwendung der Proteinprapa-

rate in Lebensmittel ibertragen und ist unerwiinscht.

Der Anteil der Fett- und Fettstoffe der Saaten be-
tragt 5 bis 21 %. Es ist deshalb besonders wichtig,
Fett und Fettbegleitstoffe zu entfernen. Im Stand der
Technik wird dabei bisher so vorgegangen, dass durch
Verfahren wie Pressen und/oder Extraktion mit organi-
schen Lésungsmitteln der iiberwiegende Teil der Li-
pidfraktion vor der Extraktion der Proteine entfernt
wird. Je nach Art der angewendeten Extraktion ist der
verbleibende Anteil der Phospholipidfraktion im Pro-
teinpraparat unterschiedlich hoch. Im allgemeinen
werden bei CO,-extrahierten Saaten hdhere Phospholi-
pidwerte gefunden. Phospholipide neigen jedoch durch
Oxidation wiahrend des Proteinisolierungs- und Trock-
nungsprozesses sowie bei der Lagerung zur Bildung von
geruchs- und geschmacksbeeintrédchtigenden Abbaupro-
dukten (z. B. Hexanal). Es ist deshalb besonders
wichtig, dass bei der Extraktion die Fett und Fettbe-
gleitstoffe moglichst weitgehend entfernt werden.
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Ausgehend hiervon ist es die Aufgabe der vorliegenden
Erfindung, pflanzliche Proteinpraparate vorzuschla-
gen, die einen gegentiber dem Stand der Technik deut-
lich reduzierten Gehalt an Lipiden bzw. Lipidbegleit-
stoffen enthalten.

Geldst wird diese Aufgabe durch die Merkmale des Pa-
tentanspruchs 1. Die Unteranspriiche zeigen vorteil-

hafte Weiterbildungen auf. Die Verwendung der neuar-
tigen pflanzlichen Proteinprédparate ist im Patentan-

spruch 11 angegeben.

Erfindungsgemial wird somit vorgeschlagen, pflanzliche
Proteinpriparate dadurch herzustellen, dass wahrend
der Proteinextraktion in wissriger Phase eine Lipase
zugesetzt wird. Uberraschenderweise hat es sich ge-
zeigt, dass dann, wenn eine Lipase wéhrend der Prote-
inextraktion zugefiigt wird, Proteinprédparate erhalten
werden, die deutlich bessere sensorische Eigenschaf—
ten aufweisen als die vergleichbaren Produkte ohne
den Zusatz dieser Enzyme. Wie aufgrund von NMR-
Spektroskopie nachgewiesen werden konnte, zeigen die
erfindungsgeméBen Proteinprédparate gegeniber den Pro-
teinprédparaten des Standes der Technik wie sie bisher
bekannt waren, einen deutlich geringeren Restlipidge-
halt. Dadurch, dass nun ein deutlich geringerer
Restlipidgehalt vorliegt, werden Proteinpréaparate er-
halten, die dann, wenn sie in der Lebensmittel- und
Futtermittelindustrie eingesetzt werden, zu deutlich
besseren Produktqualitidten hinsichtlich des off-

flavours fihren.

Es hat sich herausgestellt, dass es bevorzugt ist,
wenn bei der Herstellung der erfindungsgemédfBen Prote-

inpraparate so vorgegangen wird, dass zuerst eine

’Vorextraktion und dann nachfolgend mindestens eine
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weitere Extraktionen durchgefithrt werden. Vorteil-
hafterweise schliefen sich daran eine Neutralisation

und eine Trocknung, z. B. eine Sprihtrocknung an.

Die besten Ergebnisse wurden dabel erzielt, wenn zur
ersten Proteinextraktion das Enzym im Uberschuss zu-
gegeben worden ist. Eine weitere bevorzugte Ausfih-
rungsform schligt vor, vor der eigentlichen Protein-
extraktion eine Entélung durch Pressen und/oder Ex-
traktion mit einem organischen Ldsungsmittel wie n-
Hexan oder iso-Hexan oder auch mit CO, durchzufiihren.

Es hat sich weiterhin als vorteilhaft herausge-
stellt, wenn vor der Trocknung das neutralisierte
Proteinpraparat thermisch behandelt worden ist. Glns-
tige Temperaturen liegen hierbei im Bereich von 50—
100 °C, bevorzugt im Bereich von 75-85 °C. Die Trock-
nung kann iiber einige Minuten bevorzugt 5-15 Minuten
durchgefithrt werden. Durch diese Verfahrensmafnahmen
wird nun erreicht, dass das Enzym inaktiviert wird
und eine lebensmittelrechtlich einwandfreie Anwendung

dadurch gewidhrleistet ist.

Bei den Lipasen kénnen alle an und fiir sich im Stand
der Technik bekannten Lipasen eingesetzt werden. Bei-
spiele hierfiir sind Glycerinester-Hydrolasen, Tria-
cylglycerin-Lipasen, Triglycerid-Lipasen und Tria-
cylglycerin-Acylhydrolasen (EC3.1.1.3). Diese Enzyme
zahlen zur Hauptklasse der Hydrolasen.

Die wesentlichen Eigenschaften dieser Lipasen sind
darin zu sehen, dass sie Aktivitaten gegeniber
Phospholipiden, Glycolipiden und Triglyceriden auf-
weisen und eine Umwandlung dieser Produkte in wasser-—
18sliche Produkte beschleunigen (1, 3-spezifische Ak-
tivitat am Glyceringeriist). Es hat sich herausge-
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stellt, dass dann, wenn wie vorstehend beschrieben,
die Proteinprdparate hergestellt werden, die durch
die Enzyme abgebauten Produkte wahrend der Protein-
isolierung mit ausgewaschen werden, so dass somit die
Herstellung von Proteinprédparaten mit einem &uberst
geringen Gehalt an Restlipiden und somit mit gestei-

gerter sensorischer Qualitat moéglich ist.

Die Erfindung umfasst weiterhin in Bezug auf die
pflanzlichen Proteinprédparate alle an und fir sich
bisher aus dem Stand der Technik bekannten Proteine.
Prinzipiell sind alle Protein- und Olsaate, Cerealien
und Blattproteine einsetzbar. Konkrete Beispiele
sind: Soja, Raps, Lupine, Senf, Lein, Kokos, Sesam,
Sonnenblume, Erdnuss, Baumwolle, Roggen, Weizen,

Mais, Reis und Lucerne.

Die Erfindung wird nachfolgend anhand eines Beispiels

und mehreren Abbildungen nidher erlédutert.
Es zeigen dabei:

Fig. 1 ein NMR-Spektrum des Phospholipidgehaltes
des Rohstoffes;

Fig. 2 ein NMR-Spektrum betreffend den Phospholi-

pidgehalt eines Isolates;

Fig. 3 ein NMR-Spektrum des Phospholipidgehaltes

eines Isolates mit Lipase-Einsatz;

Fig. 4 zeigt in graphischer Darstellung den
Phospholipidgehalt von Rohstoff und Isola-
ten mit und ohne Lipase-Einsatz aus hexan-

entdlten Lupinen-flakes;
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Fig. 5 zeigt den Phospholipidgehalt von Rohstoffen
und Isolaten mit und ohne Lipaseeinsatz aus

CO,—entdlten Lupinen-flakes.

Ausfiihrungsbeispiel:

Material und Methode:

1. Rohstoffe
- white flakes aus Lupine albus Typ Top hex-
xanentdlt und CO.,entdlt

2. Enzym
- Lipasepraparat Lipbpan F, Fa. Novozymes

3. Proteinisolierung
- Vorextraktion, zwei Proteinextraktionen
- Neutralisation, Sprithtrocknung

- Trocknung (Biichi: Laborspriihtrockner)

Das Enzympridparat wurde zur ersten Proteinextraktion
im Uberschuss zugegeben. Vor der Trocknung wurde das
neutralisierte Proteinpraparat thermisch behandelt
(80 °C, 10 min). Somit wurde das Enzym inaktiviert
und eine lebensmittelrechtlich einwandfreie Anwendung

gewahrleistet.

Aus Vergleichbarkeitsgriinden wurden sowohl die mit-
tels Lipase-Einsatz hergestellten, als auch die her-
kémmlich isolierten Proteinisolate der thermischen

Behandlung unterzogen.

4. Sensorik:
Mittels eines gemischt geschulten Panels (Zusam-—
mensetzung: 2 weiblich, 2 mé&nnlich, 2 Raucher, 2
Nichtraucher) wurden die Proteinisolate in einer
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Blindverkostung mit zuf#lliger Reihenfolge der
Proben hinsichtlich der sensorischen Eigenschaf-
~ten bewertet.

Ergebnisse:

Phospholipidgehalte:

Wie durch die Fign. 1 bis 3 gezeigt, wird durch den
Einsatz der Lipase eine deutliche Reduktion der
Phospholipide in Proteinisolat erreicht.

Die Fign. 4 und 5 zeigen sehr anschaulich, dass die
erfindungsgeméfien Proteinpriparate gegenilber dem
Stand der Technik d. h. gegeniiber einem Herstellungs-
verfahren bei dem keine Lipase eingesetzt wurde,
deutlich iliberlegene Eigenschaften aufweisen. Dieses
Uberraschende Ergebnis fithrt zu den vorstehend be-
schriebnen lberlegenen sensorischen Eigenschaften.

Sensorik:

Aussehen/Farbe:
Farblich waren beide Rohstoffe (Hexan und CO2-entdlt)
welll bis gelblich. Die Isolate mit und ohne Lipopan

well.

Geruch:
Beide Rohstoffe hatten einen getreidigen, bohnigen
Geruch. Isolate mit und ohne Lipopan waren geruchs-

neutral.

Geschmack:
Die Rohstoffe wurden unterschiedlich von siif bis bit-

‘ter und bohnig bis metallisch beschrieben. Beide Roh-

stoffe hatten einen leicht ranzigen Nachgeschmack.
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Die herkémmlich extrahierten Isolate wurden beide als
leicht ranzig und bitter beschrieben. Der Unterschied
bestand darin, dass das hexanentdlte Isolat zusatz-
lich als bohnig und griin bezeichnet wurde. Die mit
Lipase-Einsatz hergestellten Isolate wurden gegeniiber
den herkémmlich extrahierten Isolaten deutlich bevor-
zugt. Das hexanentdlte Isolat mit Lipopan wurde als
leicht griin, etwas fruchtig und sif beschrieben und
hatte einen deutlich kréftigeren Geschmack als das
CO-,-entdlte Isolat. Das COp,—entdlte Isolat mit Lipo-
pan wurde durch Begriffe wie getreidig, bohnig griin,
leicht bitter und metallisch beschrieben. Ein ranzi-
ger Nachgeschmack wurde fir die mittels Lipase-
Einsatz hergestellten Isolate nicht beschrieben.
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Patentanspriiche

Pflanzliches Proteinpraparat herstellbar durch
Extraktion der Saaten mit einem Losungsmittel,
dadurch gekennzeilchnet,

dass die Extraktion in Gegenwart einer Lipase

durchgefiithrt wird.

Proteinpraparat nach Anspruch 1, dadurch gekenn-
zeichnet, dass eine Vorextraktion und mindestens

eine Proteinextraktionen durchgefithrt werden.

Proteinpraparat nach Anspruch 1 oder 2, dadurch
gekennzeichnet, dass wihrend der Proteinextrak-

tion die Lipase im Uberschuss zugegeben wird.

Proteinpraparat nach mindestens einem der An-
spriiche 1 bis 3, dadurch gekennzeichnet, dass
vor der Proteinextraktion eine Entélung durch
Pressen und/oder Extraktion mit einem organi-

schen Losungsmittel oder CO, durchgefiihrt wird.

Proteinpraparat nach Anspruch 4, dadurch gekenn-
zeichnet, dass das organische Losungsmittel aus-

gewahlt ist aus n-Hexan und iso-Hexan.

Proteinpraparat nach mindestens einem der An-
spriiche 1 bis 5, dadurch gekennzeichnet, dass
nach der letzten Proteinextraktion eine Neutra-

lisation und Trocknung erfolgt.

Proteinpraparat nach Anspruch 6, dadurch gekenn-
zeichnet, dass vor der Trocknung das neutrali-
sierte Proteinpriparat einer thermischen Behand-

lung unterzogen worden ist.
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Proteinpréaparat nach mindestens einem der An-
spriiche 1 bis 7, dadurch gekennzeichnet, dass
die Lipasen ausgewidhlt sind aus Glycerinester-
Hydrolasen, Triacylglycerin-Lipasen, Triglyce-
rid-Lipasen, Triacylglycerin-Acylhydrolasen
(EC3.1.1.3).

Proteinprédparat nach mindestens einem der An-
spriiche 1 bis 7, dadurch gekennzeichnet, dass
die Proteine ausgewahlt sind aus Protein- und

Olsaaten, Cerealien und Blattproteine.

Proteinpraparat nach Anspruch 9, dadurch gekenn-
zeichnet, dass die Proteine ausgew&ahlt sind aus
Soja, Raps, Lupine, Senf, Lein, Kokos, Sesam,

Sonnenblume, Erdnuss, Baumwolle, Roggen, Weizen,

Mais, Reis und Lucerne.

Verwendung des Proteinpr&parats nach mindestens
einem der Anspriiche 1 bis 10 in der Lebensmit-

tel- und futtermittelindustrie.
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Fax: (+31-70) 340-3016

Authorized officer

Georgopoulos, N

[ Vi F k. aane

Relevant to claim No.
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Internatjgmal Application No

PCT/EP 03/06121

C.(Continuation) DOCUMENTS CONSIDERED TO BE RELEVANT

Category °

Citation of document, with indication,where appropriate, of the relevant passages

Relevant to claim No.

US 4 370 267 A (LEHNHARDT WILLIAM F ET AL)
25 January 1983 (1983-01-25)

* Spalte 3, Zeile 43 - Spalte 6, Zeile 68;
Beispiel 3, Anspruch 1 *

WO 97 12524 A (LUCK THOMAS ;ISDEBSKI KAI

(DE); SCHMITZ VOLKER (DE); WAESCHE ANDRE)
10 April 1997 (1997-04-10)

* Seite 3, Absatz 2; Anspriiche 1, 4-6, 8,
13 und 16-19 *

US 5 322 839 A (MUELLER CHRISTIAN ET AL)
21 June 1994 (1994-06-21)
* Spalte 2, Zeilen 32-65; Beispiel 1 *

US 6 005 076 A (MURRAY EDWARD D)

21 December 1999 (1999-12-21)

x Spalte 2, Zeilen 5-35; Beispiel 1,
Anspruch 1 =*

US 4 307 014 A (MILLAR DONALD B)

22 December 1981 (1981-12-22)

* Spalte 1, Zeilen 36-49; Beispiele 1 und
2; Anspruch 1 *

US 4 697 004 A (PUSKI GABOR ET AL)

29 September 1987 (1987-09-29)

* Spalte 1, Zeilen 6-7; Spalte 2, Zeilen
34-46; Beispiel 1; Anspruch 1 *

US 4 346 122 A (ORTHOEFER FRANK T ET AL)
24 August 1982 (1982-08-24)

* Spalte 3, Zeilen 8-47; Beispiel 1;
Anspriiche 1, 2 und 9 *

GB 1 574 110 A (NESTLE SA)

3 September 1980 (1980-09-03)

* Beispiele 5-10; Anspriiche 1-3, 7, 12 und
13 *

EP 0 148 600 A (RALSTON PURINA CO)

17 July 1985 (1985-07-17)

* Seite 1, Zeilen 3-6; Seite 2, Zeilen
14-19; Anspriiche 1, 4, 10 und 17-19 *

FR 2 354 054 A (RALSTON PURINA CO)

6 January 1978 (1978-01-06)

* Seite 1, Zeile 2 — Seite 2, Zeile 22;
Seite 3, Zeilen 18-27; Anspriiche 1-6 und
19-21 *
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C.{Continuation) DOCUMENTS CONSIDERED TO BE RELEVANT

Category ° | Citation of document, with indication,where appropriate, of the relevant passages

Relevant to claim No.

US 3 966 702 A (CAREY PAUL L)

29 June 1976 (1976-06-29)

* Spalte 1, Zeilen 11-40; Spalte 2, Zeilen
31-54; Beispiel 1; Anspriche 1, 5 und
36-38 *

US 3 635 726 A (SAIR LOUIS)

18 January 1972 (1972-01-18)

* Spalte 1, Zeilen 3-15; Spalte 2, Zeilen
25-44; Beispiel 1 #

EP 0 501 117 A (ABBOTT LAB)

2 September 1992 (1992-09-02)

* Seite 1, Zeilen 3-18; Seite b, Zeilen
31-45; Anspriiche 1 und 6-9 *

1-11

1-11

1-11
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BoxI  Observations where certain claims were found unsearchable (Continuation of item 1 of first sheet)

This international search report has not been established inrespect of certain claims under Article 17(2)(a) for the following reasons:

1. D Claims Nos.:
because they relate to subject matter not required to be searched by this Authority, namely:

2. m Claims Nos.:

because they relate to parts of the international application that do not comply with the prescribed requirements to such
an extent that no meaningful international search can be carried out, specifically:

SEE FURTHER INFORMATION SHEET PCT/ISA 210

3. [:] ClaimsNos.:
because they are dependent claims and are not drafted in accordance with the second and third sentences of Rule 6.4(a).

Box I Observations where unity of invention is lacking (Continuation of item 2 of first sheet)

This International Searching Authority found multiple inventions in this international application, as follows:

1. D As all required additional search fees were timely paid by the applicant, this international search report covers all
searchableclaims.

2. D As all searchable claims could be searched without effort justifying an additional fee, this Authority did not invite payment
of any additional fee.

3. D As only some of the required additional search fees were timely paid by the applicant, this international search report
covers only those claims for which fees were paid, specifically claims Nos.:

4, D No required additional search fees were timely paid by the applicant. Consequently, this international search report is
restricted to the invention first mentioned in the claims; it is covered by claims Nos.:

Remark on Protest D The additional search fees were accompanied by the applicant’s protest.

D No protest accompanied the payment of additional search fees.

Form PCT/ISA/210 (continuation of first sheet (1)) (July 1992)
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International application No.
PCT/EP03/06121

Continuation of Box 1.2

The search initially yielded a very large number of documents detrimental to
novelty. This number is so large that it becomes impossible to determine a
subject matter in any of the claims for which protection might justifiably be
sought (PCT Article 6). For these reasons a meaningful search covering the
full range of the application appears impossible. The search was therefore
limited to protein isolates from soya, rape, lupin, mustard, flax, coconut,
sesame, sunflower, peanut, cotton, rye, wheat, maize, rice and lucerne.

The applicant is advised that claims or parts of claims relating to inventions
in respect of which no international search report has been established
normally cannot be the subject of an international preliminary examination
(PCT Rule 66.1(¢)). In its capacity as International Preliminary Examining
Authority the EPO generally will not carry out a preliminary examination for
subjects that have not been searched. This also applies to cases where the
claims were amended after receipt of the international search report (PCT
Article 19) or where the applicant submits new claims in the course of the
procedure under PCT Chapter I

Form PCT/ISA210



INTERNATIONAL SEARCH REPORT
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Internat

Appiication No

PCT/EP 03/06121

Patent document Publication Patent family Publication
cited in search report date member(s) date
WO 8605659 A 09-10-1986 CA 1292635 C 03-12-1991
AT 90844 T 15-07-1993
DE 3688609 D1 29-07-1993
DE 3688609 T2 03-02-1994
EP 0215910 Al 01-04-1987
IN 171650 Al 28-11-1992
JP 62502864 T 19-11-1987
WO 8605659 Al 09-10-1986
US 4366097 A 28-12-1982 US 4418013 A 29-11-1983
SE 8201538 A 13-09-1982 CA 1139307 Al 11-01-1983
JP 57181653 A 09-11-1982
UsS 4370267 A 25-01-1983 BR 8204675 A 02-08-1983
CA 1181705 Al 29-01-1985
DE 3273170 D1 16-10-1986
EP 0072094 A2 16-02-1983
ES 8306572 Al 16-09-1983
JpP 58036345 A 03-03-1983
WO 9712524 A 10-04-1997 AT 192283 T 15-05-2000
AU 717831 B2 06-04-2000
AU 7619596 A 28-04-1997
WO 9712524 A2 10-04-1997
DE 19640992 Al 10-04-1997
DE 19680849 D2 12-05-1999
DE 59605147 D1 08-06-2000
EP 0859553 Al 26-08-1998
ES 2148813 T3 16-10-2000
GR 3034113 T3 30-11-2000
PT 859553 T 31-10-2000
US 5322839 A 21-06-1994 DE 59209963 D1 14-08-2002
EP 0532465 Al 17-03-1993
ES 2179038 T3 16-01-2003
JP 3333243 B2 15-10-2002
JpP 5230100 A 07-09-1993
KR 271392 Bl 15-11-2000
US 6005076 A 21-12-1999 US 5844086 A 01-12-1998
AT 188349 T 15-01-2000
AU 706698 B2 24-06-1999
AU 1434197 A 22-08-1997
CA 2244398 Al 07-08-1997
DE 69701086 D1 10-02-2000
DE 69701086 T2 13-07-2000
DK 886476 T3 04-12-2000
EP 0886476 Al 30-12-1998
GR 3032970 T3 31-07-2000
HK 1019543 Al 11-05-2001
JP 2977286 B2 15-11-1999
JpP 11506619 T 15-06-1999
PL 328086 Al 04-01-1999
WO 9727761 Al 07-08-1997
CN 1214614 A ,B 21-04-1999
ES 2142659 T3 16-04-2000
PT 886476 T 30-06-2000

Fomn PCTASA/210 (patent tamily annex) (July 1992)
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Internat

Application No

PCT/EP 03/06121

Patent document Publication Patent family Publication
cited in search report date member(s) date
US 4307014 A 22-12-1981 JP 1053023 B 10-11-1989
JP 1570081 C 10-07-1990
JP 57086249 A 29-05-1982
US 4697004 A 29-09-1987 AU 599600 B2 26-07-1990
AU 6208586 A 12-03-1987
BE 905386 Al 05-03-1987
CA 1246061 Al 06-12-1988
CH 666992 Ab 15-09-1988
CN 86105139 A ,B 13-05-1987
Cy 1617 A 10-07-1992
DE 3630376 Al 12-03-1987
EG 17963 A 30-08-1991
ES 2001660 A6 01-06-1988
FI 863586 A ,B, 07-03-1987
FR 2586902 Al 13-03-1987
GB 2180241 A ,B 25-03-1987
HK 105991 A 03-01-1992
IL 79932 A 10-06-1990
IT 1213338 B 20-12-1989
JP 1942581 C 23-06-1995
JP 6069345 B 07-09-1994
‘ JP 62061543 A 18-03-1987
! KR 9400615 B1 26-01-1994
LU 86572 Al 02-04-1987
NL 8602248 A 01-04-1987
NZ 217438 A 26-02-1990
0A 8532 A 30-09-1988
PT 83318 A ,B 01-10-1986
SE 465349 B 02-09-1991
| SE 8603718 A 07-03-1987
! SG 92091 G 13-12-1991
| ZA 8606567 A 27-05-1987
|
US 4346122 A 24-08-1982 AU 543466 B2 18-04-1985
AU 7901881 A 08-07-1982
BR 8108492 A 19-10-1982
CA 1209129 Al 05-08-1986
DE 3170341 D1 05-06-1985
DK 580381 A 30-06-1982
EP 0058277 Al 25-08-1982
ES 8300439 Al 01-02-1983
IL 64394 A 31-10-1984
JP 2054060 B 20-11-1990
JP 57132844 A 17-08-1982
MX 6860 E 08-09-1986
NO 814302 A ,B, 30-06-1982
PT 74204 A ,B 01-01-1982
GB 1574110 A 03-09-1980 CH 624557 A5 14-08-1981
AU 517273 B2 16-07-1981
AU 3851578 A 07-02-1980
CA 1120032 Al 16-03-1982
DE 2832843 Al 15-02-1979
EG 13468 A 30-06-1981
ES 472296 Al 16-02-1979
FR 2400327 Al 16-03-1979
IN 149803 Al 24-04-1982

Fom PCT/ISA’210 {patent tamily annex) (July 1992)
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Internat

Application No

PCT/EP 03/06121

Patent document

Publication

Patent family

Publication

cited in search report date member(s) date

GB 1574110 A IT 1156888 B 04-02-1987
JP 1331213 C 14-08-1986
JP 54028843 A 03-03-1979
JP 58052622 B 24-11-1983
MX 5812 27-07-1984
MX 7382 E 24-08-1988
MY 30981 A 31-12-1981
NO 782646 A ,B, 06-02-1979
PH 15559 A 11-02-1983
SE 440588 B 12-08-1985
SE 7808342 A 04-02-1979
ZA 7804204 A 27-12-1979

EP 0148600 A 17-07-1985 AU 572586 B2 12-05-1988
Au 3561384 A 20-06-1985
CA 1251988 Al 04-04-1989
DE 3463605 D1 19-06-1987
EP 0148600 A2 17-07-1985
ES 8507329 Al 16-12-1985
JP 60176547 A 10-09-1985
KR 9201702 B1 24-02-1992

FR 2354054 A 06-01-1978 FR 2354054 Al 06-01~-1978

US 3966702 A 29-06-1976  NONE

US 3635726 A 18-01-1972  NONE

EP 0501117 A 02-09-1992 CA 2060973 Al 29-08-1992
DE 69207228 D1 15-02-1996
DE 69207228 T2 04-07-1996
EP 0501117 Al 02-09-1992
IE 914558 Al 09-09-1992
us 5270450 A 14-12-1993
us 5658714 A 19-08-1997

Form PCT/SA/210 (patent tamily annex) (July 1992)




INTERNATIONALER RECHERCHENBERICHT

Internatj es Aktenzeichen

PCT/EP 03/06121

I:\[. KLASSIFIZIERUNG DES ANMELDUNGSGEGENSTANDES

PK 7 CO7K14/415  A23J1/14 A2333/14 A23L1/211

Nach der Internationalen Patentklassifikation (IPK) oder nach der nationalen Klassifikation und der IPK

B. RECHERCHIERTE GEBIETE

Recherchierter Mindestpriifstoff (Klassifikationssystem und Klassifikationssymbole )

IPK 7 CO7K A23J AZ3L

Recherchierie aber nicht zum Mindestpriifstoff gehdrende Verdffentlichungen, soweit diese unter die recherchierten Geblete fallen

Wahrend der internationalen Recherche konsultierte elektronische Datenbank (Name der Datenbank und evil. verwendete Suchbegiffe)

EPO-Internal, PAJ, WPI Data, BIOSIS, FSTA

C. ALS WESENTLICH ANGESEHENE UNTERLAGEN

Kategorie® | Bezelchnung der Verdfientlichung, soweit erforderlich unter Angabe der in Betracht kommenden Teile

WO 86 05659 A (GUPTA MAHENDRA PRASAD)

9. Oktober 1986 (1986-10-09)

x Seite 1, Zeilen 3-7, Seite 3, Zeilen
17-28; Seite 5, Zeilen 9-28; Beispiel 1 *

1-11

US 4 366 097 A (CAMERON JACQUELYN J ET AL)
28. Dezember 1982 (1982-12-28)
* Spalte 1, Zeile 9 — Spalte 2, Zeile 41;

1-11

Betr. Anspruch Nr.

Anspriiche 1 und 2 *

DATABASE WPI
Section Ch, Week 198248

Class D13, AN 1982-03881J
XP002252995

11. Oktober 1982 (1982-10-11)
Zusammenfassung

Derwent Publications Ltd., London, GB;

& SE 8 201 538 A (GENERAL FOODS CORP),

.

1-10

Weitere Veroffentlichungen sind der Fortsetzung von Feld C zu
entnehmen

Siehe Anhang Patentfamilie

° Besondere Kategorien von angegebenen Verbffentlichungen

*A' Verdffentlichung, die den aligemeinen Stand der Technik definiert,
aber nicht als besonders bedeutsam anzusehen ist

*E* slteres Dokument, das jedoch erst am oder nach dem internationalen
Anmeldedatum verdffentlicht worden ist

'L * Verbffentlichung, die geeignet ist, einen Prioritatsanspruch zweifelhaft er-
scheinen zu lassen, oder durch die das Veréffentlichungsdatum einer
anderen im Recherchenbericht genannten Veréffentlichung belegt werden
soll oder die aus einem anderen besonderen Grund angegeben ist (wie
ausgeflihrt)

*0* Verdffentlichung, die sich auf eine miindliche Offenbarung,
eine Benutzung, eine Ausstellung oder andere MaBnahmen bezieht

*pr Verdftentlichung, die vor dem internationalen Anmeldedatum, aber nach
dem beanspruchten Prioritatsdatum verdifentiicht worden ist

*T* Spitere Verdffentlichung, die nach dem intermationalen Anmeldedatum
oder dem Priorititsdatum veroffentlichl worden ist und mit der
Anmeldung nicht kollidiert, sondern nur zum Verstandnis des der
Erfindung zugrundeliegenden Prinzips oder der ihr zugrundeliegenden
Theorie angegeben ist .

*X* Verdifentlichung von besonderer Bedeutung; die beanspruchte Erfindung
kann allein aufgrund dieser Verdffentlichung nicht als neu oder auf
erfinderischer Tétigkeit beruhend betrachiet werden

*y* Versffentlichung von besonderer Bedeulung; die beanspruchte Effindung
kann nicht als auf erfinderischer Tatigkeit beruhend betrachtet
werden, wenn die Verdfentlichung mit einer oder mehreren anderen
Versffentlichungen dieser Kategorie in Verbindung gebracht wird und
diese Verbindung fiir einen Fachmann naheliegend ist

18+ Verdffentlichung, die Mitglied derselben Patentfamilie ist

Datum des Abschlusses der internationalen Recherche

1. September 2003

Absendedatum des intemationalen Recherchenberichts

17/09/2003

Name und Postanschrift der internationalen Recherchenbehdrde
Europaisches Patentamt, P.B. 5818 Patentlaan 2
NL - 2280 HV Rijswijk
Tel. (+31-70) 340-2040, Tx. 31 651 epo nl,
Fax: (+31-70) 340-3016

Bevollmachtigter Bediensteter

Georgopoulos, N
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Internati;
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C.(Fortsetzung) ALS WESENTLICH ANGESEHENE UNTERLAGEN

Kategorie® | Bezeichnung der Verdffentlichung, soweit erforderiich unter Angabe der in Betracht kommenden Teile

Betr. Anspruch Nr.

X

US 4 370 267 A (LEHNHARDT WILLIAM F ET AL)
25. Januar 1983 (1983-01-25)

* Spalte 3, Zeile 43 - Spalte 6, Zeile '68;
Beispiel 3, Anspruch 1 *

WO 97 12524 A (LUCK THOMAS ;ISDEBSKI KAIL
(DE); SCHMITZ VOLKER (DE); WAESCHE ANDRE)
10. April 1997 (1997-04-10)

* Seite 3, Absatz 2; Anspriiche 1, 4-6, 8,
13 und 16-19 *

US 5 322 839 A (MUELLER CHRISTIAN ET AL)
21. Juni 1994 (1994-06-21)
* Spalte 2, Zeilen 32-65; Beispiel 1 *

US 6 005 076 A (MURRAY EDWARD D)

21. Dezember 1999 (1999-12-21)

* Spalte 2, Zeilen 5-35; Beispiel 1,
Anspruch 1 *

US 4 307 014 A (MILLAR DONALD B)

22. Dezember 1981 (1981-12-22)

* Spalte 1, Zeilen 36-49; Beispiele 1 und
2; Anspruch 1 *

US 4 697 004 A (PUSKI GABOR ET AL)

29. September 1987 (1987-09-29)

* Spalte 1, Zeilen 6-7; Spalte 2, Zeilen
34-46; Beispiel 1; Anspruch 1 *

US 4 346 122 A (ORTHOEFER FRANK T ET AL)
24. August 1982 (1982-08-24)

* Spalte 3, Zeilen 8-47; Beispiel 1;
Anspriiche 1, 2 und 9 *

GB 1 574 110 A (NESTLE SA)

3. September 1980 (1980-09-03)

* Beispiele 5-10; Anspriiche 1-3, 7, 12 und
13 *

EP 0 148 600 A (RALSTON PURINA CO)

17. Juli 1985 (1985-07-17)

*x Seite 1, Zeilen 3-6; Seite 2, Zeilen
14-19; Anspriiche 1, 4, 10 und 17-19 *

FR 2 354 054 A (RALSTON PURINA CO)

6. Januar 1978 (1978-01-06)

* Seite 1, Zeile 2 — Seite 2, Zeile 22;
Seite 3, Zeilen 18-27; Anspriiche 1-6 und
19-21 =*

Sy -

1-11

1-11

1-10

1-10

1-10

1-11

1-11

1-11

1-11

1-11
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Internati;

es Aktenzeichen
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C.(Fortsetzung) ALS WESENTLICH ANGESEHENE UNTERLAGEN

Kategorie®

Bezeichnung der Verdifentlichung, soweit erforderiich unter Angabe der in Betracht kommenden Teile

Betr. Anspruch Nr.

US 3 966 702 A (CAREY PAUL L)

29. Juni 1976 (1976-06-29)

* Spalte 1, Zeilen 11-40; Spalte 2, Zeilen
31-54; Beispiel 1; Anspriche 1, 5 und
36-38 *

US 3 635 726 A (SAIR LOUIS)

18. Januar 1972 (1972-01-18)

* Spalte 1, Zeilen 3-15; Spalte 2, Zeilen
25-44; Beispiel 1 #

EP 0 501 117 A (ABBOTT LAB)

2. September 1992 (1992-09-02)

* Seite 1, Zeilen 3-18; Seite b, Zeilen
31-45; Anspriche 1 und 6-9 =*

1-11

1-11

1-11
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. Int onales Aktenzeichen
INTERNATIONALER RECHERCHENBERICHT CT/EP 03/06121

Feld | Bemerkungen zu den Anspriichen, die sich als nicht recherchierbar erwiesen naben (Fortsetzung von Punkt 2 auf Blat™

GemaB Artikel 17(2)a) wurde aus folgenden Griinden flir bestimmte Anspriiche kein Recherchenbericht erstelit:

1. D Anspriiche Nr.
weil sie sich auf Gegenstéinde beziehen, zu deren Recherche die Behdrde nicht verpflichtet ist, ndmlich

\/
2. Anspriiche Nr.
weil sie sich auf Teile der internationalen Anmeldung beziehen, die den vorgeschriebenen Anforderungen so wenig entsprechen,
daB eine sinnvolle internationale Recherche nicht durchgeflihrt werden kann, ndmilich

siehe Zusatzblatt WEITERE ANGABEN PCT/ISA/210

3. I:I Anspriiche Nr.
weil es sich dabei um abhangige Anspriiche handelt, die nicht entsprechend Satz 2 und 3 der Regel 6.4 a) abgefa3t sind.

Feld Il Bemerkungen bei mangelnder Einheitlichkeit der Erfindung (Fortsetzung von Punkt 3 auf Blatt 1) -

Die internationale Recherchenbehdrde hat festgestellt, daB diese internationale Anmeldung mehrere Erfindungen enthait:

1. L—_I Da der Anmelder alle erforderlichen zusétzlichen Recherchengebiihren rechtzeitig entrichtet hat, erstreckt sich dieser
internationale Recherchenbericht auf alle recherchierbaren Anspriiche.

o D Da fiir alle recherchierbaren Anspriiche die Recherche ohne einen Arbeltsaufwand durchgefiihrt werden konnte, der eine
zusatzliche Recherchengebiihr gerachtfertigt hétte, hat die Behérde nicht zur Zahlung einer solchen Geblhr aufgefordert.

a. D Da der Anmelder nur einige der erforderlichen zusétziichen Recherchengetihren rechtzeitig entrichiet hat, erstreckt sich dieser
internationale Recherchenbericht nur auf die Anspriiche, fir die Geblihren entrichtet worden sind, néamlich auf die
Anspriiche Nr.

4. D Der Anmelder hat die erforderlichen zusatzlichen Recherchengebithren nicht rechtzeitig entrichtet. Der internationale Recher—
chenbericht beschrankt sich daher auf die in den Anspriichen zuerst erwahnte Erfindung; diese ist in folgenden Anspriichen er-
faBt:

Bemerkungen hinsichtlich eines Widerspruchs D Die zusatzlichen Gebuhren wurden vom Anmelder unter Widerspruch gezahlt.

D Die Zahiung zusétzlicher Recherchengebihren erfolgte ohne Widerspruch.




Internationales Aktenzeichen PCTEP 03 06121

WEITERE ANGABEN PCTASA/ 210

Fortsetzung von Feld I.2

Die Recherche ergab in ihrer Anfangsphase eine sehr groBe Zahl
neuheitsschidlicher Dokumente. Diese Zanhl ist so groB, daB sich unmoglich
feststellen 1dsst, fiir was in der Gesamtheit der Patentanspriiche
eventuell nach zu Recht Schutz begehrt werden konnte (Art. 6 PCT).

Aus diesen Griinden erscheint eine sinnvolle Recherche liber den gesamten
Bereich der Patentanspriiche unméglich. Die Recherche wurde daher auf
Proteinisolate aus Soja, Raps, Lupine, Senf, Lein, Kokos, Sesam,
Sonnenblume, Erdnuss, Baumwolle, Roggen, Weizen, Mais, Reis und Lucerne
beschrankt.

Der Anmelder wird darauf hingewiesen, daB Patentanspriiche, oder Teile von
Patentanspriichen, auf Erfindungen, fir die kein internationaler
Recherchenbericht erstellt wurde, normalerweise nicht Gegenstand einer
internationalen vorliufigen Priifung sein kdnnen (Regel 66.1(e) PCT). In
seiner Eigenschaft als mit der internationalen vorlaufigen Prifung
beauftragte Behdrde wird das EPA also in der Regel keine vorlaufige
Priifung flir Gegenstande durchfiihren, zu denen keine Recherche vorliegt.
Dies gilt auch fiir den Fall, daB die Patentanspriiche nach Erhalt des
internationalen Recherchenberichtes geindert wurden (Art. 19 PCT), oder
fir den Fall, daB der Anmelder im Zuge des Verfahrens gemdB Kapitel II
PCT neue Patentanspriiche vorlegt.




INTERNATIONALER RECHERCHENBERICHT
Angaben zu Verbffentlichunge‘ zur selben Patentfamilie gehéren

Internati

PCT/ET 03/06121

s Aktenzeichen

Im Recherchenbericht
angeflihrtes Patentdokument

Datum der
Verdffentlichung

Mitglied(er) der
Patentfamilie

Datum der
Veréftentlichung

WO 8605659 A 09-10-1986 CA 1292635 C 03-12-1991
AT 90844 T 15-07-1993
DE 3688609 D1 29-07-1993
DE 3688609 T2 03-02-1994
EP 0215910 Al 01-04-1987
IN 171650 Al 28-11-1992
JP 62502864 T 19-11-1987
WO 8605659 Al 09-10-1986
Us 4366097 A 28-12-1982 US 4418013 A 29-11-1983
SE 8201538 A 13-09-1982 CA 1139307 Al 11-01-1983
JP 57181653 A 09-11-1982
Us 4370267 A 25-01-1983 BR 8204675 A 02-08-1983
CA 1181705 Al 29-01-1985
DE 3273170 D1 16-10-1986
EP 0072094 A2 16-02-1983
ES 8306572 Al 16-09-1983
JP 58036345 A 03-03-1983
WO 9712524 A 10-04-1997 AT 192283 T 15-05-2000
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