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{54) Ruzové $umivé vino

(57) Riefenie sa tyka ruZového Sumivého
vina, pripraveného z bieleho ¥umivého

vina a farbiaceho koncentrédtu, ziskaného s R
z modrych kultivarov hrozna. Podstata
riefenia spo&iva v tom, Ze farebnost
pbieleho %umivého vina sa upravi 0,5 aZ

0,7 % obj. podielom farbiacieho koncentrétu,
pridédvaného do sektu s expedi&nym likérom.
Tito technoldgiu mo¥no aplikovat pri vyrobe
rufovych hroznovych i ovocnych Sumivych

vin, ako.aj pri v§robe ruZovych perlivych
vin hroznovych i ovocnych.
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Vynélez sa tyka ruZového Sumivého vina,

Prirodné ru%ové vino moZno vyrobit lisovanfm nenakvasovaného rmutu afermentdciou mustu
modrych kultivarov hrozna, alebo vzéjomnym rezom prirodneho hroznového vina bieleho a &erve-
ného. Takyto postup nemus{ v¥ak viest k dosiahnutiu charakteristického vzhladu, véne a chuti
ruZového vina. Vysledkom sekundédrnej fermentdcie takto pripravenych vin realizovanej kvasenim
vo fla$iach klasickym i transfernym spdsobom, kvasenim diskontinu&lne a kontinudlne v tankoch,
je rufové Sumivé vino. Konedny efekt farebnosti mo¥no dosiahnut za izobarickych podmienock

i vzdjomnym rezom podielov bieleho a Gerveného Sumivého vina.

Uvedené ruZové Zumivé vina mo%no nahradit rufovym Sumivym vinom podla vyndlezu obsahujice
biele Sumivé vino a prisadu, ktorého podstatou je, Ze ako prisadu obsahuje 0,5 a% 0,7 %
obj farbiaceho koncentrdtu pripravenédho 2z modrych kultivarov hrozna.

Vyhoda takto pripraveného rufového ¥umivého vina spoiva v tom, %e malym objemovym:
podielom farbiaceho koncentrdtu, pri zachovani pévodnej véne a chuti, pri docieleni poZadova-
ného vzhladu rufového Sumivého vina, nedochidza k efektu deSampanizécie Zumivého vina, nedo-
chddza k efektu defampanizdcie ¥umivého vina.

V silade s uvedenou podstatou vyndlezu je vypracovany nasledujici priklad.
Pri{klad

Sekunddrne kvasenie zmesi kupd¥e prirodného bieleho vina a tird¥neho likéru sa realizuje
kvaseni vo fladiach klasickym i transfernym spdsobom i v tankoch, diskontinudlne i kontinudlne
cestou biologicky usmernenej fermentdcie. Cistd kulttru vinnych kvasiniek kmefia Saccharomyces
oviformis - Bratislava 1 V 10-25-8 ~ mo¥no. pouZit vo forme tekutého inokula, alebo preparétu
aktivnych suchych vinnych kvasiniek ASVK o nasledovnej koncnetérii:

tekuté inokulum 5 % obj. (konc. buniek 106.m1'5

ASVK (Viakvas B1) 0,2 a% 0,4 g.17! (konc. buniex 100,471

Po ukondeni *sekunddrnej fermentdcie, odstraneni kvasniénej biomasy a filtrécie, v3etko
pri pretlaku 0,5 a% 0,6 MPa, sa prikro&i k dprave farebnosti Sumivého vina. Farbiaci koncentrat,
pripraveny z modrych kultivarov hrozna, m& nasledovné charakteristiky:

celkové kyselina 10,30 g’.l_l !
redukujdce cukry 2,01 g.l—1

etanol 0,12 % obj.

susina ' 34,64 % hmot.

pH 2,94

Farebnost bieleho Sumivého vina sa upravi pridavkom 0,5 % obj. podielu farbiaceho preparé-
tu, vyrobeného z modrych kultivarov hrozna. Pri klasickej vyrobe Sumivého vina, kvasenie
vo fla$iach, sa farbiaci koncentrit po odkaleni dédvkuje do flia¥ s expediénym likérom. Pri
vyrobe transfernym, diskontinudlnym a kontinudlnym sp8sobom sa farbiaci prepardt dévkuje
v tlakovom systéme pri pretlaku 0,5 MPa do zdsobného tanku rovnako v zmesi s expedinym
likérom.

Takto pripravené ruZové Sumivé vino sa vyznaduje nenaruZenou pbvodnou véfiou a chutou,
predov8etkych v3ak Standardnou farebnostou. Opisani technoldgiu moZno aplikovat ‘i pri vyrobe
ruZovych ovocnych Sumivych vin, ako aj pri vyrobe rufovych perlivych vin, hroznovych a ovoc-
nych.
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PREDMET VYNALEZU

Ru¥ové ¥umivé vino pozostavajlice z bieleho Sumivého vina a prisady vyznalujuce sa tym,
%e ako prisadu obsahuje 0,5 a¥% 0,7 % obj. farbiacieho koncentrétu pripraveného z modrych

kultivarov hrozna.
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