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Dienst voor de intellectuele Eigendom

De Minister voor Ondernemen,

Gelet op de wet van 28 Maart 1984 op de uitvindingsoctrooien

inzonderheid artikel 22;

Gelet op het Koninklijk Besluit van 2 December 1986, betreffende het aanvragen,
verlenen en in stand houden van uitvindingsoctrooien, inzonderheid artikel 28;

Gelet op het proces-verbaal opgesteld door de Dienst voor Intellectuele Eigendom op
23 December 2008 te 15u35 :

BESLUIT :

ARTIKEL 1.- Er wordt toegekend aam : NUTRAYA naamloze vennootschap
Lierseweg 1, B-2200 HEREﬁTALS(BELGIE)

]

vertegenwoordigd door : VAN VARENBERG Patrick, BUREAU M.F.J. BOCKSTAEL NV,
Arenbergstraat, 13 - B 2000 ANTWERPEN. '

een uitvindingsoctrooi voor de duur van 20 jaar, onder voorbehoud van de betaling van
de jaartaksen voor : WERKWIJZE VOOR HET BEWERKEN VAN ONGEBRANDE GROENE KOFFIEBONEN
VOOR HET BEKOMEN VAN NATUURLIJKE WERKZAME BESTANDDELEN.

ARTIKEL 2.- Dit octrooi is toeﬁekend zonder voorafgaand onderzoek van zijn
octrooieerbaarheid, zonder waarborg voor zijn waarde of van de juistheid wan
de beschrijving der uitvinding en op eigen risico van de aanvrager(s).

Voor eensluidend verklaard afschrift

Brussel , 07 September 2010
B1J SPECIALE MACHTIGING :

DRISQUE S. @

Adyviseur

S. DRISQUE
,, Adviseur
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Werkwijze voor het bewerken van ongebrande groene
koffiebonen voor het bekomen van natuurlijke werkzame

bestanddelen.

De huidige uitvinding heeft betrekking op een werkwijze
voor het bewerken van ongebrande groene koffiebonen voor

het bekomen van natuurlijke werkzame bestanddelen.

Meer speciaal, 1is de uitvinding bedoeld voor het bekomen
van werkzame Ibeétanddelen die verwerkt kunnen worden in
zalf, 1lotion of shampoo, reinigingsmiddel, kosmetische
middelen, voedingsmiddelen of dranken, voor de behandeling
van: chronisch vermoeidheidssyndroom (CVS), vermoeidheid,
uithouding, concentratie, weerstand, psoriasis, acne en

andere huidziekten.

Het is bekend dat men uit ongebrande koffiebonen een aantal
werkzame bestanddelen kan bekomen door het malen van
groene, ongebrande koffiebonen, door middel van maalstenen.
Daartoe worden de groene koffiebonen eerst gedroogd, daarna
afgekoeld en traag gemalen tussen verticaal opgestelde
maalstenen om interne verbranding te voorkomen. Naast
cafeine in zuiver natuurlijke vorm vindt men in het maalsel
ook oligo-elementen en vitamines van de B-groep, zoals

beschreven in EP 0.168.897.

In het Belgisch octrooi nr. 1.011.590 werd een variante op
deze werkwijze beschreven waarbij de groene ongebrande
koffiebonen, eerst gedurende 8 tot 12 uur in water van

maximum 70 °C geweekt worden tot de koffiebonen opgezwollen
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zijn. Daarna volgt ook een droogstap en een vermaling
tussen verticaal geplaatste maalstenen. De droging dient te
gebeuren op natuurlijke wijze en de vermaling dient te
gebeuren terwijl de ruwe koffieboon nog lichtjes

opgezwollen is.

BE 1.011.590 beschrijft tevens werkwijzen voor het aanmaken
van zalf, lotion, shampoo of reinigingsmiddel op basis van

het bekomen maalsel.

Deze gekende werkwijzen vermijden weliswaar verbranding van
de werkzame bestanddelen in de ongebrande groene
koffiebonen, maar wijzigen de natuurlijke samenstelling van
de grbene koffiebonen mogelijk wel door het gebruik van
water met temperaturen tot 70 °©°C, voorafgaand aan de

vermaling tussen maalstenen.

De huidige uitvinding heeft tot doel een samenstelling van
vermalen groene koffiebonen te verkrijgen waarin de
natuurlijke bestanddelen maximaal bewaard zijn en meer nog,
waarin de natuurlijke Dbestanddelen, aanwezig bij het
ontkiemen van de Dbonen, gerecupereerd worden in de

resulterende grondstof, na vermaling bekomen.

Daartoe betreft de huidige uitvinding een werkwijze
daardoor gekenmerkt dat de koffiebonen eerst ontkiemd
worden, vooraleer volgende stappen worden uitgevoerd om de
werkzame bestanddelen van de koffiebonen, zoals cafeine,
oligo-elementen en vitamines, alsook natuurlijke

bestanddelen gevormd bij het ontkiemen te bekomen in de



10

15

20

25

30

BE-2008/0699

vorm van een grondstof voor gebruik in meerdere

toepassingen.

Daartoe worden de ruwe koffiebonen gedurende 2 tot 3 dagen
in water van maximum 30 °C te weken gelegd totdat de
koffiebonen voor een belangrijke fractie uit kiemende
koffiebonen bestaan. We Dbeschouwen een koffieboon als
kiemend wanneer de aanleg van de nieuwe plant met het blote

00g onderscheiden kan worden.

Het voordeel verbonden aan deze werkwijze 1is dat de
positieve eigenschappen van cafeine in zijn natuurlijk
voorkomende vorm en de andere natuurlijke oligo-elementen
en vitamines maximaal worden bewaard, maar waarbij ook de
specifieke bestanddelen die bij de ontkieming in de boon

aangemaakt worden, gerecupereerd worden.

Volgens een voorkeurdragend kenmerk wvan de uitvinding
worden de ruwe koffiebonen gedurende 2 tot 3 dagen geweekt
in water van maximum 30 °C, en dit totdat tenminste 25 % en
bij voorkeur tenminste 30 % van de koffiebonen uit kiemende
koffiebonen bestaan. Daarna worden de koffiebonen gedroogd
op natuurlijke wijze of via een droogtechniek die hetzelfde

resultaat geeft als de natuurlijke droging.

Na droging dienen de koffiebonen binnen 12 uren gemalen te
worden. De vermaling gebeurt op zulke wijze dat er zorg
voor gedragen wordt dat elke vorm van interne verbranding

van de bonen vermeden wordt.
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Het bekomen maalsel kan dienen als grondstof voor de
aanmaak van kosmetische middelen zoals zalf, lotion of

shampoo en voor de aanmaak van reinigingsmiddelen.

Het Dbekomen maalsel bevat werkzame bestanddelen tegen
chronisch vermoeidheidssyndroom (CVS), vermoeidheid, tegen
huidziekten, zoals psoriasis, acne en andere aandoeningen
en voor het bevorderen van uithouding, concentratie en

weerstand.

De grondstof kan ook verwerkt worden in voedingsmiddelen en
voedingssupplementen, geneesmiddelen of dranken, zodat ook
een behandeling via oraal gebruik van genoemde aandoeningen

mogelijk is.

De huidige uitvinding is geenszins beperkt tot de als
voorbeeld beschreven uitvoeringsvorm, doch een dergelijke
werkwijze kan volgens verschillende varianten worden
verwezenlijkt zonder buiten het kader van de uitvinding te

treden.
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Conclusies.

l.- Werkwijze voor het bewerken van ruwe ongebrande
koffiebonen daardoor gekenmerkt dat de koffiebonen eerst
ontkiemd worden, vooraleer volgende stappen uitgevoerd
worden om de werkzame natuurlijke bestanddelen van de
koffiebonen, zoals cafeine, oligo-elementen en vitamines,
alsook natuurlijke bestanddelen gevormd bij het ontkiemen
te bekomen in de vorm van een grondstof voor gebruik in

meerdere toepassingen.

2.- Werkwijze volgens conclusie 1, daardoor gekenmerkt dat
de ongebrande groene koffiebonen eerst gedurende 2 tot 3
dagen in water van maximum 30 °C worden geweekt, om het
kiemproces op gang te brengen, totdat tenminste 25 % en bij

voorkeur 30 %, van de koffiebonen ontkiemd zijn.

3.- Werkwijze volgens één van de voorgaande conclusies,
daardoor gekenmerkt dat de koffiebonen daarna gedroogd
worden op natuurlijke wijze of via een droogtechniek
waarmee hetzelfde resultaat wordt bekomen als bij de

natuurlijke droging.

~4.- Werkwijze volgens conclusie 3, daardoor gekenmerkt dat

de gedroogde koffiebonen daarna binnen een tijdsbestek van
12 uren gemalen worden, waarbij er zorg voor gedragen wordt

dat elke vorm van interne verbranding vermeden wordt.

5.- Werkwijze volgens één van de voorgaande conclusies

daardoor gekenmerkt dat de bekomen grondstof in kosmetische
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toepassingen zoals zalf, shampoo of lotion, in
voedingsmiddelen, voedingssupplementen, geneesmiddelen of

dranken wordt toegepast.

6.- Werkwijze volgens één van de voorgaande conclusies
daardoor gekenmerkt dat de bekomen grondstof in middelen
ter bestrijding van chronisch vermoeidheidssyndroom (CVS) ,
vermoeidheid, en van huidziekten, zoals psoriasis, acne of
andere aandoeningen en ter bevordering van uithouding,
concentratie en weerstand toegepast wordt ofwel via oraal
gebruik voor interne behandeling, ofwel via uitwendig
gebruik voor externe behandeling met zalven, lotions,

shampoos of huidreinigingsmiddelen.
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Werkwijze voor het bewerken van ongebrande groene
koffiebonen voor het bekomen van natuurlijke werkzame

bestanddelen.

Werkwijze voor het bewerken van ruwe ongebrande koffiebonen
daardoor gekenmerkt dat de koffiebonen eerst ontkiemd
worden, vooraleer volgende stappen uitgevoerd worden om de
werkzame natuurlijke bestanddelen van de koffiebonen, zoals
cafeine, oligo-elementen en vitamineé, alsook natuurlijke
bestanddelen gevormd bij het ontkiemen te bekomen in de
vorm van een grondstof voor gebruik in meerdere

toepassingen.
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European Patent Office, P.B. 5818 Patentiaan 2
NL - 2280 HV Rijswijk
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Formulier PCT/ISA/201 (tweede blad) (Januari 2004)

bladzijde 1 van 2
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BE 1 011 590 A6 (CONAERT MARC [BE];
CONAERT MAURICE [BE])

9 november 1999 (1999-11-09)
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*p. 1, Procédé voor het bewerken van de
ruwe koffiebonen, stap a. *

EP 1 695 631 A (SUNTORY LTD [JP])

30 augustus 2006 (2006-08-30)

alinea [0018]

alinea [0143]

samenvatting

WO 2008/139650 A (IMY YK [JP]; ICHIKAWA
HIROKI [JP]) 20 november 2008 (2008-11-20)
samenvatting
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13 maart 2008 (2008-03-13)

samenvatting
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bladzijde 2 van 2
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US 4161549 A 17-07-1979  GEEN
BE 1011590 A6 09-11-1999  GEEN
EP 1695631 A 30-08-2006 CN 1870899 A 29-11-2006
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W0 2008029578 A 13-03-2008 GEEN
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SCHRIFTELIJKE OPINIE Aanvraagnummer
(APARTE BLADZIJDE) BE200800699

Sectie V:
Geciteerde documenten:

Di: SELMAR D ET AL: "Germination of Coffeee Seeds and its Significance for
Coffeee Quality" PLANT BIOLOGY, deel 8, nr. 2, 1 januari 2006 (2006-01-01),
bladzijden 260-264, XP003021682

D2: US-A-4 161549

D3: BE-A-1011 590, in de aanvrage genoemd

D4: EP-A-1695 631

D5: WO 2008/139650

D6: WO 2008/029578

Nieuwheid:

D1 openbaart duidelijk een proces waarin koffiebonen gedurende 36 uur gekiemd
worden bij 21°C. Bovendien bewijst dit document dat het kiemen altijd plaatsvindt
tiidens de standaardbehandelingen na het oogsten (zie uittreksel). Derhalve zijn de
conclusies 1-3 niet nieuw.

D2 openbaart een uit twee stappen bestaand proces, gekenmerkt door een eerste stap
bij een lagere temperatuur (T) en een lagere relatieve vochtigheid (RV), gevolgd door
een tweede stap bij een hogere T en een hogere RV. Het voorbeeld in kol. 8 betreft een
proces dat gedurende 33 uur wordt uitgevoerd bij T=20°C en RV = 52%, gevolgd door
een tweede stap gedurende 13 uur bij T=25°C en RV=73%. Aan het eind van dit proces
zijn de groene koffiebonen geroosterd. De conclusies 1-4 zijn niet nieuw gezien D2.

D3 openbaart een proces, gekenmerkt door een eerste stap waarin de koffiebonen
gedurende 8-12 uur in water geweekt worden bij een temperatuur van max. 70°C. Op
basis van hetgeen is aangetoond in D1, is het voor een deskundige in het vakgebied
impliciet dat enige kieming optreedt, derhalve is conclusie 1 niet nieuw ten opzichte van
D3. D3 openbaart enig cosmetisch of medisch gebruik van het extract, derhalve worden
de conclusies 5 en 6 eveneens door D3 geanticipeerd.

Inventiviteit

De vraag “Is er sprake van inventiviteit?" doet zich slechts voor wanneer nieuwe
materie erkend kan worden, hetgeen hier niet het geval is.

Form BE237-3 (separate sheet) (January 2007) (sheet 1)
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Sectie VII:

De inhoud van D1, D2, D5 en D6 wordt niet genoemd in de beschrijving.

Sectie VII:

Op basis van de informatie op biadzijde 3, laatste §, lijkt het dat de stap van het malen
binnen 12 uur kan worden uitgevoerd en dat dit een essentiéle maatregel van de
uitvinding is. Mocht deze interpretatie juist zijn, dan moet deze essentiéle maatregel
aanwezig zijn in onafhankelijke conclusie 1.

Het bereik van afhankelijke conclusie 6 is onduidelijk. Onafhankelijke conclusie 1 is een

procesconclusie en de technische maatregelen volgens conclusie 6 betreffen het
gebruik van het product dat is verkregen door het proces volgens conclusie 1.

Form BE237-3 (separate sheet) (January 2007) (sheet 2)
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