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I§radimas skirtas pieno pramonei ir gali biti pritaikytas puskieciy slriy gamybai.

Fermentinis sliris gaminamas i§ normalizuoto pagal riebumg ir pasterizuoto karviy pieno, jj sutraukinant
fermentiniais preparatais, suformuojant gauta slirio mase ir jg nokinant ypatingomis salygomis. Sdriai nokinami
su gleivémis pavir$iuje 30 pary, apverciant kas 4 paras, ir baigiami nokinti, kuomet siirio drégnumas siekia ne
daugiau kaip 46 %, valgomosios druskos kiekis - 1,5-2,0 %, pH - 5,3-5,35.
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ISradimas skirtas pieno pramonei ir gali buti pritaikytas pusiau kiety
fermentiniy siiriy gamybai.

Yra Zinomas fermentinio stirio gamybos biidas pagal SU 1 235 488. Siirio
gamybos metu pienas pasterizuojamas, atSaldomas, uZraugiamas, laikomas, kol
rugStumas pasieks 1,5-2°T, pasildomas iki 28-33°C, jdedama pieng sutraukinancio
fermento, suformuojama sutrauka ir siirio grideliai, paSildomas antrg kartg iki 42-
43°C temperatiiros, stirio griideliai apdorojami tol, kol i$riigy riig§tumas pasiekia 13-
15°T, i$rtigos padalinamos, siiris formuojamas, presuojamas, sidomas ir nokinamas.

Sio i$radimo tikslas - patobulinti sirio nokinimo procesg. ISradimo tikslas
pasickiamas, panaudojant nokinimg su gleivémis ant siirio pavirSiaus, reguliuojant jy
kieki.

Stris pagal §j iSradimg gaminamas i§ normalizuoto pagal riebuma ir
pasterizuoto karviy pieno, jj sutraukinant fermentiniais preparatais, véliau sutrauka
bei siirio mas¢ apdorojant ir nokinant specialiu biidu, uZnesant gleiviy kultiirg ant
stirio pavirsiaus.

Siirio gamybos technologinis procesas vykdomas tokia tvarka:

- Zaliavos pri€mimas, rezervavimas;

- pieno normalizavimas ir pasterizavimas;

- pieno sutraukinimas;

- sutraukos ir siirio grudeliy apdorojimas;

- slirio mases formavimas, presavimas;

- stirio siidymas;

- stirio nokinimas;

- jpakavimas, Zyméjimas, laikymas.

I3nokusio stirio jusliniai rodikliai turi atitikti nurodytuosius 1 lenteléje.

1 lentelé
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Rodiklio pavadinimas Charakteristika
Siirio Zieve tanki, minksta, padengta lydiniais,
ISvaizda polimerin€émis arba kombinuotomis dangomis.

LeidZiami neZymis siirio pavirsiy dengiancio
lydinio jtrikimai.

Skonis ir kvapas ISreiksStas siirio skonis, rigstokas, jauciamas
lengvas amoniako kvapas ir silpnas kartumas.

Konsistencija Svelni, plastiska, vienalyte.

PieSinys Pjivyje iSakijimas susideda i$ netaisyklingos formos

akeliy arba jy visai néra.

lenteléje.
2 lentelé
Rodiklio pavadinimas : Norma
Riebaly kiekis sausose stirio medZiagose 50,0
%, ne maziau kaip:
Drégmés kiekis %, ne daugiau kaip: 46,0
Valgomosios druskos kiekis %: 1,5-2,5

Atskirais atvejais leidZiamas riebaly kiekio sumaZéjimas sausose siirio
medziagose ne daugiau kaip 2%.

Strio gamybos technologinis procesas vykdomas tokia tvarka:

- Zaliavos priémimas, rezervavimas;

- pieno normalizavimas ir pasterizavimas;

- pieno sutraukinimas;

- sutraukos ir siirio griideliy apdorojimas;

- slirio masés formavimas, presavimas;

- siirio siidymas;

- slirio nokinimas;

- jpakavimas, Zyméjimas, laikymas.

Stirio gamybos blidg pagal 3 iSradimg iliustruoja toliau duodamos pavyzdys,

kuris neriboja iSradimo apimties.
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Pavyzdys

Stirio gamybai atrinktas pienas atSaldomas iki 8+2°C temperatiiros,
iSvalomas, termizuojamas. Pienas termizuojamas, iSlaikant 20-25 sek. 63-65°C
temperatiiroje. Po to pienas atSaldomas iki 9+1°C temperatiros ir Sioje
temperatiroje iSlaikomas 1612 val.

Pienas normalizuojamas liesu pienu arba grietin€le pries pasterizavimg. Prie$
normalizuojant pieng, nustatomas kiekvienoje talpoje pieno riebumas ir baltymy
kiekis.

Pienas pasterizuojamas, iSlaikant 70-72°C temperatiroje 20-25 sek. Jei
pienas turi paSary ar pasaliniy prieskoniy ir kvapy, jis dezodoruojamas vakuuminiu
biidu. Pasterizuotas pienas nedelsiant paduodamas j vonias ar gamintuvus. Esant
reikalui, gali buti laikomas 8-10°C temperatiiroje ne ilgiau 16 val.

PripildZius vonig normalizuotu, atSaldytu iki 32-34°C temperatiiros
pasterizuotu pienu, dedama kalcio chlorido 40% vandeninio tirpalo (10-40 g
bevandenés druskos | 100 kg pieno) ir 1-2% pieno rigsties kultiiny raugo. Raugas
susideda i mezofiliniy pieno rugsties streptokoky ir pieno riigsties lazdeliy.
Sutraukinancio fermento vandeninio tirpalo dedama tiek, kad pieno sutraukinimo
trukmé biity 35-40 min. Pieno midinio riigStumas prie$ jdedant fermenta turi biti
19-20°T.

Paruosta sutrauka turi biiti normalaus tankumo, l0Zyje pakankamai aStriais
kra3tais, su besiskirianc¢iomis skaidriomis iSriigomis. Sutrauka pjaustoma vienodo 5-
7 mm dydZio grudeliais. Pjaustymo trukmé 15-20 min. PaSalinama 50% isriigy nuo
miSinio kiekio. Griideliai maiSomi 20-30 min. Sekamas i$riigy rigstumo kilimas nuo
13°T pradZioje iki 14-14,5°T véliau.

Antrojo  padildymo temperatira 36-38°C. Sildoma kar$tu 50-65°C
temperatiiros pasterizuotu prie 80°C temperatiiros vandeniu. Vandens j iSriigas
pilama 5-7%. Po Sildymo griideliai dZiovinami 15-25 min. DZiovinimo pabaigoje
grudeliai sidomi valgomosios druskos tirpalu, jos kiekj apskaiciuojant taip, kad 200-

300 g druskos tekty 100 kg pieno.
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Druska maiSoma 15-20 min. Grudeliy dydis siidymo pabaigoje siekia 4-5 mm,
o iSrligy rigStumas baigus dZiovinti gradelius - 14,5-15°T.

Siirio grudeliai per iSrligy skirtuvg iSleidZiami i$ vonios j formas, arba formos
pripildomos paprastu i3pilstymo bidu. ISpilstyta j formas grideliy masé¢ laikoma 30-
50 min. savaiminiam presavimui presavimo patalpoje, kur temperattra siekia 16-
18°C. Po 15-25 min. formos su siiriu apverciamos. Siiriai presuojami perfoformose
arba metalinése formose, suvyniojant juos j medzZiagines servetéles. Po savaiminio
presavimosi siiriai suvyniojami j medZiagines servetéles, sudedami | formas ir 1,0-1,5
val. spaudZiami presu 15-20kPa (1,5-2 bary) jéga. Ipuse€jus presavimo laikui, striai
apverciami ir pervyniojami. Pabaigto presuoti stirio drégmeé - 48%, pH - 5,2-5,3.

Siris sidomas baseine 20-22 val. Druskos tirpalo temperatira - 10-12°C,
koncentracija - 20-22%.

ISimtos i8 stidymo baseino siriy galvos apdZiovinamos siidymo patalpoje ir
perkeliamos | lentynas nokinimo kameroje. Nokinimo patalpos temperatira - 12-
14°C, santykiné oro drégmé joje - 90-95%. Pries tai stirio paviriius apSluostomas
medZiagine servetéle, uZnelant gleiviy kultirg. Nokinant reguliuojamas gleiviy
vystymasis siirio pavirSiuje. Gleivés atsiranda po siiriy siidymo praéjus 6-8 paroms.
Iki gleiviy atsiradimo stiriai vartomi kas 2-3 paras. Véliau gleivés iSlyginamos kas 3-
5 paras, striai apverCiami. Negalima leisti gleivéms per daug daugintis, nes tai
sumink3tina Zieve ir gadina sirj. Taip pat gleiviy storis turi biiti pakankamas, kad
suriai nenudZiGity ir ant jy nepradety vystytis mikroskopiniai grybai (pelésiai). Jeigu
gleiviy per daug, jos nuSluostomos sausa servetéle. Jeigu gleiviy per maZai, jos
uZneSamos servetele papildomai.

Striy nokinimui naudotos CHR.HANSEN firmos pavirSinés gleiviy
bakterijos Brevibacterium linens BL-2. Gleiviy bakterijy tirpalas, kuriuo drékinami
siriai, gaminamas taip: imama 20 | sterilaus vandens, kurio litre yra 9 g druskos,
sudedamas pakelis BL-2 2U ir iSmaiSoma. Gautas tirpalas tinka vartoti 24 valandas,

laikant 0-4 °C temperatiiroje.
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Striai nokinami 30 pary. ISnokusio stirio drégmeé ne didesné nei 46%,
valgomosios druskos kiekis jame siekia 1,5-2,0%, pH - §,3-5,35.
I$noke striai plaunami, dZiovinami, parafinuojami arba dengiami polimerine
plévele, markiruojami. Supakuoti ir markiruoti siiriai laikomi 30 pary patalpose, kur

temperatiira sickia 0-8°C, santykiné oro drégmé - 80-85%.
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ISRADIMO APIBREZTIS

1. Siirio gamybos biidas, apimantis pieno pasterizavimg, atSaldyma,
sutraukinimg, sutraukos apdorojimg, sirio grudeliy antrinj paSildyma, iSrtgy
atskirimg, formavima, presavima, pasiidymg ir nokinimg, besiskiriantis tuo,
kad ant suformuoto stirio pavirSiaus uzneSa gleiviy kultirg ir nokina 30 pary
patalpoje, kurioje temperatira siekia 12-14°C, o santykinis oro drégnumas - 90-
95%, sirj apvercia kas 4 paras, nuSluostant gleiviy pertekliy, pasiekia iSnokusio
sirio drégnumg ne daugiau 46%, valgomosios druskos kiekj juose - 1,5-2,0% o pH-

5,3-5,35.



	BIBLIOGRAPHY
	DESCRIPTION
	CLAIMS

