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Récipient de cuisson pour un appareil électroménager de cuisson.

@ Linvention concerne un récipient de cuisson (10) pour
un appareil électroménager de cuisson sous pression,
comportant : un contenant (10a) pour recevoir une ou plu-
sieurs préparations culinaires a cuire, réalisé en verre ; un
couvercle (10b) pour fermer le contenant (10a), réalisé en
inox ; un élément de fermeture (14) coopérant avec le
contenant (10a) et le couvercle (10b) apte a étre dans une
position fermée dans laquelle le couvercle (10b) est mainte-
nu sur le contenant (10a) et dans une position ouverte dans
laquelle le couvercle (10b) est séparé du contenant (10a).
Figure pour I'abrégé : Figure 1




Description

Titre de l'invention : Récipient de cuisson pour un appareil élec-
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troménager de cuisson
DOMAINE TECHNIQUE DE L’ INVENTION

La présente invention se rapporte au domaine général des appareils électroménagers
de cuisson, en particulier de cuisson sous pression, et notamment des récipients de
cuisson pour de tels appareils.

L’invention propose ainsi un récipient de cuisson pour un appareil électroménager de
cuisson, un ensemble de cuisson pour un appareil électroménager de cuisson, ainsi

qu’un appareil électroménager de cuisson associé.

ETAT DE LA TECHNIQUE

Les habitudes et les méthodes de cuisine des consommateurs ont évolué depuis
maintenant plusieurs années. Parmi celles-ci, la méthode de cuisine dite de « batch
cooking » en anglais, qui repose sur un principe de « cuisson par lot » ou encore de
réalisation de repas groupés, est de plus en plus populaire et adoptée par de
nombreuses personnes dans le cadre de la préparation de leurs plats a domicile.

Le « batch cooking » consiste essentiellement a préparer a domicile, en particulier le
week-end, tous les repas de la semaine a venir en une seule session de cuisine qui dure
généralement entre deux et trois heures. Cette méthode permet donc un gain de temps
précieux sur la préparation des repas quotidiens et ainsi un gain en tranquillité d’esprit
tout au long de la semaine, mais elle permet également de se nourrir sainement, de
facon plus variée et avec éventuellement des produits de saison, tout en étant aussi une
solution économique et adaptée pour lutter contre le gaspillage alimentaire. Elle se
distingue donc de la cuisine réalisée juste avant un repas et de la réutilisation des restes
de repas précédents.

Les plats et aliments préparés lors du « batch cooking » sont généralement conservés
au réfrigérateur dans des boites hermétiques, puis éventuellement réchauffés ou
assemblés avant leur consommation pendant la semaine. Une mise en ceuvre fréquente
du « batch cooking » consiste a prévoir la réalisation en avance de deux ou trois plats
pour une a deux personnes.

Cependant, de nombreux consommateurs ayant test€ ou adopté la méthode du
« batch cooking » estiment qu’elle demande encore des efforts importants, en par-
ticulier dans la préparation, la cuisson et le nettoyage, si bien qu’elle prend géné-
ralement plus de temps que les deux ou trois heures annoncées. Des lors, un sentiment
de découragement et de fatigue apparait fréquemment parmi les consommateurs. La

préparation de recettes complexes peut en effet impliquer un travail pénible, répétitif et
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difficile, surtout avec un volume important d’ingrédients. Le consommateur peut aussi
avoir un manque d’ustensiles et d’outils de cuisine adaptés ainsi qu’un manque
d’espace. Une cuisson simultanée peut €tre difficile a mettre en ceuvre également en
fonction des moyens a disposition du consommateur. En outre, le nettoyage des
différents éléments de préparation, de cuisson, de conservation et de consommation
peut Etre une phase compliquée et tres chronophage augmentant ainsi le manque
d’attractivité du « batch cooking » et le manque de plaisir ressenti pour les
consommateurs mettant en ceuvre cette méthode.

Exposé de l'invention

Il existe ainsi un besoin pour permettre la réalisation de préparations culinaires en
avance avec un temps de préparation et un temps de cuisson réduits, bien inférieurs
aux deux a trois heures habituellement annoncées dans la mise en ceuvre d’une
méthode de type « batch cooking ».

Il existe en particulier un besoin pour réaliser, dans un méme temps de cuisson
réduit, les différentes préparations culinaires destinées a €tre consommées dans la
semaine a venir.

Il existe également un besoin pour permettre 1’utilisation de récipients de cuisson
servant a la fois a la préparation, la cuisson, la conservation, le transport et la dé-
gustation des préparations culinaires qu’ils contiennent, tout en permettant un
nettoyage facilit€ de ces récipients. Il existe en particulier un besoin pour réduire les
facteurs de complexité, de surcofit et de perte de temps pour les consommateurs avec
I’ utilisation de plusieurs contenants pour gérer la préparation, la cuisson, la
conservation, le réchauffement et le transport des plats préparés.

Il existe encore un besoin pour réaliser la cuisson de différentes préparations cu-
linaires tout en €évitant tout phénomene de projections alimentaires et/ou de transfert de
vapeurs de cuisson entre des récipients de cuisson utilisés simultanément lors de la
cuisson.

I1 existe en outre un besoin pour faciliter la manipulation, notamment 1’insertion et/
ou le retrait, de récipients de cuisson utilisés dans un appareil de cuisson ou dans un
accessoire d’un tel appareil.

Il existe aussi un besoin pour disposer de récipients de cuisson suffisamment adaptés
pour gérer la cuisson, la conservation, le réchauffage, par exemple au micro-ondes, et
le transport des plats.

Il existe également un besoin pour permettre d’apporter des informations quant a la
réalisation des préparations culinaires envisagées a I’aide de I’appareil de cuisson.

L’invention a pour but de remédier au moins partiellement aux besoins mentionnés

ci-dessus et aux inconvénients relatifs aux réalisations de I’art antérieur.
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L’invention a ainsi pour objet, selon I’un de ses aspects, un récipient de cuisson pour
un appareil électroménager de cuisson, notamment de cuisson sous pression.

De plus, I’invention a également pour objet, selon un autre de ses aspects, un
ensemble de cuisson pour un appareil électroménager de cuisson, notamment de
cuisson sous pression, caractérisé en ce qu’il comporte au moins deux récipients de
cuisson, notamment au moins trois récipients de cuisson, et/ou un kit de cuisson, et/ou
un kit de récipients de cuisson, et un accessoire de cuisson comportant une ossature de
manutention pour récipient de cuisson.

En particulier, selon un premier de ses aspects, I’invention a pour objet un récipient
de cuisson pour un appareil électroménager de cuisson, notamment de cuisson sous
pression, comportant :

- un contenant pour recevoir une ou plusieurs préparations culinaires a cuire, le
contenant étant notamment réalisé en verre,

- un couvercle pour fermer le contenant, le couvercle étant notamment réalisé en
Inox,

- un élément de fermeture coopérant avec le contenant et le couvercle apte a €tre dans
une position fermée dans laquelle le couvercle est maintenu sur le contenant et dans
une position ouverte dans laquelle le couvercle est séparé du contenant.

Selon un deuxieme de ses aspects, I’invention a pour objet un kit de cuisson ou un kit
de récipients de cuisson pour un appareil électroménager de cuisson, notamment de
cuisson sous pression, comportant au moins deux récipients de cuisson, notamment au
moins trois récipients de cuisson, chaque récipient de cuisson comportant :

- un contenant pour recevoir une ou plusieurs préparations culinaires a cuire,

- un couvercle pour fermer le contenant,

caractérisé en ce qu’au moins 1’un des récipients de cuisson, notamment chaque
récipient de cuisson, comporte un couvercle comprenant une surface supérieure
pourvue d’au moins un organe de décompression, et notamment d’au moins un
élément en relief délimitant une cuvette centrale, agencée pour recevoir un autre
récipient de cuisson en superposition, la superposition des récipients de cuisson 1’un
sur ’autre laissant un espace dégagé sur la surface supérieure dans lequel est situé 1’au
moins un organe de décompression.

Selon un troisieme de ses aspects, I’invention a pour objet un kit de cuisson ou un kit
de récipients de cuisson pour un appareil électroménager de cuisson, notamment de
cuisson sous pression, comportant au moins deux récipients de cuisson, notamment au
moins trois récipients de cuisson, pour recevoir une ou plusieurs préparations cu-
linaires a cuire et présentant des propriétés physiques identiques,

caractérisé en ce que le kit de cuisson ou kit de récipients de cuisson comporte des

moyens de variation d’au moins un parametre de cuisson, notamment le temps de
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cuisson et/ou la température de cuisson, pour récipient de cuisson, les moyens de
variation étant prévus pour €tre couplés a 1’'un des au moins deux récipients de cuisson
afin de modifier la cuisson d’au moins une préparation culinaire contenue dans le
récipient de cuisson correspondant par rapport a un récipient de cuisson du kit de
cuisson dépourvu de moyens de variation.

Par « modifier la cuisson », on entend que les propriétés de cuisson de la préparation
culinaire sont modifi€es, notamment le temps de cuisson de la préparation culinaire.

Selon un quatriecme de ses aspects, I’'invention a pour objet un récipient de cuisson
pour un appareil électroménager de cuisson, notamment de cuisson sous pression,
comportant :

- un contenant pour recevoir une ou plusieurs préparations culinaires a cuire,

- un couvercle pour fermer le contenant,

- un élément de fermeture coopérant avec le contenant et le couvercle apte a €tre dans
une position fermée dans laquelle le couvercle est maintenu sur le contenant et dans
une position ouverte dans laquelle le couvercle est séparé du contenant,

- une poignée de préhension du récipient de cuisson, configurée pour occuper une
position rabattue dans laquelle la poignée de préhension est rabattue sur le couvercle et
pour occuper une position déployée dans laquelle la préhension de la poignée de
préhension est possible pour la manutention du récipient de cuisson,

la poignée de préhension comportant des moyens de verrouillage empéchant
I’élément de fermeture de passer de la position fermée a la position ouverte lorsque la
poignée de préhension est en position déployée.

Selon un cinquieme de ses aspects, I’invention a pour objet un kit de cuisson pour un
appareil électroménager de cuisson sous pression, comportant :

- au moins un récipient de cuisson,

- une poignée de préhension amovible comportant :

- une portion de préhension,

- au moins deux branches d’accrochage, s’étendant a partir de la portion de
préhension, chacune des au moins deux branches d’accrochage comportant une
extrémité libre d’accrochage,

dans lequel le au moins un récipient de cuisson et/ou chaque extrémité libre
d’accrochage comportent des moyens de couplage aptes a permettre le couplage entre
la poignée de préhension amovible et le récipient de cuisson pour permettre la
préhension du récipient de cuisson.

Par ailleurs, I’invention a aussi pour objet, selon un autre de ses aspects, un ensemble
de cuisson pour un appareil électroménager de cuisson, notamment de cuisson sous
pression, caractérisé en ce qu’il comporte :

- au moins deux récipients de cuisson, notamment au moins trois récipients de



cuisson, tels que définis précédemment,

[0042] - un accessoire de cuisson comportant une ossature de manutention pour récipient de
cuisson, comportant :

[0043] - une partie de fond,

[0044] - au moins trois montants, chaque montant comportant une extrémité inférieure et
une extrémité supérieure, opposée a I'extrémité inférieure, les montants étant reliés a la
partie de fond par le biais de leur extrémité inférieure, la partie de fond et les montants
définissant entre eux un volume de stockage pour au moins deux récipients de cuisson
présentant un axe central vertical.

[0045]  L’invention a aussi pour objet, selon un autre de ses aspects, un ensemble de cuisson
pour un appareil électroménager de cuisson, notamment de cuisson sous pression, ca-
ractérisé en ce qu’il comporte :

[0046] - un kit de récipients de cuisson tel que défini précédemment,

[0047] - un accessoire de cuisson comportant une ossature de manutention pour récipient de
cuisson, comportant :

[0048] - une partie de fond,

[0049] - au moins montants, chaque montant comportant une extrémité inférieure et une
extrémité supérieure, opposée a I’extrémité inférieure, les montants étant reliés a la
partie de fond par le biais de leur extrémité inférieure, la partie de fond et les montants
définissant entre eux un volume de stockage pour au moins deux récipients de cuisson
présentant un axe central vertical.

[0050]  En outre, I’invention a également pour objet, selon un autre de ses aspects, un
appareil électroménager de cuisson, notamment de cuisson sous pression, caractérisé
en ce qu’il comporte :

[0051] - une cuve de cuisson pour recevoir une ou plusieurs préparations culinaires a cuire,

[0052] - au moins deux récipients de cuisson tels que définis précédemment, pour recevoir
une ou plusieurs préparations culinaires a cuire.

[0053]  De plus, ’invention a encore pour objet, selon un autre de ses aspects, un appareil

électroménager de cuisson, notamment sous pression, caractérisé en ce qu’il

comporte :
[0054] - une cuve de cuisson pour recevoir une ou plusieurs préparations culinaires a cuire,
[0055] - unensemble de cuisson tel que défini précédemment et/ou un kit de cuisson ou de

récipients de cuisson tel que défini précédemment destiné a &tre placé dans la cuve de
cuisson.

[0056]  En outre, I’invention a aussi pour objet, selon un autre de ses aspects, un procédé de
cuisson sous pression d’au moins deux préparations culinaires dans un appareil élec-
troménager de cuisson, notamment de cuisson sous pression, comportant une cuve de

cuisson et un kit de cuisson tel que défini précédemment,
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caractérisé en ce que le procédé comporte les étapes suivantes :

- placer une premiere préparation culinaire nécessitant un premier temps de cuisson
dans un premier récipient de cuisson pourvu de moyens de variation d’au moins un
parametre de cuisson, notamment le temps de cuisson et/ou la température de cuisson,

- placer une deuxieme préparation culinaire nécessitant un deuxi¢me temps de
cuisson supérieur au premier temps de cuisson dans un deuxieme récipient de cuisson,

- placer les premier et deuxieme récipients de cuisson dans 1’appareil électroménager
de cuisson,

- cuire sous pression les premicre et deuxieme préparations culinaires dans un méme
temps de cuisson correspondant au deuxieéme temps de cuisson.

Grice a ’invention, il est possible de réduire considérablement le temps de pré-
paration et de cuisson de différentes préparations culinaires lors de la mise en ceuvre
d’une méthode de « batch cooking », par exemple de diviser ce temps par un facteur au
moins égal a 7, en comparaison avec les solutions antérieures. L’invention peut
permettre une simplification et une efficacité renforcée a toutes les étapes du « batch
cooking ». Elle peut permettre une cuisson aisée des différentes préparations culinaires
en un méme temps de cuisson.

L’invention peut également permettre I’ utilisation de récipients adaptés pour la réa-
lisation d’une cuisson multiple dans 1’appareil électroménager de cuisson, notamment
de cuisson sous pression, en particulier par la superposition des différents récipients de
cuisson, lesquels sont prévus pour tout usage tel que la préparation, la cuisson, la
conservation hermétique et frigorifique, le transport hermétique, la dégustation et le
nettoyage.

Le récipient de cuisson, I’ensemble de cuisson et/ou I’appareil électroménager de
cuisson peuvent en outre comporter 1’une ou plusieurs des caractéristiques suivantes
prises isolément ou suivant toutes combinaisons techniques possibles.

Dans toute la description, on entend par « superpos€ » ou « superposition » pour les
récipients de cuisson le fait que les récipients de cuisson sont dans un agencement
vertical, les uns au-dessus des autres. Ils sont ainsi en regard les uns des autres. Ils
peuvent étre ou non en contact les uns par rapport aux autres.

La partie de fond de I’ossature de 1’accessoire de cuisson peut comporter une plaque
évidée, notamment une plaque de forme annulaire, comprenant notamment une
ouverture traversante en son centre.

La partie de fond peut comporter au moins une branche s’étendant depuis I’extrémité
inférieure de chaque montant.

La partie de fond peut encore comporter au moins trois branches, chacune des
branches s’étendant depuis I’extrémité inférieure d’un montant. Les branches peuvent

se rejoindre en une zone de jonction centrale, notamment située sur I’axe central
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vertical du volume de stockage, définissant la partie de fond en forme d’étoile a au
moins trois branches.

L’ossature de I’accessoire de cuisson peut comporter au moins trois montants et au
moins deux des au moins trois montants peuvent &tre solidaires et fixes par rapport a la
partie de fond. En particulier, les au moins trois montants peuvent étre solidaires et
fixes par rapport a la partie de fond.

L’ossature de I’accessoire de cuisson peut comporter une armature de maintien
reliant les extrémités supérieures d’au moins deux montants et s’étendant exté-
rieurement au volume de stockage défini entre les montants et la partie de fond.

L’armature de maintien peut en particulier se présenter sous la forme d’un cerclage
s’étendant le long du contour externe du volume de stockage en reliant les extrémités
supérieures d’au moins deux montants. Autrement dit, I’armature de maintien peut
avantageusement se présenter sous une forme annulaire autour des montants,
notamment une forme annulaire ouverte formant une ouverture latérale pour le passage
de main afin de saisir et de positionner un ou plusieurs récipients de cuisson dans
I’accessoire de cuisson. L’armature peut se présenter également sous une forme
annulaire continue, dépourvue d’ouverture, autrement dit un cerclage continu sur 360°.

Le cerclage peut €tre un cerclage ouvert comportant deux extrémités non reliées entre
elles de sorte a définir une ouverture latérale pour la préhension manuelle d’un ou
plusieurs récipients de cuisson.

Chaque extrémité du cerclage peut étre fixée a une extrémité supérieure d’un
montant.

L’accessoire de cuisson peut comporter au moins une poignée de préhension,
notamment reliée a au moins deux montants opposés et/ou a I’armature de maintien,
notamment reli€e en rotation par rapport aux montants et/ou a I’armature de maintien,
notamment de maniere amovible ou non.

En outre, un ou plusieurs montants peuvent comporter une portion supérieure et une
portion inférieure. La portion inférieure peut former avec la portion supérieure un
angle, notamment un angle de déport, strictement compris entre 90° et 180°,
notamment compris entre 130° et 140°, par exemple de I’ordre de 135°. La portion su-
périeure peut €tre une portion centrale entre I’extrémité inférieure et I’extrémité su-
périeure, et la portion inférieure peut €tre I’extrémité inférieure. Ainsi, chaque montant
peut avoir une forme adaptée a la forme de la cuve de cuisson dans laquelle
I’accessoire de cuisson va étre utilisé, notamment pour que 1’ossature soit au plus
proche des parois de la cuve de cuisson.

L’ ossature peut comporter uniquement deux montants disposés en opposition 1’un
par rapport a I’autre. En particulier, les deux montants peuvent €tre répartis autour du

volume de stockage de sorte a définir entre eux par rapport a I’axe central vertical du
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volume de stockage un secteur angulaire avec un angle sensiblement €gal a 180°.

L’ ossature peut par ailleurs comporter au moins trois montants, notamment au moins
trois montants répartis autour du volume de stockage de sorte a définir avec I’axe
central vertical du volume de stockage trois secteurs angulaires avec un angle compris
entre 90° et 180°, notamment compris entre 60° et 120°, par exemple un secteur
angulaire d’angle sensiblement €gal a 180° et deux secteurs angulaires d’angle sen-
siblement €égal a 90°, par exemple encore trois secteurs angulaires avec un angle sen-
siblement égal a 120°.

L’ ossature peut encore comporter au moins quatre montants, notamment au moins
quatre montants répartis autour du volume de stockage de sorte a définir avec I’axe
central vertical du volume de stockage quatre secteurs angulaires avec un angle
compris entre 60° et 120°, par exemple quatre secteurs angulaires d’angle sensiblement
égal a 90°.

L’ossature peut étre réalisée en fil métallique, présentant notamment une section avec
un diametre compris entre 2 mm et 3 mm, et/ou a partir de lamelles longitudinales mé-
talliques, présentant notamment une largeur comprise entre 10 mm et 30 mm et une
épaisseur comprise entre 1 mm et 2 mm.

Le couvercle peut comporter au moins un organe de décompression, notamment po-
sitionné en périphérie du couvercle, notamment en dehors d’un disque ayant pour
diametre le fond du contenant du récipient de cuisson. L’organe de décompression peut
permettre d’éviter une surpression et/ou une dépression dans le récipient comprenant le
contenant et le couvercle., lors de la cuisson sous pression.

Chaque récipient de cuisson peut comporter un contenant pour recevoir une ou
plusieurs préparations culinaires a cuire et un couvercle. Le contenant peut étre réalisé
en verre. Le couvercle peut €tre réalisé en métal, notamment en inox. En variante, le
contenant et/ou le couvercle peuvent €tre réalisés en plastique, en particulier dans un
plastique spécialement adapté pour la cuisson, notamment la cuisson sous pression.

Le au moins 1’un des récipients de cuisson peut comporter au moins une poignée de
préhension, notamment reliée au couvercle, notamment reliée en rotation par rapport
au couvercle.

Le récipient de cuisson peut comporter un contenant réalisé en verre et un couvercle
réalisé en inox.

Avantageusement, la réalisation du couvercle en inox, a la différence du plastique,
peut permettre d’€viter la migration de plastique dans les aliments lors de la cuisson.
Elle permet également un gain de place par une possibilité de réduction de son
épaisseur, et peut aussi permettre d’améliorer la tenue en température et en pression du
couvercle dans un contexte de cuisson sous pression. L’ utilisation de 1’inox présente

également I’avantage, a I’'inverse du plastique, de ne pas &tre taché par les aliments, par
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exemple des sauces.

Le couvercle en inox peut ainsi €tre de forme plate, a I’'inverse de ce qui peut étre
obtenu avec du plastique qui aura tendance a se galber. L’épaisseur du couvercle en
inox peut par exemple étre inférieure ou égale a 1,5 mm, de préférence inférieure ou
égale a 1 mm, de préférence encore inférieure ou égale a 0,5 mm.

Le récipient de cuisson peut comporter un joint d’étanchéité, notamment un joint
d’étanchéité annulaire, entre le couvercle et le contenant.

L’élément de fermeture peut comporter un dispositif de clipsage comportant une
partie fixe solidarisée a I’un du contenant et du couvercle et une partie mobile, par
rapport a la partie fixe, venant en appui contre I’autre du contenant et du couvercle
pour maintenir le couvercle sur le contenant en position fermée de 1’élément de
fermeture. La partie mobile peut étre mobile en rotation par rapport a la partie fixe.

Par ailleurs, I’un du contenant et du couvercle peut comporter une portion de fixation
en saillie, notamment une collerette, sur laquelle la partie mobile vient en appui pour
maintenir le couvercle sur le contenant en position fermée de 1’élément de fermeture.

Au moins une partie de 1’élément de fermeture peut Etre en saillie par rapport a une
surface latérale du contenant et/ou une surface latérale du couvercle et/ou une surface
supérieure du couvercle.

Au moins une partie de I’élément de fermeture peut Etre affleurante par rapport a une
surface latérale du contenant et/ou une surface latérale du couvercle et/ou une surface
supérieure du couvercle.

En outre, au moins une partie de 1’élément de fermeture peut étre affleurante par
rapport a une surface latérale du couvercle, I’élément de fermeture ayant un en-
combrement latéral en saillie par rapport a la surface latérale du couvercle présentant
une plus grande dimension horizontale, notamment une extension latérale, inférieure a
ou égale a 5 % d’une plus grande dimension horizontale, notamment du diameétre, du
couvercle.

De plus, au moins une partie de 1I’élément de fermeture peut étre affleurante par
rapport a la surface supérieure du couvercle, I’élément de fermeture ayant un en-
combrement supérieur en saillie par rapport a la surface supérieure du couvercle
présentant une plus grande dimension verticale, notamment une hauteur, inférieure ou
égale a 5 % d’une plus grande dimension verticale, notamment la hauteur, du
couvercle.

Par ailleurs, une surface supérieure du couvercle peut comporter un logement pour
recevoir au moins en partie I’élément de fermeture, notamment un logement prévu en
bord de couvercle de sorte que I’élément de fermeture pénétre au moins en partie dans
le bord du couvercle.

Un volume externe de récipient du récipient de cuisson peut €tre formé par des
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surfaces externes du contenant et du couvercle. L’élément de fermeture peut s’étendre
a moins de 5 %, mieux 3 %, au-dela du volume externe de récipient.

Au moins I’un des récipients de cuisson, notamment chaque récipient de cuisson,
peut comporter un couvercle comprenant une surface supérieure pourvue d’au moins
un organe de décompression, et notamment d’au moins un élément en relief délimitant
une cuvette centrale, agencée pour recevoir un autre récipient de cuisson en super-
position, la superposition des récipients de cuisson I’un sur 1’autre laissant un espace
dégagé sur la surface supérieure dans lequel est situ€ 1’au moins un organe de décom-
pression.

L’espace dégagé peut présenter une largeur comprise entre 0,5 cm et 1,5 cm, par
exemple de ’ordre de 1 cm.

La surface supérieure peut €tre pourvue d’au moins un élément en relief délimitant
une cuvette centrale, I’élément en relief étant situé en périphérie du couvercle, étant
notamment sous la forme d’une collerette, et en saillie par rapport a une cuvette
centrale de la surface supérieure du couvercle.

La cuvette centrale peut €tre de dimension sensiblement identique a la somme de la
dimension de I’espace dégagé et de la dimension d’un fond du récipient de cuisson en
superposition.

L’organe de décompression peut étre positionné dans I’espace dégagé de la cuvette
centrale de fagon adjacente a I’élément en relief. Le au moins un organe de décom-
pression peut notamment étre positionné en périphérie du couvercle, notamment po-
sitionn€ de fagon adjacente a 1’élément en relief.

L’organe de décompression peut comporter un orifice formé dans la surface su-
périeure du couvercle.

En variante, I’organe de décompression peut comporter une valve apte a étre ouverte
en cas de surpression et/ou de dépression au sein du contenant lors de la cuisson.

L’ouverture de la valve peut €tre manuelle. La valve peut comporter notamment un
bouchon d’obturation d’un orifice formé dans la surface supérieure du couvercle.

En variante, I’ouverture de la valve peut étre automatique en fonction de la sur-
pression et/ou de la dépression au sein du récipient de cuisson lors de la cuisson.

Par ailleurs, le couvercle peut comporter au moins deux organes de décompression
disposés de facon opposée 1’un par rapport a 1’autre, notamment diamétralement
opposés sur le couvercle.

Au moins I'un des récipients de cuisson peut comporter un élément de fermeture
coopérant avec le contenant et le couvercle apte a €tre dans une position fermée dans
laquelle le couvercle est maintenu sur le contenant et dans une position ouverte dans
laquelle le couvercle est séparé du contenant.

Le kit de cuisson peut comporter des moyens de variation d’au moins un parametre
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de cuisson, notamment le temps de cuisson et/ou la température de cuisson, pour
récipient de cuisson.

Les moyens de variation peuvent €tre aptes a retarder la montée en température a
I’intérieur du récipient de cuisson pourvu des moyens de variation par rapport a un
récipient de cuisson dépourvu de moyens de variation.

Les moyens de variation peuvent comporter un récipient de cuisson additionnel de
dimensions réduites par rapport aux dimensions des au moins deux récipients de
cuisson, apte a &tre placé a I’intérieur d’un récipient de cuisson et a contenir au moins
une préparation culinaire.

De plus, les moyens de variation peuvent comporter un retardateur physique de
cuisson pour au moins un récipient de cuisson, notamment une chaussette calorifugée a
placer autour d’au moins un récipient de cuisson.

Le récipient de cuisson peut comporter une poignée de préhension du récipient de
cuisson, configurée pour occuper une position rabattue dans laquelle la poignée de
préhension est rabattue sur le couvercle et pour occuper une position déployée dans
laquelle la préhension de la poignée de préhension est possible pour la manutention du
récipient de cuisson, la poignée de préhension comportant des moyens de verrouillage
empéchant I’élément de fermeture de passer de la position fermée a la position ouverte
lorsque la poignée de préhension est en position déployée.

Les moyens de verrouillage de la poignée de préhension peuvent étre configurés pour
autoriser I’élément de fermeture de passer de la position fermée a la position ouverte,
et inversement, uniquement lorsque la poignée de préhension est en position rabattue.

L’élément de fermeture peut comporter un dispositif de clipsage comportant une
partie fixe solidarisée a 1I’un du contenant et du couvercle, notamment le couvercle, et
une partie mobile, par rapport a la partie fixe, venant en appui contre 1’autre du
contenant et du couvercle, notamment le contenant, pour maintenir le couvercle sur le
contenant en position fermée de 1’élément de fermeture.

La partie mobile peut étre mobile en rotation par rapport a la partie fixe.

L’un du contenant et du couvercle peut comporter une portion de fixation en saillie,
notamment une collerette, sur laquelle la partie mobile vient en appui pour maintenir le
couvercle sur le contenant en position fermée de 1’élément de fermeture.

Par ailleurs, les moyens de verrouillage de la poignée de préhension peuvent
comporter un ¢lément de blocage, notamment une extension longitudinale, présentant
par exemple une hauteur supérieure a la hauteur de 1’élément de fermeture, formée
dans le prolongement d’une extrémité de la poignée de préhension, empéchant le
mouvement de la partie mobile de I’élément de fermeture par rapport a la partie fixe.

L’élément de blocage peut étre réalisé d’un seul tenant avec la poignée de

préhension.
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L’élément de blocage peut encore comporter une portion coudée épousant sen-
siblement la forme du bord du couvercle.

L’élément de blocage peut Etre monté de facon mobile en rotation par rapport a la
partie fixe de I’élément de fermeture.

En outre, la partie fixe de I’élément de fermeture peut comporter un logement pour
recevoir au moins en partie I’élément de blocage.

L’élément de blocage peut encore comporter, a une extrémité opposée a I’extrémité
reliée a la poignée de préhension, une extension de sécurité empéchant la poignée de
préhension de passer de la position rabattue a la position déployée tant que I’élément
de fermeture n’est pas en position fermée.

Le kit de cuisson peut comporter une poignée de préhension amovible comportant
une portion de préhension et au moins deux branches d’accrochage, s’étendant a partir
de la portion de préhension, chacune des au moins deux branches d’accrochage
comportant une extrémité libre d’accrochage, et le au moins un récipient de cuisson et/
ou chaque extrémité libre d’accrochage comportent des moyens de couplage aptes a
permettre le couplage entre la poignée de préhension amovible et le récipient de
cuisson pour permettre la préhension du récipient de cuisson.

Avantageusement, I’encombrement latéral, par rapport a I’au moins un récipient de
cuisson, des moyens de couplage peut étre sensiblement identique a 1’encombrement
latéral, par rapport a I’au moins un récipient de cuisson, des au moins deux branches
d’accrochage, et notamment sensiblement identique a I’encombrement latéral de 1’au
moins un récipient de cuisson. De cette fagon, les branches d’accrochage et les moyens
de couplage ne s’étendent pas latéralement au-dela du récipient de cuisson de sorte
qu’il est possible d’introduire le récipient de cuisson dans la cuve de cuisson.
Autrement dit, par rapport au récipient de cuisson seul, 1’ajout des branches
d’accrochage et des moyens de couplage n’entraine pas d’encombrement latéral sup-
plémentaire qui compliquerait le positionnement dans la cuve de cuisson.

En particulier, les moyens de couplage peuvent comporter des moyens aimantés.

Par exemple, le récipient de cuisson peut comporter au moins une portion métallique
et chaque extrémité libre d’accrochage peut €tre pourvue de moyens aimantés aptes a
coopérer avec la au moins une portion métallique.

Le récipient de cuisson peut comporter au moins une portion pourvue de moyens
aimantés et chaque extrémité libre d’accrochage peut étre métallique.

En variante, chaque extrémité libre d’accrochage peut comporter des moyens de
couplage sous la forme d’un crochet de fixation. Le récipient de cuisson peut
comporter au moins une portion d’ancrage, et chaque crochet de fixation peut
comprendre un angle de courbure dans lequel est logée la au moins une portion

d’ancrage du récipient de cuisson pour permettre le couplage entre la poignée de
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préhension amovible et le récipient de cuisson.

Le crochet de fixation peut comporter un montant rétractable apte a passer d’une
position ouverte, dans laquelle le montant rétractable est non rétracté et permet la sé-
paration de la poignée de préhension amovible et du récipient de cuisson, le crochet de
fixation étant notamment alors en forme de L, a une position fermée, dans laquelle le
montant rétractable est rétracté et empéche la séparation de la poignée de préhension
amovible et du récipient de cuisson, le crochet de fixation étant notamment alors en
forme de U, et inversement.

Le passage de la position ouverte a la position fermée du montant rétractable peut
étre obtenu par le biais d’un mécanisme d’actionnement, notamment un bouton-
poussoir, par exemple de forme ronde ou rectangulaire, formé sur la poignée de
préhension, notamment sur la portion de préhension de la poignée de préhension,
notamment sur une surface supérieure de la surface de préhension pour éviter qu’un
utilisateur n’actionne le mécanisme d’actionnement lors de la préhension.

Le crochet de fixation peut étre configuré de sorte que le passage de la position
ouverte a la position fermée du montant rétractable s’effectue par rotation du montant
rétractable selon un angle sensiblement égal a 90°.

Par ailleurs, chaque crochet de fixation peut €tre couplé élastiquement a I’extrémité
libre d’accrochage correspondante, la poignée de préhension amovible étant
notamment flexible au moins au niveau des extrémités libres d’accrochage, chaque
crochet de fixation étant apte a occuper une position de repos sans engagement entre le
crochet de fixation et la au moins une portion d’ancrage du récipient de cuisson, et une
position de couplage dans laquelle la au moins une portion d’ancrage du récipient de
cuisson est logée en force dans 1’angle de courbure du crochet de fixation, le crochet de
fixation exercant une force de rappel élastique contre la au moins une portion
d’ancrage du récipient de cuisson pour maintenir le couplage entre la poignée de
préhension amovible et le récipient de cuisson.

De plus, le récipient de cuisson peut comporter un contenant pour recevoir une ou
plusieurs préparations culinaires a cuire et un couvercle pour fermer le contenant, le
contenant comportant une portion en saillie, notamment une collerette, la au moins une
portion d’ancrage du récipient de cuisson étant formée par la portion en saillie du
contenant et le bord du couvercle.

La poignée de préhension amovible peut comporter au moins trois branches
d’accrochage s’étendant a partir de la portion de préhension, chacune des au moins
trois branches d’accrochage comportant une extrémité libre d’accrochage, les au moins
trois branches d’accrochage s’étendant a partir de la portion de préhension de sorte que
deux branches d’accrochage adjacentes définissent avec un axe central vertical de la

portion de préhension un secteur angulaire avec un angle strictement inférieur ou égal



[0133]

[0134]

[0135]

[0136]

[0137]

[0138]

[0139]

14

a 180°.

Les au moins trois branches d’accrochage peuvent s’étendre a partir de la portion de
préhension de sorte que deux branches d’accrochage adjacentes définissent avec 1’axe
central vertical de la portion de préhension un secteur angulaire avec un angle compris
entre 90° et 180°, notamment compris entre 60° et 120°, par exemple un secteur
angulaire d’angle sensiblement €gal a 180° et deux secteurs angulaires d’angle sen-
siblement €égal a 90°, par exemple encore trois secteurs angulaires avec un angle sen-
siblement égal a 120°.

Par ailleurs, la poignée de préhension amovible peut encore comporter au moins
quatre branches d’accrochage s’étendant a partir de la portion de préhension, chacune
des au moins quatre branches d’accrochage comportant une extrémité libre
d’accrochage, les au moins quatre branches d’accrochage s’étendant notamment a
partir de la portion de préhension de sorte a définir avec I’axe central vertical de la
portion de préhension quatre secteurs angulaires avec un angle compris entre 60° et
120°, par exemple quatre secteurs angulaires d’angle sensiblement égal a 90°.

Avantageusement, ’appareil électroménager de cuisson est un appareil de cuisson
sous pression, ¢’est-a-dire qu’il comporte un mode de cuisson sous pression.
L’appareil électroménager de cuisson peut par exemple €tre un appareil électrique de
cuisson sous pression, dénommé encore EPC (pour « Electric Pressure Cooker » en
anglais), ou bien encore non électrique, par exemple de type autocuiseur ou cocotte-
minute.

La cuve de cuisson de I’appareil électroménager de cuisson peut comporter une ou
plusieurs poignées de préhension, notamment deux poignées de préhension opposées
I’une a I’autre, par exemple diamétralement opposées, pour la manutention de
I’appareil électroménager de cuisson.

L’appareil électroménager de cuisson peut comporter un ensemble de cuisson tel que
défini précédemment.

Le récipient de cuisson, I’ensemble de cuisson et I’appareil électroménager de
cuisson peuvent comporter 1’une quelconque des caractéristiques énoncées dans la des-
cription, prises isolément ou selon toutes combinaisons techniquement possibles avec

d’autres caractéristiques.

BREVE DESCRIPTION DES FIGURES

D’autres avantages, buts et caractéristiques particulieres de I’'invention ressortiront de
la description non limitative qui suit d’au moins un mode de mise en ceuvre de la
présente invention, en regard des figures schématiques annexées, sur lesquelles :

. la [Fig.1] représente un exemple de récipient de cuisson pour un appareil élec-

troménager de cuisson selon un premier aspect, selon une vue éclatée,
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la [Fig.2] représente le récipient de cuisson de la [Fig.1] selon une vue dans
laquelle le couvercle est fermé sur le contenant,

la [Fig.3] représente le récipient de cuisson de la [Fig.2] selon une vue
latérale,

la [Fig.4] représente un exemple d’ensemble de cuisson comportant un ac-
cessoire de cuisson et trois récipients de cuisson semblables a celui de la
[Fig.1],

la [Fig.5] représente un exemple d’appareil électroménager de cuisson
comprenant I’ensemble de cuisson de la [Fig.4],

la [Fig.6] représente un exemple de kit de récipients de cuisson pour un
appareil électroménager de cuisson selon un deuxi¢me aspect,

la [Fig.7] représente un exemple d’ensemble de cuisson comportant le kit de
récipients de cuisson de la [Fig.6],

la [Fig.8] représente un exemple d’appareil électroménager de cuisson
comportant 1’ensemble de cuisson de la [Fig.7],

la [Fig.9] représente un exemple d’appareil électroménager de cuisson
comportant le kit de récipients de cuisson de la [Fig.6],

la [Fig.10] représente 1’appareil électroménager de cuisson de la [Fig.9] avec
tous les récipients de cuisson placés dans la cuve de cuisson,

la [Fig.11] représente un exemple de kit de cuisson pour un appareil €lec-
troménager de cuisson selon un troisieme aspect,

la [Fig.12] représente une variante de réalisation du kit de cuisson de la
[Fig.11],

la [Fig.13] représente un exemple de récipient de cuisson pour un appareil
électroménager de cuisson selon un quatrieme aspect,

la [Fig.14] est une vue agrandie du récipient de cuisson de la [Fig.13], avec
une premiere position de 1I’élément de fermeture et de la poignée de
préhension,

la [Fig.15] est une vue agrandie du récipient de cuisson de la [Fig.13], avec
une deuxieéme position de 1’élément de fermeture et de la poignée de
préhension,

la [Fig.16] est une vue agrandie du récipient de cuisson de la [Fig.13], avec
une troisieme position de 1’élément de fermeture et de la poignée de
préhension,

les [Fig.17] a 19 représentent une variante de réalisation d’un récipient de
cuisson pour un appareil électroménager de cuisson selon le quatrieme aspect,
avec trois positionnements différents de I’élément de fermeture et de la

poignée de préhension,
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. la [Fig.20] représente un exemple de poignée de préhension amovible d’un kit
de cuisson pour un appareil électroménager de cuisson selon un cinquieéme
aspect,

. la [Fig.21] représente un récipient de cuisson équipé de la poignée de
préhension de la [Fig.20], dans une premiere configuration de la poignée,

. la [Fig.22] représente le récipient de cuisson et la poignée de préhension de la
[Fig.21], dans une deuxieme configuration de la poignée,

. la [Fig.23] représente une variante de réalisation de ’exemple de la [Fig.20]
avec trois branches d’accrochage, et

. la [Fig.24] représente une variante de réalisation de I’exemple de la [Fig.20]

avec quatre branches d’accrochage.
Dans I’ensemble de ces figures, des références identiques peuvent désigner des

éléments identiques ou analogues.
De plus, les différentes parties représentées sur les figures ne le sont pas néces-

sairement selon une €chelle uniforme, pour rendre les figures plus lisibles.
DESCRIPTION DETAILLEE DE L’INVENTION

En référence aux figures 1 a 5, on a illustré schématiquement un premier aspect.

La [Fig.1] représente, en vue éclatée, un exemple de récipient de cuisson 10 pour un
appareil électroménager de cuisson sous pression 20. Le récipient de cuisson 10
comporte un contenant 10a et un couvercle 10b pour fermer le contenant 10a.

Avantageusement, le contenant 10a est réalis€ en verre et le couvercle 10b est réalisé
en inox. Une telle réalisation peut permettre de garantir la tenue mécanique et la tenue
en température des récipients de cuisson 10 lors de la cuisson sous pression.

De plus, deux éléments de fermeture 14 sont prévus de facon diamétralement
opposée en coopération avec le contenant 10a et le couvercle 10b. Chaque €lément de
fermeture 14 peut prendre une position fermée dans laquelle le couvercle 10b est
maintenu sur le contenant 10a et une position ouverte dans laquelle le couvercle 10b
est séparé du contenant 10a. Les éléments de fermeture 14 permettent avantageusement
de garantir la tenue hermétique des récipients de cuisson 10.

Par ailleurs, comme visible sur cette [Fig.1], le récipient de cuisson 10 comporte un
joint d’étanchéité 28 sous forme annulaire entre le couvercle 10b et le contenant 10a.
Un tel joint d’étanchéité 28 garantit I’étanchéité requise entre les deux €léments
constitutifs de chaque récipient de cuisson 10.

Chaque élément de fermeture 14 comporte un dispositif de clipsage comportant une
partie fixe 14a solidaris€e au couvercle 10b et une partie mobile 14b par rapport a la
partie fixe 14a, qui vient en appui contre le contenant 10a pour maintenir le couvercle

10b sur le contenant 10a en position fermée de I’élément de fermeture 14. Ainsi, la
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partie mobile 14b est mobile en rotation par rapport a la partie fixe 14a.

Précisément, le contenant 10a comporte une portion de fixation en saillie 29 sous la
forme d’une collerette, par exemple réalisée d’un seul tenant avec le contenant 10a, sur
laquelle la partie mobile 14b vient en appui pour maintenir le couvercle 10b sur le
contenant 10a en position fermée de 1’élément de fermeture 14, comme visible sur la
[Fig.2].

En outre, des parties de chaque élément de fermeture 14 sont en saillie par rapport a
la surface latérale S,du contenant 10a et par rapport a surface latérale S, du couvercle
10b et par rapport a la surface supérieure S, du couvercle 10b.

Ces parties sont avantageusement affleurantes par rapport a la surface latérale S,; du
contenant 10a, la surface latérale Sy, du couvercle 10b et la surface supérieure S, du
couvercle 10b.

Comme visible sur la [Fig.2], chaque €lément de fermeture 14 peut s’étendre a moins
de 5 %, mieux 3 %, au-dela du volume externe Ve de récipient du récipient de cuisson
10, formé par des surfaces externes du contenant 10a et du couvercle 10b.

Chaque €élément de fermeture 14 peut avoir un encombrement latéral en saillie par
rapport a la surface latérale S, du couvercle 10b présentant une plus grande dimension
horizontale D4, visible sur la [Fig.2], inférieure a ou égale a 5 % d’un diametre Dydu
couvercle 10b.

De plus, chaque élément de fermeture 14 peut avoir un encombrement supérieur en
saillie par rapport a la surface supérieure Sy, du couvercle 10b présentant une hauteur H
14 inférieure ou égale a 5 % de la hauteur H, du couvercle 10b, visibles sur la [Fig.3].

En outre, comme visible sur la [Fig.2], la surface supérieure S, du couvercle 10b
comporte deux logements 38 diamétralement opposés, chaque logement 38 recevant en
partie un élément de fermeture 14 correspondant. Les logements 38 sont prévus en
bord de couvercle 10b de sorte que 1’élément de fermeture 14 pénetre au moins en
partie dans le bord du couvercle 10b.

Le principe de ce premier aspect permet donc d’obtenir un récipient de cuisson 10
dont I’encombrement est réduit au maximum, notamment au niveau des éléments de
fermeture 14, de sorte a pouvoir maximiser I’espace interne du contenant 10b et
permettre le positionnement et le retrait des récipients de cuisson 10 par rapport a
I’appareil de cuisson €lectroménager 20.

De plus, le récipient de cuisson 10 comporte deux organes de décompression 32 dia-
métralement opposés et situ€s en périphérie du couvercle 10b en dehors d’un disque
ayant pour diametre le fond du contenant 10a du récipient de cuisson 10.

La [Fig.4] représente un ensemble de cuisson 40 comportant plusieurs récipients de
cuisson 10, notamment trois récipients de cuisson 10, tels que décrits précédemment et

un accessoire de cuisson 1.
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L’accessoire de cuisson 1 comporte une ossature 3 pour la manutention des récipients
de cuisson 10. Cette ossature 3 comporte une partie de fond 4, et quatre montants Sa,
5b, 5¢c, 5b.

Chaque montant 5a, 5b, Sc, 5d comporte une extrémité inférieure Sai, Sbi, Sci, 5di et
une extrémité supérieure Sas, 5Sbs, Scs, 5ds, opposée a I’extrémité inférieure Sai, Sbi,
Sci, 5di. Les montants 5a, 5b, 5c, 5d sont reliés a la partie de fond 4 par le biais de leur
extrémité inférieure Sai, 5bi, Sci, 5di, la partie de fond 4 et les montants Sa, 5b, 5c, 5d
définissant entre eux un volume de stockage V pour les trois récipients de cuisson 10
présentant un axe central vertical X.

En outre, I’accessoire de cuisson 1 comporte une poignée de préhension 9 qui est
fixée de facon mobile par rapport aux montants 5a et Sb permettant une rotation par
rapport a I’ossature 3 de sorte a occuper une position relevée pour la préhension de
I’ossature 3 et une position repli€e une fois la préhension de I’ossature 3 terminée. La
possibilité de rotation et/ou d’amovibilité de la poignée de préhension 9 peut permettre
de faciliter la mise en place et le retrait des récipients de cuisson 10 et/ou de réduire
I’encombrement de ’accessoire de cuisson 1 positionné dans la cuve de cuisson 21.

L’ ossature 3 comporte de plus une armature de maintien 7 qui relie les extrémités su-
périeures Sas, Sbs, Scs, 5ds des quatre montants 5a, Sb, Sc, 5d. L’armature de maintien
7 s’étend extérieurement au volume de stockage V défini entre les montants Sa, Sb, Sc,
5d et la partie de fond 4. L'armature de maintien 7 permet avantageusement de
renforcer la tenue des montants Sa, Sb, Sc, 5d autour du volume de stockage V et ainsi
de renforcer le maintien des récipients de cuisson 10 pendant la manutention. En par-
ticulier, I’armature de maintien 7 se présente sous la forme d’un cerclage s’étendant le
long du contour externe du volume de stockage V en reliant les extrémités supérieures
Sas, 5bs, Scs, Sds des montants Sa, 5b, Sc, 5d. Ce cerclage est avantageusement un
cerclage ouvert comportant deux extrémités 7a et 7b non reliées entre elles et fixées a
une extrémité supérieure 5ds, Sbs d’un montant 5d, Sb de sorte a définir une ouverture
latérale 7c pour la préhension manuelle des récipients de cuisson 10. Ainsi, les ré-
cipients de cuisson 10 ne doivent pas nécessairement étre manipulés depuis le dessus
de I’ossature 3 mais ils peuvent également étre manipulés depuis un c6té de 1’ossature
3 par le biais de 1’ouverture latérale 7c.

La [Fig.5] représente par ailleurs un appareil électroménager de cuisson 20
comprenant une cuve de cuisson 21 dans laquelle est placé 1’ensemble de cuisson 40
pour la cuisson d’une ou plusieurs préparations culinaires.

En référence aux figures 6 a 10, on a illustré schématiquement un deuxieme aspect.

La [Fig.6] représente un kit de récipients de cuisson 50 pour un appareil élec-
troménager de cuisson sous pression 20, qui comporte plusieurs récipients de cuisson

10, notamment trois récipients de cuisson 10.
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Chaque récipient de cuisson 10 comporte un contenant 10a pour recevoir une ou
plusieurs préparations culinaires a cuire et un couvercle 10b pour fermer le contenant
10a.

Avantageusement, les récipients de cuisson 10 comportent un couvercle 10b
comprenant une surface supérieure Sy, pourvue de deux organes de décompression 32
et d’un élément en relief 42 qui délimite une cuvette centrale 43 agencée pour recevoir
un autre récipient de cuisson 10 en superposition, la superposition des récipients de
cuisson 10 I’un sur I’autre laissant un espace dégagé sur la surface supérieure Sy, dans
lequel sont situés les organes de décompression 32. De cette fagon, les organes de dé-
compression 32 ne sont pas recouverts par le récipient de cuisson 10 superposé. Le
récipient de cuisson 10 du haut occupe ainsi un espace sur le couvercle 10b du
récipient de cuisson 10 du bas et les organes de décompression 32 sont situ€s en dehors
de cet espace, dans I’espace ainsi dégagé, autrement dit non recouvert par le récipient
de cuisson 10 du haut.

Cet élément en relief 42 est situé en périphérie du couvercle 10b. Il se présente sous
la forme d’une collerette en saillie par rapport a la cuvette centrale 43 de la surface su-
périeure S, du couvercle 10b.

La cuvette centrale présente une dimension sensiblement identique a la somme de la
dimension de I’espace dégagé et de la dimension d’un fond F,, d’un récipient de
cuisson 10 en superposition. De cette fagcon, un bon positionnement des récipients de
cuisson 10 les uns par rapport aux autres peut étre obtenu.

De plus, comme visible sur la [Fig.6], les deux organes de décompression 32 sont
diamétralement opposés et positionnés dans la cuvette centrale 43 de fagon adjacente a
I’élément en relief 42.

Chaque organe de décompression 32 peut comporter un orifice formé dans la surface
supérieure Sy, du couvercle 10b. En variante, comme représenté ici, chaque organe de
décompression 32 peut comporter une valve apte a €tre ouverte en cas de surpression
et/ou de dépression au sein du contenant 10a lors de la cuisson. L’ouverture de la valve
peut étre manuelle, la valve comportant par exemple un bouchon d’obturation d’un
orifice formé dans la surface supérieure S, du couvercle 10b. En variante, I’ouverture
de la valve peut étre automatique en fonction de la surpression et/ou de la dépression
au sein du récipient de cuisson 10 lors de la cuisson.

Par ailleurs, comme visible sur la [Fig.9], chaque récipient de cuisson 10 peut
comporter une poignée de préhension 9b reli€e en rotation par rapport au couvercle
10b.

Chaque récipient de cuisson 10 comporte par ailleurs deux éléments de fermeture 14
coopérant avec le contenant 10a et le couvercle 10b et apte a étre dans une position

fermée dans laquelle le couvercle 10b est maintenu sur le contenant 10a et dans une
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position ouverte dans laquelle le couvercle 10b est séparé du contenant 10a.

La [Fig.7] représente en outre un ensemble de cuisson 40 comportant plusieurs ré-
cipients de cuisson 10, notamment trois récipients de cuisson 10, et un accessoire de
cuisson 1 comprenant une ossature 3. L.’accessoire de cuisson 1 est tel que décrit pré-
cédemment. Il comporte une ossature 3 comprenant une partie de fond 4 et quatre
montants Sa, 5b, 5c, 5b.

Les figures 8 et 9 représentent quant a elles respectivement 1’appareil électroménager
de cuisson sous pression 20 avec I’ensemble de cuisson 40 de la [Fig.7] et les ré-
cipients de cuisson 10 du kit de récipients de cuisson 50 de la [Fig.6]. La [Fig.10] re-
présente 1’ appareil électroménager de cuisson sous pression 20 une fois que tous les ré-
cipients de cuisson 10 sont introduits dans la cuve de cuisson 21 et que la cuisson est
préte a étre lancée.

En référence aux figures 11 et 12, on a illustré schématiquement un troisieéme aspect.

La [Fig.11] représente un kit de cuisson 50 pour un appareil €lectroménager de
cuisson sous pression 20, comportant plusieurs récipients de cuisson 10, notamment
trois récipients de cuisson 10.

Ces récipients de cuisson 10 sont prévus pour recevoir une ou plusieurs préparations
culinaires a cuire et présentant des propriétés physiques identiques.

Avantageusement, le kit de cuisson 50 comporte des moyens de variation d’au moins
un parametre de cuisson 51, 52, en particulier le temps de cuisson et en conséquence la
température de cuisson, pour récipient de cuisson 10. De cette facon, il est possible
d’influencer sur les propriétés de cuisson, notamment le temps de cuisson, des pré-
parations culinaires.

Ces moyens de variation 51, 52 sont par exemple prévus pour étre couplés a I’un des
récipients de cuisson 10 afin de modifier la cuisson d’une ou plusieurs préparations cu-
linaires contenues dans ce récipient de cuisson 10 par rapport a un récipient de cuisson
10 qui est dépourvu de ces moyens de variation 51, 52.

Ainsi, les moyens de variation 51, 52 sont aptes a retarder la montée en température a
I’intérieur du récipient de cuisson 10 pourvu des moyens de variation 51, 52 par
rapport a un récipient de cuisson 10 dépourvu de moyens de variation 51, 52.

Dans I’exemple de la [Fig.11], les moyens de variation 51 comportent un récipient de
cuisson additionnel 51 de dimensions réduites par rapport aux dimensions des ré-
cipients de cuisson 10. Celui-ci est placé a I’intérieur d’un récipient de cuisson 10 et il
est destin€ a contenir au moins une préparation culinaire.

Dans I’exemple de la [Fig.12], les moyens de variation 52 comportent un retardateur
physique de cuisson sous la forme d’une chaussette calorifugée 52 a placer autour d’un
récipient de cuisson 10.

Par ailleurs, comme visible sur la [Fig.11], chaque récipient de cuisson 10 comporte
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une poignée de préhension 9a reliée en rotation par rapport au couvercle 10b.

De plus, chaque récipient de cuisson 10 comporte deux éléments de fermeture 14,
chacun étant apte a €tre dans une position fermée dans laquelle le couvercle 10b est
maintenu sur le contenant 10a et dans une position ouverte dans laquelle le couvercle
10b est séparé du contenant 10a.

L’appareil €lectroménager de cuisson sous pression 20 des figures 11 et 12,
comprenant une cuve de cuisson 21 pour placer le kit de cuisson 50, peut permettre la
mise en ceuvre d’un procédé de cuisson sous pression de deux ou plus préparations cu-
linaires dans lequel : on place une premiere préparation culinaire nécessitant un
premier temps de cuisson dans un premier récipient de cuisson 10 pourvu de moyens
de variation 51, 52 ; on place une deuxieme préparation culinaire nécessitant un
deuxiéme temps de cuisson supérieur au premier temps de cuisson dans un deuxicme
récipient de cuisson 10 ; on place les premier et deuxieme récipients de cuisson 10
dans I’appareil électroménager de cuisson 20 ; et on cuit sous pression les premiere et
deuxiéme préparations culinaires dans un méme temps de cuisson correspondant au
deuxieme temps de cuisson.

En référence aux figures 13 a 16, on a illustré schématiquement un quatrieéme aspect.

La [Fig.13] représente un récipient de cuisson 10 pour un appareil électroménager de
cuisson sous pression 20. Ce récipient de cuisson 10 comporte un contenant 10a pour
recevoir une ou plusieurs préparations culinaires a cuire, et un couvercle 10b pour
fermer le contenant 10a.

De plus, deux éléments de fermeture 14 sont prévus de facon diamétralement
opposée, chaque €élément de fermeture 14 coopérant avec le contenant 10a et le
couvercle 10b et étant apte a €tre dans une position fermée dans laquelle le couvercle
10b est maintenu sur le contenant 10a et dans une position ouverte dans laquelle le
couvercle 10b est séparé du contenant 10a.

Avantageusement, le récipient de cuisson 10 comporte une poignée de préhension 9a
qui est configurée pour occuper une position rabattue dans laquelle la poignée de
préhension 9a est rabattue sur le couvercle 10b et pour occuper une position déployée
dans laquelle la préhension de la poignée de préhension 9a est possible pour la ma-
nutention du récipient de cuisson 10.

De plus, cette poignée de préhension 9a comporte des moyens de verrouillage 9b
empéchant chaque élément de fermeture 14 de passer de la position fermée a la
position ouverte lorsque la poignée de préhension 9a est en position déployée.

Les moyens de verrouillage 9b de la poignée de préhension 9b sont en particulier
configurés pour autoriser chaque élément de fermeture 14 de passer de la position
fermée a la position ouverte, et inversement, uniquement lorsque la poignée de

préhension 9a est en position rabattue, comme visible sur la figurer 14.
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La hauteur H,, de I’élément de fermeture 14 est par exemple inférieure ou égale a la
moitié de la hauteur H,,, du contenant 10a.

Chaque élément de fermeture 14 comporte un dispositif de clipsage comportant une
partie fixe 14a solidarisée au couvercle 10b et une partie mobile 14b, par rapport a la
partie fixe 14a, venant en appui contre le contenant 10a pour maintenir le couvercle
10b sur le contenant 10a en position fermée de I’élément de fermeture 14, comme
visible sur la [Fig.15]. Ainsi, la partie mobile 14b est mobile en rotation par rapport a
la partie fixe 14a.

Comme visible sur la [Fig.15], le contenant 10a comporte en outre une portion de
fixation en saillie 29 sous la forme d’une collerette, sur laquelle la partie mobile 14b
vient en appui pour maintenir le couvercle 10b sur le contenant 10a en position fermée
de I’élément de fermeture 14.

Alors, comme visible sur la [Fig.16], les moyens de verrouillage 9b de la poignée de
préhension 9a comportent un élément de blocage sous forme d’extension longitudinale,
dont la hauteur Hg, est supérieure a la hauteur H,, de I’élément de fermeture 14, formée
dans le prolongement d’une extrémité de la poignée de préhension 9a, de sorte a
empécher le mouvement de la partic mobile 14b de 1’élément de fermeture 14 par
rapport a la partie fixe 14a.

Avantageusement, I’élément de blocage 9b est réalisé d’un seul tenant avec la
poignée de préhension 9a. De plus, il comporte une portion coudée épousant sen-
siblement la forme du bord du couvercle 10b. L’élément de blocage 9b est en outre
monté de facon mobile en rotation par rapport a la partie fixe 14a de 1’élément de
fermeture 14, la partie fixe 14a comportant un logement 14al, visible sur la [Fig.16],
pour recevoir en partie I’élément de blocage 9b.

Par ailleurs, comme visible sur les figures 17, 18 et 19, I’élément de blocage peut
comporter, a son extrémité opposée a celle reliée a la poignée de préhension 9a une
extension de sécurité 9bs empéchant la poignée de préhension 9a de passer de la
position rabattue a la position déployée tant que 1’élément de fermeture 14 n’est pas en
position fermée. En particulier, sur la [Fig.19], on constate que I’élément de fermeture
14 n’est pas en position fermée et qu’il est donc impossible de faire basculer la poignée
de préhension 9a du fait de la présence de 1’extension de sécurité 9bs. Une fois
I’élément de fermeture 14 en position fermée, comme visible sur la [Fig.18], il est
possible de faire basculer la poignée de préhension 9a, I’extension de sé€curité 9bs ne
faisant pas obstacle, de sorte a obtenir la configuration de la [Fig.17].

En référence aux figures 20 a 22, on a illustré schématiquement un cinqui¢me aspect.

La [Fig.21] représente un kit de cuisson 50 pour un appareil €lectroménager de
cuisson sous pression 20 qui comporte un récipient de cuisson 10 et une poignée de

préhension amovible 9a, représentée de fagon isolée sur la [Fig.20].
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La poignée de préhension amovible 9a comporte une portion de préhension centrale
9ap et deux branches d’accrochage 9abl, 9ab2 s’étendant a partir de la portion de
préhension 9ap. Chacune des deux branches d’accrochage 9abl, 9ab2 comporte une
extrémité libre d’accrochage 9al, 9a2.

De plus, dans cet exemple, chaque extrémité libre d’accrochage 9al, 9a2 comporte
des moyens de couplage C aptes a permettre le couplage entre la poignée de
préhension amovible 9a et le récipient de cuisson 10 pour permettre la préhension du
récipient de cuisson 10.

Les moyens de couplage C peuvent comporter par exemple des moyens aimantés. En
particulier, le récipient de cuisson 10 peut comporter une portion métallique et chaque
extrémité libre d’accrochage 9al, 9a2 peut étre pourvue de moyens aimantés aptes a
coopérer avec la portion métallique. En variante, le récipient de cuisson 10 peut
comporter une portion pourvue de moyens aimantés et chaque extrémité libre
d’accrochage 9al, 9a2 peut €tre métallique.

Selon une autre réalisation, illustrée ici sur les figures 20 a 22, chaque extrémité libre
d’accrochage 9al, 9a2 comporte des moyens de couplage C sous la forme d’un crochet
de fixation C. De plus, le récipient de cuisson 10 comporte une portion d’ancrage 29,
qui correspond a une portion en saillie en forme de collerette, et chaque crochet de
fixation comprend deux angles de courbure 61, 62 dans lesquels est logée 1a portion
d’ancrage 29 du récipient de cuisson 10 pour permettre le couplage entre la poignée de
préhension amovible 9a et le récipient de cuisson 10.

Le crochet de fixation C comporte un montant rétractable M apte a passer d’une
position ouverte, dans laquelle le montant rétractable M est non rétracté et permet la
séparation de la poignée de préhension amovible 9a et du récipient de cuisson 10, le
crochet de fixation étant alors en forme de L, a une position fermée, dans laquelle le
montant rétractable M est rétracté et empéche la séparation de la poignée de
préhension amovible 9a et du récipient de cuisson 10, le crochet de fixation étant alors
en forme de U, et inversement.

Le passage de la position ouverte a la position fermée du montant rétractable M est
obtenu par le biais d’un mécanisme d’actionnement A sous forme de bouton-poussoir,
par exemple rond ou rectangulaire, formé sur la portion de préhension 9ap de la
poignée de préhension 9a, sur une surface supérieure de celle-ci pour éviter un ac-
tionnement non souhaité lors de la préhension, comme visible sur la [Fig.20].

Le crochet de fixation C est configuré de sorte que le passage de la position ouverte a
la position fermée du montant rétractable M s’effectue par rotation du montant ré-
tractable M selon un angle sensiblement égal a 90°.

En variante, chaque crochet de fixation C peut étre couplé €lastiquement a

I’extrémité libre d’accrochage 9al, 9a2 correspondante, la poignée de préhension
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amovible 9a étant alors flexible au niveau des extrémités libres d’accrochage 9al, 9a2.
Chaque crochet de fixation C peut alors étre apte a occuper une position de repos sans
engagement entre le crochet de fixation C et la portion d’ancrage 29 du récipient de
cuisson 10, et une position de couplage dans laquelle la portion d’ancrage 29 du
récipient de cuisson 10 est logée en force dans I’angle de courbure 61, 82 du crochet
de fixation C, le crochet de fixation exercant une force de rappel élastique contre la
portion d’ancrage 29 du récipient de cuisson 10 pour maintenir le couplage entre la
poignée de préhension amovible 9a et le récipient de cuisson 10.

La [Fig.23] représente un autre exemple de poignée de préhension amovible 9a
comportant trois branches d’accrochage 9ab1, 9ab2, 9ab3 s’étendant a partir de la
portion de préhension 9ap. Chacune des trois branches d’accrochage 9abl, 9ab2, 9ab3
comporte une extrémité libre d’accrochage 9al, 9a2, 9a3 et les trois branches
d’accrochage 9ab1, 9ab2, 9ab3 s’étendent a partir de la portion de préhension 9ap de
sorte que deux branches d’accrochage adjacentes 9ab1, 9ab2 ; 9ab2, 9ab3 ; 9abl, 9ab3
définissent avec un axe central vertical XA de la portion de préhension 9ap un secteur
angulaire SA1 ; SA2 ; SA3 avec un angle 04, ; Oaz ; Oas Strictement inférieur ou égal a
180°.

En particulier, les trois branches d’accrochage 9ab1, 9ab2, 9ab3 s’étendent a partir de
la portion de préhension 9ap de sorte que deux branches d’accrochage adjacentes 9abl,
9ab2 ; 9ab2, 9ab3 ; 9abl, 9ab3 définissent avec I’axe central vertical XA de la portion
de préhension 9ap un secteur angulaire SA1 ; SA2 ; SA3 avec un angle 045 ; Oas 5 Oas
compris entre 90° et 180°, notamment compris entre 60° et 120°, par exemple un
secteur angulaire SA3 d’angle 0,; sensiblement égal a 180° et deux secteurs angulaires
SA1, SA2 d’angle 0,4, 04, sensiblement égal a 90°, par exemple encore trois secteurs
angulaires SA1, SA2, SA3 avec un angle 0,;, Oy, 043 Sensiblement égal a 120°.

En outre, la [Fig.24] représente encore un autre exemple de poignée de préhension
amovible 9a comportant quatre branches d’accrochage 9abl1, 9ab2, 9ab3, 9ab4
s’étendant a partir de la portion de préhension 9ap. Chacune des quatre branches
d’accrochage 9abl, 9ab2, 9ab3, 9ab4 comporte une extrémité libre d’accrochage 9al,
9a2, 9a3, 9a4, les quatre branches d’accrochage 9ab1, 9ab2, 9ab3, 9ab4 s’étendant a
partir de la portion de préhension 9ap de sorte a définir avec I’axe central vertical XA
de la portion de préhension 9ap quatre secteurs angulaires SA1, SA2, SA3, SA4 avec
un angle 04y, 043, Oa3, Oaq cOmpris entre 60° et 120°, par exemple quatre secteurs an-
gulaires SA1, SA2, SA3, SA4 d’angle 041, Oaz, Oas, Oas sensiblement égal a 90°.

De facon avantageuse, I’invention peut permettre la mise en ceuvre rapide et
simplifiée d’une méthode de « batch cooking » pour la préparation en avance de
plusieurs repas. Par exemple, au moins trois préparations culinaires peuvent étre

préparer et cuites en moins de 30 minutes, notamment avec un temps de cuisson de
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moins de 20 minutes, et le temps de lavage peut €galement étre réduit par I’ utilisation
des récipients de cuisson a tous les stades.

L’ utilisateur peut ainsi préparer ses plats pour la semaine a 1’aide des récipients de
cuisson 10, par exemple en moins de 15 minutes, voire moins de 10 minutes, les faire
cuire, par exemple en moins de 20 minutes, apres introduction simultanée des ré-
cipients de cuisson 10, a I’aide de 1’accessoire de cuisson 1, dans la cuve de cuisson 21
de I’appareil €lectroménager de cuisson 20 sous pression. Puis, aprés cuisson,

I’ utilisateur peut par exemple conserver les récipients de cuisson 10 au réfrigérateur,
puis les récupérer et les réchauffer, par exemple au micro-ondes, et enfin laver les ré-
cipients de cuisson 10, par exemple au lave-vaisselle.

Bien entendu, I’invention n’est pas limitée aux exemples de réalisation qui viennent
d’étre décrits. Diverses modifications peuvent y €tre apportées par I’homme du métier.
En particulier, divers aspects ont été présentés, les enseignements des différents
aspects pouvant &tre pris seuls ou selon toute combinaison techniquement possible.

Dans tous les exemples précédemment décrits, 1’ossature 3 de 1’accessoire de cuisson
1 peut étre réalisée en fil métallique, présentant notamment une section avec un
diametre compris entre 2 mm et 3 mm, et/ou a partir de lamelles longitudinales mé-
talliques, présentant notamment une largeur comprise entre 10 mm et 30 mm et une
épaisseur comprise entre 1 mm et 2 mm.

L’ ossature 3 peut comporter des éléments souples pour faciliter son insertion et/ou
son retrait de la cuve de cuisson 21, par exemple des patins. Ces éléments souples
peuvent notamment permettre le glissement tout en évitant de rayer la cuve de cuisson
21.

Les récipients de cuisson 10 peuvent comportent un ou plusieurs €léments de
fermeture 14 permettant de maintenir chaque couvercle 10b sur chaque contenant 10a.

De plus, chaque récipient de cuisson 10 peut comporter, en particulier au niveau de

son couvercle 10a, un organe de décompression 32.
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Revendications

Récipient de cuisson (10) pour un appareil électroménager de cuisson
sous pression (20), comportant :

- un contenant (10a) pour recevoir une ou plusieurs préparations cu-
linaires a cuire, le contenant (10a) étant réalisé en verre,

- un couvercle (10b) pour fermer le contenant (10a), le couvercle (10b)
étant réalisé en inox,

- un élément de fermeture (14) coopérant avec le contenant (10a) et le
couvercle (10b) apte a étre dans une position fermée dans laquelle le
couvercle (10b) est maintenu sur le contenant (10a) et dans une position
ouverte dans laquelle le couvercle (10b) est séparé du contenant (10a).
Récipient de cuisson (10) selon la revendication 1, dans lequel le
récipient de cuisson (10) comporte un joint d’étanchéité (28),
notamment un joint d’étanchéité annulaire, entre le couvercle (10b) et le
contenant (10a).

Récipient de cuisson (10) selon la revendication 1 ou 2, dans lequel
I’élément de fermeture (14) comporte un dispositif de clipsage
comportant une partie fixe (14a) solidarisée a I’un du contenant (10a) et
du couvercle (10b) et une partie mobile (14b), par rapport a la partie fixe
(14a), venant en appui contre 1’autre du contenant (10a) et du couvercle
(10b) pour maintenir le couvercle (10b) sur le contenant (10a) en
position fermée de 1’élément de fermeture (14).

Récipient de cuisson (10) selon la revendication 3, dans lequel la partie
mobile (14b) est mobile en rotation par rapport a la partie fixe (14a).
Récipient de cuisson (10) selon la revendication 3 ou 4, dans lequel ’un
du contenant (10a) et du couvercle (10b) comporte une portion de
fixation en saillie (29), notamment une collerette, sur laquelle la partie
mobile (14b) vient en appui pour maintenir le couvercle (10b) sur le
contenant (10a) en position fermée de I’élément de fermeture (14).
Récipient de cuisson (10) selon I’une quelconque des revendications 1 a
5, dans lequel au moins une partie de I’élément de fermeture (14) est en
saillie par rapport a une surface latérale (Sal) du contenant (10a) et/ou
une surface latérale (Sbl) du couvercle (10b) et/ou une surface su-
périeure (Sbs) du couvercle (10b).

Récipient de cuisson (10) selon I’une quelconque des revendications 1 a
6, dans lequel au moins une partie de I’élément de fermeture (14) est af-

fleurante par rapport a une surface latérale (S,) du contenant (10a) et/ou
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une surface latérale (Sy,) du couvercle (10b) et/ou une surface supéricure
(Sps) du couvercle (10b).

Récipient de cuisson (10) selon la revendication 6 ou 7, dans lequel au
moins une partie de 1’élément de fermeture (14) est affleurante par
rapport a une surface latérale (S,;) du couvercle (10b), I’élément de
fermeture (14) ayant un encombrement latéral en saillie par rapport a la
surface latérale (Sy;) du couvercle (10b) présentant une plus grande
dimension horizontale (D,,), notamment une extension latérale, in-
férieure a ou égale a 5 % d’une plus grande dimension horizontale (D),
notamment du diametre, du couvercle (10b).

Récipient de cuisson (10) selon la revendication 7 ou 8, dans lequel au
moins une partie de 1’élément de fermeture (14) est affleurante par
rapport a la surface supérieure (Sy,) du couvercle (10b), I’élément de
fermeture (14) ayant un encombrement supérieur en saillie par rapport a
la surface supérieure (Sys) du couvercle (10b) présentant une plus grande
dimension verticale (Hy4), notamment une hauteur, inférieure ou égale a
S % d’une plus grande dimension verticale (H,), notamment la hauteur,
du couvercle (10b).

Récipient de cuisson (10) selon I’une quelconque des revendications 1 a
9, dans lequel une surface supérieure (Sy,) du couvercle (10b) comporte
un logement (38) pour recevoir au moins en partie 1’élément de
fermeture (14), notamment un logement prévu en bord de couvercle
(10b) de sorte que I’élément de fermeture (14) pénétre au moins en
partie dans le bord du couvercle (10b).

Récipient de cuisson (10) selon I’une quelconque des revendications 1 a
10, dans lequel le couvercle (10b) comporte au moins un organe de dé-
compression (32), notamment positionné en périphérie du couvercle
(10b) en dehors d’un disque ayant pour diametre le fond du contenant
(10a) du récipient de cuisson (10).

Ensemble de cuisson (40) pour un appareil €lectroménager de cuisson
sous pression (20), caractérisé en ce qu’il comporte :

- au moins deux récipients de cuisson (10) selon 1’une quelconque des
revendications 1 a 11,

- un accessoire de cuisson (1) comportant une ossature (3) de ma-
nutention pour récipient de cuisson (10), comportant :

- une partie de fond (4),

- au moins trois montants (5a, Sb, 5c, 5b), chaque montant (5a, 5b, Sc,

5d) comportant une extrémité inférieure (Sai, Sbi, Sci, 5di) et une
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extrémité supérieure (Sas, Sbs, Scs, 5ds), opposée a I’extrémité in-
férieure (5ai, Sbi, Sci, 5di), les montants (5a, 5b, 5c, 5d) étant reliés a la
partie de fond (4) par le biais de leur extrémité inférieure (Sai, Sbi, 5ci,
5di), la partie de fond (4) et les montants (5a, 5b, Sc, 5d) définissant
entre eux un volume de stockage (V) pour au moins deux récipients de
cuisson (10) présentant un axe central vertical (X).

Appareil €lectroménager de cuisson sous pression (20), caractérisé en ce
qu’il comporte :

- une cuve de cuisson (21) pour recevoir une ou plusieurs préparations
culinaires a cuire,

- au moins deux récipients de cuisson (10) selon 1’une quelconque des
revendications 1 a 11, pour recevoir une ou plusieurs préparations cu-
linaires a cuire.

Appareil €lectroménager de cuisson sous pression (20) selon la reven-
dication 13, caractérisé€ en ce qu’il comporte un ensemble de cuisson

(40) selon la revendication 12,
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[Fig. 5]
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[Fig. 7]
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[Fig. 9]
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[Fig. 11]




7712

[Fig. 13]
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[Fig. 17]
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[Fig. 21]
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