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Vynédlez sa tyka zmesi na pripravu né-
tierky na baze mlie¢ného tuku, so zniZenou
energetickou hodnotou.

Mlie¢ny tuk je s vodou miefateiny vo vel-
mi tzkom koncentranom rozsahu (pri vy-
sokom obsahu mlie¢neho tuku). Maslo, kto-
ré je najrozSirenejSou konzumnou formou
mlie¢neho tuku, obsahuje 80 aZ 82 % tuku
v dispergovanej forme. Kontinudlnou f&-
zou disperzie je mlieény tuk, v ktorom su
rozptylené netukové latky a voda. V stlade
so zdsadami raciondlnej vyZivy sa kladie
déraz na inovéciu sortimentu vyrobkov so
zniZenym energetickym obsahom. Podmien-
kou dobrych texturdlnych vlastnosti nétie-
rok na badze mlie€neho tuku (so zniZenym
obsahom mlie¢neho tuku oproti maslu) a
zabezpedenia ich stability je aplikdcia vhod-
nych aditivnych ldtok so 3pecifickymi po-
vrchovoaktivnymi d€inkami, ako i optimé&l-
ny spodsob pripravy, vrdatane ich zakladné-
ho zloZenia. Nevhodne pripravena emulzia
vykazuje viditelné zdvady (vyludovanie kva-
piek tuku pri stladeni, alebo mastovity cha-
rakter), pripadne vzhladovo vyhovujtica e-

mulzia nie je stabilnd, o sa prejavi rych-

lymi konzistentnymi zmenami v rozsahu
teplot do 30°C, pripadne pri mechanickom
posobeni na iiu.

Uvedené nedostatky odstraiiuje vyndlez,
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ktorého podstatou je zmes pre néatierky pri
optimalnom pomere mliedneho tuku a apli-
kovaného emulgétora. Vynélez sa tedy tyka
zmesi pro pripravu nétierky z mlie¢neho
tuku pozostdvajice z mlieSneho tuku v
mnoZzstve 50 a¥ 55 % hmotnostn{ych, netu-
kovych zloZiek mlieka v mnoZstve 45 a%
50 % hmotnostngch a zmesi fosfolipidov v
mnoZzstve do 0,1 % hmotnostnych v prepod-
te na obsah tuku, ktora obsahuje 30 aZ 32
percent hmotnostnych fosfatidylcholinu, 23
az 25 % hmotnostnych fosfatidyletanolami-
nu, 19 az 21 % hmotnostnych fosfatidylino-
zitolu a 23 az 24 % hmotnostnych ostatnych
fosfolipidov; tato zmes sa potom homoge-
nizuje.

Prednosfou vyndlezu je zabezpetenie op-
timédinych a Standardnych reologickych cha-
rakteristik zmesi pre pripravu natierky na
baze mlietneho tuku, nizkoenergetického
charakteru, ¢o je podmienkou stability né-
tierky z kvalitativneho hladiska.

Priklad 1

V 50 kg roztopeného mlieéneho tuku o
teplote 30 °C sa pridd 0,02 kg fosfatidového
komaulexu, ktory pozostdva z 30 az 32 %
hmot. fosfatidylcholinu, 23 aZ 25 % hmot.
fosfatidylethanolaminu, 19 aZ 21 % hmot.



225160

fosfatidylinozitolu a 22 aZ 24 % hmot. ostat-
nych fosfatidov, a rozmieSanim sa rozpusti.
Potom sa prida 50 kg studenej vody z vodo-
vodu a zmes sa zhomogenizuje.

Priklad 2

Emulzia, ktord je polotovarom na vyro-
bu nizkoenergetickej nétierky s obsahom
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tuku 55 % hmot. sa pripravi zmieSanim 66
kilogramov smotany (s obsahom tuku 40 %
hmot.}, 34 kg masla a 0,02 kg fosfatidového
komplexu, ktory pozostdva z 30 aZ 32 %
hmot. fosfatidylchlolinu, 23 aZ 25 % hmot.
fosfatidylethanolaminu, 19 aZ 21 % hmot.
fosfatidylinozitolu a 22 a7 24 % hmot. ostat-
nych fosfatidov, pri teplote nad 30°C a na-
sledujicou homogenizaciou.

PREDMET VYNALEZU

Zmes pre pripravu nétierky z mlie€neho
tuku vyznadend tym, ¥e pozostdva z mliec-
neho tuku v mnoZstve 50 aZ 55 % hmotnost-
nych, netukovych zloZiek mlieka v mnoZ-
stve 45 aZ 50 % hmotnostnych a zmesi fos-
folipidov v mnoZstve do 0,1 % hmotnostnych

v prepodte na obsah tuku, ktord obsahuje
30 aZ 32 % hmotnostnych fosfatidylcholinu,
23 a¥ 25 05 hmotnostnych fosfatidyletanol-
aminu, 19 aZ 21 % fosfatidylinozitolu a 23
aZ 24 % hmotnostnych ostatnych fosfolipi-
dov.
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