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DESCRIPCION

Barbacoa.

Objeto de la invencion

La presente invencién se refiere a una barbacoa,
que incluyendo un recepticulo para el material com-
bustible, y unas patas con ruedas en dos de ellas para
facilitar su desplazamiento de un lugar a otro, presen-
ta la particularidad de incluir dos parrillas colaterales
e independientes, facultadas de regularse en altura pa-
ra aproximarse y/o alejarse del fuego, a conveniencia
y deseo del usuario.

Antecedentes de la invencién

Las barbacoas convencionales suelen estar cons-
tituidas por un bastidor en el que estdn establecidas
unas patas de apoyo sobre el suelo, que a veces in-
corporan ruedas para facilitar su desplazamiento de
un lugar a otro, en cuya estructura o bastidor va dis-
puesto superiormente un recepticulo, que puede ser
rectangular, circular, o de cualquier configuracién, en
donde se deposita la lefia, carbon o material combus-
tible para hacer el fuego que permita asar los produc-
tos sobre la correspondiente parrilla que se dispone
manualmente en correspondencia con el recepticulo
a mayor o menor altura o distanciamiento del fuego.

Este tipo de barbacoas requieren de distintos pun-
tos de soporte o apoyo para la parrilla al objeto de
permitir situar ésta a mayor o menor altura.

Ademads, cuando se quieren asar distintos tipos de
productos, es decir pescado y carne, por ejemplo, si-
multdneamente, o carne y verduras, etc., se presenta
el problema de que unos productos se asan en me-
nor tiempo que otros, debiendo estar constantemente
cambiando los productos, ademds de que en su ma-
nipulacién se corre el riesgo de que se produzcan
quemaduras.

Descripcion de la invencion

La barbacoa que se preconiza ha sido concebida
para resolver la problemadtica anteriormente expuesta,
de manera que estando constituida, como es conven-
cional, a partir de un receptaculo de configuracién ge-
neral prismatica rectangular, abierto por su frente, con
una base con orificios para la lefia o producto combus-
tible, y un bastidor con patas e incluso con unas rue-
das de apoyo, presenta la particularidad de que incor-
pora dos parrillas totalmente independientes, que en
posicion operativa quedan dispuestas colateralmente
la una con respecto a la otra, con posibilidad de si-
tuarse a distintas alturas y asi disponer las mismas
con mayor o menor distanciamiento del fuego, depen-
diendo del tipo de producto que se va a asar en cada
parrilla.

Por lo tanto, en virtud de las dos parrillas, se pue-
den asar, en una parrilla un tipo de producto, y en la
otra parrilla otro tipo de producto, por ejemplo carne
en una, pescado o verduras en otra, etc, siempre de
forma independiente y sin necesidad de mezclarlos y
de tener que ir sacando las que se hacen antes y colo-
cando en su lugar otros, etc.

Cada parrilla estd vinculada a un soporte forma-
do por un brazo articulado a modo de compds, que en
su extremidad libre incorpora una guia para la propia
parrilla, materializada esa guia por una pletina vertical
a la que se vincula la parrilla mediante el correspon-
diente mango que es roscable sobre la propia parrilla,
de manera que el roscado en un sentido, por ejemplo
a izquierdas, permite liberar la pletina, y por lo tanto
la parrilla, posibilitando situar ésta a mayor o menor
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altura respecto de la guia constitutiva de la pletina, y
asf situarla con mayor o menor distanciamiento res-
pecto del fuego, mientras que el giro, por ejemplo, a
derechas del mango, lleva consigo el apriete del tor-
nillo sobre el borde de la pletina o guia, estableciendo
la fijacion de la propia parrilla a la altura deseada y
que previamente se haya escogido.

La parrilla, en cada caso, puede desvincularse to-
talmente de la guia o pletina vertical, al objeto de fa-
cilitar su limpieza y lavado, mientras que en posicién
operativa, la parrilla, al estar montada sobre un so-
porte o brazo articulado a modo de compds, puede ser
colocada sobre el fuego o fuera de €l, sin necesidad de
tocar para nada la parrilla, sino Gnicamente girar ese
brazo articulado a modo de compds y posicionar la
parrilla donde se desee, siempre en el plano horizon-
tal que es en el que queda el brazo articulado referido.

Consecuentemente, en la retirada de la parrilla o
parrillas fuera de lo que es la zona de fuego de la bar-
bacoa, se evitan quemaduras, pudiendo manipular el
producto que se estd asando sin ningin peligro.
Descripcion de los dibujos

Para complementar la descripcién que seguida-
mente se va a realizar y con objeto de ayudar a una
mejor comprensién de las caracteristicas del inven-
to, de acuerdo con un ejemplo preferente de realiza-
cién practica del mismo, se acompafia como parte in-
tegrante de dicha descripcion, un juego de dibujos en
donde con carécter ilustrativo y no limitativo, se ha
representado lo siguiente:

La figura 1.- Muestra una representacién sobre
una perspectiva frontal de la barbacoa de la invencién
con las dos parrillas situadas en el mismo plano ho-
rizontal y en la posicion operativa, es decir sobre la
zona donde se dispondrd la lefia o producto combus-
tible.

La figura 2.- Muestra otra vista en perspectiva co-
mo la de la figura anterior, con una de las parrillas
retirada hacia el exterior, pero sostenida en esa posi-
cién mediante el soporte o brazo articulado a modo de
compds que sostiene cada una de las parrillas.
Realizacion preferente de la invencion

Como se puede ver en las figuras referidas, la bar-
bacoa de la invencidn se constituye a partir de un bas-
tidor en el que estd establecido un receptaculo (1), co-
mo es convencional, con una base (2) con orificios
donde se pone la lefia, carbon o material combustible
para permitir el asado de productos, base (2) que esta
afectada de orificios para paso de las cenizas que son
recogidas a través de un cajon (3) situado por debajo
de aquella, como se representa en la propia figura 1,
todo ello como es convencional, incluyendo la barba-
coa unas patas (4) con ruedas (5) en dos de ellas, para
facilitar su traslado de un lugar a otro, viéndose asi
mismo que la estructura general de la parrilla incluye
un estante o bandeja (6) a una altura intermedia para
situar objetos, productos que se pretenden asar, etc.

Pues bien, a partir de estas caracteristicas, la bar-
bacoa de la invencién se caracteriza por incluir dos
parrillas (7) dispuestas colateralmente entre si de for-
ma totalmente independiente, estando cada una de
ellas montada sobre un soporte formado por un bra-
zo articulado a modo de compas (8) con un extremo
articulado a la propia estructura de la barbacoa (1),
seglin la referencia (9), mientras que el otro extremo
del brazo articulado (8), que esta formado por dos tra-
mos articulados entre si, presenta una gufa o pletina
(10) vertical constituida por una pletina a través de
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la cual se puede vincular y sujetar la correspondien-
te parrilla (7), ya que ésta contard en su borde frontal
con un perfil de posicionado de la guia o pletina (10),
fijAndose mediante un mango (11) que presenta en su
extremo interno un tramo de tornillo o vastago rosca-
do que rosca sobre ese perfil (12) de la parrilla (7), e
incide en el sentido de apriete sobre el borde corres-
pondiente a la gufa o pletina (10), estableciendo asi la
fijacion de la parrilla (7) a la altura que se desee, mien-
tras que el giro en sentido opuesto del mango (11) lle-
va consigo la liberacién respecto de la guia o pletina
(10) y por tanto respecto a la parrilla (7), permitiendo
en este caso desplazar en sentido ascendente y des-
cendente la propia parrilla (7) para llevar a cabo su
regulacion en altura y aproximarla o alejarla respec-
to del fuego situado sobre la base (2) anteriormente
comentada.

En base a las caracteristicas referidas, la barbacoa
de la invencion estd dotada de dos parrillas indepen-
dientes (7), lo que posibilita el situar sobre una y otra

10

15

20

25

30

35

40

45

50

55

60

65

productos distintos, evitando la mezcla de sabores y
permitiendo mantener los mismos el tiempo necesario
para su asado, ya que se tratard de productos similares
en lo que respecta al tiempo de asado de los mismos,
l6gicamente los situados en cada parrilla (7).

Ademés, en virtud del brazo articulado (8) al que
se vinculan las parrillas (7), éstas pueden situarse en
la posicion operativa, es decir sobre el fuego, o retirar-
se hacia fuera, como se ve en la figura 2, permitiendo
asf una manipulacion de los productos a asar con ma-
yor comodidad, sin peligro de quemaduras, indepen-
dientemente de la posibilidad y facilidad de regular
en altura las parrillas (7) sin mas que accionar en giro
en uno u otro sentido el asa o mango (11) cuyo vésta-
go roscado incidira sobre el borde de la guia o pletina
(10) y cuando se gira en sentido contrario, es decir
en sentido de desenroscado, se libera la parrilla (7)
correspondiente, bien para situarla a mayor o menor
altura, o bien para independizarla totalmente y llevar
a cabo su limpieza o lavado.
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REIVINDICACIONES

1. Barbacoa, que constituyéndose a partir de un
recepticulo con una base en la que se sitdan los ma-
teriales combustibles, como puede ser lefia, carbén y
similares, con el fin de producir el fuego, y contando
con unas patas de apoyo y ruedas para facilitar su des-
plazamiento de un lugar a otro, se caracteriza porque
incluye dos parrillas colaterales e independientes, ca-
da una de ellas montada sobre un soporte formado por
un brazo articulado a modo de compds, que por un ex-
tremo se articula al cuerpo del receptaculo o bastidor
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general de la barbacoa, mientras que el extremo libre
incluye una guia vertical constituida por una pletina a
través de la cual se vincula la correspondiente parri-
1la, fijdndose ésta a mayor o menor altura respecto a
esa guia vertical o pletina, por accionamiento en giro
del correspondiente mango de la parrilla, mango que
se remata en un vdstago roscado sobre un perfil de
la propia parrilla, con facultad de incidir y presionar
contra la guia para fijar la parrilla, o separarse de ésta
para permitir el desplazamiento hacia arriba y hacia
debajo de tal parrilla y regular su altura, e incluso in-
dependizar dicha parrilla para su limpieza y lavado.



ES 1070945 U

1
7 o ﬁ_= 7
1 b A
° y - - o w, °
10 = = 10
8~ \F— —
3 2 8
4 - 4
5 FIG. 1
7 _
12 D, B T
9 R u L\\\l.l\\\
" T . 10
8 ﬁ 11
® 2 3
4 6 4
5



	Primera Página
	Descripción
	Reivindicaciones
	Dibujos

