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(57) Referatas:

Siame igradime pateikiama naujo strio kompozicija, susidedanti i§ karviy pieno (3,4 % riebumo), lieso

pieno (0,05 % riebumo), pienartgé&iy bakterijy raugo, fermenty, maistiniy dazy, valgomosios druskos, kalcio
chlorido, kalio nitrato bei prieskoniy. Sirio gamybai naudojami atriis prieskoniai, didesnis nei jprasta druskos

kiekis, produktas apdorojamas rikymu, kas jgalina

laikg.

gauti pikantisko skonio sdrj, kuris tinka vartojimui ilgesnj
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ISradimas skirtas pieno produkty gamybai ir gali
biti naudojamas pieno perdirbimo pramonéje slriy gamybai.

Yra Zzinoma " Pasvalio slrio" receptliriné kompozi-
cija TS 236164425-97, jregistruota Lietuvos Standartizacijos
departamente (reg.Nr.2587) I997 02 11, kai,gaminant slri I t
produkto reikia: karviy pieno 5100 kg, lieso pieno 7100 kg,
grietineélés, bakteriniy raugy ir preparaty 121 kg, fermenti-
niy preparaty 0,145 kg, valgomosios druskos 65 kg,kalcio chlo-
rido 5 kg, kalio arba natrio nitrato 3 kg, karotiny miSinio
400 ml, anato ekstrakty, geriamojo vandens 2000 kg.

Gaminant slrj, pieno miSinys paSildomas iki 60 -
65° ¢ temperatlros 20-25 sexundes ir po to atSaldomas iki 6 -
8¢ temperatiiros.

ienas normalizuojamas liesu pienu arba grietine-
le, paSalinami nepageidaujami kvapai ir prieskoniai. Tada pie-
nas pasterizuojamas 72-76°C temperatliroje per 30-35 min. Sut-
rauka pjaustcma kubeliais ir maiSoma nutraukiant iSrfigas. Ta-

da vykdomas antras paSildymas 38-40°C temperatidroje, trunkan-

. Pl .
-

tis IO-15 min.

Strio masée formuojama i$ klodo formavimo aparate
po isrldgy sluoksniu. Tolygiai paskirs&ius klodg, silris presuo-
jamas 5-15 min. ir pjaustomas } reikiamo dydZio gabalus. 3ie
gabalai dedami } formas, uzZdengiami ir presuojami 0,2-2,0 val.,

kKeliant slégj nuo 0,1 iki 40 kPa.
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Stirio nokinimas vyksta 8-12°c temperatlroje ne maziau
25 paras.

Tokics Zinomecs receptiirinés kompozicijos sliris yra ga-
na neutralaus skonio, neaStrus, nesilirus, nepakankamai geros
skonines verteés.

ISradimo uZdavinys-pagaminti naujg pieno produktg -
sliri, pasiZymintj subalansuctomis aukStomis maistinémis ir
enargetinémis savybémis, turintji gérq skoning vertsg.

ISradimo naujumg sudaro naujo pieno produkto - siirio
receptliriné kompozicija. Si kompozicija nuo jprastinés skiria
si tuo, kad slrio gamybai I t produkto pagaminti reikia:

- karviy pieno,ky 5150,0
- lieso pieno,kg 7310,0

- pienartugsZiy bakterijy raugo, kg 150,0

-fermentiniy preparaty,g 145,0
-maistiniy dazy,ml 100,0
-valgomosios druskes,Kg 65,0
-Xalcio chlorido,kg 2,0
-kalio nitrato,kg 0,5

Sirio gamybai naudojamo pieno kiekis apskailiuojamas
orentuojantis § tai, kad yaunamo karviy pieno riebumas yra

Q

3,4%, o liesc pieno riebumas- 0,0,;05 %. Jei

ne

ie parametrai

. .

yra kitokie, pieno kiekis atitinkamai kinta iki pasiekiamas
reikiamas lygis.
- . s - v i s - oA
SGiric gyamybai pienas isSvalomas, pasildomas ixi 60-65 C
temperatlros 20-25 sekundes ir po to atSaldomas iki 6-8°C tem-

peratiros.

Pienas normalizuojamas liesu pienu arba pasterizuota
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grietinéle, prie$ tai atlikus riebumo ir baltymy kiekio anali-
zes.

Ruodiant midinj imama 50 masés% brandinto pieno.
Tuo tikslu imama pusé kiekio startinés pieno normos ir brandi-
nama 8-10°¢ temperatlroje 12-18 val.. Brandinimui naudojamas
auk3Ciausios ir pirmos riSies pienas, pridéjus 0,5 masés %
pienarigdZiy bakterijy raugo brandinamo pieno masei. [dedamas
raugo kiekis yra toks, kad pakelty brandinamo pieno rigStingu-
mg 1-2°T1.

Pasibaigus brandinimo procesui brandinto pieno masé mai-
Soma su tokiu pat kiekiu SvieZio pieno.

PaSaliniy kvapy ir prieskoniy pasSalinimui pienas apdoro-
jamas vakuuminiu bldu dezodoratoriuje, pieno temperatlrai es-
ant 40—450C, vakuumas 70-90 kPa.

Po dezodcravimo pienas pasterizuojamas 72-76°C tempera-
tiroje iSlaikant 20-25 s.

PripildZius slirio gamybos vonig normalizuotu pasterizuo-
tu pieno miSiniu, dar kartg tikrinamas jo riebumas ir galuti-
nai reguliuojamas pagal reikalg arba pasterizuotu liesu 0,05%
riebumc pienu arpa grietinéle.

Galutinai sureguliuotas gieno riebumas po pasterizaci-
jos yra I,7%.

I normalizuoty irlpasterizhotq pieng uZrauginimo tem-
peratiiroje dedamas kalcio chlorido vandeninis tirpalas (IOO -
400 g bevandenés druskos I t pieno) ir raugas -2,0 - 3,0 ma-
sés%, priklausomai nuo raugo aktyvumo ir pieno sudéties bei

savybiy.

(14

iemos ir pavasario metu } pieng dedami maistiniai dazal
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bei kalio arba natrio nitratas.

Pieno sutraukinimo temperatlira svyruoja priklausomai
nuo sezono - 30-32°c vasarg ir 32-34°C Ziemj. Pieng sutrauki-
nantis fermentinis preparatas fromazé (2,5y arba I arbatinis
SaukStelis) iStirpinamas pasterizuotame ir at3aldytame iki 32-
36°¢C temperatiros vandenyje. Pieng sutraukinandic fermento
vandeninio tirpalo dedama tiek, kad pienas bty sutraukintas
per 30-40 min. Sutrauka turi bldti tanki, su besiskirianliomis
skaidriomis iSrligomis. Gatava sutrauka supjaustoma i kubelius,
Ruriy krastiniy matmenys yra 6-8 mm. Pjaustymas trunka IO-I5
minuliy.

Tada grideliai maiSomi tol, kol pasiekiamas tam tik-
ro laipsnio yrideliy stangrumas ( grideliai darosi stangresni,
tampresni, apvalesni).

Grudeliy maiSymo metu 2 kartus nusiurbiama po 30% vi-
so kiekio iSriligy ( i$ viso 60% viso i3rligy kiekio).

ISrdgy rigStingumas po supjaustymo tampal5-16°T.
Vykstant normaliam pienartg3&iam procesui, idrlgy rigStingu-
mas nuo sutrauxos pjaustymo pradZios iki antro pa$ildymo paky-
1a 1-2°T.

- Antro pasildymo temperatiira - 39—410C, trukmé I0-30
minuCiy, priklausomai nuo pienariligi&ic proceso aktyvumo.

Grideliy maiSymo po antro pa$ildymo trukmé priklauso
nuo pieno savybiy, grideliy nudéiuv&mo pajégumo ir iSrligy rig-
Stingumo kitimo. iMormaliai vykstant pienarig3&iam procesui,
stirio grideliy apdorojimo trukmé po antro pas$ildymo - 30-50
minuciy. Bendra slirio grideliy apdorojimo trukmé nuo sutrau-
kes pjaustymo pradZios yra 120-140 min.

SGris gali blti dalinai pasldomas grideliuose, kad
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i% po preso siiryje bty 0,4-0,5 masés % druskos. Svari druska i3-
tirpinama karsStame vandenyje 30-85%C temperatliroje. Po to tirpalas
at3aldomas iki 50-60°C. paruoftas druskos tirpalas pilamas i st~
rio masg grideliy dZiovinimo pabaigoje. Po to grideliai maiSomi
I5-20 min.

SGrio masé formuojama 2 blUdais: bérimu arba i$ klodo.
Formuojant slrio maseg bérimu, slrio gabaléliai siurbliu arba sa-
vitaka paduodami j i3rlgy atskyréjg. IS jo tiesiogiai patenka i
individualias sirio formas. Formavimo proceso trukmé neturi vir-
Syti I5 min.

Panaudojant siurblius ir i3rQOgy atskyréjg, sudaroma
sroving gamyba, uZtikrinanti greitg iSrGgy atsiskyrimg nuo sirio
grideliy, nesumaZéjant slrio grideliy temperatlrai, nestabdant
pienarfigS¢io proceso.

Kad geriau iSsiskirty tarpgridelinés iSrigos, slriai
iSlaikomi be slégioc 20-30 min.

S@riai presuojami 0,2-I,0 val. IC-15 kPa slégiu. Po I
valandos jie perpresucjami 30-35 kPa slégiu. Presavimo trukmé pri-
klauso nuo mety laiko, pienarlgscio proceso vystymosi ir svyruoja
nuo 3 iki IO val. Aktyvus slriy rldgStingumas po presavimo yra 5,3"
5,4 pH, dregmé- 44-406%. ;

Formuojant slrio maseg i$ klodo, formavimo aparate ul-
pildymo metu slrio grideliai i3lyginami ir tolyygiai paskirstomi
aparato duyne. éﬁrio Klodas sudarymo ir presavimo pradiioje turi
biti po i3rlgy sluocksniu. UZpildZius formavimo aparatg, sGrio ma-
sé laikoma ramybés bilkléje 5-10 min., po to slirio klodas presuoja-
mas. Presavimo truxmeé - nuo IO iki 30 min., slegis I-I0O kPa. Po
presavimo sirio klodas supjaustomas } reikiamo dydZio gabalus.

Supjaustyto klodo gabaliukai sudedami } formas, uzden-
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giami dangteliais ir dedami po presu. Presuojama 0,2-I,0 val.,

slégi didinant nuo 0,1 iki 40 kPa.

0.

SGris stGdomas l-2 paras 8-11

)
o

emperatliros druskocs tir-

oo

palo koncentracija turi bUti I8-22%, rdgStingumas ne didesnis
. O
xaip 307T.

SGdant siri iSsiskiria iSrGgos. Del to

o

akyla strymo rug

<

‘tingumas, o susidargs azotiniy medZiagy kiekis sudaro sglygas Ja -

r

. . L . - . o ~
me vystytis kenksmingai mikroflorai, todél , pasiekus 35°T rags-
tingums, sirimas baseinuose keiliamas arba neutralizuocjamas krei-

da arba negesintomis kalkémis, filtruojamas. Druskos koncentraci-

(-

ja jame padidinama iki 20 maséss.

Po siidymo siiris I-4 paras apdziovinamas, padengiamas po-
limerine plévele ir anokinamas §-12°¢ temperatlroje 75-85% santyki-
nés oro drégmés kameroje. Bendras slirio nokinimo laikas-45 paros.

Pilnai iZnokes slris gali biti rikomas. Tuo tikslu at-
rinktos sliric galvocs plaunamos, pjaustomos i 0,4-1,5 kg gabalus.
Zie gabalai jtrinami druskos, Cesnako, Kmyny, kalendros, juodyjy,
kvepiandiyiy ir raudonyjy pipiry miSiniu ir laikomi ne maZiau 6
valandas. Tada viniojami | marlg ar xitg retg medZiayg ir, sude-
jus ant specialaus tinklo, rlkomi 2-3 valandas 75-957C temperati-
roje. ’

Pagal produkto riebumg slris gali blti 6 modifikacijy:

o

neriikyto srio - 30%, 45%,50% ir rikyto slrio-29%,

W

2%,48% ‘riebumo

vidutiné maistiné ir ensrgetine IO g sGrio verte nurcdyta
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I lentelé

Rodik1io Rikytas silris Nerlkytas suris
pavadinimas 30% 45% 50% 29% 42% 438%

rieb.rieb.rieb.

rieb.rieb.rieb.

Riebalai,yg

15 25,2 28,2

Baltymai,g 27,6 26,5 24,5
Angliavandeniai,g 0,9 ¢©,8 0,8
Energetiné verté,
kcal, 249 336 355
K, 1042 1406 1485

14,5 23,9 28,8
25,1 28,3 26,3

1,0 0,9 1,0

251 332 368

IC50 1389 1540

sric jusliniai rodikliai pateikti 2 lenteléje.

2 lenteleé

Cqs Charakteristika
Rodiklio
pavadinimas Lerlkytas siris Rikytas siris
ISvaizda Luoba lygi,plona be Sirio pavir$iuje nuo

Skonis ir

kvapas

ot
O
b
[31]
[§)]
.

wn
j ]

pazeidimy ir be storo
polucbinio sluoksnig,
padengta polimerine
plevels, tamprial pri-

gludusia prie pavir3iaus

Bidingas slriui,rdgys-

riuvi,pagamintan

rukymo susidariusi ris-

J

ie-

N¢

(

vos spalvos plona

ius

~
oL
P

velé. SUrio pavi

0

nelygus,prieskoniai

o]

a—:

siskirste netolygiai.

Ant slrio pavir$iaus

matosi atskiri kayny

ir kalendros grudeliai.
astrus, bldingas sia-

riui, Jjauliamas pries-
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Rodiklic

pavadinimas

Charakteristika

Narlkytas siris

Rikytas stris

Konsistencija

Spalva

Pidvio pieSinys

Ziemos-pavasario
laikotarpiu leidZia-
mas xarsteléjgs sko-
nis

Visos slUrio masés
plastiné,vienalyté.
Siek tiek standi 30%
ir §iek tiek tepi
50% riebumo suriui.

Nuo gelsvos iki
geltonos

Netaisyklingos
kampuotos ir plySio

formos akutés.

koniy skonis ir rikymo

Kvapas

Pakankamal standi, ga-
1i pbGti lGzZtanti 29%
ir 42% riepbumo slriui,
plastiné 43% riebumo
striui, tanki.
Nuo gelsvos iki

geltonocs.

t=-

PieSinio pijlvyje néra

ISradimg iliustruoja sekantys pavyzdziai.

I pavyzdys

Imama S5IS50 kg 3,4% riebumo karviy pieno. Jis iSvalomas, pa-

-

ne

.70

roje, pridéjus 0,5% pi

*ildomas iki 60-65°

.

C temperatilros 20 - 25 s, po to atSaldomas iki

narGysc

{4
o

1
O,

brandinamo pieno rigStingumg I~ T.

= . Ca o —
C temperatlros ir pastatomas brandinimui IS val, ¢°C temperati-

iy pakterijy raugo, kuris pakelia

Po brandinimo pienui atliekama riebumo ir baltyny kiekio ana-

lize. Baltymy kiekis yra 3%.
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Brandintas pienas maiSomas su SvieZiu liesu 0,05% rieoumo
7310 kg ieno. Po sumaidymo pieno riepumas yra I,7%
g P

Pagali ir prieskoniy pasSalinimui normalizuotas

H
ot
’_J -
Fes
-
<
"C‘
e

nienas apdorojamas vakuuminiu bidu dezodoratoriuje 80 kPa vakuu-
mu. 42°C temperatidroje.

Tada vykdoma pienc pasterizacijes 75°¢ temperatiiroje 23s.
Po pasterizacijos pienas iSpilamas } slrio gamybos vonig.

I pleng uZrauginimo te mperatlirojs dedamas Kalcio chlori-

~

do vandeninis tirpalas -2 kg bevandenés druskos ir raugas I5C kg.

v

Sutraukinimui pienas pa3ildomas iki 32°%¢ temperatiros. [
ji supilamas sutraukinantis fermentas fromazé -2,5 g, iStirpintas
pasterizuctama 12% temperatlros vandenyje. Fermentas sutraukina
piena per 25 min.. Sutrauka yra tanki, su besisikriandiomis skaid-
riomis idrfgomis. Gatava sutrauka supjaustoma § Xxubelius, kuriy
kradtiniy matmenys yra 6-8 mm. Pjaustymas trunka 12 min.

eliai maidomi tol, kol pasiekiamas tam tikro lai-

+3
V]
Q 1]
fu
to]
'1
()J

osnio grideliy stangrumas (gruideliai darosi stangresni, tampres-
1
Grideliy maifymo metu 2 kartus nusiurbiamos isSrlgos - po
30% id3rGgy nuo viso i8rlgy kiekio. ( i viso 60%).
I3rdgy -rigdtingumas poO supjaustyino -15°T,

Antro padildyno temperatlra -40°C, trukmé 20 min. Po

pinama Kar3tame
vandanyje §0°C tempsratliroje, atSaldoma iki 557C. Paruostas drus-
xos tirpalas pilamas } sUrioc masg grideliy dZiovinimo pabaigojs

Po to grideliai maisomi 20 wmin.
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sirio masé formuojama bérimu. Slrio grideliai siurbliu paduo -
dami i i3rlgy atsyréja. I3 jo tiesiogiai patenka i individualias
siriy formas. Formavimo proceso trukmé I5 min.

Panaudojant siurblius ir idrlgy atskyréjg sudaroma sroving
gamyba, uZtikrinanti greitg i83rGgy atsiskyrimg nuo siirio gride-
1iy, nesumaféjant slrio grudeliy temperatlrai, nepristabdant pie-
narigscéio proceso.

xad geriau iSsiskirty iSrigos, slriai formose iSlaikomi bz
slégioc 25 min.

siriai presuojami I val.l2 kPa slégiu. Po to dar I val 35
kPa élégiu. Presavimo trukmé - 6 val. Aktyvus slriy r@gStingumas

H po presavimo yra 5,4, o drégme 45%.

e}

Po presavimo sris pjaustomas } gabalus, sudesdamas } formas,
ufdengiamas dangteliais ir vél dedamas po presu. Presuojama I val,

- .

slégi didinant nuo O,I iki 40 kPa.

Sliris sUdomas I parg 12°¢ temperatlros druskos tirpale. Drus -
xos xoncentracija yra I8%, o rlgStingumas - 28°7.

S3dant slri iS$siskiria iSrlgos. Dél to slrimas baseinuose
keiciamas.

Po siddimo sliris I-4 paras apdziovinamas, ripestingai sekant
§avir§iaus slucksnio storj ir neleidZiant pelésio vystymnosi, pa-
dengiamas polimerine plévele ir nokinauas 10°¢ temperatliroje 80%

antykinés oro drégmés kameroje. Bendras slrio nokinimo laikas

n

yra 45 paros.

Tokiu bGdu pagaminto slric iSeiga yra I tona, jo riebumas
yra 30%.

2 pavyzdys

Sliris gaminamas i3 ty paliy kiekiy taip pat kalp ir I pavyz-

dyje, gaunant I pavyzdfio siiri, kuris toliau bus rikomas.
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Atrinktos rikyto slrio gamybai idnokusio slirio galvos yra
nuvalomos, plaunamos, nuimama plevelé. Stiriai pjaustomi I kg svo-
rio gabalais.

Kmynai ir kalendra malami. [ prieskoniy miSini dedama
ne maZiau kaip I0% nemalty kmyny ir kalendros.

Druska, nuvalytas susmulkintas Zesnakas, kmynai,kalendra,
juodizji, kvepiantieji ir raudonieji pipirai sumaiSomi. Tuo misi-
niu jtrinamas silric gabaly pavirdius. Jtrintas siris palaikomas
6 val., po to vyniojamas | marlg ir rikomas sudétas ant specia-
laus tinklo 3 val.85°c temperatiiroje.

Po rikimo siriai atvésinami pakavimo patalpoje ir vynioja-
mi i celofang.

Tokiu budu pagaminto slrio ideiga yra I t, 10 riebumas yra
Y

Gaminamy siriy forma, matmenys 1ir masé pateikiami 3 lente
ledje

3 lentele

i

- . Matmenys,cn Mase, kg
Strio forma YSsCH 13

diamse aukstis ilgis plotis

tras

iek

U

C sud

v
[

je N

lin

s

zamas C

.
1

o

onir

¢

w3

tiek paplstu pa-
virdiumi ir uZapvalinto-

mis briaunomis 24-23 I0-1I5 - - 4,5-11,0

staliakampis su Siex
tiek paplstu Soniniu pa-
viriumi ir uZapvalinto-
2

mis briaunomis - 10-12 30 20 5,0-8,0

Gaminiy nomenklatlroje slris turi "SVALIOS" pavadinimg.
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ISRADIMO APIBREZTIS

1. Sirio receptliriné kompozicija, susidedanti i$
pieno produkty, bakteriniy raugy ir preparaty, fermenti-
niy preparaty, drusky, maistiniy dazy ir geriamojo van-
dens, besiskirianti tuo, kad ji susideda

(1 T produkto) i$§ sekanciy komponenty:

Karviy pieno 5150 kg
Lieso pieno 7310 kg
PienoriigStiniy bakterijy raugy 150 kg
Fermentiniy preparaty 14 g
Maistiniy dazy 100 ml
Valgomosios druskos 65 kg
Kalcio chlorido 2 kg
Kalio nitrato 0,5 kg
Prieskoniai 0-9,5 kg

2. sirio receptiiriné kompozicija pagal 1 punkta,
besiskirianti tuo, kad slrio kompozicijoje
fermentinis preparatas yra fromazé.

3. slrio receptiiriné kbmpézicija pagal 1 punktsg,

besiskiriantdi tuo, kad sliris jtrinamas pries-

koniais:
kmynais 2,5 kg
kalendra 2,0 kg
juodaisiais pipirais 2,0 kg
Cesnakais 3,0 kg

ir rikomas,
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