
JP 2019-22468 A5 2020.5.14

10

【公報種別】特許法第１７条の２の規定による補正の掲載
【部門区分】第１部門第１区分
【発行日】令和2年5月14日(2020.5.14)

【公開番号】特開2019-22468(P2019-22468A)
【公開日】平成31年2月14日(2019.2.14)
【年通号数】公開・登録公報2019-006
【出願番号】特願2017-143191(P2017-143191)
【国際特許分類】
   Ａ２３Ｄ   9/013    (2006.01)
【ＦＩ】
   Ａ２３Ｄ    9/013    　　　　

【手続補正書】
【提出日】令和2年4月6日(2020.4.6)
【手続補正１】
【補正対象書類名】明細書
【補正対象項目名】００５２
【補正方法】変更
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　表４から、実施例１１～１５に示すように、配合油にレシチンを添加しても、明所臭が
抑制されることが確認できた。特に、配合油（食用油脂）中の大豆油の含有量が２０質量
％以上であるとその抑制効果があり、５０質量％以上であるとその抑制効果が顕著であっ
た。
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