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VALSTYBINIS PATENTUBIRAS 2 PATENTO APRASYMAS

(11)  Patento numeris: 4735 (51) Int.CL": C12C 5/00
(21)  Paraiskos numeris: 99-020
(22)  Paraiskos padavimo data: 1999 03 02
(41)  ParaiSkos paskelbimo data: 2000 09 25
(45)  Patento paskelbimo data: 2000 11 27
(72)  ISradéjas:
Stasys Kaulinis, LT
(73)  Patento savininkas:
S. Kaulinio individuali jmoné "SENAS MALUNAS",
Raudonpamusio k., 5220 Pakruojo r., LT
(74)  Patentinis patikétinis:
Dalia Daujotiené, 17, Seimyniskiy g. 40-87, 2051 Vilnius, LT
(54)  Pavadinimas:
Tamsiojo alaus ingredienty kompozicija
(57) Referatas:

ISradimas priklauso maisto pramonei. ISradimo tikslas - pagerinti juslines ir fizikines-chemines alaus
savybes, o taip pat uztikrinti gerg alaus kokybe. Alaus kompozicijg sudaro, masés %:

miezinis salyklas 55-60
karamelinis salyklas 15-20
spalvos salyklas 7-10
granuliuoti apyniai (15 % alfa karéioji medziaga) 0,3-0,6
Zirniai 10-13
giros ekstraktas 0,3-0,6

alaus mielés 3-5.
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ISradimas priklauso maisto pramonei, bltent gérimy gamybai, ir skirtas
tokioms receptlrinems kompozicijoms, kurios naudojamos tamsaus alaus
gamyboje.

Yra Zinomos alaus ruosimo kompozicijos, kuriose pagrindinius komponentus
sudaro mieziy salyklas, apyniai,vanduo, o kaip priedais naudojami kukurlzai ir
avizos (Zr. Rusijos patentg Nr. 1723110, 1990 m.).

Artimiausia pagal sudétj yra tamsiojo alaus ingredienty kompozicija, kurig
sudaro mieZinis salyklas (79,97-89,96 mas.%), karamelinis salyklas (20,00-10,00
mas.%) ir alfa karcioji ragstis (0,03-0,04 mas.%) (Zr. Lietuvos patentine paraiSkg Nr.
97-085, publ. Oficialiame biuletenyje Nr. 11, 1998).

Taciau tokia tamsiojo alaus ingredienty kompozicija yra paruo$ta pagal
jprastas receptiras, ty. visi komponentai parinkti pagal tradicine alaus ruosimo
receptlra, todél alaus juslinés ir fizikineés-cheminés savybés néra pakankamai
iSreikStos kokybés atvilgiu.

[Sradimo tikslas - paruosti tokig tamsiojo alaus kompozicija, kuri ne tik
pagerinty juslines ir fizikines-chemines gérimo savybes, bet ir prailginty jo iSlaikymo
laika, t.y. uztikrinty gerg alaus kokybe.

Siuo tikslu tamsiojo alaus ingredienty kompozijg sudaro mieZinis salyklas,
karamelinis salyklas, alfa karCioji medziaga, alaus mielés ir vanduo. Papildomai |
sudet] prideda spalvos salyklo ir giros ekstrakto, be to kaip nesalyklinj priedg

naudoja zirnius, iSlaikant sekantj sausuyjy ingredienty santykj (masés %):

mieZinis salyklas 55-60
karamelinis salyklas 15-20
spalvos salyklas 7-10
granuliuoti apyniai 0,3-0,6
Zirniai 10-13
giros ekstraktas 0,3-0,6
alaus mielés 3-5

1 Lenteléje pateikiamos konkrecios receptiry kompozicijos.
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1 lentelé
Ingredientai, masés 1 pavyzdys 2 pavyzdys 3 pavyzdys
%

Miezinis salyklas 55 56,70 60
Karamelinis salyklas 15 17,72 20
Spalvos salyklas 7 8,86 10
Granuliuoti apyniai 0,3 0,47 0,6

Zirniai 10 11,81 13

Giros ekstraktas 0,3 0,42 06

Alaus mielés 3 4,02 5

Zemiau pateikiamas

optimalus

(komponenty santykiai peskaiciuoti | svorio vienetus).

Vienam litrui alaus misos dedama zemiau nurodyta Zaliava:

146,69 g miezinio salyklo,

46,15 g karamelinio salyklo,

23,08 g spalvos salyklo

1,23 g granulivoty apyniy ( 15% « karciosios medzZiagos)

30,76 g Zirniy

1,08 g giros ekstrakto,

10,48 g alaus mieliy.

tamsiojo alaus gamybos pavyzdys

Kiekvienos Zaliavos kiekio galima paklaida +7%. Priklausomai nuo salyklo kokybés

naudojamas smulkus cukrus arba cukraus pusfabrikatis, kad pasiekti reikiamg

misos cukringuma.

Alus uZmaiSomas 53°C temperatlroje ir laikomas 30 minuciy. Véliau

mentalo temperatira per 10 minudiy pakeliama iki 63°C ir iSlaikoma tokioje

temperatiroje 20 minuciy. Toliau produkto temperatdra keliama iki 70°C ir laikoma

15 minu€iy, veikiant uzmaiSymo katilo maisyklei. Po to maiSyklé iSjungiama ir

mentalas Sioje temperatiroje

iSlaikomas 30 minuCiy. Patikrinus produkto
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cukringuma ir esant nepakankamam jo kiekiui, mentalo temperatira pakeliama iki
73°C.

Skystoji mentalo dalis perpumpuojama | filtracinj inda, o likusi tirStoji jo dalis -
uzvirinama ir verdama 20 minuciy. Po to ji perpumpuojama irgi | filtracinj indg ir
visas mentalas laikomas ne Zemesnéje nei 80°C temperaturoje. Po to mentalas
nufiltruojamas.

Virimo katile surenkama alaus misa, patikrinamas cukringumas. Véliau alaus
misa uzvirinama ir po 10 minudiy virimo | ja sudedami apyniai.Toliau misa verdama
1,5-2 valandas.

Patikrinus i8virto alaus cukringuma, hidrocikloidiniame inde per 30 minuciy
atskiriami iSsiskire baltymai. ISvirtas alus ploksteliniame $aldytuve yra atSaldomas
iki 7°C temperatiros ir perpumpuojamas | rauginimo tankus, esancius rauginimo
rasyje.

Alus rauginamas apie 7 paras 9,5-10 C temperatdroje, kol cukringumas
sumazéja iki 5-4,5%. Véliau alus atSaldomas iki 3-2,5 C temperatdros ir, nusodinus
mieles, perpumpuojamas | nokinimo tankus. Nokinimo tankuose alus i§laikomas ne
maziau 15 pary.

Po iSlaikymo alus filtruojamas "Schenk ZHF-A 12 STR" filtru. Tiesiai i§ $io
filtro alus teka | réminj bakteriocidinj filtrg, kuris padidina alaus stabiluma. Po
filtravimo alus pumpuojamas | realizacijos tankus, i§ kuriy tiekiamas | pilstymo
jrengimus. Alus iSpilstomas | PET plastikinius butelius (0,5-2,0 | talpos) arba EURO
plieninius kegus (50 1).

2 Lenteléje pateikiami jusliniai gauto produkto rodikliai.

2 lentelé
Rodiklio pavadinimas Charakteristika ir norma
ISvaizda Skaidrus, blizgantis skystis be nuosédy ir priemaisy.
Skonis ir aromatas Skonis bddingas alui, turintis salyklo bei apyniy prieskonj ir
kartuma.
Puta Alus jpiltas i§ 25 mm aukscio (atstumas nuo butelio kaklelio
iki virdutinio indo krasto)  cilindrinj $vary stiklinj 110 mm
aukscio ir 70-75 mm iSorinio skersmens inda, esant (1212)°
C temperatrai, iSlaiko kompaktine puta:




LT 4735 B

-putos aukstis, mm, ne maziau kaip:
- alaus buteliuose - 30;
- pilstomojo alaus - 15;
-putos stabilumas, min., ne maziau kaip:
- alaus buteliuose - 3,0
- pilstomojo alaus - 1,56

3 Lenteléje pateikta alaus laikymo trukme (pagal sausyjy medziagy kiekj pradinéje

misoje) nuo jo pagaminimo datos.

3 lentelé

Sausyjy medziagy kiekis pradinéje | Nepasterizuoto tamsiojo alaus laikymo
misoje, % trukme, ne daugiau kaip, pary

10 -

11 15

12 15

13 15

14 15

15 20

16 20

17 20

18 20

19 20

20 20

21 21

Specialiai arba steriliai filtruoto alaus laikymo trukmé ne daugiau kaip 45 paros.

4 lenteléje pateikti tamsiojo alaus fizikiniai ir cheminiai rodikliai.
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4 lentele

Sausyjy medziagy

Alkoholio kiekis, ne

Spalva, ne maziau

Ragstingumas, cm” 1

kiekis pradinéje | maziau kaip kai mol/dm® NaOH tirpalo
misoje, % P 100 cm® alaus, ne
daugiau kaip
% % cm“o,13 EBC vnt. -
_ mol/dm
mases tario jodo
tirpalo
100 cm®
vandens
Nuo 10 iki 10,9 imtinai - - - - R
Nuo 11 iki 11,9 imtinai 2,8 3,6 3,0 36 2,8
Nuo 12 iki 12,9 imtinai 3,0 3,9 3,0 36 3.0
Nuo 13 iki 13,9 imtinai 3.3 43 3,0 36 33
Nuo 14 iki 14,9 imtinai 3,5 4.5 3,0 36 3.6
Nuo 15 iki 15,9 imtinai 3.8 49 3,0 36 3.8
Nuo 16 iki 16,9 imtinai 4,0 52 3,5 40 43
Nuo 17 iki 17,9 imtinai 4,4 57 3,5 40 45
Nuo 18 iki 18,9 imtinai 46 6,0 40 45 46
Nuo 18 iki 19,9 imtinai 4,8 6,3 4,0 45 50
Nuo 20 iki 20,9 imtinai 52 6,8 40 45 52
21 54 71 40 45 55

cheminiai rodikliai atitinka jmonés "Senas mallnas” standartg |ST 6790213-

01:1998.

Tokiu bldu, alus, pagamintas pagal sitloma receptirg yra pakankamai

geros kokybeés, kurig apsprendZia produkto spalva, jusliniai rodiklial, auksta ir stabili

puta, o taip pat natlralus nepasterizuoto alaus vartojimo laikas.
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ISRADIMO APIBREZTIS

Tamsiojo alaus ingredienty kompozicija, kurig sudaro miezZinis salyklas,
karamelinis salyklas, alfa karCioji medziaga, alaus mielés ir vanduo,besiskiria
n tituo, kad | sudeétj papildomai prideda spalvos salyko ir giros ekstrakto, o kaip

nesalyklinj priedg naudoja zirnius, iSlaikant sekant] sausyjy medziagy santyk|,

maseés %:
miezinis salyklas 55-60
karamelinis salyklas ‘ 15-20
spalvos salyklas 7-10

granuliuoti apyniai (15% alfa karcioji medziaga) 0,3-0,6
Zirniai 10-13
giros ekstraktas 0,3-0,6

alaus mielés 3-5
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