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Four a rayons infrarouges.

La présente invention a pour objet un four & rayons
tnfrarouges, plus particuli2rement destiné a la cuisson et au
réchauffage des petits pains, toasts, grossins et analogues, du
genre comprenant deux parties opposées sensiblement de forme
tronconiqua, malntenues aspacdes par une partie cylindrique qui
est ancrée 3 ltune desdltes parties tronconiques et qui est
munie d'una porte ouvrante pour l'accés 2 l'intérieur du Ffour.

Alnsi qu'il est connu, les produits alimentaires
susindiqués, composds d'una ou da plusieurs tranches de pain.
garnias dae difEérentes fagons, par oxemple salaisons, fromages,
légumes et autraes, demandent 2 atre gratinés sur les deux faces.

tes conformatlons qul caractérisent Lles différents
appareils aptes A yratiner des tranches de pain garnies soat
varides mals peuvent toutes é&tre ramendes a une plaque en
matidre réfractaire sur laquelle on pose les produits & cuire.

Dans le cas du gratinage des qressins ou lorsqu'on doit
réchauffer des petits pains, Ll est ndcessalre que ces produits
ne préssntéht pas toujours la méme face A la source de chaleur,
de sortse que l'opératnur doit retourner le prodult de manl2ve
que les faces extériaures des tranches solent cultes de fagon
uniforme.

Une réalisation d'un four particulldrement adapté aux
utilisations énumérées plus haut, c'est-a-dire qul est en mesure

d'assurer la cuisson uniforme dag gressins, sur les deux faces,
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ainsi que d’assurer la culsson de petits pains garnis, sans
qu'il soit nécessalre de retourner ces produits pendant cette
opération, est décrite et revendiquée dans les modales d'utilité
ttaliens n® 221 040, déposé la 24/09/86 et n° VI950000031 déposd
le 05/04/95.

Ce four dé§jad connu est constltud par un corps formd par
deux parties suparposées de forme tronconique maintenues
espacdes par une partle cylindrique, lequel four est muni d'un
brQleur A gaz qui a pour fonction de Faire rougir un 4lément en
matiare réfractaire qui, A son tour, émet des rayons infrarouges
réfléchis par les parols internes du corps précité de maniére
A provoquer le chauffage des prodults A cuire posds sur une
grille placde A 1l'intérieur dudit four. |

GrAce au fait que la grille est placée a peu prés au niveau
de la moitié transversale, relativement & la direction des
rayona infrarouges du four, les produits placds a lt'intérieur
de ce dernier sont par consdquank cuits de fagon presque
uniforme sur les deux Faces.

Le Eour A rayons infrarouges qui fait Lltobjet da la
présenta invention représents une solutlon améliorde, aussi blen
du point ™e vue 'de ta construction que du point de vue
fonctionnel, des Eours analogues déja connus.

La solution innovante, par rapport aux rdalisations dé ja
connuss, concorne la possibilité d'utiliser comme éLément
d'émission des rayons infrarouges, des résistances dlactriques
judicieusement contormdaes at dimensionndes.

Plus particulidrement, la Four selon lt'invention présente,
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au niveau de ltaxe central du'corps A section en double tronc
de cbne, une cvésistance électrique de puissance appropriés,
capable d'émettre des rayons infrarouges qui, apras avoir été
réfléchis par les parols internes du four, viennent frapper les
produits & culre,

Cette résistance dlectrique centrale est avantageusement
subdivisée en deux portions, coaxiales et espacdes, la porttion
la plus élevéde venant intdresser la partie tronconique
supérieure et la partie centrale cylindriqus du four, tandis que
la partie sous-jacente vient intéresser la partie tronconique
intérieure.

En outra, la portion in€érisure de la résistance électriq:
peut &tre entiérement extraite du corps du four, en permettant
ainsi d'enlever aussi bien la grille qui supporte les produits
garnis que la partie inféricure tronconique du four, ce qui
Favorigse notablement les opérations de nettoyage intérieur de
ce darnier.

Les résistances é&lactriques susceptibles d'étre employées
peuvent 8tre de différents types, notamment des vésistancas de
difeérentes formes (hélicotdales, oblongues) et rdalisdes or
acler réfr;Ztatrekuthblindées, mais on peut é&galement avoir
recours & des tubes de quartz de diamétre et de longueur
approprids, en fonction du basoin d'énergie thermique nécessaire
pour la cuisson, et en fonction des dimensions du four.

Ces caractdéristiques da Ll'invantion, ainsi que d'autres,
seront rendues plus évidentes au moyen de la description d'une

forme possible de véalileation, considéré A seul titve d'exemple
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fllustratif et non limitatif,- A 1l'aide du dessin annexd dans
lequal :

la Fig. 1 est une vue en élévation, avec coupe partielle,
du four en position de fonctionnement.

la Fig. 2 wontre de la méme maniadre le Four en position da
repog, avec la résistance électrique inférieura complatement
rentrée.

Comme on peut le volr sur le dessin, le four selon
l'invention est constitué par deux parties 1 et 2 opposées,
substantiellement de forme tronconique, maintenues espacdes par
une partie cylindrique 3. Ce four comporte, au niveau de son axe
central longitudinal, une résistance électrique 4 quil, en
rougissant, émet daes rayons infrarouges qui sont réfléchis sur
les produits 8 A cuire par les parols internes des deux parties
tronconiques, lesdits produits &tant posés sur une grille 9
disposds horizontalement a l!intériocur dudit four, en prenant
appul et en étant fixée contre la partis tronconique 2 précitde.

Dans la partie centrale cylindrique 3 solidaire de 1la
partie tronconique supérioure 1, ast ménagée une ouvarture
frontale qui permet d'accéder a Ll'intérieur du four pour
prélever og*déposqp,ies produits 8 et qui est conformde de
mani2re A réaliser une porte ouvrante 11.

Une autre caractéristique innovante réside dans le fait que
l'élément central représents par la résistance électrique 4 est
subdivisé en deux portions, A savoir une portion supérieurs $
et une portion (inférieure 6, dont chacuna est alimentée

d¢lectriquement de fagon indépendante, par Ll'action de daux
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interrupteurs 7' et 7" placés a 1'extérieur du Eour.

Finalement, une autre caractéristique de nouveauté de
1'invention vise la Ealit qu'alors que la portion supérieure S5
de la résistance &lectrique ast sclidaire de la partie
tronconiqua supérieura 1 du four, la portion inférieure 6 de
cette résistance, outre le fait qu'elle est fixdée A la partie
tronconique inférieure 2, est susceptible d'atre entiédrement
extraite du corps du four.

La possibillité d'extraive la portion inférieure 6 de la
régistance dlectrique ds 1l'intdrieur du four permet &
L'opérateur, apr@s avoir ouvert la portes 11, d'enlever'aussi
bien la grille 9 que la partie tronconique sous-jacente 2, &n
vue d'affectuer des opérations pérlodiques de nettoyage et
d'entretien A l'intérieur du Eour (fig. 2).

L'immobilisation de la portion inférieure 6 de la
résistance élactrique dans les deux positlons, a savoir la
position supérieure ou da travall et la position inférieure ou
d'entratien, est assurée au moyen d'un ergot 12, qui peut atre
manoeuvré de l'extérieur par l'opérateur, afin de bloguer sur
la corps creux 13 solidaire de la partie tronconiqua 2 le

cylindre de guidage 14 auquel est fixée ladite portion 6.
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REVENDICATIONS

1. Four A rayons Infrarouges, destind, en particulier A la
cuisson et au réchauffage de petits pains, toasts, gressins et
analogues, du genre comprenant daux parties opposdes (1 et 2)
sensiblement de forme tronconique, maintenues aspacées par une
partie cylindrique (3) fixée 2 ladite partie tronconique (1) et
munie d'une porte ouvrante (11) pour l'acces A l'intérisur du
Eour, caractérisé en ce qu'il comporte, comme &lément d'émission
des rayons infrarouges pour la cuisson des aliments (8) posés
sur la grille usuelle (9), une résistance électrique (4) placée
de fagon coaxiale A 1l'axe longitudinal du corps du four.

2. Four selon la ravendication 1, caractérisé en ce que la
résistance électrique (4) est composée de deux portions (5 et
6) disposées coaxialement et espacess l'une de l'autre, en &tant
alimentées indépendamment par des interrupteurs sépards (7' et
7"y,

3. Four salon la»revendication 2, caractérisd en ce que la
portion (5) de la résistance dlactrique (4) qui est placée en
position quérteure est solidaire de la partie supérieura
tronconique (1) du .four.

4. Four selon la revendication 2, caractérisé an ce que la
portion inférisure (6) de la résistance électrique (4) est fixde
a la partie tronconique intdrieure (2) du four.

5. Four selon les revendications 1, 2 et 4, caractérisé en
¢e qua la portion in€érieure (6) de la résistance dlactriqua (4)

est susceptible d'@tre sxtraite de l'intérieur de la partie
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tronconique Lnférieure (2) du four, en permettant ainsi
dtenlever du corps du four aussi bien la partie tronconique
précitée que la grille (9).

6. Four salon la revendication 5, caractérisé en ce que la
portion inférieure (6) de la réslstance électrique est solidaire
dtun cylindre de guidage (14), qui peut coulisser dans un corps
creux (13), lequel est & son tour solidaire de la partie
tronconique inférieure (2).

7. Four saelon la revendication 6, caractérisé en ca que
1'immobilisation de la portion LnEérieure (6) de la résistance
élactrique dans la position la plus haute, pendant la phase de
chauffage ou dans des positions intermédiaires situées an-
dessous, s'effectua au moyen d'un argot (12) qui bloque le
cylindre de quidage (14) par rapport au corpa craux (13).

8. Four selon la revendication 1, caractérisé en cs que la
résistancae @lectrique (4) peut @tre réalisée avec des
césistances électriques bhlindés en acier réfractaire et de

différentes formes, ou encoras avec des tubes en quartz.
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