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’

Vynélez se tyké zplisobu vyroby sladu ze zrn pFi nizké vlhkosti.

PFi dosavadni vyrobd sladu se obilnd zrna, zpravidla jelmen, nané¥eji do vody nebo
postikujl vodou, aZ jejich obsah vlhkosti doséhne cca 46 %. Zrno se nchéd kl{&it po dobu
4 a% 8 dnii, b¥hem této doby obsah vlhkosti miZe poklesnout na 44 % a pak se produkt usudi.

* Obsah vlhkosti usu3eného produktu, sladu, zprav1d1a kolisé mezi 2 a¥ 6 %. Proto, jestli-
Ze za prﬁmérnou hodnotu vlhkosti sladu se vezmou 4 %, je nutnc pPi vyrobd 1 tuny sladu odpa-
it 0,714 tuny vody, jeji%Z odstrandn{ je spojeno se znadnymi ndklady na energii.

Pri dosud zndmych zphsobech vyroby sladu vytvéri zrno ko¥inky a projevuje dalsi znaky
vyvoje. V jeho endospermu probihd feda chemickych a fyzikdlnich zm8n za soudasné tvorby
enzyml, které &in{ zrno drobivym a umoZnuj{ dosshnout vysokého procenta vytdZiku extrahovatel-
néno materislu, kdy% je vhodnd rozdrceno e vyluhovéno horkou vodou. To u pivodnfho zrna neni.

Zm¥ny, které probihaji v zrnu a které umo#nujf vzrist dosa¥itelného extraktu, jsou
souhrnné oznafovény jeko modifikace. Jednim ze znakd u sladovéni je, Ze zrno modifikuje
prims¥end, jestlife rozdll mezi extrakty, z{skatelnymi pfi jemném nebo hrubém rozdrcent,
nepiekrodi 4 % nebo je s vyhodou ni%3i ne% 2,5 %. Podminky, pPi nich% se tyto extrakty zis-
kdvajl a m&¥{, jsou urleny v Analytica E. B. c.

Je zndmo, %e mi%e byt vyroben slad uvedenym zplisobem, kdy% se jedmen m&¥{ na ni%s{

hledinu vlhkosti ne? je vy%e uvedeno, ale m8lo by se dbét, aby 40 % bylo minimem pri tomto
_postupu, a to pouze za vy jimednych okolnosti.
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Nevyhody dosevadnich znémych zpisobd vyroby sladu byly ;fekonény u zplsobu vyroby sla-
du ze zrn pri nizké vlhkosti podle vyndlezu, jehoZ podstata spodivd v tom, Ze se povrch
zrna narus8i bez porudeni jejich schopnosti kli&it, pifiZem? popraskani povrchu zrn je tako-
vé, Ze podstatny rdist ko¥inkd by nastasl kdyby obsah vlhkosti zpracovévaného zrna varostl
na 46 % hmotnostnich, na&e? se zpracovévané zrno udrifuje na vzduchu pri tepletd 16 % po -
dobu p&ti dnd, mé&f se pri¥em% obsah vlhkosti md&endho s zpracovévaného zrna zmo¥nuje rdst
kotinkd o suché hmotnosti nejvyse 0,5 %, po¥itdno na suchou hmotnost zrna vietn¥ koiinks,
kdyby bylo zrno néslednd uskladn#no na vzduchu pii teplotd 16 o po dobu p&ti dnd, potom
se zrno zpracovdvd kyselinou gibberelovou, vystavi se pisobeni vlnkého vzduchu pro plemd-
nu zrna na vlhky slad a ten se pek su3f.

Vyhodn& se prasknuti povrchu zrn provddi deformaci zrn bez Jejich dal3iho trvalého
podkozeni nebo obrudovédnim povrchu zrna pred méddenim. Obsah vlhkosti namédeného zrna &ini
s vyhodou nejvyse 40 % mokré zdkladni hmotnosti a mnoZstvi kyseliny gibberelové pou%ité
ke zpracovéni zrn se rovng alespon jedné miliontind suché zdkladni hmotnosti zrna. Vedle
zpracovéani zrna kyselinou gibberelovou je moZno zrno déle zpracevévat vodnym roztokem bromid-
nanu.

Zpisobem podle vyndlezu se umozhuje, aby slad byl fakticky vyrdbdn za vyraznd niZsi
hladiny vlhkosti neZ u zndmych postupd. PPi takovychto podminkdch je rdst koiinkd velmi
omezen, coZ mé za ndsledek dal¥i vyhody. '

Obsah vlhkosti zrna se 1i#f{ podle typu zrne vzhledem k jeho biologické variabilitd,
Jje v3ak zpravidla vdt3f neZ 25 % a b&Zn& pouze do 40 %.

Vyhody vznikejici zplsobem vyroby sladu podle vyndlezu se projevuji ve sniZfenf nédkla-
dd na sudeni o cca 15 aZ 35 %, ve zvyseni vyidiku sledu a ve zvy3ené produktivit® sladoven
o cca 25 aZ 30 %, protofe mnoZstvi zrna nutného k vyrob& urditého mnoistvi sladu zabere
ménd mista neZ mnoZ%stvi zrna, potfebného pri dosud zndmych postupech. Ddle se sniZi poZa-
davky na vzdud3né prostPedi, protoZe se vytva’{i men8{ mnoZstvi itepla z respirace zrna, které
je nutno odvddst.

Ddle jsou jako pFffkledy uvedeny vysledky ndsledujicich pokusd, ziskané p¥i provadini
zpsobu podle vyndlezu.

P¥{klad 1
Vzorek jelmene byl sledovén bé&inym znémym zplhsobem a daldi vzorky téhoZ jelmene byly
sledovény zplisobem podle vyndlezu, pfidemZ zrno bylo vedeno mezi vélci, vzédjemn¥ vzddleny-

Z{iskané produkty byly analyzovény standardn{ metodou E. B, C. s ndsledujicim vysledkem.

Zpdsob podle vyndlezu:

Obsah vlh- Polet dnd Pfidend © Extrakt Rozdi{l Rist
kosti po na vzduchu kyselina (%) Jjemného ko¥inkd
mé&eni (%) ‘po mé¥ent gibbere- hrubé a hrubé- (% zrna)
: lovd drcent ho drceni
(p. p. m.) (%)
37,6 6 1 75,9 3,8 0,01
40,1 5 1 79,4 2,0 0,3
37,6 6 5 “11,9 2,7 0,02
40,1 5 5 80,8 1,2 0,4
37,6 6 10 79,3 2,2 0,1
40,1 5 10 82,2 0,5 0,4 .



Obsah vlh- Podet dnl
kosti po na vzduchu
mé&eni (%) po mé¥eni

36,0 4

36,0 4

36,0 5

36,0 5

36,0 6

36,0 6

BéZny zndmy zpisob sladovdni:

Obsah vlh- Poget dnt
kosti po na vzdichu
mddeni (%) po md&ent
46,0 5
36 ’ 5

Pridand
kyselina
gibbere~
lovéd
(p. p. m.)

10

10

10

Pridend
kyselina
gibbere-
lové
(p. p. m.)

0,2

" Extrakt Rozdil
(%) jemného
hrubé a hrubé-
drcenit ho drceni

(%)
79,0 2,3
79,5 2,1
80,3 2,3
80,8 2,0
81,5 1,4
81,5 - 1,4
Extrakt Rozd1l
(%) jemného
hrubé a hrubé-
drceni ho drceni
(%)
19,3 1,5
68,5 8,0
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Rdst
korinkd
(% zrna)

0,01
0,01
0,02
0,03
0,05
0,05

Rist
korinkd
(% zrna)

2,8
0,05

Bylo 2ji8téno, Ze obsah rozpusiného dusiku ve sladech vyrobenych zpisobem podle vynd-
lezu vzristé se varistajfcim pouZitim kyseliny gibberelové a se vzristajfcim obsahem vlhkos~
ti. Jsou tedy ovladatelné upravou t&chto dvou prom&nnych a jsou rovnd%f regulovatelné piidé-

nim rozpustnych bromdtd, Jjak je vid3t z ddle uvedenych typickych vysledkl:

Priddni bromdtu
(p. p. m. zrna)

200
‘ 400
. 4 800

Priklaad 2

Celkovy rozpustny dusik

ve sladu (% sladu, suchd

béze)

0,59
0,41
0,37
0,36

Vzorek jeémene, ktery byl obrouSen tak, Ze jeho vdha byla sniZens o ' %, byl sladovén
b&Znym zplisobem a daldi vzorky téhoZ.obroudeného jedmene byly sladovédny zplsobem podle vy-
ndlezu. Produikty byly analyzovény standardnimi metodami E. B. C. s ndsledujicim vysledkem:
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Obsah vlh- Podet dnd Priddné Extrak£ Rozdfl Rist
kosti po na vzduchu kyselina (%) jemného ko¥{inkd
méeni (%) po mé¥eni gibbere- hrubé a hrubé- (% zrna)
lovéd drcendt ho drceni
(p. p» m.) (%) .
35 6 79,2 1,8 0,2
35 6 5 80,0 1,5 0,2
35 6 7,5 81,5 1,0 0,3
35 6 10 82 0,8 0,5
35 6 15 82,2 0,8 0,5
38 5 1 79,2 2,0 0,3
38 5 4 80,8 1,2 0,3
38 5 5 79,3 1,3 0,4
38 5 10 81,3 1,4 0,5
B&¥ny zndmy zplisob sladovéni: R
47,3 57 0,4 19,5 1,7 3,3

PREDMET VYINAKALEZU

1. Zpisob vyroby sladu ze zrn pfi nizké vlhkosti, vyzna¥ujfici se tim, Ze se povrch
zrn narudi bez porudenf jejich schopnosti kl1fi¥it, pri¥em¥ popraskdni povrchu zrn je takové,
%e podstatny rist koiinkd by nastal, kdyby obssh vlhkosti zpracovdvaného zrna vzrostl na
46 % hmotnostnich, nadeZ se zpracovédvané zrno udriuje na vzduchu p¥i teplotd 16 % po dobu
psti dnd, mé¥{ se, prifem? obsah vlhkosti mé¥eného m zpracovévendho zrna umo¥nuje rist ko-
#inkd o suché hmotnosti nejvyde 0,5 %, po¥itdno na suchou hmotnost zrna vEetn¥ koPfinkd,
kdyby bylo zrno néslednd uskladn¥no na vzduchu p¥i teplotd 16 % po dobu p¥ti dnd, potom se
zrno zpracovévéd kyselinou gibberelovou, vystavi se plisobenf vlhkého vzduchu pro pfem&nu
zrna na vlhky slad a ten se pak su3i.

2. Zpasob podle bodu'i, vyznadujici se tim, %e prasknutf povrchu zrn se provddi defor-
maci zrn bez jejich dalsfho trvalého polkozenf.

3. Zplsob podle bodu 1, vyznadujici se tim, Ze prasknuti povrchu obilnich zrn se pro-
vdd{ obrudovénim povrchu zrna pied méd&enim.

4. Zpisob podle bodu 1, vyznafujici se'tim, %e obsah vlhkosti namd¥eného zrna &ini
nejvyde 40 % mokré zdkladni hmotnosti.

5. Zplsob podle bodu 1, vyznadujici se tim, Ze mnoZstvi kyseliny gibberelové pouZité
ke zpracovédni zrn se rovnd aleéspon jedné miliontind suché zdkladni hmotnosti zrna.

6. Zpisob podle bodu 1, vyznadujici sé tim, Ze vedle zpracovdn{ zrna kyselinou gibbere-
lovou se zrno déle zpracovédvd vodnym roztokem bromi&nanu.

Severogfaﬁa, n. p.. zévod 7, Most
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