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(54) Zpasob fermentaéni pFipravy antibiotik

Je gopsén zplisob fermentadni giipraVy
antibiotik, jsko Jjsou penicilin, chlortetra-
cyklin a fungicidin kultivaci p¥isludngch
produkénich mikroorganismd v tekutych Zive
nych médifch, obsehujfcich jako standardni
zdroje vhliku asimilovateln monosacharidy
a disacharidy, rdstové faktory, minerdlnf
soli a jako hlavn{ komplexni zdroj dusiku
Jemn& mletou psofokarpovou mouku Jeko néhre-
du za standardnd pouzZivanou sojovou nebo
aradidovou mouku pro p¥ipravu fermentaZnich
médif, pri dosa¥enf odpovidajfcfch produkect
biosyntetickych létek.
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Zplisob fermenta¥ni piipravy antibiotik spolivéd v kultiveci produkinich mikroorganismd
v tekutych Zivnych médifch, které obsshujl jeko zdroje uhliku asimilovatelnd sacharidy,
jako jsou glukdze a daldf monosacheridy, ddle disacheridy jeko sacharozu, laktdzu aj;
Jako komplexni zdroje dusiku se aplikujf sojové nebo eradfdovéd mouka, ddle bavlnikova
mouka, kukufi¥ny extrakt a jiné dusikté substance. Fermenta¥n{ média ddle obsghuj{ rdsto-
vé faktory, vitaminy e minerdlni ldtky. V p¥ipads fermenta¥ni pfipravy penicilinu se upla-
thujl Jeko uhlikaté zdroje hlavnd glukdza a laktdza, u tetracyklinovych antibiotik Jsou to
) sachardza, melasa nebo enzymatické hydrolyzéty Skrobuj v pripadd fermentadni piipravy
fungicidinu se standardnd poufivd glukdza. 2 komplexnich dusfkatych zdrojd se pi#i fermental-
ni pPiprgvé uvedenfch antibiotik eplikuji sojové mouka, pripsdnd are#fdovéd mouka a kukupid-
ny extrakt.

Zpldsob fermentadni p¥ipravy n¥ktergch antibiotik podle vynélezu popisuje fermentaci
ns bézi psofokerpové mouky v mno¥stvi | a% 6 % hmotnostnich jeko néhrady 2a sojovou a are-
§1dovou mouku, které se b¥Znd pouZiveji pro pripravu fermentalnich médif. Aminokyselinové
slofen! jemn¥ mletych bobd Psophocarpus tetragonolobus Je podobné sloZent sojové a aradido-

vé mouky.

Fermenta¥nf zpisob pr{pravy penicilinu, chlortetracyklinu (CTC) a fungicidinu podle
vynélezu uvddéj{ nédsledujfci pFiklady.

Pri{klad 1

Kmenem Penicillium chrysogenum CCM F-7I3 se zeoZkuje 500 ml varna banka, kterd obsahuje
60 ml inokula¥niho média o tomto sloZeni: kukuril¥ny extrakt 22,5 g, sachardza 30 g, Ca003
2 g, siren emonny 5 g, voda ad | 000 ml; pH média 5, 2; kultivace probihé ne rota¥ni tre-
padce pfi teplotd 25 9C po dobu 48 hodin. Vyrostlou kulturou se v mno#stvi 10 % obj. zeodku-
‘Je 500 ml varnd banka, kterd obsehuje 40 ml fermenta¥niho média o tomto slofeni: kukuiid&ny
extrakt 27,2 g, sojovéd mouka 16 g, laktdza 110 g, dihydrogenfosforeénan draselny 8 g, du-
si¥nen smonny 8 g, sirnaten sodny 8 g, siran hofelnaty | g, sachardza 15 g, CaCO3 10 g,
kyselina fenoxyoctovéd 5,3 % hmot. 150 ml, voda 800 ml; pH média 6,2; kultivace probihd na
rotadni tFepalce pii teplot¥ 25 % po dobu 8 dni. U kontrolniho postupu se sojovou moukou
je dosahovéna produkce 19 600 j. penicilinu/ml wédia; pri eplikeci 1 % hmot. psofokarpové
mouky jako néhrady za sojovou mouku ¥ini produkce penicilinu 20 000 j./ml médie, v p¥ipadd
pou?it{ 2 % hmot. psofokarpové mouky dosehuje produkce 20 300 j. penicilinu/ml média a ve
fermenta¥nim médiu se 3 % hmot. psofokarpové mouky &ini produkce penicilinu 19 100 j./ml

nédie.

PP{L{klad 2

Kmenem Penicillium chrysogenum CCM F-679 se zaolkuje 500 ml vernd banka, kterd obsa-
huje 60 ml inokula¥niho média o tomto slofeni: glukdza 30 g, lektdza 10 g, kukubidny extrakt
22,5 g, siran emomny 2 g, GaCO3 5 8, dihydrogenfosforeénan drasleny 0,5 g, voda ad 1 000 ml;
pH média 5,2, Kultivace probihé pii teplotd 25 °C na rotadnt tfepalce po dobu 48 hodin;
vyrostlou kulturou se v mnofstvi 10 % obj. zeo¥kuji 500 ml verné banky, které obsahujf 40 ml
fermentadnftho média o tomto sloZeni: bavlnikovéd mouka (Phermedia) 25 g, luktéza 150 g, si-
ren amonny 10,5 g, CaCO3 10 g, siran vdpenaty 5 g, sfran amonny 4 g, dihydrogenfosforelnan
draselny 0,5 g, kyselina fenoxyoctovd 5,3 % hmot. 150 ml, voda 800 ml; pH média 6,2; kulti-
vace probihé na rota¥nf tiepslce pii teplotd 25 %¢ po dobu 10 dnf. V kontrolnim postupu
s bavlinikovou moukou je dosshovéno produkcf 28 300 j. penicilinu/ml médiej néhradou tohoto
substrdétu 2 % hmot. psofokarpové mouky &in{ produkce 21 800 j. penicilinw/ml média, pii
eplikaci 3 % hmot. psofokarp. mouky se dosahuje produkce 25 000 j. penicilinu/nl médiu a se
4 % hmot. paofokerp. mouky produkce penicilinu 26 000 j./ml fermentaniho médie 2s stejnou
dobu kultivace.
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Priklad 3

Kmenem Streptomyces aureofaciens CCH 3406 se zaoZkuje 500 ml vaerns banka, kterd obsa-
huje 80 ml inokula¥nfho média o tomto slofeni: sachardza 40 g, psofokarpovéd mouka 20 g,
kukuti&ny extrakt 4,8 g, siren smonny 5 g, NaCl 2 g, CaCO3 6 g, voda ad 1 000 ml; pH média
6,4; kultivece probfhé na rotan{ t¥epadce pfi teplotd 28 °C po :dobu 24 hodinj vyrostlou
kulturou se v mnoZstvi 10 % obj. zaoékuje 500 ml varnd banka, kterd obsshuje 40 ml fermen~
ta¥niho média o tomto sloZeni: sachardza B0 g, psofokerpové mouka 30 g, kuku*i¥ny extrakt
8,2 g, kukufi¥nd mouks 5 g, siren amonnj} 5 g, NaCl 2,4 g, CaCO3 6 g; vods ad 1 000 ml;
pH média 6,5; fermentace probihd na rota¥n{ t¥epadce pfi teplots 28 °C po. dobu 96 hodin. -
V kontrolnim postupu se sojovou moukou je dosahovéne produkce 6 240 g CTC/ml média,

v postupu s psofokarpovou moukou &inf produkce CTC 6 000 ug/ml fermentadniho média ze
stejnou dobu kultivace.

Priklaada ¢4

Postup popsany v p¥fkladu 1 s tim rozdilem, %e fermentadni médium obsshuje psofokarpo-
vou mouku e jeko néhradu kukuti¥né mouky odpovidajfci mno¥stvi Fepkového &rotu. V kontrol-
nim postupu se sojovou moukou &ini produkce CTC 6 390 ug/ml fermenta¥niho média za 96 ho~-
din kultivece, v pfipad$ experimentélnfho postupu bylo dosaZeno produkce 6 160 ug CTC/ml
média za stejnou dobu fermentace.

Pr{klaed 5

Produkénim kmenem Streptomyces noursei se zaolkuje 500 ml vernd heﬁka, kterd obsahuje
60 ml inokuls¥ntho média o tomto sloZeni: sojovéd mouka 10 g, glukdza 30 g, siren amonny
2 g, kuku#i¥ny extrakt | g, NaCl 1 g, voda ed 1 000 ml; pH média 6,2; kultivace probihé
na rota¥ni tfepafce pri 28 °C po dobu 24 hodinj vyrostlou kulturou se v mno¥stvi 5 % obj.
zaolkuj{ 500 ml varné banky, které obsahuji 60 ml fermentadniho média o tomto sloZenf:
sojovd mouka 20 g, glukdza 50 g, sfran emonny 3 g, kukufi¥ny extrakt 2 g, CaCO3 20 g, vo-
da ad 1 000 ml; pH médie 6,8 a% 7,2. Kultivace probfhd na rotadni tPepafce pii 28 °C po
po dobu 168 hodin. V kontrolnim postupu se sojovou moukou je dosehovéna produkce 59 300 Jj.
fungicidinu/ml média; pfi néhradd sojové mouky psofokarpovou moukou &inf produkce fungi-
cidinu 58 000 j./ml média za stejnou dobu fermentace.

PREDMET VINLLEZU

Zplisob fermenta¥ni p¥ipravy entibiotik a dalsfch biosyntetickych létek kultivact
produk¥nich mikroorganismi v tekutém %ivném médiu, obsahujicim zdroje asimilovatelného
uhliku a dusfku, minersdlnf %ivné soli, ristové létky a nebo biofaktory, za serobnich
podminek, vyznafujfci se tim, Ze tekuté Zivné médium obsahuje Jako hlavni komplexnf zdroj
asimilovatelného dusiku mouku z bobd Psophocarpus tetragonolobus v mnoZ%stvi 1 eZ 6 % hmot.
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