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Publiczność stale wymaga, żeby chleb
codzienny był coraz jaśniejszy, skutkiem
czego najbardziej wartościowe substancje
w otrębach (pasza bydlęca) zostają zupeł¬
nie stracone jako środek, odżywczy dla
człowieka.

Wynalazca przeprowadził próby i w re¬
zultacie w otrzymanym przez niego uzu¬
pełnionym chlebie witaminowym ilość tra¬
wionego białka wynosiła 92%, natomiast
przy znanych gatunkach chleba wyniki tra¬
wienia ustalono od 68% do 72%.
Wynalazca otrzymał dalsze korzystie

wyniki przez dodawanie do każdego ga¬
tunku mąki, a również i do mąki pszennej,

proteiny (białka roślinnego) oraz witamin,
tudzież przez następne przerabianie mąki
z takim dodatkiem na chleb, względnie pie¬
czywo.

Połowy przygotowanego w powyższy
sposób chleba wystarcza aby człowieka
nasycić, a najważniejsze—to, że stan nasy¬
cenia utrzymuje się, a więc uczucie głodu
nie powraca po krótkim czasie.
Przykład. Miesza się 100 kg mąki żyt¬

niej i 20 kg białka roślinnego z 30 g wita¬
min; otrzymuje się chleb lub pieczywo
o najwyższej sile sycenia przy łatwem
trawieniu. Wypiek odbywa się nor¬
malnie.



Zastrzeżenie patentowe.

Sposób czynienia łatwiej strawnym
chleba i każdego innego pieczywa o naj¬
wyższej sile sycenia, znamienny tern, że
do mąki dodaje się białko roślinne (prote¬
ina) do wysokości 25%, zmieszane z wita¬

minami (sole odżywcze dla krwi) do 2%
ilości proteiny, przyczem ilość uzależnia
się od gatunku stosowanej mąki.
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