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Publiczno$é stale wymaga, zeby chleb
codzienny byl coraz jasniejszy, skutkiem
czego najbardziej warto$ciowe substancije
w otrebach (pasza bydleca) zostaja zupel-
nie stracone jako $rodek odzywczy dla
cztowieka.

Wynalazca przeprowadzit préby i w re-
zultacie w otrzymanym przez niego uzu-
pelnionym chlebie witaminowym ilo§é tra-
wionego bialka wynosila 92%, natomiast
przy znanych gatunkach chleba wyniki tra-
wienia ustalono od 68% do 72%.

Wynalazca otrzymal dalsze korzystae
wyniki przez dodawanie do kazdego ga-
tunku maki, a réwniez i do maki pszennej,

proteiny (biatka roslinnego) oraz witamin,
tudziez przez nastepne przerabianie maki
z takim dodatkiem na chleb, wzglednie pie-
CZyWo. .
Potowy przygotowanego w powyzszy
sposob chleba wystarcza aby czlowieka
nasycié¢, a najwazniejsze—to, ze stan nasy-
cenia utrzymuje si¢, a wigc uczucie glodn
nie powraca po krétkim czasie, .
Przyklad, Miesza si¢ 100 kg maki zyt-
niej i 20 kg bialka roslinnego z 30 g wita-
min; otrzymuje si¢ chleb lub pieczywo
o najwyzszej sile sycenia przy latwem
trawieniu. Wrypiek odbywa si¢ mnor-
malnie, ’



Zastrzezenie patentowe,

Sposob  czynienia latwiej strawnym
chleba i kazdego innego pieczywa o naj-
wyzszej sile sycenia, znamienny tem, Ze
do maki dodaje si¢ bialtko roslinne (prote-
ina) do wysoko$ci 259, zmieszane z wita-

minami (sole odzywcze dla krwi) do 2y,
ilo§ci proteiny, przyczem ilo$§¢ uzaleznia
sie od gatunku stosowanej maki.
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