DK 147063 B

19) DANMARK
12 FREMLAEGGELSESSKRIFT (11147063 B

DIREKTORATET FOR
PATENT- OG VAREMARKEVASENET

(21) Patentansagning nr.: 1226/77 s mc®: A23K 1/18
(22) Indleveringsdag: 21 mar 1977

(41) Aim. tilgeengelig: 23 sep 1977

(44) Fremlagt: 02 apr 1984

(86) International ansggning nr.: —

(30) Prioritet: 22 mar 1976 GB 11478/76

(71) Anseger: *UNILEVER N.V.; Rotterdam, NL.
(72) Opfinder: Rajindra *Aneja; GB, Alan Philip *Davles; GB, Maxwell Colin *Kelth; GB.

(74) Fuldmaegtig: Ingenigrfirmaet Budde, Schou & Co

54y Fremgangsmade til pigmentering af kodet hos
anadrome fisk opdrzttet i fangenskab




10

15

20

25

30

35

147063

Den foreliggende opfindelse angdr en fremgangsmade
til pigmentering af kgdet hos anadrome fisk, sdsom laks, op-
drattet i fangenskab, ved hvilken fiskene opdrattes pPad en
kost, hvori indgdr et carotenoidt pigment sdsom canthaxanthin
eller astaxanthin, og en spiselig emulgator, der fremmer fi-
skens optagelse af det carotenoide pigment.

Foder til industrielt opdrattede fisk suppleres ofte
ved inkorporering af mindre andele af f.eks. vitaminer, vi-
tamin-precursors og pigmenteringsmidler. Betydningen af vi-
taminer og vitamin-precursors er velkendt, og pigmenterings-
midler har isar betydning i dyrefodere, hvor de skal give dy-
rets k¢d en tiltalende farve, f.eks. den lysergde farve i k¢d
hos anadrome fisk sisom laks og havgrred, eller farve et af
dyrets produkter, f.eks. den gule farve af blommen i h¢gnse&g.

For at kunne udnyttes effektivt suppleres dyrets kost
med et pigmenteringsmiddel i vandoplgselig eller vanddisper-
gerbar form, og hidtil er dette blevet opndet ved inkorpore-
ring af det kostsupplerende middel i foderet, der selv sad-
vanligvis foreligger i partikelform, idet dette middel selv
er vandoplgseligt eller vanddispergerbart. Britisk patent-
skrift nr. 831.765, 887.883 og 918.399 omhandler sddanne vand-
dispergerbare praparater, iser p& grundlag af carotenoider.
De mere effektive af disse tidligere kendte praparater inde-
holder tillige emulgatorer, og narvarende opfindelse angar
specielt en fremgangsmdde, hvor denne type przparater benyt-
tes. S&danne praparater har varet tilgangelige og udstrakt
anvendt i mange &r, og fremstillingen og anvendelsen af et
typisk praparat af denne type findes beskrevet i britisk pa-
tentskrift nr. 918.399.

Hidtil har den emulgator, der har varet mest anvendt
i si&danne fodertilskud, veret ascorbylpalmitat, dvs. et al-
kalimetal- eller ammoniumsalt af palmitoylesteren af ascor-
binsyre.

Fremgangsmidden ifglge opfindelsen er ejendommelig ved,
at emulgatoren er et acyllactylat, som hovedsageligt bestar
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af forbindelser med formlen
RCO-O-CH(CH3)CO-O—CH(CH3)CO—OX

hvori RCO er en acylgruppe indeholdende 12-20 carbonatomer,
og X er hydrogen eller et metalatom, og at vagtforholdet
mellem carotenoidt pigment og emulgator er fra 10:1 il 1:5.
Acyllactylater er i handelen varende emulgatorer, der
i hovedsagen bestdr af forbindelser indeholdende &én acylrest
sammenkoblet med to mzlkesyrerester, sdledes som gengivet ved
ovenstdende almene formel. Disse forbindelser fremstilles al-
mindeligvis ved omsztning af en langkedet aliphatisk syre med
melkesyre i et molforhold pd ca. 1:2, efterfulgt af neutra-
lisering til et passende salt, f.eks. natrium- eller calcium-
saltet. Selv om den overvejende komponent i et i handelen vea-
rende acyllactylat er reaktionsproduktet indeholdende én
acylrest sammenbundet med to melkesyrerester, vil disse i

‘handelen varende emulgatorer ogsd indeholde mindre mangder af

andre reaktionsprodukter, isar fordi acylgruppen selv er af-
ledt fra en industriel fedtsyrekilde, sdsom en naturlig fedt
eller olie, og derfor vil indeholde en blanding af fedtsyrer
med sadvanligvis &n speciel carbonkazdelangde som den over-
vejende. Fortrinsvis vil acylgruppen i acyllactylatet indehol-
de 16-20 carbonatomer. En sarlig foretrukken emulgator til an-
vendelse ved fremgangsmdden ifglge opfindelsen er stearoyllac-
tylat, og denne emulgator fas almindeligvis i form af sit na-
trium- eller calciumsalt.

Fra Chemical Abstracts Vol 68, 1968, nr. 1175la kendes
anvendelse af acyllactater som emulgatorer godkendt til brug

"i levnedsmidler, nemlig som konditioneringsmidler i bageride],

piskeskum, pynteglasur og fyldstof til kager, i pandekager og
vafler.

Vegtforholdet mellem pigmenteringsmidlet og acyllacty-
latet kan varieres inden for visse granser ved fremgangsmidden
ifglge opfindelsen, og foder og tilskud af denne type mé& sam-
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menszttes til vagtforhold sdledes, at der fas et vagtforhold
mellem carotinoidt pigment og acyllactylat fra 10:1 til 1:5.

Det carotinoide pigment og acyllactylatet kan udggre
de eneste bestanddele i et prazparat som anvendes ved frem-
gangsmaden ifglge opfindelsen, men almindeligvis vil det vea-
re gnskeligt at inkorporere &n eller flere yderligere bestand-
dele som barere eller fortyndingsmidler, f.eks. i handelen ve-
rende spiselige stoffer sdsom spiselige gummier, f.eks. gela-
tine, dextrin, gummi-arabicum, tragacanth-gummi og pectin,
samt sukkere sidsom saccharose og sukkerderivater sésom sac-
charose-estere. Andre egnede bestanddele findes navnt i bri-
tisk patentskrift nr. 918.399. Sddanne yderligere bestandde-
le kan anvendes ved fremgangsmidden if@glge opfindelsen i en
hvilken som helst mengde pd op til f.eks. 99%, men i praksis
vil man normalt ikke overskride en mangde pd 80%.

Selv om de fulde fordele ved fremgangsmaden ifglge op-
findelsen ogsd vil opnds, hvis et acyllactylat anvendes som
den eneste emulgator, kan der om ¢gnsket ogs& benyttes &t el-
ler flere af de konventionelle emulgeringsmidler til dette
formdl.

Ogs& andre slags kostsupplerende midler kan indgd ved
fremgangsmiden ifglge opfindelsen, isar vitaminer sdsom vita-
min A, D, E og K. De anvendte carotenoider er navnlig canthaxan-
thin, astaxanthin, B-caroten, lycopen, bixin, zeaxanthin, cryp-
toxanthin, lutein, B-apo-8'-carotenal, B-apo-12'-carotenal,
B-apo-8'-carotensyreethylester og/eller estere af hydroxyl-
eller carboxylholdige carotenoider.

Et velegnet spiseligt praparat til brug ved fremgangs--
niden ifglge opfindelsen kan fremstilles ved en fremgangsmade,
der er analog med den i britisk patentskrift nr. 918.399 be-
skrevne, hvor det carotenoide pigment og acyllactylatet oplg-
ses i et passende organisk oplgsningsmiddel sdsom chloroform,
carbontetrachlorid, methylenchlorid eller benzen, hvorefter
oplgsningen emulgeres i vand indeholdende eventuelt ¢nskede
yderligere bestanddele, den fremkomne emulsion tgrres, og op-
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lgsningsmidlet fjernes ved afdampning, sdledes at praparatet
fds f.eks. i granuierbar form eller partikelform.

Prapératet kan ved fremgangsmdden ifglge opfindelsen
indgives til anadrome fisk, isar lakse- og ¢grredarter, enten
adskilt fra de gvrige komponenter i kosten eller i blanding
med de andre komponenter. Ved fremgangsmaden ifglge opfindel-
sen bevirker det carotenoide pigment indgivet som fodertilsat-

ning til anadrome fisk en overraskende mere intens farvning

af deres kgd. Desuden vil selve foderets farve forgges séd det
gpres mere attraktivt.
Det fglgende eksempel illustrerer fremgangsmaden ifgl-

' ge opfindelsen, hvor kgdet af laks, der opdrattet i fangen-

skab, meddeles en betydelig bedre farve.

Eksempel

Der fremstilledes en rzkke praparater til brug ved
fremgangsmdden ifglge opfindelsen indeholdende canthaxanthin

‘som carotenoidt pigment, natriumstearoyllactylat og gelatine,

ved at canthaxanthinen og stearoyllactylatet oplgses i varm

chloroform, denne oplgsning emulgeres i en vandig oplgsning

af gelatine, og emulsionen frysetgrres til en sk¢r masse, som

formales til en partikelstgrrelse, egnet til inkorporering i
fiskefoder
I praparaterne er vagtforholdene mellem canthaxanthin

og natriumstearoyllactylat fglgende:

Vagtforhold mellem canthaxanthin

Prazparat og natriumstearoyllactylat
A 1:2
B 2:1
Cc 5:1

Disse praparater sazttes til kosten for forskellige

‘flokke af laks. Et i handelen varende prazparat af analog ty-

pe indeholdende cantyaxanthin og axcorbylpalmitat som emul-

gator anvendes som kontrol.
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Hvert praparat gives til fiskene, sdledes at hver fisk
f8r 50 ppm canthaxanthin, efter vegten af dens kost. Efter et
tidsrum p& 11 uger drzbes fiskene, og det gennemsnitlige ind-
hold af canthaxanthin i k¢det for hver flok bestemmes ved ke-
misk analyse. I efterfglgende tabel er anfgrt de opndede re-
sultater, efter korrigering for den sporvise mangde farve, der
findes i kg¢det hos endnu en kontrol-fiskeflok, hvis kost slet

ikke er tilsat canthaxanthin.

Mzngde af canthaxanthin

Praparat i kgdet (ppm)
A 1,0
B 0,8
c 1,4
Handelsprep. 0,1
intet 0

Disse resultater viser, at hvert af praparaterne, som
anvendes ved fremgangsmidden ifglge opfindelsen, bevirker en
betydelig stgrre farveoptagning i kg¢det hos laks end det i

handelen varende praparat.
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Patentkrzravw.

1. Fremgangsmidde til pigmentering af k¢det hos ana-
drone fisk, s&som laks, opdrattet i fangenskab, ved hvil-
ken fiskene opdrazttes p& en kost, hvori indgdr et carote-
noidt pigment, sdsom canthaxanthin eller astaxanthin, og
en spiselig emulgator, der fremmer fiskens optagelse af det
carotenoide pigment, k ende t e gne t ved, at emulga-
toren er et acyllactylat, som hovedsageligt bestér af for-

bindelser med formlen
RCO-O—CH(CH3)C0—O-CH(CH3)CO-OX

hvori RCO er en acylgruppe indeholdende 12-20 carbonatomer,
og X er hydrogen eller et metalatom, og at vagtforholdet
mellem carotenoidt pigment og emulgator er fra 10:1 til 1:5.

2. Fremgangsmade ifglge krav l, k ende tegnet
ved, at acylactylatets acylgruppe indeholder 16-20 carbon-

atomer.

3. Fremgangsmide ifglge krav 1, k ende tegnet
ved, at emulgatoren er et stearoyllactylat.
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Chemical Abstracts, bind 68, 1968, nr. 11751 a.
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