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(54)实用新型名称

一种全天候食用菌出菇装置

(57)摘要

本实用新型公开了一种全天候食用菌出菇

装置，包括出菇室和换气室，换气室设置在出菇

室一侧，出菇室顶部设置有双层透明罩，双层透

明罩上设置有保温被和遮阳网，换气室内设置有

排换气系统，出菇室内设置有若干温度传感器和

湿度传感器，全天候食用菌出菇装置还包括控制

装置，排换气系统、温度传感器和湿度传感器均

与控制装置连接。本实用新型结构简单，使用便

捷，能够实现食用菌的全天候出菇，有效解决了

现有大棚不能满足食用菌的种植要求、氧气大量

补充造成室内温差变化较大和所得产品质量较

差等问题。
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1.一种全天候食用菌出菇装置，其特征在于，包括出菇室(1)和换气室(2)，所述换气室

(2)设置在所述出菇室(1)一侧，所述出菇室(1)顶部设置有双层透明罩(3)，所述双层透明

罩(3)上设置有保温被(4)和遮阳网，所述换气室(2)内设置有排换气系统，所述出菇室(1)

内设置有若干温度传感器和湿度传感器，所述全天候食用菌出菇装置还包括控制装置，所

述排换气系统、所述温度传感器和所述湿度传感器均与所述控制装置连接；

所述换气系统包括换气片(8)，所述换气片(8)通过进气管一(6)与所述换气室(2)外部

空气连接，所述换气片(8)通过连接管与全热交换器(9)连接，所述全热交换器(9)一端通过

进气管二(11)与所述出菇室(1)进气端连接，所述全热交换器(9)还通过出气管一(7)和出

气管二(10)分别与所述换气室(2)外部和所述出菇室(1)连接。

2.如权利要求1所述的全天候食用菌出菇装置，其特征在于，所述进气管一(6)、所述进

气管二(11)、所述出气管一(7)和所述出气管二(10)均为单向通风管道。

3.如权利要求1所述的全天候食用菌出菇装置，其特征在于，所述出菇室(1)上部还设

置有若干喷淋管(5)。

4.如权利要求1所述的全天候食用菌出菇装置，其特征在于，所述出菇室(1)内还设置

有加湿器和加热器，所述加湿器和所述加热器均与所述控制装置连接。

5.如权利要求1所述的全天候食用菌出菇装置，其特征在于，所述控制装置为计算机。
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一种全天候食用菌出菇装置

技术领域

[0001] 本实用新型属于出菇装置技术领域，具体涉及到一种全天候食用菌出菇装置。

背景技术

[0002] 熊掌菇在种植过程中不需要太多阳光，而高寒地区阳光大棚冬季温度很难达到熊

掌菇种植要求，夏季紫外线强棚内温度又会高于熊掌菇生长需要的温度，不适宜种植；熊掌

菇种植需要大量补充氧气，寒冷季节、炎热季节大量通风会造成温棚内温差变化加大不利

于熊掌菇生长，所产熊掌菇商品性较差，畸形菇多，不利于销售；如采用制冷、制热设备投入

较多。而现有的熊掌菇出菇装置仍不能较好的解决上述问题，对熊掌菇的全天候种植出菇

产生较大的限制作用。

实用新型内容

[0003] 针对上述不足，本实用新型提供一种全天候食用菌出菇装置，结构简单，使用便

捷，能够实现食用菌的全天候出菇，有效解决了现有大棚不能满足食用菌的种植要求、氧气

大量补充造成室内温差变化较大和所得产品质量较差等问题。

[0004] 为实现上述目的，本实用新型解决其技术问题所采用的技术方案是：提供一种全

天候食用菌出菇装置，包括出菇室和换气室，换气室设置在出菇室一侧，出菇室顶部设置有

双层透明罩，双层透明罩上设置有保温被和遮阳网，换气室内设置有排换气系统，出菇室内

设置有若干温度传感器和湿度传感器，全天候食用菌出菇装置还包括控制装置，排换气系

统、温度传感器和湿度传感器均与控制装置连接；

[0005] 换气系统包括换气片，换气片通过进气管一与换气室外部空气连接，换气片通过

连接管与全热交换器连接，全热交换器一端通过进气管二与出菇室进气端连接，全热交换

器还通过出气管一和出气管二分别与换气室外部和出菇室连接。

[0006] 本实用新型的有益效果是：在菌棒接种后将其放入出菇室中形成菌墙等待出菇，

在此过程中通过双层透明罩接收光照，可以将双层透明罩设置为双面坡型，高温季节遮挡

阳面减少照射进入出菇室内的阳光，便于降低室内温度防止温度过高，低温季节打开阳面

增加照射进入出菇室内的阳光，便于增加室内温度满足出菇所需达到的温度条件，双层透

明罩外部的保温被和遮阳网也在此过程中使用起到辅助调节温度的作用；熊掌菇出菇需要

较多的氧气，因此需要时长进行换风，室外的新风通过进气管一进入换气片中经地下水进

行调节，然后再进入全热交换器与出菇室内通过出气管二排出的废热空气进行热交换，新

风温度升高后再通过进气管二通入出菇室内，而全热交换器中废热空气换热后通过出气管

一排到空气中，完成新风与废热空气的循环，在此基础上进行不断的排换气，能够较好的保

证出菇室内的氧气含量能够满足出菇要求，同时也不会造成出菇室内温差变化较大，保证

了食用菌的正常的生长，所得产品质量较高，不会出现畸形菇等；上述装置能够使得食用菌

在高温或低温季节均能正常有序的进行出菇，实现全天候出菇，最大化的保证食用菌产量；

且整个出菇装置通过控制装置进行控制，减少人工操作，节约人力物力，能够降低出菇成
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本，获取更多的经济效益；温度传感器和湿度传感器则是用于检测出菇室内的温度和湿度

情况，便于及时的进行补充改善，把控出菇品质。

[0007] 进一步，进气管一、进气管二、出气管一和出气管二均为单向通风管道。

[0008] 采用上述进一步方案的有益效果是：单向通风的进气管一、进气管二、出气管一和

出气管二能够保证排换风的有序进行，防止使用过的废热空气倒灌等，影响正常出菇的进

行。

[0009] 进一步，出菇室上部还设置有若干喷淋管。

[0010] 采用上述进一步方案的有益效果是：多个喷淋管用于在高温季节进行喷水降温，

防止出菇室内温度过高，影响出菇。

[0011] 进一步，出菇室内还设置有加湿器和加热器，加湿器和加热器均与控制装置连接。

[0012] 采用上述进一步方案的有益效果是：通过加湿器和加热器对出菇室内的温度和湿

度进行补充，在湿度和温度明显不足时，通过加湿器和加热器进行调控。

[0013] 进一步，控制装置为计算机。

[0014] 采用上述进一步方案的有益效果是：通过计算机控制整个出菇装置，自动化程度

较高，节约人力物力，能够降低出菇成本，在出现问题时也能及时处理。

附图说明

[0015] 图1为出菇装置的俯视图；

[0016] 图2为出菇装置的侧视图；

[0017] 图3为换气系统的示意图；

[0018] 其中，1、出菇室；2、换气室；3、双层透明罩；4、保温被；5、喷淋管；6、进气管一；7、出

气管一；8、换气片；9、全热交换器；10、出气管二；11、进气管二。

具体实施方式

[0019] 下面结合附图对本实用新型的具体实施方式做详细的说明。

[0020] 本实用新型的一个实施例中，如图1‑3所示，提供了一种全天候食用菌出菇装置，

包括出菇室1和换气室2，换气室2设置在出菇室1一侧，出菇室1顶部设置有双层透明罩3，双

层透明罩3上设置有保温被4和遮阳网，换气室2内设置有排换气系统，出菇室1内设置有若

干PT100型温度传感器和HS1101LF型湿度传感器，全天候食用菌出菇装置还包括控制装置，

排换气系统、温度传感器和湿度传感器均与控制装置连接；换气系统包括换气片8，换气片8

通过进气管一6与换气室2外部空气连接，换气片8通过连接管与全热交换器9连接，全热交

换器9一端通过进气管二11与出菇室1进气端连接，全热交换器9还通过出气管一7和出气管

二10分别与换气室2外部和出菇室1连接。

[0021] 在菌棒接种后将其放入出菇室1中形成菌墙等待出菇，在此过程中通过双层透明

罩3接收光照，可以将双层透明罩3设置为双面坡型，高温季节遮挡阳面减少照射进入出菇

室1内的阳光，便于降低室内温度防止温度过高，低温季节打开阳面增加照射进入出菇室1

内的阳光，便于增加室内温度满足出菇所需达到的温度条件，双层透明罩3外部的保温被4

和遮阳网也在此过程中使用起到辅助调节温度的作用；熊掌菇出菇需要较多的氧气，因此

需要时长进行换风，室外的新风通过进气管一6进入换气片8中经地下水进行调节，然后再
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进入全热交换器9与出菇室1内通过出气管二10排出的废热空气进行热交换，新风温度升高

后再通过进气管二11通入出菇室1内，而全热交换器9中废热空气换热后通过出气管一7排

到空气中，完成新风与废热空气的循环，在此基础上进行不断的排换气，能够较好的保证出

菇室1内的氧气含量能够满足出菇要求，同时也不会造成出菇室1内温差变化较大，保证了

食用菌的正常的生长，所得产品质量较高，不会出现畸形菇等；上述装置能够使得食用菌在

高温或低温季节均能正常有序的进行出菇，实现全天候出菇，最大化的保证食用菌产量；且

整个出菇装置通过控制装置进行控制，减少人工操作，节约人力物力，能够降低出菇成本，

获取更多的经济效益；温度传感器和湿度传感器则是用于检测出菇室1内的温度和湿度情

况，便于及时的进行补充改善，把控出菇品质。

[0022] 进气管一6、进气管二11、出气管一7和出气管二10均为单向通风管道；单向通风的

进气管一6、进气管二11、出气管一7和出气管二10能够保证排换风的有序进行，防止使用过

的废热空气倒灌等，影响正常出菇的进行。出菇室1上部还设置有若干喷淋管5；多个喷淋管

5用于在高温季节进行喷水降温，防止出菇室1内温度过高，影响出菇。出菇室1内还设置有

加湿器和加热器，加湿器和加热器均与控制装置连接；通过加湿器和加热器对出菇室1内的

温度和湿度进行补充，在湿度和温度明显不足时，通过加湿器和加热器进行调控。控制装置

为计算机；通过计算机控制整个出菇装置，自动化程度较高，节约人力物力，能够降低出菇

成本，在出现问题时也能及时处理。

[0023] 虽然结合附图对本实用新型的具体实施方式进行了详细地描述，但不应理解为对

本专利的保护范围的限定。在权利要求书所描述的范围内，本领域技术人员不经创造性劳

动即可作出的各种修改和变形仍属本专利的保护范围。
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图1

图2
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图3
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