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(57) Anotace:
- Pomocny prostfedek pro vareni, ktery je hru-
bozrnného typu a je vo formé kombinace shlu-
ki, pfitemZ tento prostfedek zahrnuje 8 az
50 % hmotnostnich vizualnich komponentt,
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spojeném . s. pfipadnym-.drcenim, chlazenim.. . ... = e
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Pomocny prostfedek pro vafeni, zpusob jeho vyroby a

zat¥izeni k provéadéni tohoto zpusobu

Oblast techniky

Pfedkladany vynadlez se tykad pomocného prostredku pro
vareni, ‘ktery je hrubozrnného typu, zplsobu jeho vyroby a

zatrizeni pro provadéni tohoto zplsobu.

T Dosavadni stav techniky T S T -

Patentovy spis”US:A:40ﬁ@G@&‘TRrsTer”é“koifpropisujew
dehydrovany produkt’ve form& krystald rychle rozpustnych ve
vodé, které maji kontinualni porézni strukturu a hladky
povrch a které mohou byt ziskédny vytlaCovénim v nadobé, ve
které je tlak niZ23i neZ atmosféricky, pricemiZ potraVinéfsky
materidl - zahrnuije, naptriklad, vytaZky z ovoce, zeleniny nebo
semen, &kroby, gumy nebo alginaty, vytaZky z masa, ryb nebo

kvasnic, a/nebo bilkovinové hydrolyzéaty.

Patehtovy spis US-A-4946693 (Risler a kol.) popisuje
potravina¥sky produkt sestdvajici =z dehydrované hmoty ve
formé& préasku nebo vlocek, napfiklad, z _mléka,l tuku,
Zelatinovaného  Skrobu, vytazkd masa a zeleniny nebo
bilkovinovych hydrolyzatl, a z plniva, napriklad, z Céastecné
dehydrované zeleniny, kouskl masa nebo té&stovin, prifemZ toto

plnivo je baleno\dddélené.

Cilem predkladaného vynadlezu Jje vytvorit pomocny
prostredek pro vareni, ktery bude mit atraktivni formu méjici
v jeho hmoté vizudlné identifikovatelne kousky zeleniny, masa
nebo jinéhd plniva a navic zahrnujici, napfiklad, tuk a/nebo

polysacharid a préskové ochucovaci ingredience.
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Podstata vynédlezu

Uvedeného <cile Jje podle predkléddaného wvynalezu
dosafeno pomocnym prostfedkem pro - vafeni, ktery je
hrubozrnného typu a je ve form& kombinace shlukl a zahrnuje 8
a¥> 50 % hmotnostnich wvizualnich komponentlt, 15 aZ 35 %
pojivového ¢inidla a 20 aZz 70 % ochucovacich ingredienci.

_ _Vvhodné& Jje tento pomocny prostfedek upraven Vv dévkovych

porcovanych baliccich.

,Podobnéﬁqje» také navrﬁen‘ zpusob VYroby pomocného
prostfedku pro yafeni, ktery Jje hrubozrnného typu, pricemiz
tento zptisob podle predkléddaného vynalezu zahrnuje postupné
a/nebo soucasné probihajici .kroky michani vizuédlnich
komponentll s pojivovym Cinidlem a ochucovacimi ingrediencemi,
pripadného drceni ziskané smési a ochlazovani nebo suseni
pripadné& drcené smési. Vyhodné Jjsou kroky pripadného drceni a

ochlazovani nebo suSeni probihajici soucasné.

Nakonec Jje rovn&Z navrZeno zafizeni k provadéni
zptsobu pro vyrobu pomocného prostredku pro vareni, ktery Jje
hrubozrnného typu, prilemZ toto zafizeni podle predklédaného
vynalezu zahrnuje zafizeni pro michédni vizuélnich komponenta
s pojivovym <&inidlem a ochucovacimi ingrediencemi, zarizeni
pro drceni ziskané smési, a zafizeni pro ochlazovani nebo

suSeni.

Pomocny prost¥edek pro. vareni, ktery je hrubozrnného
typu, podle predkléddaného vynélezu tedy skutecné m& uvnitr
jeho hmoty Vv atraktivni form& kombinace shlukt vizuédlné
identifikovatelné Kkousky zelehiny, masa.nebo jiného plﬁiva
vedle pojivového ¢&inidla, Jjako Jje, napfiklad, tuk a/nebo

polysacharid, a préaskovych ochucovacich ingrediendi.



Zpisob a zarizeni podle predklédaného vynalezu
umoZfiuji vyrobu tohoto pomocného prostfedku pro vareni
hrubozrnného typu jednoduchym zpasobem a pouze V omezeném

po&tu kroku.

V predkladaném popisu vyraz "ve formé kombinace
shluka" by mé&l byt chapéan tak, Ze se jedna o formu kombinace

malych- shluka rtzné velikosti, zejména od 0,5 do 5 mm,

raznych barev, sestavenych z vizuédlnich komponenti,

pojivovych-&¢inidel -a-ochucovacich -ingredienci

Vyraz "vizudlni komponenty" by mél.bYt chépan jako
komponenty, jejichZ velikost Jje dostatecné velikd a jejichi
barva vykazuje dostatelny Kkontrast vzhledém kK jejich okoli
tak, aby byly rozlisSitelné pouhym okem.

Vyraz "pojivové <&inidlo"™ by mé€l byt chépan jako
ginidlo =zajidtujici soudrinost rlznych komponentd uvnitr

samotnych shlukl.

. V pomocném prostfedku pro vareni hrubozrnného typu
podle predkladaného vynélezu mohou byt témito vizudlnimi
komponenty dehydrované kousky jakéhokoliv potravinédfského
produktu, ktery miZe pfichézét do uvahy pro pouZiti jako

plnivo.

Témito vizudlnimi  komponenty mohou byt zejména
kousky, napriklad, jedné nebo vice zelenin, ovoce,
aromatickych bylin, mas, ryb a/nebo koryslh, koreni a/nebo

celych ¢i drcenych semen.

Pojivové &inidlo mlZe byt vybréno, napriklad, z tuku

a/nebo polysacharidi.



Pokud je pojivovym ¢&inidlem tuk, miZe tento tuk
zahrnovat alespofi jeden rostlinny tuk a/nebo jeden ZivocCisny
tuk, vyhodné& hydrogenovany, doplnény nebo Jjinak smichany s
antioxidacnim ¢inidlem zvolenym, napriklad, tak, aby

nepfispivalo k tukovému charakteru pfi dotyku p¥i teploté

'mistnosti, ale aby doché&zelo ke snadnému taveni pf¥i teplote

vét3i neZ 100°C.

Pokud. je p031vovym ginidlem polysacharld ﬁ5527—5§E"
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tento———polysacharid-- --zvolen,  -—napfiklad, ze— Skrobu,

maltodextrini, gum nebo alginatd.

Ochucovaci ingredience mohou zahrnovat potravinérske
materidly v jemné délené formé, =zvolené, napriklad, podle
jejich schopnosti pfispivat k odpovidajici chuti pomocného

prostfedku pro vafreni hrubozrnného typu. Vyhodné tyto

materiédly nejsou nebo Jjsou pouze mirné tu&né a mohou mit

obsah tuku men3i, napfiklad, neZ okolo 20 %, obecné& dokonce

mensi neZ né&kolik procent nebo roven nékolika procentum.

Tyto ochucovaci ingredience mohou =zahrnovat zejména
ochucovaci ¢&inidla, Jjako Jjsou, napfiklad, cukry, soli,

kofeni, vytaZky =z ovoce, zeleniny nebo masa, bilkovinové

hydrolyzéaty, kvasnicove autolyzaty, vysiedné produkty

Maillardovy reakce nebo oChucovaci molekuly, chut zleps3ujici

¢inidla, jako jsouv5’—nukleotidy a/nebo glutamét.

Zpusob vyroby pomocneho prostredku pro varenl, ktery

je hrubozrnného typu tedy zahrnuje postupne a/nebo soucasné

‘probihajici kroky michéni vizudlnich komponentl s pojivovym

¢inidlem a ochucovacimi ingrediencemi, pfipadného drceni

ziskané smé&si a ochlazovadni nebo suSeni pIipadné drcené

smési.



Ni’e bude uveden popis prikladnych postupl vyroby
pomocného prostfedku pro vareni hrubozrnného typu podle
predkléadaného vynélezu' ve spojeni s .odkazy na pifipojené

vykresy.

Prehled obréazkl na vykresech

Obr.1 znazornuje schéma zjednoduseného postupu
i e y Y TObY - pOmMOCného- prost¥edku _pro vareni_podle ...

predkladaného vynélezu, a

Obr.2 znédzornuje schéma - nezjednodusSeného postupu
vyroby pomocného prostredku. pro var¥eni podle

pfedklédaného vynalezu.-

Pr¥iklady provedeni vynalezu

Pokud je pojivovym c&inidlem .tuk (hydrofobni pojivové
&inidlo) a krok michani umoZiuje pfimo. ziskat, tedy bez
drceni, poZadovanou kombinaci shluki, maZe byt proveden
zjednoduseny zpusob vyroby, Jak Jje prostfednictvim prikladu

-'ilustrovéno na obr. 1 pripojenych vykresﬁ;

V tomto zjednodudeném zpasobu mohou Dbyt vizuédlni
komponenty 1, roztavené pojivové éinidlo 2 a ochucovaci
ingredience 3 smichény, napfiklad, V michacim zarizeni 4,
Jako je‘pésovy mixér, a zatimco pokraédje'michéni maZe byt
provadéno ochlazovani, zejména vstr¥ikovanim kapalného

dusiku 5.

Kombinace shlukl takto ziskand maZe byt balena do
~davkovych porcovanych baliékﬁ, napriklad, é pomoci
vertikélniho plniciho. stroje 8 po pfipadné vyCkavaci periodé
ve skladévaci nésypce 7 s regulovanou teplotou za michani, VQ

které mixér mtZfe byt nezatiZen naklopenim.




10

15

20

30

Pokud je povaha komponentd urenych k michéani takova,
e krok michédni neumoZfiuje ziskéni poZadované kombinace

shlukd, je tedy po michani upraven krok drceni.

Pro provedeni nezjednoduSeného zpisobu vyroby, Jak je
ilustrovan prostfednictvim prfikladu na obr. 2 pripojenych
vykresd, je moZné, napfiklad, smichat .vizudlni komponenty 1,

pojivové ¢&inidlo 2 a ochucovaci ingredience '3 v michacim

za¥izeni 4, jako je pasovy mixer.

Smés miaze byt potom drcena, zejména po nezatizeni

pasového mixéru naklopenim 6, s pomoci drticiho zarizeni

zahrnujiciho, napriklad, rotacni brany.

Smé&s muZe byt potom . transportovana, napriklad, s
pomoci dopravnikovéhd pasu 10 skrz ochlazovaci zarizeni ;i}
jako je tunel s obihajicim chladicim vzduchem nebo dusikem,
pokud Jje pojivovym <Cinidlem  tuk (hydrofobni pojivové
&inidlo), nebo skrz su$ici =zarizeni 12, jakd je tunel s
obihajicim su3icim vzduchem nebo s ultrafialovym =zarenim,
pokud je pojivovym ¢&inidlem polysacharid (hydrofilni pojivové
&inidlo) . -

Vyhodné m@iZe byt provedeno opatreni pro provadéni
drceni na vystupu 2z téchto tuneld s pomoci, napfiklad,

rotac¢ni brany.

Kombinace shlukl takto =ziskand mlZe byt balena do
dévkovych porcovanych balickl, ﬁapfiklad, s pomoci
vertikéalniho plniéiho stroje 8 po pripadné vyékéVaci periodé
ve skladovaci nésypce 7 s regulovanou teplbtou za michéani,,
ve které kombinace shlukd miZe byt tranSportovéna s pomoci

dopravnikového pasu 13.



V tomto nezjednoduSeném zplsobu vyroby, pokud Je
pojivovym tinidlem tuk, se krok michani vyhodné provadi ve
dvou fazich v pléadtovém péasovém mixéru, zejména podle

nasledujiciho postupu:

- vytvoreni pojiva prostfednictvim vloZeni do kapalného

tuku, zahFatého zejména na teplotu od 60 do 75°C, vSech

Hebo C4sti z ochucovacich ingredienci —tak, —aby ~se o
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ziskalo pojivo majici _vhodnou viskozitu (zde bude

pot¥ebné zaclenit vSechny praskové materidly a cast
'krystalicchh'materiélﬁ,'pfiéemi krystalické materialy
jsou potfebné pro dobré rozptyleni préaskovych materiala

v tuku),

- vloseni vizualnich komponentll a zbytku krystalickych

materiald do tohoto pojiva Vv prab&hu dostatelné cCasove
periody pro ziskani homogenni . smési, zejména
prostf¥ednictvim michéni po dobu okolo 20 minut, pfiéemé
procentni mnoZstvi tuku a findlni teplota smési 3Jjsou
nastaveny tak, aby se ziskala piskové textura a
vlastnosti  teceni, | které '.jsou kompatibilni s
nasledujicimi kroky vyrobniho postupu, podle toho je

tedy nastavovana teplota pléasté.

Hmota mtZe byt drcena na vystupu z mixéru s pomoéi
drticiho zafizeni zahrnujiciho oplasténou nadrz ve tvaru
rovnob&snosténu, kterad ma& posuvné dno a je otevfend na jedné
ze stran. Posuvné dno miZe sestadvat z pasu spocCivajiciho na
oplésténém  dnu. vaéna miZe byt pouZita pro drceni
smési uloZené v nédrii a postupnévposoﬁvané prostfednictvim

pésu.




Takto drcend smés miZe byt potom homogenné rozloZena
na dopravnikovém pésu, ktery vede produkt aZ do ochlazovaciho
tunelu. V tomto tunelu je potom ztuZen tuk, ¢&imZ se fixuje
struktura shluk. Pro dosaZeni tohoto uU&inku mbAZe byt
pouzito, napfiklad, vzduchu, ktery byl =zbaven vlhkosti a

ochlazen na teplotu okolo 5°C.

Na druhou stranu ve zjednoduSeném zpusobu vyroby,

ﬁbkud je pojivovym <&inidlem polysacharid, se krok michéani

wwiw-~n+hvvyhodnéwwprovédiﬂ-ver“dveuf~nebov-ﬁiechvwﬁézichT_fze}ména_wpodle
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nasledujiciho postupu:

- rozptyleni pojivového <&inidla (pojivovych <Cinidel) ve
vodé& prostfednictvim vhodného turbinového mixéru,

- vloZeni ostatnich praskovych ingredienci a v3ech nebo
Casti krystalickych materidld tak, aby se ziskalo, Jjako
vyse, pomérné tekuté pojivo, pricemz michani se provadi
v pasovém mixéru,

- vloZeni wvizudlnich komponentu a zbytku krystalickych
materidld do tohoto pojiva v prubéhu dostatecné cCasové
periody pro ziskani homogenni smeési, zejména
prostrednictvim michédni po dobu okolo 20 minut, pricemz
procentni mnoZstvi tuku Jje nastaveno tak, aby se
ziskala piskové textura a vlastnosti teceni, které jsou
kompatibilni s nésiedujicimi kroky vyrobniho pbstupu,

teplota neni v tomto postupu kritickym parametrem.

Prvni dvé faze mohou byt spojeny dohromady, pokud

rozptyleni pojivovych ¢inidel je bezproblémové.

Smés miZe byt drcena v zafizeni, které je podobné
shora popisovanému zarizeni, ale v tomto pfipadé jiZ apriori

neni dale potrebné pouZit opléasténou nadrz.



Drcena smés Jje potom transportovéna do

pésové
horkovzdu3né su3ic¢ky nebo rotacniho bubnu.

Teplota vzduchu se
miZe mé&nit podle aktivity vody v produktu, zejména mezi 50°C
a 100°C. |

Zastupuje
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PATENTOVE NAROKY
1. Pomocny prostfedek pro vareni, ktery je hrubozrnného

typu a je ve form& kombinace shlukd, vy znacujici

s e tim, Ze zahrnuje 8 aZ 50 % hmotnostnich vizualnich
> komponentt, 15 aZ 35 % pojivového <&inidla a 20 az 70 %
ochucovacich ingredienci.
e 2 ———Pomocny-———————P restrfedek podle S V-5 o'oY /< b EN N ——
4 1, vyzna¢cnuij i c i s e 't im, Ze upraven V
10 davkovych porcovanych baliccich. B -
3. Zplsob vyroby pomocného prost¥edku pro vareni
hrubozrnného typu podle naroku 1, vy znacuijici s e
t i m, Ze zahrnuje postupné a/nebo soucasné probihajici
kroky michani vizudlnich komponentld s pojivovym cCinidlem a
15 ochucovacimi ingrediencemi, pripadného drceni ziskané smési a
ochlazovani nebo sudeni pripadné drcené smési.
4. zZplisob podle ndroku 3, vy znacuijici s e
t i m, Ze kroky pfipadného drceni a ochlazovani nebo suseni
50 probihaji soucasné.

5. Zarizeni k provadéni zplsobu pro vyrobu pomocného
prost¥edku pro varfeni hrubozrnného typu podle néroku
4, vyznacuijici s e t im, Ze zahrnuje zarizeni
pro michani vizudlnich komponentd s pojivovym cinidlem a
ochucovacimi ingrediencemi, =zarizeni pro drceni =ziskané

smési, a zarizeni pro ochlazovéani nebo suSeni.

Zastupuije :
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