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Produkty piekarskie. 

Przedmiotem wzoru przemysłowego są produkty piekarskie jako 
produkty przemysłow e należąc e d o grup y wyrobó w piekarskic h typ u „słon e 
paluszki". 

Istotę wzor u przemysłoweg o stanow i now a posta ć przedmiot u 
urzeczywistniona w przedstawianych odmianach, przejawiająca się w uformowaniu 
postaci inspirowanych znanymi „ słonymi" paluszkami produktów piekarskich na ich 
długości, bez względu na smak, rodzaj zastosowanej lub brak jakiejkolwiek posypki 
ozdobno-smakowej. 

Przedmiot wzor u przemysłoweg o zosta ł przedstawion y n a 
załączonym rysunku , n a który m n a Fig . 1-Fig. 10 uwidocznion o poszczególn e 
odmiany produktów piekarskich w widoku z góry na ich długości: 

na Fig.l -  produkt piekarski zawierający dwa proste pojedyncze paluszki wszystkie 
usytuowane kolejno jeden przy drugim i przechodzące kolejno jeden w następny, 

na Fig.2 - produkt piekarski zawierający trzy proste pojedyncze paluszki, wszystkie 
usytuowane kolejno jeden przy drugim i przechodzące kolejno jeden w następny, 

na Fig.3 - produkt piekarski zawierający cztery proste pojedyncze paluszki wszystkie 
usytuowane kolejno jeden przy drugim i przechodzące kolejno jeden w następny, 



na Fig.4 - produkt piekarski zawierający trzy proste pojedyncze paluszki wszystkie 
usytuowane kolejno jeden przy drugim i przechodzące kolejno jeden w następny, ze 
środkowym wysuniętym przed skrajne, 
na Fig.5 - produkt piekarski zawierający dwa proste pojedyncze paluszki wszystkie 
usytuowane kolejno jeden przy drugim i  przechodzące kolejno jeden w  następny, 
wzajemnie przesunięte, 

na Fig.6 - produkt piekarski zawierający cztery proste pojedyncze paluszki wszystkie 
usytuowane kolejno jeden przy drugi m i  przechodzące kolejno jeden w  następny, 
wzajemnie przesunięte, 

na Fig.7 - produkt piekarski zawierający trzy proste pojedyncze paluszki wszygkie 
usytuowane kolejno jeden przy drugim i  przechodzące kolejno jeden w  następny, 
wzajemnie przesunięte, 

na Fig.8A i Fig. 8B - produkt piekarski zawierający trzy proste pojedyncze paluszki 
wszystkie usytuowane kolejno jeden przy drugim i  przechodzące kolejno jeden w 
następny, w układzie trójkąta utworzonego przez ich skrajne czołowe profile. 

na Fig.9A i Fig. 9B - produkt piekarski zawierający trzy proste pojedyncze paluszki 
wszystkie usytuowane kolejno jeden przy drugim i  przechodzące kolejno jeden w 
następny w układzie czworokąta utworzonego przez ich skrajnê  czołowe profile, 

na Fig. 10 - produkt piekarski zawierający dwa pojedyncze paluszki splecione wqkół 

siebie razem. 

Znany gotowy produkt pojedynczego paluszka ma barwę w odcieniu brązu 
znaną z e słonyc h paluszkó w i  zasadnicz o nieregularn y w  niewielkim , cho ć 
zauważalnym stopniu zewnętrzny zarysu na długości. 

Produkty piekarski e wedłu g wzor u przemysłoweg o stanowi ą produkt y 
przemysłowe należąc e d o grup y wyrobó w piekarskic h inspirowanyc h produkte m 



typu „słon e paluszki " i  s ą wytwarzan e równie ż zgodni e z  ogólnym i znanym i 
zasadami ich wytwarzania. 

Poszczególne odmiany produktów piekarskich według wzoru przemysłowego 
różnią si ę o d znaneg o wyrob u pojedynczeg o paluszk a tym , ż e zawieraj ą 
przynajmniej dwa pojedyncze paluszki uformowane w nowy kształt 

W pierwszej odmiani e wedłu g wzor u przemysłoweg o w  jeden podwójny , 
stanowiący produk t piekarsk i zawierając y dwa w  przybliżeni u prost e pojedyncz e 
paluszki usytuowane jeden przy drugim i przechodzący jeden w drugi poprzez styk 
bokami jak pokazano na Fig.l, w przybliżeniu jednej linii. 

W drugie j odmiani e wedłu g wzor u przemysłowego , pokazane j n a Fig.2 , 
produkt piekarski zawiera trzy w przybliżeniu proste pojedyncze paluszki wszystkie 
usytuowane kolejno jeden przy drugim i przechodzące poprzez styk bokami kolejno 
jeden w następny w przybliżeniu jednej linii. 

W trzecie j odmiani e wedłu g wzor u przemysłowego , pokazane j n a Fjg. 3 
produkt piekarsk i zawier a czter y w  przybliżeni u prost e pojedyncz e paluszk i 
wszystkie usytuowane kolejn o jeden przy drugim i  przechodzące kolejno poprzez 
styk bokami jeden w następny, w przybliżeniu jednej linii. 

W czwarte j odmiani e wedłu g wzor u przemysłowego , pokazane j n a Fjg. 4 
produkt piekarsk i zawier a trz y prost e pojedyncze paluszki wszystki e usytuowan e 
kolejno jeden przy drugim i przechodzące poprzez styk bokami na części długości 
kolejno jede n w  następny , w  przybliżeni u jedne j linii , tak , ż e środkow y jes t 
wysunięty z jednej strony przed skrajne. 

W piąte j odmiani e wedłu g wzor u przemysłowego , pokazane j n a Fig. 5 
produkt piekarsk i zawier a dw a w  przybliżeni u prost e pojedyncz e paluszk i 
usytuowane kolejn o jeden prz y drugi m i  przechodząc e poprze z sty k bokam i n a 
części długości kolejno jeden w następny, w przybliżeniu jednej linii, tak, że jeden 
względem drugiego jest wysunięty jednym skrajem. 



W szóste j odmiani e wedłu g wzor u przemysłowego , pokazane j n a Fig.6 , 
produkt piekarsk i zawier a czter y w  przybliżeni u prost e pojedyncz e paluszk i 
wszystkie usytuowan e kolejn o jeden prz y drugi m i  przechodząc e poprze z sty k 
bokami naczęści długości kolejno jeden w następny, w przybliżeniu jednej linii, tak, 
że każdy jest wysunięty skrajem z jednej strony względem następnego. 

W siódm ą odmiani e według wzor u przemysłowego , pokazane j n a Fig.7 , 
produkt piekarski zawiera trzy w przybliżeniu proste pojedyncze paluszki wszystkie 
usytuowane kolejn o jeden prz y drugi m i  przechodząc e poprze z sty k bokam i n a 
części długości kolejno jeden w następny, w przybliżeniu jednej linii, tak, że każdy 
jest wysunięty skrajem z jednej strony względem następnego. 

W ósme j odmianie wedłu g wzor u przemysłowego , pokazane j na Fig.8 A i 
Fig.8B, produkt piekarski zawiera trzy w przybliżeniu prost e pojedyncze paluszki 
wszystkie usytuowane kolejno jeden przy drugim i  przechodzące kolejno jeden w 
następny tak , ż e profil e ic h końcó w tworz ą ukła d kółecze k rozmieszczonyc h w 
przybliżeniu w narożach trójkąta. 

W dziewiątej odmianie według wzoru przemysłowego, pokazanej na Fig.9A i 
Fig.9B, produkt piekarski zawiera cztery w przybliżeniu proste pojedyncze paluszki 
wszystkie usytuowane kolejno jeden przy drugim i  przechodzące kolejno jeden w 
następny tak , ż e profil e ic h końcó w tworz ą ukła d kółecze k rozmieszezonych-w 
przybliżeniu w narożach kwadratu. 

W dziesiątej odmianie według wzoru przemysłowego, pokazanej na Fig. 10, 
produkt piekarsk i zawier a dw a w  przybliżeni u jednakowe j grubośc i pojedyncz e 
paluszki splecione naprzemian na pobocznicach na długości. 

Każde opisan e i  kolejn e zbliżon e uformowani e postac i produktó w 
piekarskich z przynajmniej dwóch w przybliżeniu prostych pojedynczych paluszków 
na ich długości, bez względu na smak, rodzaj zastosowanej lub brak jakiejkolwiek 
posypki ozdobno-smakowg, mieści się w spektrum istoty wzoru przemysłowego. 



Cechy istotne wzoru przemysłoweg o 

Produkt piekarsk i wedłu g wzor u przemysłoweg o inspirowan y znany m wyrobe m 
pojedynczego „słonego" paluszka charakteryzuje się tym, że zawiera przynajmniej 
dwa pojedyncz e paluszk i uformowan e w  now y kształt , prz y czy m moż e by ć 
uformowany w: 

- w jeden podwójny, stanowiący produkt piekarski zawierający dwa w przybliżeniu 
proste pojedyncze paluszki usytuowane jeden przy drugim i przechodzący jeden w 
drugi poprzez styk bokami jak pokazano na Fig.l, w przybliżeniu jednej linii; 

- pokazan y n a Fig.2 , produk t piekarsk i zawier a trz y w  przybliżeni u prost e 
pojedyncze paluszk i wszystki e usytuowan e kolejn o jede n prz y drugi m i 
przechodzące poprzez styk bokami kolejno jeden w następny w przybliżeniu jednej 
linii; 

- pokazan y n a Fig. 3 produk t piekarsk i zawierając y cztery w  przybliżeni u prost e 
pojedyncze paluszk i wszystki e usytuowan e kolejn o jede n prz y drugi m i 
przechodzące kolejno poprzez styk bokami jeden w następny, w przybliżeniu jednej 
linii; 

- pokazanej na Fig.4 produkt piekarski zawierający trzy proste pojedyncze paluszki 
wszystkie usytuowan e kolejn o jeden prz y drugi m i  przechodząc e poprze z sty k 
bokami na części długości kolejno jeden w następny, w przybliżeniu jednej linii, tak, 
że środkowy jest wysunięty z jednej strony przed skrajne; 

- pokazan y n a Fig. 5 produk t piekarsk i zawierając y dw a w  przybliżeni u prost e 
pojedyncze paluszki usytuowane kolejno jeden przy drugim i przechodzące poprzez 
styk bokami na części długości kolejno jeden w następny, w przybliżeniu jednej linii, 
tak, że jeden względem drugiego jest wysunięty jednym skrajem; 



- pokazan y n a Fig.6 , produk t piekarsk i zawierając y cztery w  przybliżeniu prost e 
pojedyncze paluszk i wszystki e usytuowan e kolejn o jede n prz y drugi m i 
przechodzące poprzez styk bokami na części długości kolejno jeden w następny, w 
przybliżeniu jedne j linii , tak , ż e każd y jes t wysunięt y skraje m z  jedne j stron y 
względem następnego; 

- pokazan y n a Fig.7 , produk t piekarsk i zawierając y trz y w  przybliżeni u prost e 
pojedyncze paluszk i wszystki e usytuowan e kolejn o jede n prz y drugi m i 
przechodzące poprzez styk bokami na części długości kolejno jeden w następny, w 
przybliżeniu jedne j linii , tak , ż e każd y jes t wysunięt y skraje m z  jedne j stron y 
względem następnego; 

- pokazany na Fig.8A i Fig.8B, produkt piekarski zawierający trzy w przybliżeniu 
proste pojedyncz e paluszk i wszystki e usytuowan e kolejn o jeden prz y drugi m i 
przechodzące kolejno jeden w  następny tak , ż e profil e ich końców tworz ą ukła d 
kółeczek rozmieszczonych w przybliżeniu w narożach trójkąta; 

- pokazany na Fig.9A i Fig.9B, produkt piekarski zawierający cztery w przybliżeniu 
proste pojedyncz e paluszk i wszystki e usytuowan e kolejn o jeden prz y drugi m i 
przechodzące kolejno jeden w  następny tak , ż e profile ich końcó w tworz ą ukła d 
kółeczek rozmieszczonych w przybliżeniu w narożach kwadratu; 

- pokazany na Fig.10, produkt piekarski zawierający dwa w przybliżeniu jednakowej 
grubości pojedyncze paluszki splecione naprzemian na pobocznicach na długości. 
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