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@ Tables de cuisson a éléments de cuisson mobiles et interchangeables.

Linvention se rapporte & une table de cuisson & éléments
e cuisson mobiles et interchangeables. :

La table de cuisson 1 comporte des éléments de cuisson 6
‘qui, au moyen d'un chariot 10 peuvent coulisser longitudinale-
ment sur des rails 14 formés sur le devant et l'arrigre de la
table. Les &léments 6 sont interchangeables sur les cha-
riots 10. .

L'invention s‘applique notamment aux professionnels de la
" restauration ambulante ou saisonniére. -
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L'invention est relative & une table de cuisson
a éléments de cuisson mobiles et interchangeables.

La table de cuisson conformeré L'invention est
essentiellement destinée & des opérations de cuisson sta-
tiques et dynamiques de produits alimentaires de natures
diverses, en particulier pour les restaurations de types
rapides et spécifiques.

L'invention est destinée notamment & des usages
professionnels pour cuisines ambulantes, forains, centres
divers de loisirs et de camping, organisations saison-
niéres ou occasionnelles.

Il n'existe pas sur Le marché de tables de cuis~-
son répondant & de tels besoins spécifiques qui se carac-
térisent essentiellement par :

- une granderfacilité de déplacement et d'ins~-
tallation de La table,

- une trés grande efficacité de cuisson avec
une grande souplesse d'emploi pour satisfaire une demande
essentiellement variable,

~ une interchangeabilité immédiate d'éléments
de cuisson adaptés,

-~ une bonne qualité de cuisson.

Pour répondre & ces objectifs, une table de
cuisson conforme & L'invention du type comprenant un
ch@ssis supportant le foyer et des éléments de cuisson
tels que grilles ou plaques placés au-dessus du foyer et

chauffés par Lui, se caractérise en ce que lesdits élé-
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ments sont déplagables par rapport au foyer dans un plan
général sensiblement horizontal.

Selon un mode de réalisation préféré, les élLé-
ments de cuisson reposent et sont fixés sur des éléments
intermédiaires supports de déplacement formant chariots.
Avantageusement lesdits éléments de cuisson reposant sur
leur chariot sont déplacables par translation paralléle-
ment & la direction longitudinale (mesurée perpendiculai-
rement a& la direction de Lla profondeur de La table de
cuisson) de lLa table dans sa position d'utilisation.

Avec de telles caractéristiques de construction,
il apparait que selon la demande instantanée, il est pos-
sible au moyen d'un simple mouvement de déplacement de
t'élément de cuisson au-dessus du foyer de mettre celui-ci
immédiatement en fonctionnement, et également de régler
te chauffage en maintenant L'élément de cuisson au-dessus
de La partie la plus appropriée du foyer et juste le temps
nécessaire. D'autre part, divers éléments de cuisson peu-
vent &tre utilisés simultanément et enfin L'interchangea~-
bilité immédiate de ces éléments permet de répondre a la
demande. Par exemple, des grillades peuvent &tre effectuées
sur des éléments de cuisson en forme de gril appropriés,
ou des brochettes peuvent &tre réalisées dans des récepta-
cles appropriés. On constate en outre que cette conception
de réalisation permet d'éviter Le contact direct du foyer
avec les aliments, en évitant, notamment, l'inflammation
des graisses qui peuvent &tre aisément recueillies a
L'extérieur de la table de cuisson. La valeur gustative
et alimentaire sont ainsi améliorées.

Selon une autre caractéristique de L'invention,
le ch3ssis support comprend au moins sur ses bords longi-
tudinaux avant et arriére un profilé long métallique en
forme de gouttiére, sensiblement en U évasé formant élé-
ment de coulissement ou rail qui pecoit des profilés plus
courts de forme inverse formant éléments de coulissement
coopérantsou patins de chariot sur lesquels reposent et

sont fixés lesdits éléments de cuisson, lesdits patins
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pouvant coulisser longitudinalement sur lesdits rails. De
méme lesdits éléments de cuisson comprennent avantageuse-
ment des profilés métalliques ou gouttiéres sensiblement
en U évasé espacés les uns des autres dirigés paralléle~
ment a la direction de profohdeur de la table de cuisson
et fixés sur lesdits chariots. ,

Il apparait qu'une telle construction sera treés
économique car la plupart des piéces qui composent l'appa-
reil sont formées & partir de longueurs diverses de profi-
Lés métalliques qui pourront présenter La méme section.
Dans de telles conditions les prix de revient pourront
étre maintenus a un niveau trés compétitif.

L'invention et sa mise en oeuvre appara?tfont
plus clairement a L'aide de la description qui va suivre
faite en référence aux dessins annexés dans lesquels :

- Lla figure 1 montre en Vue perspective de trois
quarts et par dessus l'ensemble d'hhe table de cuisson sur
Llaquelle on a disposé un chariot avec un élément de cuis-
son ;

- la figure 2 montre vue de devant et par dessus
en perspective la table de cuisson de La figure 1 équipée -
de La méme fagon ;

- la figure 3 montre en vue par'devént,et dé

dessus la table de cuisson des figures 1 et 2 sur laquelle

on a disposé cbte a cdte deux chariots dont L'un a regu un
élément de cuisson ; '

- Les figures 4 et 5 sont des,vues-enrcoupe
faites sensiblement selon les plans respectifs IV-IV et
V-V de la figure 2. ' , '

Selon le mode de réalisation iLlUstré,'La'tabLe
de cuisson repérée dans son ensemble 1 comprend essentiel-
lement un chdssis 2 reposant sur un piétement 3 qui peut
€tre réalisé de toute maniere assurant une bonne stabili-
té de Lla table. Dans L'exemple iLLusfré,_Le piétement
comporte des pieds verticaux, mais la tabLe de cuisson
peut tout aussi bien &tre mdntée sur un chariot de trans-
port équipé de roues appropriées et de moyens appropriés

de blocage de tout type connu.
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Le foyer cohtenu 3 L'intérieur du chissis 2
peu; également &tre constitué de toute fagon appropriée,
et par exemple, au moyen de tubes & gaz 4 alimentés par
une bouteille de gaz butane par exemple. Dané ce cas, la
table de cuisson comporte des boutons de réglage du
débit de ces tubes tel qu'il apparafit par exemple en 5.

Au—deésus du foyer, peuvent &tre disposés et
déplacés, comme il sera décrit plus clairement ci-aprés,
des éléments de cuisson tels par exemple que L'élément 6
comportant cing gouttiéres ou berceaux allongés 7 (figures
1 et 2) ou L'élément 6' comportant trois gouttiéres ou
berceaux allongés 7' plus larges (figure 3).

Dans les exemples illustrés, L'appareil unitaire
de cuisson tel que 6 ou 6' se compose d'un certain nombre
de gouttiéres ou berceaux de cuisson tels que 7 et 7' qui
sont réunis entre eux par deux traverses 8 sur lesquelles
Les éléments 7 sont fixés par exemple par des rivets 9
(figure 4) ou par points de soudure.

Comme il apparait plus clairement & La figure 3,
chaque appareil unitaire de cuisson tel que 6, 6', est
simplement posé sur un élément intermédiaire support tel
que répéré dans son ensemble en 10 et formant chariot de
déplacement. Ce chariot se présente sous la forme d'un
cadre formé essentiellement de deux profilés'courts 11
en forme sensiblement de U applati et évasé (voir figure
4) dont la concavité est tournée vers le bas, ces deux
profilés étant réunis par des corniéres latérales 12.

Aux quatre angles du cadre sont formées des butées 13
ou analogue contre Lesquélles viennent se bloquer, lors-
qu'ils sont posés par dessus le cadrefles éléments de
cuisson 6, 6', interchangeables."’

Pour permettre le coulissement longitudinal
du chariot 10 parallélement & la direction x'— x, per-
pendiculaire & Lla direction y'- y de profohdeur de la
table de cuisson, le cadre support du chéssis présente
sur ses bords longitudinaux avant et arriére un profilé
long 14 & section en U applati évasé (voir figure 4)

formant rail sur et contre lequel coulisse le patin
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de section coopérante 11 du chariot 10 (voir figure 4).

Pour permettre un coulissement facile en trans-
lation du chariot 10 par ses patins 11 sur les rails 14,
on prévoit sur le devant du chariot au moins une poignée
15.

De La méme fagon, pour la préhension des appa-
reils unitaires de cuisson 6, 6', on prévoit avantageu-
sement au moins une poignée telle que 16. A

Dans les exemples indiqués, les appareils de
cuisson comportent, en outre, un couvercle repéré dans son
ensemble 17 qui s'articule sur la partie arriére de L'appa-
reil unitaire de cuisson. Ce couvercle comporte avanta-
geusement, un mécanisme en soi connu, permettant Le blocage
en position du couvercle dans une position intermédiaire,

a

comme illustré & La figure 3 et dans la position pleine~-
ment ouverte, comme illustré a la figure 2. Pour sa manoeu-
vre, le couvercle présente une poignée 18, qui en position
de fermeture de Ll'appareil, vient sensiblement contre La
poignée 16. Le couvercle est formé par des profilés en for-
me de U inversé 19 réunis par des entretoises 20, la Lar-
geur des profilés 19 et des entretoises étant adaptée de
fag¢on, en position de fermeture du couvercle, & venir
recouvrir des berceaux individuels . tels que 7, 7' des
éléments de cuisson pour former des fours tunnels, permet-
tant des cuissons "a L'étouffée".

Avantageusement, comme il apparafit clairement de
la figure 4, les profilés qui constituent des berceaux
individuels de cuisson 7, lLes rails 14 de déplacement des
chariots10, les patins 11 des chariots 10 et les traverses
8 des appareils unitaires peuvent tous &tre constitués a partir
d'un méme profilé, ce qui permet une grande standardisation
de La fabrication.

De la description qui précéde, il apparait que
L'usage de La table de cuisson est particuliérement commode.

En effet, d'un seul geste, Ll'opérateur peut
amener au-dessus du foyer ou l'en retirer L'élément de

cuisson approprié a lLa cuisson envisagée. Ces opérations
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sont obtenues soit par transtation du chariot portant
L'appareil unitaire de cuisson et son amenée au niveau
approprié de la table, soit par L'introduction sur Le
cadre d'un chariot support des éléments de cuisson
appropriés.

Les berceaux tels que 7, 7' protégent effica-
cement les aliments du contact direct du foyer ; les
graisses qui peuvent s'échapper lors de La cuisson
viennent couler dans les éléments 7, 7' en forme de gout-
tiére et sont recueillies & l'extérieur dans les gouttiéres
14 des rails du chdssis support d'ol elles peuvent &tre
évacuées par un orifice approprié prévu, par exemple, &
une extrémité de lLa table, et en donnant simplement une
légére pente & Ll'appareil. La cuisson & L'étouffée peut
8tre réalisée simplement en refermant le couvercle, ce
qui accroit Ll'efficacité du chauffage par effet de réflexion
de La chaleur contre le couvercle.

Un appareil de cuisson peut étre mis en attente
sur le cdété de La table, par exemple en prévoyant sur le
cdté de lLa table une certaine longueur de rail,14 dépassant
au-deld du foyer, comme indiqué en 21, figure 1.

La capacité de lLa table de cuisson peut étre
facilement adaptée & l'usage souhaité en augmentant simple-
ment la longueur de la table de cuisson, c'est-a-dire le
nombre de chariots et d'appareils unitaires de cuisson qui
peuvent &tre disposés cdte-a-cdte simultanément sur la
table de cuisson.

Bien que Ll'on n'ait décrit les éléments de cuisson
que sous une forme préférée en gouttiéres ou berceaux 7, 7'
de largeur appropriée, il est évident que l'on peut donner
aux appareils unitaires toutesconfigurationssouhaitées
différenteset plus ou moins classiques telles par exemple
que grils & viande, moules & gauffres, friteuses, etc...
Chague fois, L'appareil de cuisson unitaire viendra simple~
ment se poser en encastrement sur lLe chariot support 10
qui permet d'un seul geste la mise sur le feu ou hors du

feu de L'élément de cuisson correspondant.
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Dans Le cas en particulier de tabLesde,cuisson
longues, on ajustera avantageusemeét le foyer de maniére
4 constituer plusieurs sources de chaleur réglables uni-
taires susceptibles de couvrir chacune des largeurs cor-
respondant sensiblement aux appareils de cuisson unitai-
res. Ainsi, on pourra n'utiliser que la buissance de chauffe
de Lla table, nécessaire pour faire face & La demande effec-

tive.
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REVENDICATIONS

—————————————

1. - Table de cuisson tomprehant un chissis sup-
portant le foyer et des éléments de cuisson tels grilles
ou plaques placés au-dessus du foyer et chauffés par Llui,
caractérisée en ce que lesdits éléments 6, 6" sont dépla-
cables par rapport au foyer %)dans un plan général sensi-
blement horizontatl.

2. - Table de cuisson selon la revendication 1,
caractérisée en ce que lesdits éléments de cuisson &, 6')
reposent et sont fixés sur des éléments intermédiaifes
supports de déplacement formant chariofs “10)

3. - Table de cuisson selon La revendication 1,
ou la revendication 2, caractériséeen ce que lesdits élé-
ments de cuisson 6, 6" sont déplagables par translation
parallélement & la direction longitudinale de la table
dans sa position dfutilisation.

L. - Table de cuisson selon la revendication 3,
caractérisée en ce que le chissis support @ comprend au
moins sur ses bords longitudinaux avant et arriére un
profilé Llong métal[ique'en forme de gouttiére sensiblement
en U évasé formant élément de coulissement ou rail (14) qui
recoit des profilés plus courts de forme inverse formant
éléments de coulissement coopérantsou patins (11) de chariots
(10) sur lesquels reposent et sont fixés lesdits éléments
de cuisson (6, 6'), lesdits patins (11) pouvant coulisser
longitudinalement sur Llesdits rails (14).

5. - Table de cuisson selon L'une des revendica-
tions 2 & 4, caractérisée en ce que lesdits éléments de
cuisson (6, 6") coﬁprennent des profilés métalliques en
gouttiéres (7, 7') sensiblement en U éVasé, espacés les
uns des autres, dirigés parallélement & la direbtion (y'-y)
de profondeur de la tablé de cuisson et fixés sur lesdits
chariots (10).

6. - Table de cuisson, selon L'une des revendica-
tions précédentes, caractérisée en ce que des éléments de
couverture (17) formant couvercle et réflecteur sont
prévus de forme correspondant sensiblement auxdits éléments
de cuisson (6, 6') ainsi que des moyens permettant L'éloi-
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gnement et le rapprochement des éléments de couvercle et
des éléments de cuisson.

7. - Table de cuisson selon une des revendica-
tions précédentes, caractérisée en ce que les différents
éléments de cuisson (6, 6'), de coulissement (11, 14) et/ou
de couverture (19, 20) sont constitués & partir d'une méme
section de profilé métallique.

8. - Table de cuisson selon L'une des revendica-
tions 4 a 7, caractérisée en ce que lesdits rails (14)
sont susceptibles de recevoir cdte-a-c8te au moins deux
appareils distincts (6, 6') comprenant deux chariots (¢10)
et/ou éléments de cuisson (6, 6') distincts précités.

9. - Table de cuisson selon L'une des revendica-
tions précédentes, caractérisée en ce que lLe foyer comporte
plusieurs sources de chaleur réglables (4) susceptibles de
couvrir des largeurs correspondant sensiblement aux appa-~
reils de cuisson unitaires (6, 6").

10. - Table de cuisson selon la revendications 8
ou la revendication 9, caractérisée en ce que lesdits pa-
tins (11) sont solidaires d'un cadre (10) comprenant des
butées (13) de blocage et au moins une poignée (15) de
manoeuvre et les éléments de cuisson (6, 6') formant un
appareil unitaire sont réunis entre-eux par au moins une
traverse (8), ledit appareil (6, 6') comprenant au moins
une poignée (16) de préhension et s'adaptant et se bloguant
par simple pose et emboitement dans ledit cadre (10)

contre lesdites butées (13).
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