PO70 0k

KOZZET; - TR
PELDANY IEfI A= /

Két vagy tobb tengelyiranyu toitott iireggel ellatott snack-ételek eléallitasara

szolgalé extruder-fej
Kivonat

A talalmany targya két vagy tébb tengelyiranyu toltott Greggel ellatott snack-
ételek elballitasdra szolgald, tébb részbdl allé extruder-fej, specialisan burgonya-
tésztabdl készult burkolatok készitésére, amely tartalmaz

a) egy kuls6 extrudalé szegmenst, amelynek van kulsé felllete, nyilasa,
belsé felulete, a belss felulet és egy kalsd kimenet altal meghatarozott Greges része,
ahol a kuls6 extrudald kimenetnek is van belso fala; az Ureges rész egyik végén a
nyilasnal, mésfk végén a kulsd extrudald kimenetben végzadik, és

b) egy belsé extrudalé szegmenst, amelynek menetes része, formazott
teste, két vagy tébb csatorngja és legalabb egy belsé extrudalé kimenete van, amely két
vagy tébb, tengelyirany( belsd extrudalé kimeneti nyilast és egy kiilsd falat tartalmaz. A
menetes rész vége a belsd extrudald kimenetnél végzddik. A csatornak a testen beliil
ugy helyezkednek el, hogy tengelylk divergal; a csatornak a menetes rész és a belsé
extrudalo kimenet kéz6tt indulnak, és a két vagy tébb belsé extrudalé kimeneti nyilasnal
végzddnek, és ezek a csatornak a két vagy tébb belsd extrudalé kimeneti nyilassal egy
vonalba vannak.

A talalmany lényege, hogy a belsé extrudalé szegmens (18) Ggy van a kulsé
extrudalé szegmens (10) Greges részebe illesztve, hogy a belsé extrudalé szegmens
(18) belsd extrudalé kimenete (21) kalsG fala és a killsé extrudalé szegmens (10) kilsé

extrudalé fala (15) kézétt gyl alaka nyilas keletkezik.
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Két vagy tobb tengelyiranya toltott iireggel ellatott snack-ételek eldallitasara

szolgalé extruder-fej

A taldlmany targya két vagy tébb tengelyiranyu téltétt Greggel ellatott snack-
ételek elballitasara szolgalé extruder-fej, amely specialisan burgonya-tésztabdl készuit,
két vagy tobb tengelyiranyu Greggel ellatott burkolatok készitésére szolgal.
Kereszthivatkozasok hasonlo bejelentésekre

Ez a bejelentés a 2000. marc. 16-an benyujtott, 09/526,347 szamu, "Hengeres
shack-étel és készitésére szolgald eljaras" cimi szabadalmi bejelentés folytatasa. Ez a
bejelentés ugyancsak kapcsolatban van a "Hengeres alaki snack-étel elkészitésére
szolgalé eljaras" cimu szabadalmi bejelentéssel, amelyet ezzel a bejelentéssel
egyidejlileg, 2000. marc. 16-an, 09/526,347 szamon nyujtottunk be.

A talalmany hattere '
A talalmany targya

A taldlmany targya tobb részbdl allé extruder-fej, amely kézbdl fogyaszthatd, két
vagy tébb tengelyiranya ureggel ellatott, burgonya-reszelékbdl készult snack-étel
termék készitésére ésl/vagy toltésére szolgal, valamint tébb henger alakd rad
egyesitésével elGallitott snack-étel gyartasara szolgald eljaréds. A tébb részbdl allo
extruder-fej tartalmaz egy kulsd extrudald szegmenst és egy belsd extrudald
szegmenst, mely utdbbi beilleszthetd a kilsd extrudalé szegmensbe. A belsd extrudald
szegmensben két vagy t6bb csatorna van. A tésztat, elonydsen a burgonya-reszeléket
tartalmazd tésztat a kilsé extrudalé szegmens és a belsd extrudaloé szegmens falai altal
meghatarozott gy(rdi-alakd nyilason keresztll extrudaljuk, mig a téltelék extrudalase a
belsd extrudald szegmensen keresztul térténik. A télteléket egyideji extrudalassal,
injektalassal, beletdltéssel vagy mas maddon juttatjuk be a tengelyiranyt Gregekbe.

A taldimany technika allasanak ismertetése
94123-227A KK



A burkolattal kérulvett tolteléket tartalmazo, kézben tarthaté és igy fogyaszthato
snack-ételek sutdipari alapanyagokbdl késziilnek, amelyek kézé tartozik a cukraszati
tészta is. A sttGipari alapanyagok altalaban gabonabdél és liszt-félékbsl készilnek, és a
cukraszati tészta altaldban homogén, amely extrudaldssal vagy mas médszerrel
kénnyen alakithat6, és kdnnyen megtdélthets. Erre példaként szolgalhatnak a gabona-
félékbal készult szeletek, amelyek tésztéja tobbféle gabonabdl is allhat, és bar ezek a
szeletek altaldban tartalmaznak durvabb részecskéket is, mint amilyenek tébbi
alkotorészeik, a részecskék altalaban mégis elég egyenletes méretiiek, igy extrudalas
és toltés szempontjébc’)l elénytsek.

A burgonya-reszelék altalaban nem homogén, és nagyobb és hosszabb méreti
részecskéket tartalmaz, mint a gabonabdl és lisztbsl készilt tésztak. Ennek
eredményeként a burgonya-reszeléket tartalmazé tészta nem homogén, és emiatt
sokkal nehezebben kezelhet5 és extrudalhatd. A burgonya-reszeléket tartalmazé tészta
extrudalas utan, vagy a kialakitasi ill. toltési folyamat alatt hajlamos nyitott felilleteket
képezni. . ‘
Az US 4,888,192 sz. USA szabadalmi leiras extrudalt, sult termékek készitésére
vonatkozik, amelyek extrudélt rid formajuak és harom anyagbdl allnak. A szabadalmi
leirdsban egy kulsd, kinyujtott ropogds réteg, és két nem-tészta jellegu toltelék szerepe!
alkotéelemként. A tésztat nyomas alatt extrudaljak, és amikor kilép az extruder-fejbdl,
kithgul. Az extruder-fej korulveszi azt a két csévet, amelyeken keresztul a tolteléket
juttatiaqk be a hengerek kdzepébe. A toltelék anyaga kulén cséveken érkezik az
extruderhez, a szabadalmi leiras azonban nem tesz emlitést arrél, hogy az extruder-fej
és/lvagy az extruder alkalmas-e burgonya-reszeléket is tartalmazo tésztak
extrudalasara.

Az US 4,259,051 sz. szabadalmi leiras olyan extrudalé berendezést targyal,
amelyben extrudalt mdanyagbdl kialakitott, egyidejlileg téithetd, Greges élelmiszert
extrudalnak. A szabadalmi leirds nem foglalkozik azzal a kérdéssel, hogy hasznalhaté-e
a berendezes burgonya-reszelékbdl készult tésztdk esetében, és a berendezés

valdszinlleg nem alkalmas sok tengelyiranyu Greg extrudalasara.



Az US 5,527,179 sz. USA szabadalmi leiras olyan berendezést ir le Greges alaku
tészta extrudalasara, ahol az extrudalds az extruder-fej belsejében elhelyezett
csapocska segitségével térténik. Az US 4,900,572 sz. USA szabadalmi leiras
kutyaeledel készitésére szolgalé berendezésrdl szamol be, ahol a kilsé réteget egy
béléscsdvekkel ellatott kamraba extrudaljak. A belsé réteget a cséveken keresztuil
extrudaljak, és igy a kulsd réteg beboritja a belsé réteget. Az US 5,645,872 sz.
szabadalmi leirds Ureges anyagok extrudalasat irja le ugy, hogy az anyagot extrudalas
utan a bels6 Oregen keresztll aramoltatott gaz vagy folyadék segitségével
koagulaltatjak, és ezzel akadalyozzak meg az Ureges extrudalt anyag 6sszeesését.

Az US 4,828,856 sz. szabadalmi leiras olajban barnara sutétt, hagymas reszelt
burgonya lepényke termékrdl szamol be, amely rehidratalhaté dehidratalt burgonya-
reszelékbdl készil, majd rehidratalas utan a lepénykék ugy alakithaték ki, mintha a
tészta friss burgonya-reszelékbGl készilt volna. A rehidratalt massza nedvesség-
tartalma 40-55%, igy a tészta a lapok hengerelésére szolgalé hengerek k6zétt 1-2 mm-
es nyilast hagyva, lapokka nyujthats. Az ebben a szabadalmi leirasban leirt,
reszelékbdl készllt burgonya tészta nem extrudalhatd, mivel az extrudalas tilsagosan
nagy nyomast igényelne, amelyr6l azt mondjak, hogy a burgonya-sejtek karosodnanak,
“nagy részuk felszakadna. Ezen termékek nem kritikus alkotérészei a karboxi-metil-
celluldz, amelyrdl azt allitjak, hogy a kinyGjtas mdveletét segiti, és bizonyos
élelmiszeripari gyantak, amelyek szerepe az olaj vagy zsir felvételének csdkkentése a
kisutés muvelete alatt. Az US 5,492,704 sz. szabadalmi leiras eljarast ir le reszelékbol
készult burgonya-csikok gyartasara, amilyeneket a barnara suilt lepénykék
készitésében hasznalnak, és a reszelék rehidratdlasara, a lepénykék készitéséhez
szukséges lapok elkészitése céljabdl.

Az US 5,891,596 sz. szabadalmi leiras csokkentett zsirtartalmu, mélyh(ittt
burgonya-keveréket ir le, amelyet extrudalassal vagy masként dolgoznak fel. A
formazott burgonya burgonya-darabok keverékébdl készll, és ez a keverék nem
burgonya-reszeléket, hanem pici burgonya-darabokat tartalmaz. Az US 3,399,062 sz.
szabadalmi leiras dehidratalt, granulalt termékrdl szamol be, amilyen pl. az 6sszetort

(plrésitett) dehidratalt burgonya, ami egyedi sejtek aggregatumabdl all, amelyeket



alacsony homérsékleten, celluléz-éter gélesité anyag jelenlétében dehidrataltak, majd
extrudaltak, és igy szalma-burgonya terméket allitottak eld beldle.

Az US 3,975,549 sz. szabadalmi leirds dehidratalt burgonya-agglomeratumokbd|
készult burgonya-termékrdl szémol be, amelyet azutdn kétéanyag jelenlétében
rehidratalnak, majd szalma-burgonya alakura extrudaljak. A kétdanyag lehet gyanta, pl.
a guar-gyanta, vagy szabad kemenyitd, amit szilard burgonyabdl nyernek a keményité
moédositasaval. Az US 3,987,210 sz. szabadalmi leirds extrudalt szalma-burgonya
terméket ir le, amelynek kiindulé anyaga a dehidratalt burgonyat pehely, granulatum,
liszt, felkockazott darabok vagy ezek keveréke formajaban tartalmazza, valamint
kétéanyagkéntv van benne még kb. 25% amiléz-keményité is. A keményitd a leiras
szerint viz jelenlétében térténd felmelegités hatasara filmet képez a termék koral, ami
megakadalyozza az olaj felvételét.

Az US 3,486,673 sz. szabadalmi leiras ugyancsak extrudalt szalma-burgonya
termékrdl szamol be, amely dehidratalt burgonya-parét, metil-cellulézt, és poli-galakto-
mannan gyantat tartalmaz f6 komponensekként. Az alapanyagok keverése szerintiik
olyan terméket eredményez, amelynek kllsé burka szabalytalan alaki, és lehetéveé
teszi az olajban térténd kisutés alatt az olaj-felvétel csékkentését. Az US 5,242,699 sz.
szabadalmi leirasban hidrokolloiddal boritjak a burgonya-szalagokat, ami kiilsé kérget
képez akkor, amikor a szalagokat blansirozzék vagy félig megsutik olajpan, és ami
szintén akadélyozza az olaj megkétddését a burgonyaban. Az US 5,620,727 sz. USA
szabadalmi leiras szerint alacsony molekulastlya hidrokolloid keveréket hasznalnak az
olaj-felvétel csokkentésére szolgalé film kialakitasara. Az US 3,687,688 sz. szabadalmi
leiras alapjan a burgonyat a nedvességtartalom szabalyozasara natrium-alginat
tartalmu folyékony tésztaba martjak, mig az US 4,900,573 sz. szabadalmi leirds szerint
hidroxi-propil-metil-cellulozt tartalmazé tesztat hasznalnak, ami szintén olaj-gatként
szolgal.

A fogyasztok egyik legnagyobb problémaja a zsiradékban kisutétt ételek nagy
olaj(zsiradék) - felvétele, kuléndsen dietetikai szempontbdl, mivel az ételek zsiradék-
tartalma kézel 9 kaldriat jelent zsiradék-grammonként. Ennek megfeleléen a kész

termék fogyasztasra, pl. Ujra felmelegitéssel t6rténd eldkészitése alatt a zsir



kiszivargasa az ételbdl zsiros érzést kolcsonéz a terméknek, és nem Kkivanatos
érzékszervi tulajdonsagokat eredményez.

A talalmany egyik targya egy tébb részbdl allé extruder-fej, amely hasznalhaté a
hagyomanyos kereskedelmi forgalomban kaphaté extruderekkel, elsdsorban ko-
extruderekkel, és amelyek képesek Ureges, folytonos rudak olyan burkolat format
képezd extrudalasara, amelyben két vagy tébb, eldnyésen két vagy harom
tengelyiranyd dreg van. A talédlmany targyat képezi még olyan termék extrudalasa,
amelynek kulsé burkolatan egy vagy tébb tengelyiranyi bemélyedés alaku csatlakozé
rész van, amely(ek) lehetové teszi(k), hogy egyedileg elfogyaszthatd darabokra
lehessen térni a burkolatot. A talalmany tovabbi targya a tengelyiranyG wdregek
extrudalassal egyideji feltéltése. Ezeket, és a talalmany tovabbi céljait a tébb részbs|
allé extruder-fejjel, és az itt leirt berendezéssel és eljarassal érjik el.

A taldlmanynak targya még olyan burgonya-reszeléket tartalmazé burkolatbdl
allo, kézbdl fogyaszthaté snack-étel termék eldallitdsa, amely a tébbrészes extruder-
fejiel extrudalhatd, megtdlthetd, majd fogyasztasra elkészithetd, pl. részleges vagy
telies kisUtéssel zsiradékban vagy sitdben torténé megsutéssel anélkil, hogy az
elkészités alatt tulsagosan sok zsiradékot abszorbedlna, és fogyasztasra torténd
eldkészitése soran zsiradék szivarogna ki beléle; valamint olyan szerkezeti integritéssal
biré burgonya-reszelékbdl allé extrudalhaté burkolat, amely megfelelden ellenallé az
extrudalasi, téltési és mas feldolgozasi folyamatok alatt, és ami bizonyos kiviteli
alakokban két vagy tobb burkolat kiisdé falai mentén térténd tengelyiranyu
egyesitésével keletkezik. Ezeket a célokat a burkolat egyedi burgonya-reszelék
méatrixaval és a megfeleld celluléz gyanta kivalasztasaval érjuk el, amely a keményitovel
egyutt a burkolat kilsd feluletén talalhatd Gregeket betélti, és filmet alkot a burkolat
kuls6 felUletén, erGsitve ezzel a matrixot és akadalyozva az olaj/nedvesség
kicserélodését. Ezeket a célokat tovabba a tengelyiranyd bemélyedések kialakitasaval

is elosegitjuk.

A taldimany extrudalt, megsutétt vagy zsiradékban kisutétt, burgonya-reszelékbél

allé terméket eredményez, amelyben a reszelék az extrudalas ellenére is megtartja



integritasat. A celluléz gyantdk és a keményito filmet képeznek a burgonya-reszelék
exponalt feluletén, mikézben ki is toltik a fellleten talalhatd Gregeket. A burkolat
megtartja alakjat az extrudalas alatt és utan, és a film segit mind az elkészités kézbeni
zsiradék-abszorpcid, mind az ujra elokészités alatti zsiradék-kiszivargas mértékének
csokkentésében. A feldolgozas szempontjabdl fontos még a nedvességtartalom is,
mivel a burkolat kb. 55-75% k&zétti, eldnydsen kb. 60-72% kdzétti nedvességtartalma
elonyésen befolyasolja az extrudalast, és szabdlyozza az elkészités alatti zsiradék-
felvételt.

A jelen leirasban, hacsak masként nem jelezzitk, minden megadott rész és
szazalék tomeg/témeg értékben van megadva.
A talaimany 6sszefoglalasa

A talalmany olyan tébb részbdl all6 extruder-fej, amely tartalmaz egy kulsé
extrudalé szegmenst, amellyel elonyésen a burgonya-reszelékbdl készilt tészta
burkolat anyagat extrudaljuk, bar mas tészta-tipusok, pl. gabona-magot vagy gabona-
lisztet tartalmazé sutSipari tészték is extrudalhatok vele. A tébbrészes extruder-fej
tartalmaz még egy belsd extrudalé szegmenst is, amelyet bele kell illeszteni a kilsd
extrudélé szegmensbe, és aminek segitségével két vagy tobb tengely iranya Ureget
tartalmazé burkolatot készithetlink. A tészta, eldnydsen a burgonya-reszelékbél készult
tészta a kilsé extrudalé szegmens kulsd extrudalo nyilasanak belsd fala és a belsd
extrudalé szegmens belsdé extrudalé nyilasanak kulsd fala kozétt kialakult gytiris
nyilason keresztul extrudalodik; igy alakul ki a két vagy tébb tengelyiranyu dreggel, pl.
két vagy harom treggel rendelkezd burgonya-reszelék burkolat. Az izesité téltelék-
anyagot a tengelyirdnyl Uregekbe a bels6 extrudalé szegmens segitségével
extrudaljuk, de injektalhatjuk vagy mas mddon is beletéithetjuk. A kulsé extrudalé
szegmensen ‘elhelyezkedd eszkozzel kb.2-kb.12 mm sugariranya szélesséqli
bemeélyedés jellegli csatlakozd részeket alakitunk ki a szilard burkolat-anyagban, azaz
a szomszédos tengelyiranyu Gregek k6zétt elhelyezkedo részeken.

A kezbol fogyaszthatd, hengeres snack-étel termék folytonos rudakbél készul (a
leirasban felcserélhetéen mint burkolatok, rudak vagy folytonos rudak szerepelnek),

amelyek lehetnek tdmérek vagy tregesek. A talalmany egyik eldnyés kiviteli alakjaban



a burkolat Greges, es két vagy tobb (pl. két vagy harom) tengelyiranya ureggel van
ellatva, amelyeket a belsd falak hataroznak meg. Ezek az Gregek feltslthetdk tébbféle
izesitd toltelékkel, pl. hussal, sajttal vagy mas feldolgozott tejtermékkel, izesitd
anyagokkal, fliszerekkel, szészokkal vagy ezekhez hasonlé anyagokkal, illetve ezek
keverékével. Az extrudéalassal kialakitott burkolatokon tengelyiranya bemélyedés-jelleg Gi
csatlakozd részek vannak. A burkolat radialis iranyban barmilyen hosszusagu
darabokra felvaghatd, annak szem el6tt tartasaval, hogy beleférien a fogyasztasra
térténd QGjra elokészitésre hasznalt hagyoméanyos kenyérpiritoba vagy szendvics-
sutbe. Amikor a burkolatot elvagjuk, végeit lezarjuk, ami a télteléket bezarja a
tengelyiranyd Uregekben a végek k6zé. A taldimany egy masik kiviteli alakjaban
extrudalas utan két vagy tébb rudat hossztengelytik mentén egyesitink.

A burkolatok burgonya-reszelékbdl készulnek, ami lehet frissen készilt vagy
dehidratalt, illetve a frissen készllt reszelék és a dehidratalt alak keveréke. A
burkolatok tartalmaznak még celluléz gyantat és keményitét, elonyésen modositott
keményitGt, amelyek filmet képeznek a burkolat feltletén és betéltik a burgonya-
reszelékbdl készult burkolat-matrix exponalt kilsé felliletén Iévo Uregeket, és eldsegitik
a stabilis burgonya-reszelék matrix kialakulasat, valamint akadalyt képeznek a burkolat
tulsdgosan nagy viz/zsiradék felvétele szamara. A burkolat céljara hasznos cellulz
gyantak a mikrokristalyos celluléz, a metil-celluléz, a karboxi-metil-cellul6z, a hidroxi-
etil-celluldz, a hidroxi-propil-celluléz, a hidroxi-propil-metil-cellul6z és ezek keverékei. A
matrix hatarozza meg a termék mechanikai tulajdonsagait, és az extrudalt burkolat
nedvességtartalmaval egyutt lehetové teszi megfelelé szerkezeti tartassal rendelkezd
burkolat extrudalasat, kulénésen amikor a burkolat egy vagy tébb tengelyiranya ureget
is tartalmaz, hogy a burkolat anyaga ne rogyjon dssze és ne hulljon bele az uregekbe.
A film szabédlyozza a nedvesség-vesztést a zsiradékban torténd kisités alatt, ami
viszont a zsiradék-felvételt szabalyozza, és ugyancsak megakadalyozza a zsiradék
kiszivargasat a termékbdl annak fogyasztasra térténd Ujra elokészitése alatt. A snack-
étel termék tébbféle mdodon is eldkészithetd fogyasztasra, pl. sutében, mikrohullamy
sutében, hagyomanyos kenyérpiritoban vagy szendvics-sttében. Az elkészités alatti

zsiradék-kiszivargas a burkolat kulsé fellletének zsiros texturajat eredményezi, és ez



érzékszervileg rossz tulajdonsag. Ezért tehat a matrix, valamint a gyanta, keményitd é&s
burgonya-reszelék kélcsonhatasabdl keletkezb film egylttes hatasaként érzékszervile g
elfogadhatd termék keletkezik, aminek szerkezete hasonlé az olajban barnara sitétt,
hagymas, reszelt burgonya-lepényke texturajahoz, és ez kuléndésen fontos a
kenyérpiritdban vagy szendvics-sutdben valé eldkészités alatt, hogy megakadalyozzuk
a termékbdl a nem Kkivanatos zsiradék-kiszivargast a fogyasztasra térténé ujra
elokészités soran.

A burkolat tartalmazhat dehidratalt burgonya-reszeléket, frissen elkészitett
burgonya-reszeléket vagy ezek keverékét. Ha dehidratalt burgonya-reszeléket
hasznalunk, akkor a burkolat kb. 20 és kb. 24témeg% ko6z6tti mennyiségli dehidrata It
burgonya-reszeléket, kb. 3 és kb. 10 % kézétti mennyiségl szaritott burgonya-pelyhet,
kb. 1 és kb. 4% koz6tti mennyiségl keményitdt, kb. 0,5 és kb. 2% kozotti mennyiségu
izesitd anyagot, kb. 0,5 és kb. 2% k6z6tti mennyiségl édesitot, elonydsen dextrozt, kb.
0,5 és kb. 2,5% ko6zétti mennyiségl celluléz gyantat és kb. 55 és kb. 75% kozoétti
mennyiségl, eldnyésen kb. 60-72% vizet tartalmaz. Ha frissen készitett burgonya-
reszeléket hasznalunk, akkor a burkolat kb. 75 és kb. 95% kéz6tti mennyiség( frissen
készult burgonya-reszeléket tartalmaz, amelynek nedvességtartalmat kb. 55 és kb.
75%, elonydsen kb. 60 és kb. 72% koézdtti nedvességtartalomra allithatjuk be (azaz
dehidratalhatjuk), ezen feltl van még benne kb. 3 és kb. 10% koz6tti mennyiségi
szaritott burgonya-pehely, kb. 1 és kb. 4% k6z6tti mennyiségli keményito, kb. 0,5 és kb.
2% kozétti mennyiségl izesitd anyag, kb. 0,5 és kb. 2% ko6z6tti mennyiségli édesitd,
elonydsen dextréz, és kb. 0,5 és kb. 2,5% kéz6tti mennyiségl cellul6z gyanta. Az itt
targyalt burgonya-reszelék szabalytalan tengely irdnyba es6 hosszlsagu, négyszég
keresztmetszetli darabokbdl all, hosszuk eldnyésen kb. 76 mm-nél kisebb,
keresztmetszetik kb. 6,4 mm-tol kb. 2,5 mm-ig, ill. kb. 3,2 mm-tal kb. 6,4 mm-ig terjed,
elonydsen kb. 4,0 mm x kb. 2,5 mm x kb. 4,8 mm, és lehetnek dehidratalt formaban.

Osszekeverjuk a burkolat dsszetevoit, majd a keveréket a tébb részbél allo
extruder-fejen, vagy ezek sorozatan keresztll extrudaljuk, aminek eredményeképpen
egy, két vagy tobb, henger alakutdl az elliptikusig terjedd alaka burkolatot kapunk,

folytonos rudak formajaban. A taldimany egyik elonyos kiviteli alakjaban a burkolatot



uregesre extrudaljuk (azaz két vagy tébb Ureggel rendelkezd csé alakjaban), majd a
télteléket vagy egyutt extrudaljuk a burkolattal, vagy beleinjektaljuk ill. mas mddon
beletéltjUk a tengelyiranya Uregekbe. A rudakat egy tébb részbdl allé6 extruder-fejen
keresztul extrudaljuk, amely két vagy tébb tengelyiranyt treg eldallitdsara alkalmas,
elénydsen két vagy harom tengelyiranyl tregére. Sok tengelyiranyl treget tartalmazé
rudakat ugy extrudalhatunk, hogy a burkolat kulso felGletén tengelyiranyad bemélyedé
gerinc-tipusi csatlakozé részeket alakitunk ki az uregek kozétti teruleten. A
tengelyirdanyu tregek kézétti tertlet az a része a burkolatnak, ahol a burkolat anyaga
témoér és szilard, ahol nincs a tengelyirdnyG Uregek altal meghatarozott rés az
anyagban.

Ha egy tébb tengelyiranya ureggel rendelkezé snack-ételt kivanunk, mint
amennyi Ureget a burkolatba extrudalni tudunk, akkor egy szallitd eszkézén tébb
folytonos rudat extrudalhatunk. Amint a folytonos rudak a szallité eszkézén elére
haladnak, a folytonos rudak fizikailag egymashoz illeszkednek, vagy a szallité eszkéz
~haladasa kovetkeztében, vagy valamilyen fizikai eszkéz segitségével, pl.
megvezetokkel vagy ékekkel egyesithetdk, és igy a szomszédos rudak tengelyiranyban
Osszecsatolédnak, és a burkolatuk kulsd falai mentén egyesitett, csé-alaku, két vagy
tobb folytonos rudat eredményeznek. Nem korlatozé hatasu példaként szolgal két,
egyenkeént két toltott tengelyiranyl Greget tartalmazé burkolat tengelyiranyu egyesitése,
aminek eredménye négy tengelyirdnyu ureggel rendelkezd egyesitett burkolat. A
tengelyiranyban egyesitett folytonos rudak szomszédos kulso fala mentén tengelyiranyu
bemélyedés-jellegu csatlakozd rész helyezkedik el, aminek radidlis szélessége kb. 2
mm és kb. 12 mm koézétt van. Ez a bemélyesztett csatlakozé rész biztositja, hogy a
termék a megfeleld helyen szétvalaszthaté legyen, valamint a termék egészének
merevségét is néveli.

Ha a folytonos rudak az exrudalas utan nem megfelel6 alakuak vagy méretiek, a
folytonos rudakat alakitéasi folyamatnak lehet alavetni, aminek soran a folytonos rudakat
egy vagy tébb henger alatt mozgatjak, amelyek a rudakat a kivant alakra alakitjak. A
rudak ezutan sugariranyban kivant hosszusagura vaghaték fel, hogy a darabok

alkalmazkodjanak a fogyasztasra torténd eldkészités moédszeréhez és az ehhez
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hasznalt berendezés méretéhez (pl. sutd, mikrohullamu sutd, kenyérpirité, stb.). A
vagassal egyidejlileg a darabok végeit lezarjadk, hogy a burgonya-reszelék burkolat
végein bezarjak a télteléket a tengelyiranyu tregek és a végek k6zé.

A folytonos rudak vagasa és lezarasa nyers, levagott burkolatokat eredményez,
amelyeket azutan zsiradékban kisutéssel, megsitéssel, félig ki- ill. megsutéssel
elkészitink, majd lefagyasztunk. A termék pl. kenyérpiritdban, szendvics-sutében vagy
sutében, ill. mikrohullamu sitdben készithetd eld fogyasztasra, illetve melegitheté fel.
A gyanta és a keményitd filmet képez a burkolat kulso feltletén, amely részben
megakadalyozza az olaj kiszivargasat a termékbdl a fogyasztasra torténd Jdjra
elokészités alatt, amivel elfogadhaté érzékszervi tulajdonsagokat és texturat biztosit a
terméknek, és csokkenti a nem kivanatos zsiros érzést, aminek kévetkeztében a termék
kaléndsen alkalmas kézbdl térténd fogyasztasra. A gyanta és a keményitd azt a célt is
szolgalja, hogy a burkolat szerkezeti szilardsagat névelje.

Az eljaras jelentds méretbeli valtozatossagot biztosit a terméknek, kulénésen a
tengelyiranyu hossz tekintetében, hogy igy alkalmazkodjék az Ujra felmelegités céljara
szolgal6é berendezés méretéhez, ill. a berendezések gyartéja altal késébb megvaldsitott
méret-moédositasokhoz. A termék méretének valtoztathatésaga ugyancsak lehetdvé
teszi a fogyaszt6 kulénleges kivansagaihoz valé alkalmazkodast. A termék vaghaté pl.
kb. 8,5 cm és kb. 11 cm kdzétti tengelyiranyu hosszusagura, a jelenlegi hagyomanyos
kenyérpiritok vagy szendvics-sitdk méretének megfeleléen, vagy vaghaté hosszabbra
a sutoben torténd ujramelegitéshez, illetve révidebbre, ha el6étel vagy falatka gyanant
kivanjuk felhasznalni. A vastagsagot a koévetkezG paraméterek kdzul egyesek, vagy
mind 6sszesen hatarozzak meg: 1. az extrudalas paraméterei; 2. a formara igazitas
paraméterei; 3. a tobbrészes extruder-fej kulsd extrudald nyilasa. A hosszusagot a
vagas hatarozza meg. A szélesség fugg: 1. a folytonos rudak méretétdl és 2. a
tengelyiranyban egymashoz illesztett folytonos rudak szamatal.

A taldlmanyt a tovabbiakban példakénti kiviteli alakjai segitségével, a melléklet
abrakon ismertetjik részletesebben.

Az 1. abra a kézbdl fogyaszthaté snack-étel termék feltlnézeti képe egy olyan

kiviteli alakja, amelyben a folytonos rud két téltétt, tengelyiranyd treget tartalmaz, és
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kenyérpiritéban illetve szendvics-sutdben toérténd elSkészitésnek megfeleléen van
levagva, és végei le vannak zarva,

a 2. dbra az 1. abran feltintetett kiviteli alak 2-2 vonal menti keresztmetszeti
képe,

a 3. abra két tengelyiranyq, toltétt treggel biré folytonos radként kiképezett
kiviteli alak keresztmetszeti képe,

a 4. abra a kézbdl fogyaszthatd snack-étel termék vég feldli nézete olyan kiviteli
alakban, amelyben két tengelyiranya Greg van, és a darabok kenyérpiritoban vagy
szendvics-sutében torténod felmelegitéshez vannak levagva és lezarva,

az 5. abra a kulsé extrudalé szegmens fellilnézeti képe olyan példakénti kiviteli
alakban, amelyben extrudalaskor két tengelyiranya dreg alakul ki,

a 6. abra a kulsd extrudalé szegmens oldalnézete egy olyan példakénti kiviteli
alakban, amelyben extrudalaskor két tengelyiranyu treg alakul ki,

a 7. dbra a kulsd extrudalé szegmens eléinézete olyan kiviteli alakban, amelyben
extrudalaskor két tengelyiranyu treg alakul ki,

a 8. abra a belso extrudalé szegmens felulnézete egy olyan példakénti alakban,
amelyben extrﬁdéla’skor két tengelyiranyu ureg alakul ki,

a 9. abra a belsd extrudald szegmens eldinézete egy olyan példakénti kiviteli
alakban, amelyben extrudalaskor két tengelyiranyu Greg alakul ki,

a 10. abra a belsd extrudalé6 szegmens oldalnézete egy olyan példakeénti kiviteli
alakban, amelyben extrudalaskor két tengelyiranyu ureg alakul ki,

a 11. abra a tobb részbdl allé extruder-fej felilnézete egy olyan példakénti kiviteli
alakban, amelyben extrudalaskor két tengelyiranya Greg alakul ki, és ahol a belsd
extrudalé szegmens bele van illesztve a kllsd extrudalé szegmensbe,

a 12. abra a kulsd extrudalé szegmens feltinézete egy olyan példakénti kiviteli
alakban, amelyben extrudalaskor harom tengelyiranyu areg alakul ki,

a 13. abra a kilsd extrudalé szegmens oldalnézete egy olyan példakénti kiviteli
alakban, amelyben extrudalaskor harom tengelyiranyl areg alakul ki,

a 14. abra a kulso extrudalé szegmens eldinézete egy olyan példakénti kiviteli

alakban, amelyben extrudalaskor harom tengelyiranya Greg alakul ki,
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a 15. abra a belsd extrudalé szegmens felllnézete egy olyan példakénti kiviteli
alakban, amelyben extrudalaskor harom tengelyiranyu treg alakul ki,

a 16. abra a bels6 extrudalé szegmens el6inézete egy olyan példakénti kiviteli
alakban, amelyben extrudalaskor harom tengelyiranyu areg alakul ki,

a 17. abra a bels6 extrudalé szegmens oldalnézete egy olyan példakénti kiviteli
alakban, amelyben extrudalaskor harom tengelyiranyu Greg alakul ki,

a 18. abra a tobb részbdl allé extruder-fej felulnézete, ahol a belsd extrudald
szegmens bele van illesztve a kulsd extrudalé szegmensbe, olyan kiviteli alakban,
amelyben extrudalaskor harom tengelyiranyu Greg alakul ki.

A talalmany részletes leirasa

A tobb részbdl allé extruder-fejet az 5.-8. dbrakon mutatjuk be azokra a kiviteli
alakokra, amelyekben két és harom tengelyiranyl Greget tartalmazé folytonos rudakat
extrudalunk. Amint ez a 11. és 18. abran lathatd, a tébb részbdl allé extruder-fej
tartalmaz 10 ill. 10a kulsd6 extrudalé szegmenst és 18 ill. 18a belsé extrudalé
szegmenst. A tésztat, elonydésen az itt leirt, burgonya-reszelékbdl allé tésztat a 27 ill.
27a gyurG alaku nyilason keresztll extrudaljuk, hogy két tengelyiranya Ureget
tartalmazé folytonos rudakat kapjunk, és a tengelyiranyu uregeket a 18 ill. 18a belsé
extrudalé szegmens 21 ill. 21a belsd extrudalé kimenetének 29 ill. 29a belsd extrudald
nyilaséan keresztul téltjuk meg. A 28 ill. 28a bemélyedések alakitjak ki az 1-3. abrakon
feltintetett 5 tengelyiranyu, bemélyedd, él-tipusu csatlakozd részeket. A toltétt rudakat
ezutan felvagjuk és az itt leirtak szerint dolgozzuk fel az 1.-4. dbrakon bemutatott 1
snack-étel termékké.

A kézbdl fogyaszthaté snack-étel gyors-étel termék, amely Ggy van kialakitva,
hogy a fogyaszté részérdl a csomagolasbdl kivéve csak fogyasztasra elokészitést, pl.
Gjra-felmelegitést igényel. Az kézbdl fogyaszthatd 1 snack-étel termék altalanos alakja
az 1. abran lathato. Az 1 snack-étel termék kettds henger alaku 2 burkolatbél (folytonos
rid) és a 2 burkolat 4 belsbé falai altal meghatarozott tengelyiranya uregekben
elhelyezkedd 3 toltelékbdl all, amint ezt a 2. és 3. abrékon illusztraljuk. A burgonya 2
burkolat kiilso feltletén, az Gregek kézo6tti szakaszon, a 2 burkolat tomoér részén, alul és

felul egy-egy tengelyiranyua bemélyedés-jellegli 5 csatlakozé rész talalhatd, amint ez az
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1.-3. abrakon lathatd. Megjegyezziik, hogy bar az 1.-3. abrak olyan 1 snhack-étel
terméket mutatnak be, amelyben két tengely irdnyaban elhelyezett ureg és egy
bemélyedé 5 csatlakozd rész talalhaté, a folytonos rudak, legyenek azok Uregesek és
toltéttek vagy tomorek, barmilyen szamu tengelyiranyu Greget és hosszuk mentén
elhelyezkedd  tengelyiranyd  bemélyedésként  kialakitott csatlakozét  részt
tartalmazhatnak. Példaul a talalmany olyan kiviteli alakjaban, ahol harom tengelyirany u
Ureg talalhatd, a tengelyiranya bemélyedésként kiképezett 5 csatlakozé részek szama
kettd. Altalanosan érvényes, hogy az 5 csatlakoz6 részek szama mindig eggyel kisebb,
mint a tengelyiranyu Gregek szama. Amikor 1 snack-étel terméket felvagtuk és végeit
lezartuk, akkor az 1 snack-étel termék legalabb egy, a 2 burkolatbdl all6, az 1. és 4.
abran lathato 7 véget tartalmaz; a2 burkolat a télteléket a 2 burkolat 4 belsé falai és a 7
vég kozé zarja be, aminek eredményeképpen kapjuk a nyers, levagott 2 burkolatot,
amelyben a téltelék altalaban a burgonya-reszelékbdl allé 2 burkolaton belll talalthaté.

A folytonos rudakat a tébbrészes extruder-fejen keresztil extrudaljuk, ami két
vagy tobb tengelyiranyud Ureget, eldnydsen két vagy harom ureget tartalmazd 2
burkolatot eredményez, és a tengelyiranyu tregek a tébbrészes extruder-fejen keresztal
extrudalassal, injektalassal vagy mas betéltési mdddal bejuttatott izesitd toltelékkel
télthetok fel. - Az extruder-fejet adaptalhatjuk standard kereskedelmi élelmiszer-
extruderekhez, mint pl. a Rheon (Huntersville, North Carolina, USA) ko-extruderhez,
vagy akar nem hagyomanyos extrudalé berendezésekhez is, mint pl. a folyamatos
vakuum--télték, szivattyus toltd berendezések vagy mas modositott ko-extruder
berendezések.

A 10 kulsG extrudalé szegmenst altalanos alakjaban az 5.-7. dbrakon mutatjuk
be. Az abrakon lathaté mddon a 10 kilsd extrudalé szegmens all 11 testbdl, amelynek
12 kulso felulete és 13 belso felllete van, elény6ésen kupos alaku, amelyet a 13 belsd
feltilet definial, amely felllet egyik végén a kulsd 15 extrudalé kimenetben, mig masik
végén 16 nyilasban végzddik. A 15 extrudalé kimenet barmilyen alaki lehet, de
eldny6sen modositott ellipszis alakd, amint ezt az 5.-7. ill. 11. abran mutatjuk be. A
kulsd 15 extrudalé kimenet altalaban kisebb méretli, mint a 16 nyilas, és a tészta,

elényésen a burgonya-reszeléket tartalmazdé tészta az extruderbdl a 16 nyilason at lép
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be, és keresztul folyik a 14 Ureges részen a kiilsé 15 extrudalé kimenet felé, ahonnan a
tészta extrudalédik.

A 13 kulso feluleten legaldbb egy sorozat 28 bemélyedés talalhatd, amelyek
szomszédosak a kulsé 15 extrudalé kimenettel és odaig érnek. Minden bemélyedés
sorozat egyedi 28 bemélyedései egymassal szemben helyezkednek el, alul és felll, és
ezek alakitjak ki a 2 burkolat 3 kulsd feluletén a tengelyiranya bemélyedésként
kiképezett 5 csatlakozd részeket.

A 12 kulsoé felulettdl sugariranyban kinyulé 17 karima a 11 testen van kialakitva,
és arra szolgal, hogy a 10 kulsd extrudalé szegmenst a ko-extruderhez régzitse. A 17
karima altalaban a ko-extruder egyik kimenetén belul van elhelyezve, és egy (itt nem
feltintetett) tomitéssel ellatott (pl. o-gydrd, gumi-gy(rd), menetes, Ureges sapkaval
rogziti a 10 kulsé extrudalé szegmenst a ko-extruderhez.

Hivatkozva megint az 5.-7. és 11. abrara, ha csak a 10 kulsé extrudalo
szegmenst haSznéIjuk, a tészta, pl. a burgonya-reszelékbdl készuilt tészta a kllsd 15
extrudalé kimeneten keresztll extrudalhatd, aminek eredményeként tomor terméket
kapunk, amely az itt leirtak szerint dolgozhaté fel a tovabbiakban. A talalmany elényés
kiviteli alakjaban azonban a tébb részbdl all6 extruder-fej két vagy tébb tengelyiranyu
Ureget is extrudal. A taldlmanynak abban a kiviteli alakjaban, amelyben két
tengelyiranyl ureget extrudalunk, és amelyet a 11. dbran latunk, a 10 kulsé extrudalé
szegmenssel egyutt 18 belsd extrudalé szegmenst (amint ez a 8.-10. abrakon lathatd) is
hasznalunk, amelyek egyitt alkotjdk a 25 tébb részbdl allé extruder-fejet. A talaimany
harom tengelyiranyu treget eldallité kiviteli alakjaban, amint ezt a 18. dbran lathatjuk, a
18a belst extrudalé szegmenst (amint ez a 15.-17. abrakon lathatd) egyutt hasznaljuk a
10a kuls6é extrudalé szegmenssel (ez a 12.-14. abrakon lathatd), és ezek egyutt
alkotjak a tobb részbdl allé 25a extruder-fejet. A 25 (25a) tébb részbdl allo6 extruder-fej
nevezetesen a 10 (10a) kilsd extrudalé szegnmens és a 18(18a) belsd extrudalo
szegmens, barmilyen alkaimas anyagbodl készilhet, ami az élelmiszer-feldolgozasban
engedélyezett, pl. mianyagbdl, kerdmia-anyagbdl, rozsdamentes acélbol vagy barmely

mas élelmiszer-tisztasagnak megfeleld anyagbdl, és a 25 (25a) tébb részbdl allé
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extruder-fej kulénallé részei kulénb6z6 anyagokbdl is készulhetnek, feltéve, hogy ezen
anyagok mindegyike elfogadhaté az élelmiszer-feldolgozas szempontjabél.

A 18 belsbé extrudalé szegmens altalanos szerkezete két tengelyiranyu ureget
tartalmazo kiviteli alakra a 8.-10 abrakon lathat6. Hivatkozva a 8.-10. abrakra, a 18
bels6 extrudalé szegmens tartalmaz 19 testet, amelynek egyik végén 20 menetes
szakasz van, aminek menete illeszkedik a ko-extruderhez, és a masik végén legalabb
egy 21 bels6 extrudalé kimenet van, legalabb két, elonyésen két vagy harom 29 belsd
extrudalé kimeneti nyilassal. A 21 bels6 extrudalé kimenet anyaga a 29 belsé kimeneti
nyilasok k6zétt barmilyen vastagsagu lehet, ami nem haladja meg a 21 bels6 extrudalé
kimenet méretét a 29 belsé kimeneti nyilasoknal. A 19 formazott test legalabb egy, de
eldnydsen két vagy harom csatornét tartalmaz az anyagaramlas biztositasara. A 8.-11.
dbrak a talalmany olyan kiviteli alakjat illusztraljgdk, amelyben a belsé extrudalé
szegmens két, egymastdl elvalasztott 22 belsd csatornat tartaimaz, két tengelyiranyu
treggel rendelkez6 termék extrudalasara. A 22 belsé csatornéak tUregesek és divergéald
tengelyliek, a 20 menetes rész és a 21 belsé extrudald kimenet kézétt helyezkednek el,
és a csatornak a 21 bels6 extrudalé kimenet 29 belsd kimeneti nyilasaival vannak egy
vonalban. A 22 belsé csatornak a 20 menetes rész és a 21 belsd extrudal6 kimenet
kézott a tengely irdnyaban barmilyen hosszisaguak lehetnek, lehetséges példaul, hogy
csak egyetlen csatorna van a 20 menetes résznél, amely aztan a 21 belsd extrudalo
kimenet eldtt valik ketté, vagy a 22 belsé csatornak eredhetnek a 20 menetes rész
kézelében vagy kézvetlentil onnan. Bar a 8.-11. dbrak a 25 tébb részbdl allé6 extruder-
fej olyan kKiviteli alakjat mutatjék, amely két tengelyiranyu Greggel rendelkezd termék
kialakitasara szolgal, meg kell jegyezniink, hogy a tengelyiranyl uregek széama a 18
belsé extrudalé szegmensben taldlhatd 22 csatornak és 29 nyilasok szamatal fugg.

A 25 tobb részbdl alldé extruder-fej tartalmazza 10 kilsd extrudalé szegmenst is
ugy, hogy a 18 belsd extrudalé szegmens annak 14 Ureges részébe be van illesztve. A
10 kulsd extrudalé szegmens és a 18 belsd extrudald szegmens sugariranyban
egymassal egy sikban helyezkedik el. Amint a 11. abran lathatd, a taldlmanynak arra a
kiviteli alakjara vonatkozéan, amelyben a 25 tobb részbdl &ll6 extruder-fej két

tengelyiranyu Ureg kialakitasara van kiképezve, a 21 belsé extrudald kimenet a 15
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kilsd extrudalé kimeneten bellll van elhelyezve, aminek eredményeként a 21 belsd
extrudalé kimenet 24 kulso fala és a 15 kulsd extrudalé kimenet 23 belso fala kézoétt 27
gyard alaku nyilas keletkezik. A 15 kalsd extrudalé kimenet és a 21 belsd extrudald
kimenet altaldban egy szintben helyezkedik el egymassal, azaz nyitott végeik azonos
sikban vannak, azonban a 15 kulsé extrudalé kimenet és a 21 belsd extrudalé kimenet
kéz6tt lenet egy kis rés, ami lehetové teszi, hogy a tészta teljesen kérllvegye a
tengelyiranyu hyila’sokat, és kialakitsa a burkolat belsd falat, még miel6tt a burkolat
anyaga kilép a 25 tébb részbdl allé extruder-fejpdl. Ezt a nyilast létre lehet hozni a 21
belsd extrudalé kiment nyitott végének kis elmozditasaval a 15 kiisdé extrudalé kimenet
nyitott végéhez képest, ugy, hogy ezek két kulénalld, egymassal parhuzamos sikban
nyiljanak. Mas szoéval, a 21 belsd extrudalé kimenet nyitott vége talnyulhat a 15 kilsd
extrudaldé kimenet nyilasa altal meghatarozott sikon, vagy a 15 kilsé extrudalé kimenet
nyitott vége nyulhat tdl a 21 belsé extrudald kiment nyitott végén.

Amint ezt mar mondtuk, a 25 tébb részbdl allé extruder-fej és alkatrészei
médosithatok ugy, hogy sok tengelyiranyu ureggel rendelkezd folytonos rudakat tudjunk
extrudalni. A 12.-18. abrak a tébbrészes extruder-fej és alkatrészei olyan kiviteli alakjat
illusztraljak, arhellyel harom tengelyiranyu ureggel rendelkezd terméket extrudalhatunk.
A 12.-18. dbrakon bemutatott alkatrészek, amelyeket 10a és 29a jelzéssel lattunk el,
megfelelnek a két tengelyiranyu Ureg extrudalaséra alkalmas tobbrészes extruder-fej
leirasaban a 8.-11. abrakon lathatd 10 és 29 alkatrészeknek. A harom tengelyiranyu
Ureg extrudalasara szolgélé tébb részbdl allé extruder-fej ugyanugy is mikodik, és a ko-
extruderhez is ugyanugy csatlakoztathatd, mint ahogyan azt altalanosan és a két
tengelyiranyu treg extrudalasara vonatkozoélag leirtuk.

Hivatkozva az 5.-18. abrakra, a tészta, eldonydsen a burgonya-reszeléket
tartalmazo tészta athalad a 10 (10a) kulsd extrudalé szegmens14 (14a) Ureges részén
a 15 (15a) kilsd extrudalé kimenethez, ahonnan a tészta a tobbrészes extruder-fej 27
(27a) gytirs részéhez kerdl, és innen extrudalodik, és ezzel kialakul a két vagy tébb
tengelyiranyu Ureget tartalmazé burkolat. A 18 (18a) belsé extrudalé szegmens bele
van illesztve a 14 (14a) bels6 részbe, és ez alakitia ki a burkolat anyagaban a

tengelyiranyu Gregeket Ugy, hogy létrehozza a 27 (27a) gylris részeket a 15 (15a)
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kulsé extrudald kimenetben. A toltdanyagot a tengelyiranyu uregekbe a 21 (21a) belsd
extrudald kimenet vagy kimenetek 29 (29a) belso extrudalé kimeneti nyilasain keresztQl
extrudaljak, injektaljak, vagy mas eljarassal toltik bele.

Példaként emlitjiuk, hogy a 25 (25a) tébb részbdl allé6 extruder-fej a kévetkezd
maédon illeszthetd a kereskedelmi forgalomban hozzaférhetd extruderekhez. A 18 (18a)
belsé extrudalé szegmens a menetes részével csatlakoztathaté a két-zénas extruder
bels6 aramlasahoz, vagy az anyagaramlast biztositd eszk6zhdéz, ami lehet pl.
csOvezeték, és ezzel a menettel van a toéltelék-anyag ellatast biztositd eszkézh6z
régzitve. A 10 (10a) kulsd extrudalé szegmenst ezutan a 17 (17a) karimanal valamilyen
régzitd mechanizmussal csatlakoztatjdk az extruderhez, ami lehet pl. olyan zaré
mechanizmus, ‘mint a talalmanyban leirt Greges sapka, vagy mas csatlakoztaté elemmel
ugy, hogy a 18 (18a) belsd extrudalé szegmens a 10 (10a) kulsé extrudalé szegmens
14 (14a) ureges részében helyezkedik el. Ezt az elrendezést olyan esetre mutatja be a

11. dbra, amikor a 18 belsd extrudalé szegmensnek két 22 csatornaja és a 21 belsé

extrudald kimenetnek két 29 belsd kimneneti nyilasa van, mig a 18. 4bra harom 22a

csatornaval és a 21a belsd extrudalé kimenet harom 29a belsd extrudalé kimeneti
nyilassal rendelkez6 18a belsé extrudalé szegmenst mutat be.

A 13 (13a) belsé feluleten elhelyezkedd 28 (28a) bemélyedések sorozata alakitja
ki az 1 snack-étel terméken a tengelyiranya bemélyedésként kiképezett 5 csatlakozo
részeket. A 28 bemélyedések sorozata, amely allhat kis fém- vagy mutanyag -részekbbdl,
dltalaban ra van hegesztve a belsd fellletre, vagy mas raerdsitési méddal van
elhelyezve a belsé feluleten, és igy barmilyen szamu tengelyiranya Greget tartalmazé
burkolat extrudalasakor alkalmas. Az 5.-7. és a 11. abra olyan kiviteli alakot illusztral,
amelyben a 10 kulsd extrudalé szegmens egy sorozat, a 13 belsé fellleten alul és fell
elhelyezett bemélyedést tartalmaz a megfelelé 22 csatornak és a 18 belsé extrudald
szegmens 29 belsd kimeneti nyilasai k6z6tt. A 12.-14. és a 18. abra olyan kiviteli alakot
abrazol, amelyben a 10a kulsé extrudalé szegmens 13a belsd falan alul és felll, a
megfeleld 22a csatornak és a 18a belsd extrudald szegmens 29a belsé extrudalé
kimeneti nyilasai k6zo6tt két sorozat 28 bemélyedést tartalmaz. A bemélyedések szama

altalaban eggyel kisebb, mint a belsd extrudald szegmensben talalhatd csatornak
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szama, és altalaban a belsd extrudalé szegmens 13 (13a) kulso feltletén alul és felll
helyezkednek el, a belsé extrudalé szegmens megfeleld szomszédos csatornai k6zétt.
Az 1.-3. abrakon lathaté tengelyiranyd, bemélyedés jellegli 5 csatlakozé részek
sugariranya szélessége eldnyésen kb. 2 és kb. 12 mm kézétt van. Ezek a
tengelyirany, bemélyedés jellegli 5 csatlakozé részek teszik lehetévé, hogy a 2
burkolatokat hossziranyban széttérhessuk, ill. elvalaszthassuk egymastél, anélkul, hogy
barmilyen eszkézt kellene ehhez hasznalnunk. Az 1 snack-étel termék a tengelyirany(,
bemélyedés jellegli 5 csatlakozd részei mentén anélkil térik igy el, hogy a 2 burkolat
falai is eltérnének a tengelyiranyu Uregeknél (tehat anélktl, hogy a fal beomolna) és a
téltelék szabadda valnék, vagy a burkolat alapvetd szerkezete karosodnék. ilymédon a
termék eltérhetd fogyasztasra szant méretiire anélkil, hogy kockaztatnank a téltelék
kifolyasat a burkolatbél a fogyasztasra torténd elokészités alatt vagy fogyasztas soran.
Ezért mondjuk, hogy a termék kézbdl fogyaszthaté az 1 snack-étel termék.
A termék burgonya-reszeléket tartalmaz, de a burkolatban a burgonya-reszelék
~mellett van még cellul6z gyanta, keményitd és izesitd toltelék is, mely utébbi egy sor
tejipari vagy Hast tartalmazé termék koézul kerulhet ki, lehet hus, sajt, vagy mas
feldolgozott tejtermék, izesitd-szer, sz6sz, fliszerek és hasonlék, illetve ezek keveréke.
A burgonya-reszelék szabdlytalan hosszusagu, elényésen 76 mm-nél révidebb, és
keresztmetszete kb. 6,4 mm-tdl kb. 2,5 mm-ig, illetve keresztiranyban kb. 3,2 mm-td! kb.
6,4 mm-ig terjed, elonydsen kb. 4,0 x kb. 2,5 x kb. 4,8 mm-es.
A burkolat viztartalma nagyon fontos a burgonya-reszelék extrudalhatésaga és a
kész termék tulajdonsagai szempontjabol. A kb. 55%-75%, eldnyésen kb. 60%-72%
kozotti nedvességtartalom elegendd nedvességet biztosit ahhoz, hogy a burgonya-
reszelék tészta folyékony legyen. Ez teszi lehetové a tészta extrudalhatésagat pl. kettds
henger alaku formaban vagy téméren, vagy egy, két vagy tébb tengelyiranyu treggel
anélkul, hogy 'jelent()s karosodas allna be a burgonya szerkezetében, vagy hogy a
burgonya-reszelék érzékszervi tulajdonsagai karosodnanak. Ha a nedvességtartalom
tulsagosan kicsi, akkor a burkolat tésztaja, ideértve a burgonya-reszeléket is, hajlamos
az extrudalas soran duzzadni, ami megneheziti az extrudalast, a reszelék és az egyedi

burgonya darabok jelentds eltéredezéséhez vagy ténkremeneteléhez vezethet, annyira,
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hogy a reszelék elvesztheti jellegét, szerkezetét és érzékszervi tulajdonsagait. Aki
jaratos a szakmaban, az tudja, hogy a sok tengelyiranyu treggel rendelkezd burkolat
extrudalasa burgonya-reszeléket tartalmazé tésztak esetében joval nehezebb, mivel a
burkolat tésztajanak atfolyasara szolgald gydris nyilas joval kisebb méretli, mint a
tomor rudak extrudalasakor rendelkezésre allé nyilas. Az alacsony nedvességtartalom
folytonossagi hianyokat is eredményez a burkolat kilsé feluletén és a burgonya-
reszelék matrixban, valamint a burkolat kulsd feltletén ill. a matrixban a gyanta és
keményito altal képezett film elégtelen kialakulasara és az tUregek elégtelen kitoltésére
is vezethet, ami nem kivanatos tulajdonsagokat koélcsénéz a terméknek, pl.
megjelenésében, izében, érzékszervi tulajdonsagaiban, és ugyancsak nem kivanatos
olaj-felvételt eredményez az elkészités soran, és elbsegiti az olaj kiszivargasat a
fogyasztasra eldkészités alatt. Ha a nedvességtartalom tulsdgosan nagy, akkor a nyers
burkolat, pl. a nyers, felvagott burkolat tébb zsiradékot vesz fel a kisutése alatt, mivel a
sutés alatt eltdvozé nedvesség helyét a zsiradék foglalja el, és igy a fogyasztasra
elbkészités alatt rossz érzékszervi tulajdonsagok és szerkezet, valamint zsiros érzés és
iz alakul ki . Ez azt jelenti, hogy a =zsiradék-felvételt a burkolat kezdeti
nedvességtartalma szabalyozza.

A burkolat kialakithatd frissen készitett burgonya-reszelékbdl, dehidratalt
burgonya-reszelékbdl, vagy ezek keverékébdl. A frissen készult burgonya-reszelék friss
nyers burgonyabdl készil, az apritas térténhet konvencionalis médon, pl. ricing,
vagassal, daralassal vagy orléssel. Ezutan az apritott részecskéket a kivant méret
elérésére kiszitaljuk. A dehidratalt burgonya-reszelék lehet frissen vagott, majd
dehidratalt burgonya. Frissen vagott, majd dehidratalt burgonya-reszelék beszerezhetd
a Nonpareil Co.-nal, Blackfoot, Idaho, USA. A reszelék forrasa és tipusa nem jelentos
tényezok a talalmany szempontjabdl. A burkolat tartalmaz szaritott burgonya-pelyhet is,
ami lehet granulatum, purésitett vagy mas médon feldolgozott burgonya vagy burgonya
darabok.

Ha dehidratalt burgonya-reszeléket hasznalunk, akkor a burkolat ebbdl kb. 20%
és kb. 24% kozotti mennyiséget, kb. 3%-kb. 10% szaritott burgonya-pelyhet, kb. 1%-
kb.4% keményitot, elonyésen maodositott kemeényitdt, kb. 0,5%-kb. 2% izesitot, kb.
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0,5%-kb.2% édesitoszert, elonydsen dextrézt, kb. 0,5%-kb. 2,5% celluléz gyantat és kb.
55%-kb. 75%, elonytsen kb. 60%-kb.72% vizet tartalmaz. Ha frissen apritott burgonya-
reszeléket hasznalunk, akkor a burkolat kb. 75%-kb. 95% frissen apritott burgonya-
reszelékbdl készul, amelyet (pl. részleges dehidratalassal) beallithatunk kb. 55%-
kb.75%, elonydsen kb. 60%-kb.72% nedvességtartalmura; tovabbi komponensek kb.
3% - kb.10% szaritott burgonya-pehely, kb. 1% - kb.4% keményitd, elonydsen
médositott keményitd, kb. 0,5% - kb.2% izesitd anyag, kb. 0,5% - kb.2% édesitdszer,
eldny6sen dextroz, és kb. 0,5% - kb. 2,5% cellul6z gyanta.

A dehidratalt burgonya-reszeléket és a hozzaadott vizet, vagy a frissen apritott
burgonya reszeléket 6sszekeverjiuk a tobbi alkotérésszel, aminek eredménye egy
keverék lesz. Ezutan ezt a keveréket a 25 tobb részbdl allé extruder-fejen keresztlil
extrudaljuk, aminek kovetkeztében egy, két vagy tébb folytonos rudat kapunk, amelyek
mindegyike két vagy tdbb tengelyiranyu Ureget tartalimaz, pl. két vagy harom
tengelyiranyu ureget. A folytonos rudak lehetnek hengeres alaku 2 burkolatok, amint ez
az 1.- 4. abrakon' lathatd, 4 belsé és 6 kulsd falakkal, ‘és a 4 belsé falak altal
meghatarozott .tengelyirényu Uregek meg lehetnek téltve 3 téltelékkel. A 25 tébb részbol
all6 extruder-fej elrendezés két vagy tébb tengelyiranya uUreggel rendelkezé 2
burkolatokat alakit ki, amelyek hossziranyld, bemélyedés jelleg(i5 csatlakoz6 részekkel
vannak ellatva, amint ez az 1.-3. abrakon lathaté. A rudakat azutan, amelyek lehetnek
Uregesek és izesitd toltelékkel feltditottek, felvagjuk és lezarjuk, aminek eredményeként
a burgonya-reszelék tésztabdl 7 végek alakulnak ki, amint ez az 1. és 4. abrakon
lathato, amelyek a tolteléket a tengelyiranya Gregek és a 7 végek kézé zarjak be a
nyers, levagott burkolatokban. Egy elonyGs kiviteli alakban a rudakat olyan
hosszusagura vagjuk, amilyen hosszu darabokat a jelenlegi hagyomanyos
kenyérpiritdkban vagy szendvics-sutdkben a fogyasztasra djra-felmelegitéssel térténé
elokészités soran el lehet helyezni. Az 1 snack-étel termék méretei a feldolgozas
kéri]lményeivei ugy valtoztathatdk, hogy megfeleljenek az ujra-felmelegitésre szolgald
berendezések kulénb6zd méreteinek, valamint kdvetni tudjak a jévoben végrehajtandd
méret-valtoztatasokat, és a fogyasztdk izlésének megfeleld, kulonb6zd méretd

termékeket is el6 lehet allitani.



21

Az 1 snack-étel termék elkészitési folyamatanak elsd Iépése a burgonya-
reszelék elokészitése extrudalasra. Ha frissen apritott reszeléket, vagy frissen apritott
és dehidratalt reszelék keverékét hasznaljuk, akkor elképzelhetd, hogy nincs szikség
az Ujra-hidratalasra, feltéve, hogy a nedvességtartalom elegendd ahhoz, hogy a kapott
tészta nedvességtartalma kb. 55% és kb. 75% kézétt legyen. Ha dehidratalt burgonya-
reszeléket hasznalunk, akkor a reszeléket tovabbi feldolgozéas el6tt ujra kell hidratalni,
hogy kb. 55% és kb. 75% kézétti nedvességtartalmu tésztat kapjunk. A 2 burkolat
elonyds nedvességtartalma extrudalas és elkészités elott minden kiviteli alakban kb.
60% és kb. 72% koz6tt van. A dehidratalt reszeléket vizzel hidrataljuk Ujra, kb. 45 CO és
kb. 95 CO kdézétti hdmérsékleten, kb. 18-60 perc alatt, ha szilkséges, a rehidratalas
idotartama alatt 3-5 percenként kb. 1-1,5 perces keverés beiktatdsaval. A keverés
barmilyen edényben torténhet, kéztuk idoszakos keverésre alkalmas berendezésekben
is, mint pl. a standard lapatos keverd, ami a Hobart Corp.-nél szerezhetd be (Troy,
Ohio, USA), vagy gumi-bevonatos bot-tipusu keverdvel. Ezek a keverdk jol ismertek a
szakmaban, igy nincs szlikség tovabbi targyalasukra.

A dehidratalt burgonya-reszelék rehidratalasahoz sziikséges teljes keverési idé
és a keverések kozétti megfeleld intervallumok a viz hdmérsékletének flggvényei. A
reszelék rehidratalasa mar kb.45 CO alatt és kb. 95 CO felett is lehetséges. Ha a
rehidratalasra 45 CO-nal alacsonyabb homérsékletet alkalmazunk, akkor eldallithatunk
hosszak ahhoz, hogy kereskedelmileg elfogadhaté legyen a termék, mivel ilyenkor a
rehidratalashoz szikséges ido egy éjszakat, vagy akar 24 6rat is igénybe vehet. A 95
CO feletti viz-homérsékletek viszont mar karos hatassal lehetnek a burgonya-
reszelékre.

Miutan a dehidratalt reszeléket rehidrataltuk, vagy ha friss burgonya-reszeléket
hasznalunk, akkor a nedvességtartalom beallitasa utan olyan tésztat kapunk, amelynek
a nedvességtartalma a kb. 55% és kb. 75% ko&z6tt van, eldnyésen kb. 60% és 72%
kozoétt. Ezutan hozzakeverjuk a tébbi szaraz komponenst a burgonya-reszelékhez, bar

a tobbi szaraz alkotorész a reszelékhez a rehidratalas alatt is hozzdadhatd. Elonyds
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azonban, ha ezeknek a szaraz alkotérészeknek egy részét, vagy mindegyikét a
rehidratalds utan adjuk hozza a burgonya-reszelékhez, hogy elkertljtk a burgonya-
reszelék és az egyéb szaraz komponensek versengését a vizért a rehidratalas alatt,
mert ez karosan befolyasolhatja a dehidratalt burgonya-reszelék rehidratalasat. A
szaraz komponensek a kovetkezdk lehetnek: széritott burgonya-pehely, keményito,
izesitd anyag (pl. hagyma-pehely vagy por), édesitd szer, elonyésen dextréz és celluléz
gyanta. A cellul6z gyanta és/vagy izesitd anyag példaul &sszekeverhetd, és a
burgonya-reszelék rehidratalasara hasznalt vizzel a rehidratalas elott vagy alatt
6sszekeverhetd vagy abban diszpergalhatd; alternativ médon a celluléz gyanta a tébbi
komponenssel egyutt hozzaadhatdé a burgonya-reszelékhez a rehidratalas befejezése
utan is.

Miutdn a tobbi széraz komponenst &sszekevertik a rehidratalt burgonya-
reszelékkel, ezt a keveréket egy keverd edényben, pl. egy tészta-hurokkal ellatott
folytonos keverdben, amilyen pl. a Hobart Corporation-nél szerezhet6 be, kb. 3-5 percig
‘folyamatosan keverjuk. Keverés utan a burgonya-reszelékbdl és a tébbi szaraz
komponensbdl kb. 55%-kb. 75%, elonyésen kb. 60% - kb. 72% nedvességtartalmu
tészta keletkezik, amely azutan extrudalassal dolgozhaté fel a burkolat kialakitasara.
Extrudalas el6tt a tésztat szobahdmérsékleten pihentethetjik, nem meghatarozott ideig,
de az elfogadhatd burgonya-reszelék tészta mindség elérésére az 1 o6raig terjedd
idétartam eldny6s.

Ezutan a burgony-reszelék tésztat a 25 tébb részbdl allé extruder-fejen, vagy
ilyenek sorozatan keresztul extrudaljuk, amelyek mindegyike olyan szerkezet(i, hogy
lehetové teszi a toltelék behelyezését a 2 burkolat tengelyiranyld Uregeibe, és ezzel
egy, két vagy tébb olyan folytonos rud eldallitasat, amelyek mindegyikében két vagy
tébb tengelyiranya Ureg van. Az extruder-fej hasznalhaté kereskedelmi forgalomban
lévd ko-extruderekkel is, mint pl. a Rheon (USA) KN300, KN400, CN100 vagy 207
modelljeivel. A fej hasznalhaté azonban nem hagyomanyos extrudalé berendezésekkel
is, amilyenek pl. a folyamatos vakuum-t6ltok, szivattyls toitd berendezések, és mas

modositott ko-extruder berendezések. A télteléket beletditik, injektdljak a burkolat
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Uregeibe, vagy a belsd extrudalé szegmensen keresztul egyutt extrudaljak a burkolat
anyagaval.

A két vagy tébb tengelyiranylG Ureget tartaimazdé 2 burkolatot, vagy a
burkolat/téltetét, amit éppen készitunk, folytonos rudak formajaban egy szallité
eszkozre, pl. szallitdé szalagra extrudaljuk. A talalmany olyan kiviteli alakjaiban,
amelyekben az 1 snack-étel termék két vagy tébb, egyesitett folytonos radbdl all,
folytonos rudak sokasagat extrudaljuk ugyanarra a szallité szalagra. Ezutan a folytonos
rudak sokasagat a szdllitd rendszeren kapcsoljuk &ssze; a folytonos rudak
orientalasaval és a szallité szalag eldre térténd mozgatasaval, és/vagy fizikai eszk6zdk
igénybevételével, pl. erd alkalmazésaval, ékek és/vagy megvezetdk segitségével. Az
egyesitett folytonos rudak az extrudalaskor keletkezett tengelyiranyu, bemélyedés-
jelleglicsatlakozdkon kivul, a csatolt szomszédos folytonos rudak koézétt még olyan, a
rudak orientalasakor keletkezo tengelyiranyu bemélyedés jelleglicsatlakozd részeket is
tartalmaznak, amelyek sugariranyu szélessége kb.2-kb. 12 mm.

Ha a rudak alakja vagy mérete nem felel meg a kivanalmaknak, akkor az eljaras
tartalmazhat még egy olyan Iépést is, amelyben a méretet vagy alakot hengerek kézott
alakitjuk. A szallitd szalagon elhelyezkedd folytonos rudak, vagy egyesitett folytonos
rudak, egy vagy két allé henger alatt haladnak el, amelyeket beallithatunk ugy, hogy a
burkolat felvegye a kivant vastagsagot és alakot. Amint a burkolat a szallitd szalagon
elhalad a henger vagy hengerek alatt, a burkolatok kialakulnak.

A folytonos rudakat kivant méretre lehet vagni, és mindkét végét a burkolat
anyagaval lezarni, hogy igy a téltdanyagot a tengelyiranyu Gregek és a végek kdzé
bezarjuk. Ennek a miveletnek eredménye a nyers, levagott burkolat. A vagasi és vég-
lezarasi mlveletet altalaban a hengerelési mulvelet utan végezzik, ha ilyen lépést is
alkalmazunk. A termék levagasa és a végek lezarasa egyidejlleg térténhet, a folytonos
rudaknak a szallité szalagon valé haladasa alatt, késsel térténd levagassal. A nyers
levagott burkolatok aktudlis mérete valtoztathats, aszerint, hogy milyen eszkézben
végezzik a fogyasztasra eldkészitést és felmelegitést, ami térténhet hagyomanyos
kenyérpiritban vagy szendvics- sitdben. Miutan a folytonos rudakat felvagdaltuk és a
végeket lezartuk, a nyers levagott 2 burkolatokat sUtéssel, zsiradékban térténd



24

kisutéssel, félig megsutéssel vagy zsiradékban félig kistUtéssel készitjik el, és igy
készitjuk eld a mélyhGtésre. Az 1 snack-étel terméket barmilyen sitoben vagy
zsiradékban kisutd berendezésben suthetjik, zsiradékban kisuthetjuk, félig
megsuthetjuk vagy zsiradékban félig kistthetjik, erre nem korlatozé példaként
szolgéljanak a kovetkezOk: zsiradékban teljesen vagy félig kisutésre a Pitco Frialator
E14 modell a Pitco Frialator, Concord, New Hampshire, USA terméke, vagy megsutésre
ill. félig megsutésre az UB-3T modell suté a NU-VU, Menominee, Michoigan, USA
terméke. A mélyhltés toérténhet barmely hagyomanyos fagyasztdéban, elénydsen
befivos tipusu fagyasztéban, amilyen pl. a Rinox Blast Chiller és Freezer a Servolit
Eastern Co.-tdl, Boston, Massachusettes, USA.

Az elkészités folyamata alatt, kiléndsen amikor a 2 burkolatokat zsiradékban
stik ki teljesen vagy félig, a burkolat nedvességtartalmanak bizonyos részét a zsir ill.
olaj helyettesiti, annak ellenére is, hogy a gyantalkeményitd film akadalyozza a
vizvesztést. A 2 burkolat anyaga az elkészités alatt altalaban kb. 8% és kb. 15% kozotti
vizvesztést szenved, és kb.6% és kb. 10% kodzétti mennyiséglizsiradékot vesz fel. Az
elkészitett termékben a 2 burkolat nedvességtartalma altalaban kb. 45% és kb. 60%
kozotti érték. Mivel a nedvesség helyét a 2 burkolatban zsiradék foglalja el, a 2 burkolat
nedvességtartalma szabalyozza a zsiradék-felvételt, tekintve hogy a 2 burkolat
magasabb nedvességtartalma (azaz kb. 75% feletti) nagyobb vizvesztést
eredményezne, és ezzel nagyobb zsiradék-felvételre vezetne az elkészités alatt.

A tengelyiranyu, bemélyedésként kiképezett 5 csatlakozé részek arra része az 1
snack-étel termék stabilisabb szerkezetét is biztositjak.

A cellul6z gyanta és a keményitd, eldnyésen mddositott keményitd, filmet képez
a burkolat koril, és lezérja a burgonya-reszelék matrixot, amennyiben kitélti a 2
burkolat exponalt felszinén jelenlévd Ureges helyeket, és ezzel szerkezeti integritast
biztosit a 2 burkolatnak. A gyanta a zsirban kisttés alatti zsiradék-felvételt is
szabalyozza, és megakaddlyozza, hogy a fogyasztasra elokészités (Ujra felmelegités)
alatt a zsiradék kiszivarogjon a termékbdl. Amint ezt az |. tablazatban bemutatjuk, a kb.
0,5% és kb. 2% kozti mennyiséglicelluléz gyanta bevitele a zsiradék-felvételt 16,5% és

27% kozotti aranyban csokkenti, és az is lathatd, hogy a burkolat anyaganak ehhez
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legalabb 0,5% celluléz gyantat kell tartalmaznia. Az Ureges részek kitéltése és a film azt
is megakadalyozza, hogy az elokészités alatt a zsiradék kiszivarogjon a termékbol,
valamint ropogdsabb  szerkezetet biztosit a fogyasztasra térténd elokészités,
kulébnésen a kenyérpiritoban vagy szendvics-sutdben térténd ujra-felmelegités alatt.
Elényben részesitendé celluléz gyantdk a mikrokristalyos cellul6z, metil-celluléz,
karboxi-metil-celluléz, hidroxi-etil-celluléz, hidroxi-propil-celluléz, hidroxi-propil-metil-
celluléz és ezek keveréke. A burkolat anyagaban példaul AVICEL® C-611F tipusu
cellul6z gyanta hasznalhaté, ami beszerezhetdé az FMC Corporation-nél, Philadelphia,
Pennsylvania, USA. A gyanta por-alakban a tobbi szaraz alkotérésszel egyutt, vagy a
dehidratalt burgonya-reszelék rehidratalasahoz hasznalt vizben diszpergalva adhato
hozza a burkolat anyagahoz. A fizikailag vagy kémiailag médositott keményiték azért
elonyosek, mert ezek jobb fagyasztasi-felengedési stabilitast biztositanak, mint a

természetes keményitok.

I. Tablazat
Celluloz gyanta Zsiradék-felvétel %-os zsiradék-felvétel
(t% a burkolatban) zsirban 375 FO-on csbkkenés
90 masodpercig

0 11,5 referencia

0,5 9,6 16,5

1,0 8,8 23,5

2,0 8,4 27,0

Megjegyzés: a 2 burkolat zsiradék-tartalma a kisttés el6tt 0,1-0,15%.

A csé-alaku 1 snack-étel termék kulsé feluleti textaraja emlékeztet a feldolgozott
hagymas, reszelt burgonya lepénykére. A burgonya-reszelék matrix egyenetlen fellletet
képez, amelynek fellletébdl kilognak a reszelék-darabkak, és a cellul6z gyanta és a
keményitdé zarjdk le a felszint. Ez a feluleti szerkezet eredményezi a kézbdl
fogyaszthatd snack-étel tipusu terméket, amely szemre tetszetGs és érzékszervi

szempontbal javitott tulajdonsagu a texturait felllet.
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A szabélytalan és dnkényes méretiburgonya-reszelék darabok a 2 burkolat egész
anyagaban térhalés burgonya-reszelék matrixot eredményeznek. Ez a térhalésodas
javitja a burkolat szerkezeti integritasat. A gyanta és a keményitd lezarja a 2 burkolat
anyaganak exponalt fellletét, és kitdlti a matrix exponalt feltletén elhelyezkedd
Uregeket, és ezzel a térhalds reszelék-darabokat matrix formajaban régziti, ami tovabbi
termék-stabilitdsban nyilvanul meg, és kialakitja a termék texturalt felUletét. A matrix a
burkolatnak nagyobb homogenitast is biztosit, ami kedvezden befolyasolja az
extrudalhatésagot, és a burkolat anyagaban nincsenek nem kivanatos tregek, amelyek
elonytelenul hatnak a termék megjelenésére, és lehetdvé tennék a téltéanyag kifolyasat
a burkolatbdl az extrudalasi és a tovabbi feldolgozasi miiveletek alatt, vagy a terméknek
fogyasztasra torténd elokészitése alatt.

Példak |

1. példa

Atlagosan kb. 2,5mm x kb. 4,8 mm keresztmetszetli, szabalytalan hossziusagu

darabokbdl allé dehidratalt burgonya-reszeléket vizzel rehidrataltunk, 75 C%-on, 80 *.

kvartos Hobart-féle keverdben, 35 perc alatt, 5 percenként 1,5 perces szakaszos
keveréssel, 1-es sebességen. A rehidratalas utan a Hobart-keverében hozzakevertik a
tobbi szaraz alkotérészt a burgonya-reszelékhez, majd 2-es sebességen 5 percig
folyamatosan kevertuk. Ezzel elkészult a 2 burkolat anyaga. A 2 burkolat anyaganak
Osszetételét és az alkotdrészeket a Il. Tablazatban tuntettuk fel. A burkolat-anyag
AVICEL CL-611F celluléz gyantat tartalmazott, amelyet az FMC Corp.-nél szereztiink

be, és Crisp Film Keményitdt, amely a National Starch, Bridgewater, New Jersey, USA

terméke.

ll. Tablazat

Dehidratalt burgonya-reszelék 22,5%

Szaritott burgonya-pehely 5,0%

Keményitd (médositott) 2,0%

Cukor 0,5%

S6 1,0%

Viz 67,0%
Izesitok 1,0%

Cellul6z gyanta 1,0%
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Két tengelyiranyl Greget tartalmazé 2 burkolatokat (azaz folytonos rudakat)
extrudaltunk Rheon 207 tipusu ko-extruder alkalmazasaval, amelyre fel volt szerelve a
25 tobb részbdl all6é extruder-fej, a 2 burkolatra 3-as fokozatra, a téltelékre "alacsony"
fokozatra allitva. A burgonya-reszelék a 2 burkolatban 1évé tengelyiranyu uregeket
korlatozottan olvadé sajtbdl készult sajt-szésszal toltéttik meg, amelyet a Kraft Food
ingredients-tGl szereztunk be (Memphis, Tennessee, USA). Az extrudalt folytonos
rudakat szallito szalagon szallitottuk, és kézzel vagtuk kb.85-kb. 110 mm-es darabokra,
aminek eredményei lettek a nyers, felvagott burkolatok. A nyers, felvagott 2
burkolatokat ezutan E14-es tipusG Pitco Frialator elektromos sutében, részlegesen
hidrogénezett olajba térténd bemeritéssel készitettik el. Az olaj homérséklete 375 FO, a
bemerités idGtartama 90 masodperc volt. Ezutdn az elkészitett terméket lehditéttik,
majd egy Rinox Blast Chiller and Freezer tipusu fagyasztéban legfagyasztottuk. A
berendezés a Servolit Eastern Company-nnél szerezhetd be. A terméket ezutan
fogyasztasra hagyomanyos kenyérpiritéban készitettik elo.

Az 1 snack-étel termék jol kezelhetd viselkedést mutatott az extrudalds, kisttés
és fogyasztasra elbkészités soran. A fogyasztasra elSkészitett termék elfogadhatd
termék-mindségu, és j6 érzékszervi tulajdonsagu volt.

2. példa

Atlagosan kb. 2,5mm x kb. 4,8 mm keresztmetszet(, szabalytalan hosszusagu
darabokbdl allé dehidratalt burgonya-reszeléket vizzel rehidrataltunk, 75 C%-on 80
kvartos Hobart-féle keverdben, 35 perc alatt, 5 percenként 1,5 perces szakaszos
keveréssel, 1-es sebességen kevertilk. A rehidratalas utdn a Hobart-keverdben a
burgonya-reszelékhez hozzakevertik a tobbi széraz alkotérészt, majd 2-es sebességen
5 percig folyamatosan kevertuk. A 2 burkolat anyaganak &sszetételét és a
komponenseket a lll. Tablazatban mutatjuk be. A burkolat anyaga AVICEL-tipusu
celluléz gyantat, ami az FMC Corporation-nél szerezhetd be, és a National Starch-tdl

szarmazo Crisp Film Keményitot (Bridgewater, New Jersey, USA) tartalmazott.
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lll. Tablazat

Dehidratalt burgonya-reszelék 22,5%
Széritott burgonya-pehely 5%
Keményité (modositott) 2%

Cukor 0,5%

S6 1,0%

Viz 67,0%
[zesité anyag 1,0%

Celluléz gyanta 1,0%

Két 2 burkolatot extrudaltunk Rheon 207 tipusu extruderrel, kettds extruder-fejjel,
amelyben a kils6 atmérd/belsé atmérd aranya 22/18 mm, a 2 burkolat extrudalasara 3-
as fokozatot, a toltelékére "alacsony" fokozatot allitva be. A burgonya-reszelék
burkolatot a Kraft Foods Ingredients-t6l beszerzett, korlatozottan olvadé sajt-szésszal
toltottuk meg. A tébb extrudalt burkolatot szallitészalagra helyeztik ra, ahol két rudat
fizikai rahatéssal egyesitettink és o&sszenyomtunk. Az egyesitett rudakat kézzel
felvagtuk, kb. 85-tdl kb. 110 mm hosszu darabokra, és ezek lettek a nyers, felvagott
burkolatok. Ezeket azutan részlegesen hidrogénezett olajba térténé bemeritéssel
készitettilk el, 375 FO homérsékleten, 90 masodpercre, a Pitco Frialator E-14 model
fritbzben. Az elkészitett terméket ezutan leh(téttik, majd Rinox Blast Chiller and
Frezzer-ben (Servolit Eastern Company) lefagyasztottuk. Ezutan hagyomanyos
kenyérpiritdban fogyasztasra elokészitettik. A snack-étel j0I szerepelt az extrudalas,
kisttés és fogyasztasra eldkészités alatt is.

A 2. példaban szerepld lefagyasztott 1 snack-étel terméket pasztazéd
elektronmikroszkdpos (SEM) vizsgélatnak vetettik ala, hogy megnézzik a termék kilsd
feluletét. A 2 burkolat textaralt feltletét és a folytonos burgonya-reszelék matrixot
figyeltik meg. A2 burkolat feltletén kevés folytonossagi hianyt lattunk, ha egyaltalan
volt ilyen, és lathatd volt, hogy a celluléz gyanta kitélti a burgonya-reszelék matrixban a

2 burkolat kulsé feltletén talalhaté Gregeket.
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3. példa

A 2 burkolat anyagat ugy készitettuk el, hogy értékelni tudjuk a burgonya-
reszelék helyettesitését szaritott burgonya-szirommal. A vizsgalt, nagyobb mennyiségti
szaritott burgonya-szirmot tartalmazé burkolat ésszetételét a IV. Tablazatban tuntettiik
fel, mig a kontroll2 burkolat 6sszetétele az V. Tabldzatban lathaté. A kontroll minta (V.
Téblazat) dosszetételében talalhatd  dehidratalt  burgonya-reszelék  25%-at
helyettesitettik szaritott burgonya-szirommal a vizsgalt burkolatban (IV. Tablazat).
IV. Tablazat

Dehidratalt burgonya-reszelék ©16,99%
Szaritott burgonya pehely 9,66%
Viz 68,0%
izesitd anyagok (hagyma-por) 1,0%
Szaraz keverék 4,35%
V. Tablazat

Dehidratalt burgonya-reszelék 22,65%
Szaritott burgonya pehely 4,0%
Viz | 68,0%
izesitd anyagok (hagyma-por) 1,0%
Szaraz keverék 4,35%

A szaraz keverék tartalmazza a modositott keményitot, cukrot, sét és az AVICEL
CL-611F tipusu celluléz gyantat, utébbit az FMC Corporation-tdl. A burkolat-tésztat
dsszedllitottuk, majd a 2. példaban leirt eljaras, extrudalasi médszer és berendezés
segitségével extrudaltuk. A Kraft Foods termékeként kaphat6 korlatozottan olvadé sajt-
szosszal toltéttuk meg a burkolat Gregeit. A megtéitétt termékben a burkolat : téltelék
arany 75 : 25 volt.

Ezutan a 2 burkolatokat kézzel darabokra vagtuk, és a Pitco Frialator E14-es
tipusu elektromos fritézében részlegesen hidrogénezett olajpan, bemeritéssel, 375 FO
homérsékleten kisutottuk. A kontroll és a vizsgalandd anyagbdl készult darabokat

egyarant 90, 120 és 150 masodpercig sutottik. A vizsgalt minta, amely nagyobb
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mennyiségl szaritott burgonya-pelyhet tartalmazott, j6l szerepelt a vizsgalat soran. A
szaritott burgonya-pehely Iényegesen olcsébb, mint a burgonya-reszelék, és a nagyobb
mennyiségl szaritott burgonya pehely hasznalataval a burgonya-reszelék elkészitési
és feldolgozasi ideje pl. a rehidratalasi ido is csdkkenthetd. Ennek megfeleléen az a
lehetdség, hogy nagyobb mennyiségl szaritott burgonya-pelyhet alkalmazhatunk a
burgonya-reszelék helyett, jelentds kdltség-megtakaritast eredményez.
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Szabadalmi igénypontok

1. To6bb részbdl allé extruder-fej, amely tartalmaz

a) egy kulsd extrudalé szegmenst, amelynek van kuilsé fellete, nyilasa,
belsd felulete, a fenti belsd felllet és egy kulsd kimenet altal meghatarozott Greges
része, ahol a fenti kilsd extrudald kimenetnek is van belsd fala;, a fenti Greges rész
egyik végén a fenti nyilasnal, masik végén a fenti klilsé extrudalé kimenetnél végzadik,
és

b) egy belsd extrudalé szegmenst, amelynek van egy menetes része, egy
formazott teste, két vagy tobb csatornaja és legalabb egy belsé extrudalé kimenete,
amely két vagy tébb, tengelyirdnyban szomszédos belsé extrudalé kimeneti nyilast és
egy kulso falat tartalmaz; a fenti test egyik végén a menetes résznél, masik végén a
fenti legalabb egy belsd extrudalé kimenetnél végzodik, és a fenti csatornak a fenti
testen belll Ugy helyezkednek el, hogy tengelylk divergal; a csatornak a fenti menetes
rész és a legalabb egy belsd extrudald kimenet k6zétt indulnak, és a fenti két vagy tébb
belsd extrudalé kimeneti nyilasnal végzodnek, és ezek a csatornak a két vagy tébb
belsd extrudalé kimeneti nyilassal egy vonalba vannak hozva,
azzal jellemezve, hogy a fenti belso extrudalé szegmens (18) bele van illesztve a kiilsé
extrudalé szegmens(10) Ureges részébe ugy, hogy a belsd extrudalé szegmens (18) és
a kulso extrudalé szegmens (10) sugarirdnyban Ugy van elrendezve, hogy a kilsd
extrudalé (15) belsé fala és a fenti belsd extrudalé kimenet (21) kllso fala k6zott gy(rt
alaku nyilas keletkezik.

2. Az 1. igénypont szerinti tébbrészes extruder-fej azzal jellemezve, hogy a
belsé extrudalé szegmensben (18) két csatorna és két belsd kimeneti nyilas van.

3. Az 1. igénypont szerinti tébb részbdl ail6 extruder-fej azzal jellemezve,
hogy a fenti belsd extrudalé szegmensben harom csatorna és harom belsd kimeneti
nyilas (21) van.

4 Az 1. igénypont szerinti tébb részbdél allé extruder-fej , amely tartaimaz

legalabb egy sorozat bemélyedést (28) a kilsd extrudalé szegmens (10) belsé
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feliletének szemben fekvd oldalain azzal jellemezve, hogy a bemélyedések (28)
sorozata egy vonalba van rendezve a megfeleld belsé kimeneti nyilasokkal (21).

5. A 4. igénypont szerinti tébb részbdl all6 extruder-fej azzal jellemezve,
hogy két sorozat bemélyedéssel (28) rendelkezik.

6. Az 1. igénypont szerinti tobb részbdl allé extruder-fej azzal jellemezve,
hogy a kulsdé extrudalé szegmens(10) tartalmaz még egy kialld karimat is, amely a fenti
kulso feltletbdl sugariranyban all ki.

7. Extrudalé berendezés azzal jellemezve, hogy az 1. igénypont szerinti
tobb részbdl allé extruder-fejet tartalmazza.
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