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Siirio receptiiriné kompozicija yra skirta pieno pramonés produkty - suriy gamybai.

ISradimo uZdavinys - pagaminti pieno produkta - sdrj, pasizymintj subalansuotomis auk3stomis
maistinémis ir energetinémis savybémis, turintj gerg skonine verte, malonig iSvaizda.

Siam tikslui pasiekti yra naudojama nauja receptiiriné kompozicija, kuri nuo jprastinés skiriasi eile
charakteriniy pozymiy:

Sario gamybai naudojamas karotiny misinys E 160 a arba anato ekstraktai E 160 b, ko pasékoje balitai
gelsvoje slrio maséje matomi netolygiai iSsidéstg oranzinés spalvos lopai.

Shrio gamybai nenaudojami a$triis prieskoniai, naudojamas mazesnis drusky kiekis, kas leidZia
pagaminti $velnaus skonio, plastikos, Siek tiek standZzios konsistencijos produkta, tinkant] vaiky mitybai.

Déka puikiai subalansuoty receptiriniy ingredienty produkto energetiné verté 100 g sdrio sudaro nuo
234-319 kcal arba 979-1325 kJ, maistiné verté - 13,8-24,3 g riebaly, 26-23 g baltymy, 2 g organiniy rigsciy.

Déka subalansuoty technologiniy rezimy, strio nokinimo laikas - 25 paros, kai jprastiné Sio proceso
trukmé - 45 paros. To pasékoje gaunamas geras ekonominis efektas.

Déka siirio formavimo i$ klodo po idrigomis, jo mase yra vienalyté, be biidingo akyto srio pieSinio.
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ISradimas skirtas pieno produkty gamybai ir gali bi-
ti naudojamas pienc perdirbimo pramoneje slriy gamybai.

Yra Zinoma slrio receptliriné kompozicija TS 20084-35
~194-54, kail gaminant slrj 1 T produkto reikia: karviy pieno
5150 kg, lieso pieno 7310 Ky, pieng sutraukianliy fermentiniy
preaparaty 0,145 ky, CHR Hansen’s Denmarx raugy 224 kg, CHR
Hdansen$ Denmark maistiniy geltony daZy IOO ml, valgomosios
druskos 90 kg, kalcio chlorido 6 kg, kalio arba natrio nitra-
to 3,6 kg.

Sirio masé formuojama bérimu: slrio grideliai siurb-
liu arba savitaka paduodami § iSrlgy atskyréjg. I3 jo tiesio-
giai patenka } individualias siiriy formas. Kad geriau iSsiskir-
ty tarpgridelinés iSrlgos, slriai formose iSlaikomi be slégio
20-30 min.

Siriai presuojami 0,2 - 1 val. 10 -15 kPa slégiu. Po I
val. siriai perpresuojami 30 -35 kPa slégiu. Presavimo trukme-
nuo 3 iki 10 val.

Aktyvus slrio rugsStingumas po presavimo 5,3 - 5,4, dreé-
grieé -44-45 %.

Bendras sirio nokinimo laixkas - 45 paros.

Tokios Zinomos receptlrinés xowmpozicijos slris yra gan

sGrus, asStrus, nepakankamai geros skoninés vertes.
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ISradimo uZdavinys - pagaminti naujg pieno produktg-
siri, pasizyminti subalansuotomis auk$tomis maistinémis ir en-
ergetinémis savybémis, turinti gerg skoning verte, tinkantj
vaiky mitybai.

ISradimo naujumg sudaro naujo pieno produkto - sirio,
kuris gaminiy nomenklatliroje turi "Pasvalio siirio" vardg, re-
ceptliriné kompozicija. 5i kompozicija nuo jprastinés skiriasi
tuo, kad jo gamybai 1 T produkto reikia: karviy pieno-5100 kg,
lieso pieno- 7100 kg, grietinélés, bakteriniy raugy ir prepara-
ty- 121 kg, fermentiniy preparaty-0,145 kg, valgomosios druskos-
65 kg, kalcio chlorido- 5 kg, kalio arba natrio nitrato - 3 kg,
karotiny miSinio- 400 ml, geriamojo vandens - 2000 kg.

Gaminant siri, pieno miSinys po iSvalymo paSildomas
iki 60-65°C temperatiiros 20-25 s ir po to atSaldomas iki 6-8°c
temperatiros.

Prie$§ pasterizavimg pienas normalizuojamas pasterizuo-
tu liesu pienu arba grietinéle. PaSaliniy kvapy ir prieskoniy
pasSalinimui normalizuotas mi$inys apdorojamas vakuminiu bddu,
panaudojant dezodoratoriy. ] dezodoratoriy paduodamo pieno tem-
peratira - 40-45°C, vakumas 70-90 kPa. Pienas pasterizuojamas
72-76%¢ tempefatﬁroje 20-25 s.

I normalizuotg ir pasterizuotg pieng uZraugimo tempera-
tiroje dedamas kalcio chlorido vandeninis tirpalas ir raugas.

Prie$ sutraukinimg j pieng galima déti kalio arba nat-
rio nitrato. Tuo paCiu metu uZrauginimui paruo$iamos 2 gamybos
vonios. Vienoje jy pienas nudaZomas maistiniais daZais (E 160 a

arba E 160 b).
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Pieno sutraukinimo temperatiira 30-32°c. Pieng sutrau-
kinanc¢io fermento déka pienas sutraukinamas per 30-35 nin.
Gatava sutrauka supjaustoma { 6-8 mm kubelius. Sutraukos
pjaustymo ir grideliy sudarymo trukmé 15-20 min. Grideliy
maiSymo metu nutraukiamos iSrlgos (60% miSinio kiekio).Prie$d
isrtGgy nutraukimg tirpalo pH 6,29 - 6,27.

Antras pa3ildymas 38-40°¢ temperatiiroje trunka 10-
15 min., priklausomad nuo pienarig3cio proceso aktyvumo. Sa-
ris gal biti dalinai pasldomas grideliucse (1,25 kg NaCl -
1000 1 pieno).

Sirio masé formuojama i$ klodo, formavimo aparate.
Uzpildymo metu grideliai leidZziami i$§ dviejy voniy vienu me-
tu , iSlygimami ir tolygiai éaskirstomi aparato dugne.‘sﬁrio
klodas sudarymo ir presavimo pradzioje turi bdri po iSrigy
sluoksniu. UzpildZius formavimo aparatg, sUrioc masé presuo-
jama 5-15 min., po to slrio klodas supjaustomas i reikiamo
dydzZzio gabalus. )

Supjaustyto slrio gabalai sudedami j formas,uzden-
giami dangteliais ir dedami po presu. Presuojama 0,2 - 2,0
val., slégj didinant nuo 0,1 iki 40 kPa.

Siris slUdomas 12-36 val: g-12°c temperatiros 18-22%
valgomosios druskos tirpale. Tirpalo pH - 5.

ISimtas i$ valgomosios druskos tirpalo, siris jvelka-
mas ]} polimering plévele, pried tai paviréiq paruosiant Clan-
dijos firmos "Gist Brocades" preparatu "Delvocid",naudojant
0,2 % (0,1 % véiklios medZiagos) vandening suspensijg, esant
maksimaliai leistinai koncentracijai -2 mg/dm2 galutiniame

produkte.
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Sdris nokinamas 8-12°c temperatiroje ir 75-85 % santy-
kinés oro drégmés kameroje. Nokinimo laikas ne maziau 25 pa-
ros.

Sirio gamybos pavyzdys:

Imama 5100 kg S0 % brandinto pieno. Jis isvalomas ir
20 s §ildomas iki pasieks 60°C temperatirg. Tada pienas atau-
Sinamas ir atSaldomas iki 6°C temperatiros. At3aldytas pienas
maidomas su 7100 kg lieso pieno, tuo biidu atliekant pieno nor
malizacija. Tam, kad paSalinti nepageidaujamg pieno kvapg ir
skoni, pienas paduodamas j dezodoratoriy, kur 70 kPa vakumo
pagalba specialiai apdorojamas. I dezodoratoriy paduodamo pie
no temperatira yra 40°c.

Po vakuminio apdorojimo pienas pasterizuojamas.Tuo
tikslu kaitinama 25 s iki pienas pasieks 75°¢C temperatirg.

I normalizuotg ir pasterizuotay pieng dedama 121 kg
raugo ir 5 kg kalcio chlorido, iStirpinto vandenyje,bei
3 kg kalio nitrato. viskas supilama i dvi gamybos vonias.
Vienoje voniy pienas yra nudaZomas maistiniais daZais, de-
dant jy 400 ml E 160a.

Déka pieng sutraukinan&iy fermenty per 30 min pienas
voniose sgtraukinamas.Jo temperatlira sutraukinimo metu neturi
virSyti 32°C. Gatava sutrauka, kurios pH 6,29, iS5 abiejy vo-
niy specialia jranga per 15 min supjaustoma émm dydzio kube-
liais. Abejose voniose kubeliai maiSomi. MaiSymo metu nutrau
kiamos iSrlgos (60 % miSinio kiekio). Gauta mase antrg kartg
15 min kaitinama iki 30°% temperatiros.

Sirio masés formavimui i3 abiejy voniy vienu metu sd-

rio kubeliai leidZiami i formavimo aparatsg. Cia kubeliai sumai-
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Somi, masé idlyginama ir tolygiai paskirstoma formavimo apa-
rat§dugne SGrio klodas sudarymo ir presavimo metu yra po is-
rigy sluoksniu. Kai formavimo aparatés blna pilnai uzpildytas,
sdrio masé presuojama 15 min., o po to visas silirio klodas pjau-
stomas | reikiamo dydzio gabalus.

Supjaustyti slrio gabalai sudedami } formas, uZzden-
giami dangteliais ir dedami po presu. Presuojama I,5 val. sle-
gi didinant nuo 0,1 iki 40 kpa.

Siris sddomas 35 val 12°C temperatiros 22 % valgomo-
sios druskos tirpale. Tirpalo pH-5.

ISimtas i$ valgomosios druskos tirpalo, silris jvelka-
mas j polimering plévelg, prieS tai pavirSy paruoSiant Olandi-
jos firmos "Gist Brocades" preparatu "Delvocid", naudojant 0,2%
(0,1 % veiklios medZiagos) vandening suspensijg, esant maksi-
maliai leistinai koncentracijai 2mg/dm29alutiniame produkte.

Siris nokinamas 12°c temperatiroje ir 75 % santyki-
nés oro drégmés kameroje. Nokinimo laikas -25 paros.

Galutiné slrio iSeiga - 1 T.

Slirio energetinge verté - priklausomai nuo jo riebu-
mo yra nuo 234-319 kcal arba 979-1325 kJ I0OO0 g produkto.

Maistine naujo siGrio verte sudaro : 100 g produkto-
13,8 - 24,3 ¢ riebaly, 26 - 23,5 g baltymy, 2 g organiniy rdg-
§ciy .

Slris malonaus Svelnaus skonic, plastisSkos, 3Siek tiek
standZios konsistencijos. Baltai gelsvoje sirio maséje matomi
netolygiai iSsidéstg gelsvai oranzinés spalvos lopai. Produk-

tas tinka vaiky mitybai.
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SUirio receptiriné kompozicija yra praktiSkai i$bandyta
gamyboje. Jg lengvai galima jsisavinti slriy gamybos pramoné-

je.
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ISRADIMO A PIBREZTIS

SUirio receptiiriné kompozicija, susidedanti i$ karviy
pieno, lieso pieno, grietinélés, bakteriniy raugy ir prepara-
ty, fermentiniy preparaty, valgomosios druskos, kalcio chlori-
do kalio arba natrio nitrato, karotiny miSinio, anato ekstrak-

to ir geriamojo vandens

besiskirianti tuo, kad gaminant sdrj
naudojamas karotiny miSinys E 160 a ir anato ekstraktai E 160b,
ko pasekoje baltai gelsvoje slirio maséje matomi netolygiai-ié—
sidestg gelsvai oranZinés spalvos lopai, o produktas jgauna
malony Svelny skoni ir geras maistines bei energetines savy-

bes
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