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(54)实用新型名称

一种大豆膳食纤维油炸产品生产线

(57)摘要

本实用新型涉及一种食品加工机械技术领

域，尤其涉及一种大豆膳食纤维油炸产品生产

线，油炸机、脱油机和调味机；所述油炸机用于对

胚片进行油炸处理；所述脱油机用于油炸后的胚

片脱油处理；所述调味机用于将调味料附着在脱

油后的胚片上，本生产线结构简单操作自动化，

通过各个装置的配合解决了豆渣存在和易性差、

成型困难的问题，可用于将豆渣加工生产成多种

口味满足大众要求的风味小食品。

权利要求书1页  说明书5页  附图3页

CN 209234898 U

2019.08.13

CN
 2
09
23
48
98
 U



1.一种大豆膳食纤维油炸产品生产线，其特征在于：包括油炸机(1)、脱油机(2)和调味

机(3)；

所述油炸机(1)用于对胚片进行油炸处理；

所述脱油机(2)用于油炸后的胚片脱油处理；

所述调味机(3)用于将调味料附着在脱油后的胚片上。

2.根据权利要求1所述的一种大豆膳食纤维油炸产品生产线，其特征在于：所述油炸机

(1)包括进料斗二、油炸机进料链板体、开设有油槽(110)的机架以及设置于油槽(110)内的

物料运输装置(130)，所述物料运输装置(130)包括固定架以及连接于固定架的运送带，所

述固定架搁置油槽(110)内壁上，所述油槽(110)上端设置有油烟罩(120)，所述油槽(110)

的进油端和出油端分别通过管道与循环油加热系统连通。

3.根据权利要求2所述的一种大豆膳食纤维油炸产品生产线，其特征在于：所述循环油

加热系统包括加热罐(140)和排空管(150)；所述加热罐(140)内设有加热装置(170)，所述

排空管(150)设置于加热罐(140)的顶部，用于加热罐(140)内的多余气体排放；所述加热罐

(140)侧面与所述油槽(110)通过管路循环连接；所述油槽(110)底部与加热罐(140)底部连

接的管道上设置有强制循环泵(160)，所述循环油加热系统还包括用于控制加热装置(170)

功率的温控装置(180)。

4.根据权利要求1所述的一种大豆膳食纤维油炸产品生产线，其特征在于：所述脱油机

(2)包括脱油机机架(210)、圆锥容器(220)脱油机机壳(230)、搅拌器、内侧提升轴(270)、电

机装置(280)、油缸(290)、缸杆(211)、搅拌轴(212)、切换油缸(214)、曲轴(215)、搅拌器二

(240)、密封锥(250)、锥底(260)、出料孔(213)；所述圆锥容器(220)与脱油机机壳(230)同

心设置，所述圆锥容器(220)内设有搅拌器二(240)，搅拌器二(240)连接搅拌轴(212)，搅拌

轴(212)内设有内侧提升轴(270)，搅拌轴(212)外安装有轴承，内侧提升轴(270)通过缸杆

(211)与油缸(290)相连，油缸(290)设在内侧提升轴(270)的上方，油缸(290)固定在脱油机

机架(210)上，搅拌轴(212)上设有切换油缸(214)，切换油缸(214)下方通过缸杆(211)连接

有曲轴(215)，所述内侧提升轴(270)的底端连接有密封锥(250)，所述密封锥(250)上方侧

边设有出油口(216)，密封锥(250)下方设有锥底(260)，所述锥底(260)与圆锥容器(220)相

通，锥底(260)的底端设有出料孔(213)；所述圆锥容器(220)的侧壁上均匀密布有若干小

孔。

5.根据权利要求4所述的一种大豆膳食纤维油炸产品生产线，其特征在于：所述调味机

(3)包括调味机机架(310)，所述调味机机架(310)上设有配料装置(311)，所述配料装置

(311)用于输送调料；所述配料装置(311)的出料口下端设有滑槽(312)，所述滑槽(312)的

出料口与混合搅拌器(313)的进料口连通。

6.根据权利要求5所述的大豆膳食纤维油炸产品生产线，其特征在于：进料斗二和油炸

机进料链板体连通，所述油炸机进料链板体和物料运输装置相对接，所述物料运输装置

(130)的出料端设于圆锥容器(220)上端，出料孔(213)与脱油机出料链板体的进料口相对

接，滑槽(312)的进料口与脱油机出料链板体的出料口相接。
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一种大豆膳食纤维油炸产品生产线

技术领域

[0001] 本实用新型涉及一种食品加工机械技术领域，尤其涉及一种大豆膳食纤维油炸产

品生产线。

背景技术

[0002] 豆渣是生产豆奶或豆腐等食品过程中的副产品，每年全球豆渣的产量都很大。中

国是豆腐生产的发源地，具有悠久的豆腐生产历史，豆腐的生产、销售量都较大，相应的豆

渣产量也很大。随着科学的发展，人类文化素质的提高，人们已从营养学的角度开始重新认

识豆渣。经研究证明，由于大豆中有部分营养成分保留在豆渣中，豆渣中含碳水化合物(纤

维素、多糖等)约9.7％、蛋白质约4.8％，脂质约3.6％，并含有大量的膳食纤维，此外，还含

有钙、磷、铁等矿物质，因此，食用豆渣，能降低血液中胆固醇含量，减少糖尿病人对胰岛素

的消耗；豆渣中丰富的膳食纤维，有预防肠癌及减肥的功效，因而豆渣被视为一种新的保健

食品源。

[0003] 薯片是一种利用马铃薯加工而成的颇受消费者喜爱的风味小食品，是目前一种相

当普及的大众化休闲食品。但由于马铃薯中膳食纤维含量低、蛋白质含量低、糖分含量高等

诸多原因，导致薯片不适于糖尿病人、老年人、小孩、易发胖的女性等人群的大量食用；因

而，改变或调整薯片原料配方或成分组成，是克服薯片现有缺陷以满足多数人群的食用成

为薯片今后的主要有效手段。而将具有保健功能的豆渣制备成“薯片”，既能克服薯片存在

的膳食纤维含量低、蛋白质含量低、糖分含量高的诸多缺陷，还避免了资源的浪费，节约了

生产成本，即满足了人们的生活需求，又能提高人们的身体健康水平。然而，由于豆渣中膳

食纤维含量高，造成豆渣存在和易性差、成型困难的问题，因而，豆渣在用于加工生产食品

时不仅用量少，而且得到的产品保健功能弱，口感粗糙，豆腥味浓，限制了豆渣在食品加工

中的大量添加应用。

[0004] 综上所述，目前亟需一种大豆膳食纤维油炸产品的生产线。

实用新型内容

[0005] 针对上述问题，本实用新型的目的在于提供一种大豆膳食纤维油炸产品的生产

线。

[0006] 为实现上述目的，本实用新型采用的技术方案为：

[0007] 一种大豆膳食纤维油炸产品生产线，包括油炸机、脱油机和调味机；所述油炸机用

于对胚片进行油炸处理；所述脱油机用于油炸后的胚片脱油处理；所述调味机用于将调味

料附着在脱油后的胚片上。

[0008] 将胚片半成品通过油炸机进行油炸处理，可有效防止胚片中的水溶性营养成分在

加工中流失，并且对胚片色香味形具有良好的影响，油炸后的胚片通过脱油机的作用可除

去胚片中表面余油并且能够延长产品保质期，最后通过调味机作用将调味料均匀附着在胚

片上，从而生产出多种风味的豆渣制品，本生产线结构简单操作自动化，通过各个装置的配
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合解决了豆渣存在和易性差、成型困难、口感粗糙和豆腥味浓的问题，可用于将豆渣加工生

产成多种口味满足大众要求的风味小食品。

[0009] 优选的，所述油炸机包括进料斗二、油炸机进料链板体、开设有油槽的机架以及设

置于油槽内的物料运输装置，所述物料运输装置包括固定架以及连接于固定架的运送带，

所述固定架搁置油槽内壁上，所述油槽上端设置有油烟罩，所述油槽的进油端和出油端分

别通过管道与循环油加热装置连通；将胚片倒入料斗二内，进料斗二和油炸机进料链板体

连通，从而胚片进入进料斗二后再沿油炸机进料链板体进入油槽内的物料运输装置内，物

料运输装置包括固定架以及连接于固定架的运送带，胚片在运送带的传送下在油槽内进行

油炸，油槽的进油端和出油端分别通过管道与循环油加热装置连通，通过循环油加热装置

的作用使油槽内的油温保持横定或者升降油温，从而可通过需要调整油炸温度，从而保证

胚片的油炸口感，通过油槽上端设置的油烟罩可带走油炸胚片过程中产生的油烟，完成胚

片的油炸操作。

[0010] 优选的，所述循环油加热系统包括加热罐和排空管；所述加热罐内设有加热装置，

所述排空管设置于加热罐的顶部，用于加热罐内的多余气体排放；所述加热罐侧面与所述

油槽通过管路循环连接；所述油槽底部与加热罐底部连接的管道上设置有强制循环泵，所

述循环油加热系统还包括用于控制加热装置功率的温控装置，通过温控装置控制加热装置

功率进而达到调节加热罐内的油温的目的，在进行胚片油炸时，通过温控装置控制沿加热

罐进入油槽内的最适油炸温度，从而使最适油温作用于胚片，使胚片达到良好的口感的目

的，排空管设置于加热罐的顶部，可用于排出加热罐内的多余气体，保证加热罐内的压力平

衡，通过油槽底部与加热罐底部连接的管道上设置的强制循环泵，为加热油的循环提供动

力，使油槽内的油温保持恒定，满足胚片批量化生产的目的。

[0011] 优选的，所述脱油机包括脱油机机架、圆锥容器脱油机机壳、搅拌器二、密封锥、内

侧提升轴、电机装置、油缸、缸杆、搅拌轴、切换油缸、曲轴、搅拌器、密封锥、锥底、出料孔；所

述圆锥容器与脱油机机壳同心设置，所述圆锥容器内设有搅拌器二，搅拌器二连接搅拌轴，

搅拌轴内设有内侧提升轴，搅拌轴外安装有轴承，内侧提升轴通过缸杆与油缸相连，油缸设

在内侧提升轴的上方，油缸固定在脱油机机架上，搅拌轴上设有切换油缸，切换油缸下方通

过缸杆连接有曲轴，所述内侧提升轴的底端连接有密封锥，所述密封锥上方侧边设有出油

口，密封锥下方设有锥底，所述锥底与圆锥容器相通，锥底的底端设有出料孔；所述圆锥容

器的侧壁上均匀密布有若干小孔，胚片进入脱油机的圆锥容器内，圆锥容器内设有搅拌器

二，搅拌器二连接搅拌轴，搅拌轴转动带动胚片旋转，胚片旋转过程中在离心力的作用下，

胚片表面的余油可沿圆锥容器侧壁上均匀密布的多个小孔和设置在密封锥上方侧壁的出

油口漏出，实现胚片表面余油的分离，搅拌轴内设有内侧提升轴，搅拌轴外安装有轴承，内

侧提升轴通过缸杆与油缸相连，油缸设在内侧提升轴的上方，油缸固定在脱油机机架上，搅

拌轴上设有切换油缸，切换油缸下方通过缸杆连接有曲轴，内侧提升轴的底端连接有密封

锥，胚片表面余油分离完成后，通过切换油缸实现内侧提升轴向上提升，带动密封锥一起向

上运动，脱油后的胚片从锥底上的出料孔处漏出，实现脱油操作。

[0012] 优选的，所述调味机包括调味机机架，所述调味机机架上设有配料装置所述配料

装置用于输送调料；所述配料装置的出料口下端设有滑槽，所述滑槽的出料口与混合搅拌

器的进料口连通，所述滑槽的出料口与混合搅拌器的进料口连通，胚片进入滑槽内，滑槽的
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上端设有配料装置，胚片在沿滑槽下滑的过程中配料装置均匀下落的调料铺在胚片表面，

最后进入混合搅拌器内，通过混合搅拌器的搅拌混合作用使胚片和调料混合均匀，最终完

成胚片的加工。

[0013] 优选的，所述进料斗二和油炸机进料链板体连通，所述油炸机进料链板体和物料

运输装置相对接，所述物料运输装置的出料端设于圆锥容器上端，所述出料孔与脱油机出

料链板体的进料口相对接，所述滑槽的进料口与脱油机出料链板体的出料口相接，胚片进

入进料斗二中，进料斗二和油炸机进料链板体连通，油炸机进料链板体和物料运输装置相

对接，物料运输装置的出料端设于圆锥容器上端，出料孔与脱油机出料链板体的进料口相

对接，滑槽的进料口与脱油机出料链板体的出料口相接，从而实现胚片半成品到胚片成品

自动化加工全过程。

[0014] 与现有技术相比，本实用新型的优点在于：

[0015] 本实用新型将胚片半成品通过油炸机进行油炸处理，可有效防止胚片中的水溶性

营养成分在加工中流失，并且对胚片色香味形具有良好的影响，油炸后的胚片通过脱油机

的作用可除去胚片中表面余油并且能够延长产品保质期，最后通过调味机作用将调味料均

匀附着在胚片上，从而生产出多种风味的豆渣制品，本生产线结构简单操作自动化，通过各

个装置的配合解决了豆渣存在和易性差、成型困难、口感粗糙和豆腥味浓的问题，可用于将

豆渣加工生产成多种口味满足大众要求的风味小食品。

[0016] 本申请其他实施方式的有益效果是：

[0017] 1.进料斗二和油炸机进料链板体连通，胚片进入进料斗二后再沿油炸机进料链板

体进入油槽内的物料运输装置内，物料运输装置包括固定架以及连接于固定架的运送带，

胚片在运送带的传送下在油槽内进行油炸，油槽的进油端和出油端分别通过管道与循环油

加热装置连通，通过循环油加热装置的作用使油槽内的油温保持横定或者升降油温，从而

可通过需要调整油炸温度，从而保证胚片的油炸口感，通过油槽上端设置的油烟罩可带走

油炸胚片过程中产生的油烟，完成胚片的油炸操作。

[0018] 2.通过温控装置控制加热装置功率进而达到调节加热罐内的油温的目的，在进行

胚片油炸时，通过温控装置控制沿加热罐进入油槽内的最适油炸温度，从而使最适油温作

用于胚片，使胚片达到良好的口感的目的，排空管设置于加热罐的顶部，可用于排出加热罐

内的多余气体，保证加热罐内的压力平衡，通过油槽底部与加热罐底部连接的管道上设置

的强制循环泵，为加热油的循环提供动力，使油槽内的油温保持恒定，满足胚片批量化生产

的目的。

[0019] 3.物料运输装置的出料端设于圆锥容器的上端，胚片进入脱油机的圆锥容器内，

圆锥容器内设有搅拌器二，搅拌器二连接搅拌轴，搅拌轴转动带动胚片旋转，胚片旋转过程

中在离心力的作用下，胚片表面的余油可沿圆锥容器侧壁上均匀密布的多个小孔和设置在

密封锥上方侧壁的出油口漏出，实现胚片表面余油的分离，搅拌轴内设有内侧提升轴，搅拌

轴外安装有轴承，内侧提升轴通过缸杆与油缸相连，油缸设在内侧提升轴的上方，油缸固定

在脱油机机架上，搅拌轴上设有切换油缸，切换油缸下方通过缸杆连接有曲轴，内侧提升轴

的底端连接有密封锥，胚片表面余油分离完成后，通过切换油缸实现内侧提升轴向上提升，

带动密封锥一起向上运动，脱油后的胚片从锥底上的出料孔处漏出去进入脱油机出料链板

体，实现脱油操作。
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[0020] 4.胚片沿脱油机出料链板体进入滑槽内，滑槽的上端设有配料装置，胚片在沿滑

槽下滑的过程中配料装置均匀下落的调料铺在胚片表面，最后进入混合搅拌器内，通过混

合搅拌器的搅拌混合作用使胚片和调料混合均匀，最终完成胚片的加工。

[0021] 5.胚片进入进料斗二中，进料斗二和油炸机进料链板体连通，油炸机进料链板体

和物料运输装置相对接，物料运输装置的出料端设于圆锥容器上端，出料孔与脱油机出料

链板体的进料口相对接，滑槽的进料口与脱油机出料链板体的出料口相接，从而实现胚片

半成品到胚片成品自动化加工全过程。

附图说明

[0022] 图1为本实用新型一种大豆膳食纤维油炸产品生产线的结构示意图；

[0023] 图2为本实用新型油炸机的结构示意图；

[0024] 图3为本实用新型循环油加热系统的结构示意图；

[0025] 图4为本实用新型脱油机的结构示意图；

[0026] 图5为本实用新型调味机的结构示意图。

[0027] 附图标记

[0028] 1-油炸机，110-油槽，120-油烟罩，130-物料运输装置，140-加热罐，150-排空管，

160-强制循环泵，170-加热装置，180-温控装置，2-脱油机，210-脱油机机架，220-圆锥容

器，230-脱油机机壳，240-搅拌器二，250-密封锥，260-锥底，270-内侧提升轴，280-电机装

置，290-油缸，211-缸杆，212-搅拌轴，213-出料孔，214-切换油缸，215-曲轴，216-出油口，

3-调味机，310-调味机机架,311-配料装置，312-滑槽，313-混合搅拌器。

具体实施方式

[0029] 为了使本实用新型的目的、技术方案及优点更加清楚明白，以下结合附图及实施

例，对本实用新型进行进一步详细说明。应当理解，此处所描述的具体实施例仅用以解释本

实用新型，并不用于限定本实用新型。

[0030] 实施例1

[0031] 如附图1、附图2、附图3、附图4、附图5所示本实施例一种大豆膳食纤维油炸产品生

产线包括油炸机1，油槽110，油烟罩120，物料运输装置130，加热罐140，排空管150，强制循

环泵160，加热装置170，温控装置180，脱油机2，脱油机机架210，圆锥容器  220，脱油机机壳

230，搅拌器二240，密封锥250，锥底260，内侧提升轴270，电机装置  280，油缸290，缸杆211，

搅拌轴212，出料孔213，切换油缸214，曲轴215，出油口  216，调味机3，调味机机架310,配料

装置311，滑槽312，混合搅拌器313，将胚片半成品通过油炸机1对胚片油炸处理，可有效防

止胚片中的水溶性营养成分在加工中流失，并且对胚片色香味形具有良好的影响，油炸后

的胚片通过脱油机2的作用可除去胚片中表面余油并且能够延长产品保质期，最后通过调

味机3作用将调味料均匀附着在胚片上，从而生产出多种风味的豆渣制品，本生产线结构简

单操作自动化，通过各个装置的配合解决了豆渣存在和易性差、成型困难口感粗糙和豆腥

味浓的问题，可用于将豆渣加工生产成多种口味满足大众要求的风味小食品。

[0032] 进料斗二和油炸机进料链板体连通，胚片进入进料斗二后再沿油炸机进料链板体

进入油槽内的物料运输装置130内，物料运输装置130包括固定架以及连接于固定架的运送
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带，胚片在运送带的传送下在油槽110内进行油炸，油槽110的进油端和出油端分别通过管

道与循环油加热装置连通，通过循环油加热装置的作用使油槽110内的油温保持横定或者

升降油温，从而可通过需要调整油炸温度，从而保证胚片的油炸口感，通过油槽上端设置的

油烟罩120可带走油炸胚片过程中产生的油烟，完成胚片的油炸操作。

[0033] 通过温控装置180控制加热装置170功率进而达到调节加热罐140内的油温的目

的，在进行胚片油炸时，通过温控装置180控制沿加热罐140进入油槽110内的最适油炸温

度，从而使最适油温作用于胚片，使胚片达到良好的口感的目的，排空管设置于加热罐140 

的顶部，可用于排出加热罐140内的多余气体，保证加热罐140内的压力平衡，通过油槽  110

底部与加热罐140底部连接的管道上设置的强制循环泵160，为加热油的循环提供动力，使

油槽110内的油温保持恒定，满足胚片批量化生产的目的。

[0034] 胚片进入脱油机2的圆锥容器220内，圆锥容器220内设有搅拌器二240，搅拌器二 

240连接搅拌轴212，搅拌轴212转动带动胚片旋转，胚片旋转过程中在离心力的作用下，胚

片表面的余油可沿圆锥容器220侧壁上均匀密布的多个小孔和设置在密封锥250上方侧壁

的出油口216漏出，实现胚片表面余油的分离，搅拌轴212内设有内侧提升轴270，搅拌轴 

212外安装有轴承，内侧提升轴270通过缸杆211与油缸290相连，油缸290设在内侧提升轴

270的上方，油缸290固定在脱油机机架210上，搅拌轴212上设有切换油缸214，切换油缸214

下方通过缸杆211连接有曲轴215，内侧提升轴270的底端连接有密封锥250，胚片表面余油

分离完成后，通过切换油缸214实现内侧提升轴270向上提升，带动密封锥250  一起向上运

动，脱油后的胚片从锥底260上的出料孔213处漏出去进入脱油机出料链板体，实现脱油操

作。

[0035] 胚片进入滑槽312内，滑槽312的上端设有配料装置311，胚片在沿滑槽312下滑的

过程中配料装置311均匀下落的调料铺在胚片表面，最后进入混合搅拌器313内，通过混合

搅拌器313的搅拌混合作用使胚片和调料混合均匀，最终完成胚片的加工。

[0036] 胚片进入进料斗二中，进料斗二和油炸机1的进料链板体连通，油炸机1的进料链

板体和物料运输装置130相对接，物料运输装置130的出料端设于圆锥容器220上端，出料孔

213与脱油机出料链板体的进料口相对接，滑槽212的进料口与脱油机出料链板体的出料口

相接，从而实现胚片半成品到胚片成品自动化加工全过程。

[0037] 以上实施例仅用以说明本实用新型而并非限制本实用新型所描述的技术方案，尽

管本说明书参照上述的各个实施例对本实用新型已进行了详细的说明，但本实用新型不局

限于上述具体实施方式，因此任何对本实用新型进行修改或等同替换；而一切不脱离实用

新型的精神和范围的技术方案及其改进，其均应涵盖在本实用新型的权利要求范围当中。
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图3
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图5

说　明　书　附　图 3/3 页

10

CN 209234898 U

10


	BIB
	BIB00001

	CLA
	CLA00002

	DES
	DES00003
	DES00004
	DES00005
	DES00006
	DES00007

	DRA
	DRA00008
	DRA00009
	DRA00010


