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Sposob wytwarzania miazgi macznej do wypieku chleba z roslin zbozowych
wszelkiego rodzaju i urzadzenie do wykonywania tego sposobu.

Zgloszono 23 marca 1932 r.
Udzielono 29 pazdziernika 1934 r.
Pierwszenstwo: 10 kwietnia 1931 r. (Francja).

W celu uproszczenia pracy, a zarazem
uzyskania lepszego produktu, zalecano wy-
réb chleba bezposrednio ze zmielonego
zboza, rozmigkczonego w wodzie.

Taki sposéb przerobki posiada dwie
wady:

Pierwsza z nich stanowi ta okolicz-
no$é, ze pozostawianie zboza w wodzie
tak dtugo, aby dawalo sie z latwoscia
miazdzyé, pozbawia je swoistych wilasno-
sci. Mianowicie woda, wsiakajac w ziarno,
najpierw unosi ze soba soki pozywne z
tuski, nastepnie uwodnia gluten, szczegél-
nie obfity pod tuska i, wreszcie, dostaje
si¢ do krochmalu, ktéry jednakze uwod-
nia si¢ bardzo-powoli.*W tym -memencie

ziarno zachowuje wprawdzie swe skladni-
ki wartosciowe, lecz jadro pozostaje je-
szcze twarde. Jezeli moczenie w wodzie
trwa az do rozmiekczenia jadra, woda, kté-
ra przenikneta do ziarna, miesza si¢ z wo-
da otaczajaca i soki pozywne uchodza z
ziarna i rozpuszczaja si¢ w masie plynnej,
wywolujac ponadto fermentacje, wskutek
ktérej zmienia sie gluten.

Druga stanowi trudno$é usuwania o-
trab. Przy mieleniu zboza na sucho otreby
oddzielaja sie tatwo od maki, gdy jednak
rozgniata sie ziarna rozmokte, to z pod

-walcow wydostaje si¢ miazga, sklejona glu-

tenem z otrebami tak silnie, iz trudno od-

“dzieli¢ -produkty te dd siebie.
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Wynalazek  niniejszy. dotyczy sposobu
przehwg,rzama ztboza A, ciasto z zapoble-
zetmem tym mgdog iom.

“ Polega on nd tem, ze ziarno rozmickeza
sig
wiedniej

temperaturze -(hajlepiej okoto

przez zanurzenie w wodzie o odpo- .

45° — 50°C) tak dlugo, aby zboze powiek-.

szylo wyraznie swo6j cigzar, nastepnie za$
ziarno pecznieje bez wody, dopéki nie roz-
mieknie, przyczem obrébke te majwlasei-
wiej jest uskuteczniaé w tej samej tmnpe-
raturze, co moczenie,"

Po tej obrébce uls[kuteczma sie, w mysl
wynalazku, miazdzenie ziarna w ten spo-
so6b,
miazdzacemi, a miazga odchodzi poza nie,
co umozliwia zbieranie oddzielnie miazgi
i otrab. Wynalazek dotyczy réwmiez urza-
dzenia do wykonywania sposobu niniejsze-
go, zawierajacego przyrzad do moczenia
i ewentualnie laZnie do pecznienia oraz
przyrzad do miazdzenia ziarna i rozdzie-
lania miazgi macznej i otrab. Pierwszy z
tych przyrzadéw jest wykonany w postaci
komory, zaopatrzonej w otuling cieplna i
wykazujacej wielka pojemnosé cieplna.

Przyrzad do miazdzenia ziarna i od-
dzielania miazgi od otrab zawiera narza-
dy robocze, pod ktéremi ziarma przesuwa-
ja sie pojedyriczo w sposob ciagly. Ziarna
te ulegaja miazdzeniu pod katem bardzo
ostrym, a narzady miazdzace posiadaja
taka budowe, iz zatrzymuja otreby, pod-
czas gdy miazga uchodzi poza nie, co po-
zwala zbieraé obydwa te produkty o-
sobno.

W praktyce przyrzad miazdzacy moze
sie sktadaé z bebna i pierscieni ruchomych,
roztozonych regularnie i obejmujacych 6w
beben. Pierscienie te, stanowiace wtlasci-
we narzady miazdzace, posiadaja szero-
ko$é splaszczonego ziarna i zatrzymuja
otreby po rozmiazdzeniu ziarna. Miazga,
pozbawiona otrab, gromadzi si¢ w wolnych
przestrzeniach pomiedzy pierscieniami.

Miazge te, spadajaca platkami, nalezy

ze otreby pozostaja pod narza‘daml»

spulchni¢. Do tego celu stuzy przyrzad,
sktadajacy sie, w mysl wynalazku, z sze-

. regu walcéw obrotowych o réznych szyb-

kosciach, pomiedzy ktéremi miazga prze-
plywa, ulega“stoprrﬁowo walcowaniu i po-

.- zbywa sie¢ resztek otrab, jakie mogtyby w

niej jeszcze pozostaé.

Ponizej opisano w postaci przykladu

. urzadzenie do przerébki zboza w mysl wy-
-nalazku.

Na rysunku fig. 1 przedstawia przekréj
pionowy lazni, fig. 2’ — przekroj poprzecz-
ny rozdzielacza miazgi i otrab, a fig. 3 —

_ widok tegoz, zprzodu

Laznia do pecznienia ziarna (fig. 1)
sktada sie ze zbiornika 7, przedzielonego
na dwie czeéci szczelng przegroda 2 i za-
mknigtego pokrywa 3. Zbiornik i pokrywe
otacza plaszcz otulinowy 4. Czesé dolna 5
tazni zawiera.wode lub jakakolwiek inng
ciecz o duzem cieple wlasciwem. W czesci
gornej miesci si¢ kosz ruchomy 6 z blachy
dziurkowanej, do ktérego nasypuje sie
ziarno. i przez kiéry przeplywa -woda. Za-
pomoca kurka 7 spuszcza:sie-wode, a przez
kurek 8 laznie napelnia si¢ woda. Mtynek
rozdzielczy (fig. 2 i 3) sklada si¢ w zasa-
dzie z bgbna 9, z pierscieni 10 i watu 11, o-
sadzonych w ostoi 12. Pierscienie 10 po-
siadaja szeroko$é sptaszczonego ziarna, a
$rednice — nieco wigksza od $rednicy beb-
na 9. Sa one oddzielone od siebie wewnetrz-
nemi ze¢bami nieruchomej tulei 13. Zapomo-
ca Srub 14 przyciska sie pierscienie do.beb-
na 9, umozliwiajac mu miazdzenie ziarna.
Zboze sypie si¢ do leju 15, pod ktérym ob-
raca si¢ mieszadlo 16 z ramionami, siega-
jacemi pomiedzy pierscienie 10 i ulatwia-
jacemi ukladanie si¢ ziarn pod owemi pier-
Scieniami. Listwa 17, biegnaca wzdluz ca-
tego bebna 9, zapobiega cofaniu sie ziarna.

Lopatka 18, dotykajaca obwodu pier-
$cieni 10, zgarnia powstajacq miazge macz-
na i kieruje ja pomiedzy walec gtéwny 19
i walce pomocnicze 20.

Walce te sa sprzezone zapdmoca, kot



zebatych w ten sposéb, ze obwod walca 719
obraca sie¢ wolniej, niz obwody walcéw 20.
Ponadto powierzchnia walca 19 jest chro-
powata, powierzchnie zas walcow 20 sa
gtadkie. Dzigki temu walce 20 unosza mia-
zge, natomiast walec 19 zatrzymuje czastki
otrab, jakie mogly jeszcze pozostaé w
miazdze. '

Miazge zgarnia nastepnie lopatka 21, a
otreby — lopatka 22. Otreby, przylegaja-
ce do bebna 9 i do pierscieni 10, zatrzymu-
je listwa 23, biegnaca wzdluz bebna i pod-
trzymywana zebami grzebienia 24. Groma-
dzace sie otrgby usuwa obracajacy sie
zgarniacz obrotowy 25 o przekroju gwiazd-
kowym. Kolo pasowe 26 walu 11, nape-
dzane zapomoca silnika, porusza poszcze-
gélne narzady urzadzenia zapomoca prze-
ktadni zebatej, zawartej w skrzynce 27.

Obrébka ziarna w lazni odbywa sie w
spos6b nastepujacy: czyste zboze, przemy-
te w razie potrzeby w wodzie biezacej, sy-
pie si¢ do kosza 6 i nalewa don tyle wody,
aby pokryla zboze. Temperature masy u-
trzymuje si¢ na poziomie okoto 45° — 50°C
przez ogrzewanie cieczy 5. Po siedmiu
mniej wiecej godzinach, gdy ziarno pozo-
staje jeszcze twarde, ale nie pochlania juz
wody, otwiera si¢ kurek 7 i spuszcza wszy-
stek nadmiar wody z dziurkowanego ko-
sza. Nastepuje wéwczas proces obrobki w
lazni bez wody, najwlasciwiej w tempera-
turze 45° — 50°C w ciagu co najmniej 8
godzin. Podczas tej obrébki tuska i gluten,
ktére zatrzymaly wszystka niemal wode
wchlonieta, oddaja ja rozmigkczajacemu
sie powoli krochmalowi. Pod koniec pecz-
nienia ziarna, staje sie ono, nie tracac nic
ze swych sokéw pozywnych, ani tez nie ule-
gajac fermentacji, dostatecznie migkkiem,
aby poddawalo si¢ z tatwoscia miazdzeniu.

Zboze, przygotowane w ten sposob, wsy-
puje sie do leju 15, uruchomia si¢ kolo 26
i wprawia w ruch urzadzenie. Pierscienie
10, zacisniete miedzy begbnem 9 i walem
11, zaczynaja sie obracaé w kierunku strzal-

ki 28 i unosza ziarno, ktére sypie si¢ z leju
15 pod dzialaniem mieszadla 16.

Tuleja 13, ktérej zeby dotykaja bena
9, przepuszcza jedynie ziarna, znajdujace
sie¢ pomiedzy tym bebnem i pierscieniami
10, przyczem ziarna te moga przesuwaé sig
tylko pojedyriczo, poniewaz szerokosé
pierscieni jest zbyt mala, aby przepusci¢
dwa ziarna naraz.

Po przejsciu przez tuleje¢ 13 ziarna stop-
niowo sie splaszczaja, otreby zatrzymuja
si¢ pod pierscieniami 10, miazga za$ zosta-
je odsunigta nabok i uklada si¢ w prze-
strzeniach pomiedzy temi pierscieniami, W
miejscu, w ktérem beben 9 styka sie z pier-
$cieniami, pozostaja pod niemi tylko otre-
by, wszystka za$§ miazga zostaje usunigta
do przedzialéw pomiedzy niemi.

Miazga maczna, zgarniana nieco dalej
topatka 18, spada ptatkami pomiedzy wa-
ty 19 i 20; miazdzy si¢ ona stopniowo i gro-
madzi przewaznie na gladkiej powierzch-
ni waléw 20, ktére si¢ obracajq predzej,
podczas gdy chropowata powierzchnia wa-
tu 19, obracajacego si¢ z mniejsza szybko-
$cia, zatrzymuje czastki otrab, ktére mogta-
by unosi¢ miazga. Wreszcie miazga zosta-
je oddzielona zapomoca lopatek 21, a otre-
by zapomoca topatki 22.

Otreby, przylegajace do bebna 9 i do
pierscieni 10, zatrzymuje listwa 23 i grze-
bieri 24, poczem zgarniacz 25 kieruje je, w
miare ich nagromadzania sie, nadél, gdzie
tacza si¢ z otrebami, wysuwajacemi sie z
pod topatki 22.

Wynalazek nie ogranicza si¢ oczywiscie
do opisanego sposobu i przedstawionego u-
rzadzenia, lecz moze byé stosowany w roz-
maitych odmianach.

Zastrzezenia patentowe.

1. Sposéb wytwarzania miazgi macz-
nej do wypieku chleba z roslin zbozowych
wszelkiego rodzaju, w ktérym ziarno zwil-
Za sie przez zanurzanie w wodzie o tempe-



raturze 45 — 50"C, znamienny tem, ze ziar-
no to moczy si¢ w wodzie w ciggu 6 — 7
godzin, nastepnie usuwa nadmiar wody i
pozostawia ziarno do specznienia w tej sa-
mej temperaturze w ciggu mniej wigcej 8
godzin, poczem ziarno to miazdiy w spo-
s6b znany zapomocg walcow.

2. Sposéb wedlug zastrz. 1, znamien-
ny tem, Ze napeczniate ziarna miazdzy sie
jedno po drugiem pod cisnieniem zapomo-
ca narzadéw sztywnych, zatrzymujacych
otreby, przyczem miazga zostaje usunigta
nabok i odprowadzona z urzadzenia miaz-
dzacego.

3. Urzadzenie do wykonywania sposo-
bu wedtug zastrz. 1, znamienne tem, ze po-
siada zbiornik (1), czyli tazni¢, podzielona
przegroda (2) na dwie komory, z ktérych
gorna zawiera kosz (6) z dziurkowanej bla-
chy oraz kurek (7) do spuszczania zbytecz-
nej wody, komora za$ dolna (5) — wode
lub inng ciecz o duzem cieple wlasciwem.

4. Urzadzenie wedlug zastrz. 3, zna-
.mienne tem, ze jest zaopatrzone w pierscie-

nie (10), otaczajace beben (9) mlyna, w
wal (11) oraz topatki (18, 25).

5. Urzadzenie wedlug zastrz. 4, zna-
mienne tem, ze do nastawiania waltu (11)
stuza sruby (14) lub narzady podobne.

6. Urzadzenie wedlug zastrz. 4, zna-
mienne tem, ze pierscienie (10) posiadaja
szerokos¢ splaszczonego ziarna, a $redni-
ce — nieco wigkszg od srednicy bebna (9).

7. Urzadzenie wedlug zastrz. 3 — 6,
znamienne tem, ze jest zaopatrzone w wal-
ce (19, 20), =z ktérych walce pomocnicze
(20) o powierzchni gladkiej, unoszace mia-
zge maczng, posiadajg wicksza szybkosé
na obwodzie, niz walec gtéwny (19) o po-
wierzchni chropowatej, stuzacy do zatrzy-
mywania czastek otrab, oraz w topatki (21,
22) do oddzielania maki lub otrab z odpo-
wiednich walcow (20 wzglednie 19).

Société Anonyme des Ateliers
& Chantiers de la Loire.
Zastepca: M. Skrzypkowski,

rzecznik patentowy.
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Druk 1. Bogustawskiego i Ski. Warszawa.
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