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DESCRIPCION

Meétodo y dispositivo para la composicién de bro-
chetas.

La presente invencion se refiere a un dispositivo y
un método para preparar espetones de carne.

Los dispositivos para preparar espetones de car-
ne son ya conocidos y estin compuestos de un porta-
dor longitudinal que se proporciona con varios reba-
jes en forma de taza uno a continuacién de otro en la
direccién longitudinal del portador, de modo que los
rebajes en forma de taza tienen un fondo y un lado
abierto, en los cuales el alimento tal como de piezas
de carne o vegetales puede ser proporcionado, y de
modo que se proporciona un pasaje entre los reba-
jes de forma de taza para introducir un espetén que
contintie hasta arriba hasta el lado abierto de los re-
bajes, de modo que después de haber sido proporcio-
nado el espetdn, la carne asada puede ser retirada del
portador.

En otras palabras, con cada portador de ese dis-
positivo conocido puede ser preparado un espeton de
carne.

Ese tipo de dispositivo es por ejemplo conocido
por US 5.100.366.

No obstante, un inconveniente de estos disposi-
tivos conocidos es que la composicién de espetones
de carne con diferentes ingredientes, tales como por
ejemplo espetones de carne en los que diferentes cla-
ses de carne o de vegetales y carne son alternados es
complicada y muy laboriosa, puesto que cada ingre-
diente debe ser proporcionado en el rebaje en forma
de taza apropiado.

Ademéds, los diferentes ingredientes tienen dife-
rentes tamafos, especialmente en el caso de vegeta-
les y carne, de modo que cada vez que una brocheta
de carne es preparada con una nueva combinacion de
ingredientes, debe ser usado otro tipo de portador cu-
yo rebaje en forma de taza es el correspondiente a los
tamaifios de los ingredientes.

Ademéds, loa portadores estdn compuestos a menu-
do de diversos elementos con rebajes en forma de ta-
za que estan acoplados entre si, lo cual conduce a una
multitud de trabajos de montaje y desmontaje cuando
cambia la combinacién de ingredientes.

Otro inconveniente de los dispositivos conocidos
para producir espetones de carne es que cuando el es-
petdn es aplicado, este escogerd la linea de menos re-
sistencia, como un resultado de lo cual el espet6n se-
guird a menudo la direccién del lado abierto del rebaje
y terminara por tanto inclinando las piezas de carne y
vegetales.

Ademas, relativamente mucha fuerza deberd ser
ejercida sobre los espetones, entre otras razones para
impedir que el espetén se incline, de modo que habra
que usar espetones que tengan un mayor didmetro que
los espetones que se utilizan normalmente, en particu-
lar espetones que tengan un didmetro de unos 3 mm.

Naturalmente, estos espetones especiales son mas
caros, y la preparacion de los espetones de carne me-
diante dispositivos conocidos es bastante laboriosa
debido a las dificultades anteriormente expuestas, que
son también desventajosas para el precio de coste de
tales espetones de carne.

Otro tipo de dispositivo para componer espetones
de carne se conoce por el documento BE 1.009.589.
Este dispositivo se fabrica especialmente para propor-
cionar piezas de carne plegadas sobre un espetén em-
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pujando repetidamente un espeton a través de una pie-
za de carne. Ese tipo de dispositivo es completamen-
te inadecuado para aplicar diferentes clases de ingre-
dientes y el método es muy laborioso.

La presente invencion trata de remediar uno o va-
rios de los inconvenientes anteriormente mencionados
y otros.

Con esta finalidad, la presente invencién se refie-
re a un dispositivo para componer espetones de carne,
que comprende un nimero de portadores que estin
apilados para aplicar un espetén y que son proporcio-
nados cada uno con al menos un rebaje en forma de
taza con un lado abierto y un fondo opuesto, en el que
estd situado un pasaje para aplicar un espetén en una
direccioén que sigue la direccién de apilamiento del
portador, de modo que los portadores estan divididos
en el pasaje mencionado anteriormente para configu-
rar diversas partes.

Una primera ventaja de ese tipo de dispositivo se-
gln la invencién es que es mucho més apropiado que
los dispositivos conocidos para componer diversos es-
petones de carne que estén configurados cada uno con
una combinacién de ingredientes.

La razén es que cada portador puede ser llenado
facilmente con un tnico ingrediente, después de los
cual, apilando los portadores en el orden deseado, la
combinacién correcta de ingredientes puede ser obte-
nida por el espetén de carne.

También es posible extender diversos ingredien-
tes, tales como carne y vegetales, en capas en cada
portador.

Ademés, es posible proporcionar diversos tipos de
portadores por lo que las dimensiones de los rebajes
de forma de taza para el portador estdn ajustadas a los
ingredientes que se han de aplicar.

Una ventaja de ese tipo de dispositivo segtin la
invencion es que los portadores pueden ser apilados
simplemente sin mucho trabajo de montaje y desmon-
taje.

Con este fin, los portadores se proporcionan prefe-
riblemente con medios de posicionamiento, de modo
que los pasajes estdn situados unos encima de otros
cuando estdn apilados, como un resultado de los cual
los espetones pueden ser proporcionados a través de
pasajes con un movimiento continuo, de modo que los
ingredientes son introducidos sobre los espetones en
los portadores de esta manera.

Otra ventaja de un dispositivo segin la invencién
es que los espetones pueden ser aplicados mucho més
facilmente, puesto que el alimento, después de haber
sido apilado, es fijado entre los fondos de sucesivos
portadores, excepto por el lado superior, como un re-
sultado de lo cual el espetén ya no se inclina o desvia.

Ademéds, los pasajes se proporcionan preferible-
mente con una guia cénica que hace mds fécil aplicar
un espeton.

El hecho de que los portadores estén compuestos
de diversas partes ofrece una ventaja adicional por-
que el espetén de carne que ha sido compuesto en los
portadores puede ser ficilmente retirado desmontan-
do las partes.

Segtin una realizacién preferida de un dispositivo
segun la invencidn, los portadores son longitudinales
y proporcionados con diversos rebajes en forma de ta-
za citados anteriormente que se suceden uno a otro en
la direccién longitudinal del portador.

Ese tipo de dispositivo segtn esta realizaciéon es
muy ventajoso, porque permite componer un gran nu-
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mero de espetones de carne con mucha rapidez, ya
sea de manera automatizada o no, lo cual es ventajoso
para el precio de coste de los espetones de carne por
supuesto.

La invencion se refiere también a un método para
componer espetones de carne que utiliza un dispositi-
vo citado anteriormente de acuerdo con la invencidn,
de modo que este método consiste en aplicar las pie-
zas de alimento a los espetones de carne que han de
ser compuestos en un portador citado anteriormente
poniendo el alimento en el portador a través del lado
abierto; en el apilamiento los portadores uno al lado
de otro o uno encima de otro se colocan de tal modo
que el fondo de un portador termina sobre o contra el
lado abierto del portador siguiente; empujando al me-
nos un espetén a por el lado abierto de los portadores
apilados a través del alimento y los pasajes en los fon-
dos de los portadores apilados; y tomando el espetén
o espetones de carne fuera desmontando las partes de
los portadores apilados.

Para explicar mejor las caracteristicas de la inven-
cion, las realizaciones preferidas siguientes de un dis-
positivo para componer un espetén de carne son re-
presentadas con referencia a los dibujos que se acom-
pafian, en los cuales:

las Figuras 1 y 2 representan un portador de un
dispositivo segtin la invencién en perspectiva, en una
condicién ensamblada y desensamblada respectiva-
mente;

las Figuras 3 y 4 representan varios portadores se-
gun las Figuras 1 y 2 en perspectiva, que juntos for-
man un dispositivo segtin la invencidn, apilados uno a
continuacién de otro y uno encima de otro respectiva-
mente;

las Figuras 5 y 6 representan el dispositivo en la
posicion de la Figura 4, antes y después de que los
espetones hayan sido aplicados respectivamente;

la Figura 7 representa una seccién segun la linea
VII-VII en la Figura 6;

la Figura 8 muestra el dispositivo de las Figuras 3
a 7 en perspectiva, en el momento en que el espetén
de la carne se estd desmontando;

la Figura 9 representa una seccién de otra realiza-
cién de un dispositivo segin la invencién mediante la
cual se proporcionan medios para aplicar los espeto-
nes;

las Figuras 10 a 15 representan una realizacién
mads prictica de un dispositivo segin la invencién en
posiciones sucesivas mientras el espeton de carne estd
siendo compuesto; y

la Figura 16 representa esquematicamente todavia
otra realizacién de un dispositivo segtin la invencion,
por medio de la cual se aplica una forma mds evolu-
cionada de automatismo.

El dispositivo 1 segtn la invencién para la com-
posicién de espetones de carne como se representa en
las Figuras 3 a 8 comprende un cierto nimero de por-
tadores 2 que pueden ser apilados, en este caso siete,
una muestra de los cuales es representada en las Figu-
ras 1y 2.

En el ejemplo dado, ese tipo de portador es un ele-
mento longitudinal que se proporciona con varios re-
bajes 3 de forma de taza, en este caso diez, que se su-
ceden uno tras otro en la direccién longitudinal AA’
del portador 2.

Estos rebajes 3 en forma de taza tienen un lado
abierto 4 y un fondo opuesto 5, en el que esta situado
un pasaje 6.
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Segtn la invencion, los portadores 2 estan dividi-
dos en el pasaje 6 anteriormente citado de modo que
forman dos partes 7, fabricadas idénticas en este ca-
s0, y que pueden ser desconectadas mediante medios
8 de acoplamiento que son complementarios entre si.

Como se representa con detalle en la Figura 2, es-
tos medios 8 de acoplamiento estdn compuestos de
pasadores 9 para enclavijar que pueden trabajar en
combinacién con orificios adaptados 10, y también de
partes macho 11 y partes hembra 12 de un sistema de
conexién/desconexion rapida.

Segtin una realizacién preferida, los rebajes 3 en
forma de taza son cénicos desde el lado abierto 4 ha-
cia el fondo 5.

Para obtener espetones de carne que tengan la for-
ma usual, la seccién de los rebajes 3 segtin un plano
que sea perpendicular a la direccién BB’ del apila-
miento de los portadores 2 es casi cuadrada o rectan-
gular. Por supuesto, cualquier otra forma posible no
es excluida.

Ademais, el didmetro de los pasajes 6 preferible-
mente corresponde pricticamente al didmetro de un
espetén 13.

Con objeto de facilitar la aplicaciéon de un espetén
13, los pasajes 6 se proporcionan con una guia conica

El dispositivo 1 se proporciona también preferi-
blemente con medios de posicionamiento, de modo
que cuando se apilan los portadores 2, los pasajes se
sitdan uno encima de otro.

Tales medios de posicionamiento pueden por
ejemplo ser un cierto nimero de pasadores para en-
clavijar y orificios adecuados sobre el lado superior y
el lado inferior de los portadores 2, que trabajan en
combinacién uno con otro, de modo que los portado-
res apilados 2 solamente pueden adoptar una posicién
cuando son apilados.

Por otra parte, el mismo efecto puede ser obtenido
por medio de un tipo de guia entre la cual los porta-
dores son proporcionados durante el apilamiento.

El uso funcionamiento de un dispositivo 1 segtin
la invencion es simple y como sigue.

Para componer diez espetones de carne con siete
piezas de carne 15 u otras piezas de alimentacion ca-
da uno, los diez rebajes 3 en forma de taza de siete
portadores 2 son llenados primero con ingredientes.

Si los espetones de carne han de ser compuestos
con solamente un tipo de ingrediente 15, por ejem-
plo un tipo concreto de carne, los portadores 2 pue-
den ser dispuestos seguidamente uno tras otro como
se representa en la Figura 3, de modo que aplicando
el ingrediente 15 en los portadores 2, los rebajes 3 en
forma de taza pueden ser facilmente llenados simul-
tdneamente con el ingrediente.

Por otra parte, cada portador 2 puede ser llenado
individualmente con otro ingrediente 15, de modo que
los espetones de carne pueden ser compuestos de mo-
do que sean una combinacién de diferentes tipos de
ingredientes 15.

En una segunda operacion, los portadores 2 son
apilados uno encima de otro, como se representa en la
Figura 4.

Como un resultado, las piezas de carne o los in-
gredientes 15 de los diferentes portadores 2 terminan
uno encima de otro, asi como los pasajes 6.

Esto hace posible, como se representa en la Figura
5 aplicar espetones 13 a través de los lados abiertos 4
del portador 2 maés alto.
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Como los pasajes 6 se proporcionan con guias c6-
nicas 14, los espetones 13 son guiados sin esfuerzo
alguno a través de los pasajes 6 mientras las piezas 15
de carne estdn siendo empaladas.

Ademds, la carne o el ingrediente 14 es cogido en
los portadores 2 entre las paredes de los rebajes 3 en
forma de taza y el fondo 5 del siguiente portador 2,
como un resultado de lo cual un espetén 13 no tende-
rd a desviarse de la trayectoria rectilinea mientras sea
aplicado, como ocurre con los dispositivos conocidos
1.

Después de haber sido aplicados los espetones 13,
se obtiene el resultado de la Figura 6, de modo que
siete piezas de carne 7 de los portadores 2 una encima
de otra son empaladas por medio de los espetones 13
para formar asi un espetén de carne 16.

Finalmente, los espetones de carne 16 obtenidos
son sacados de los portadores 2 desmontando las par-
tes 7 de cada portador 2.

Es evidente que con un dispositivo 1 segtin la in-
vencidn, es posible componer espetones de carne de
una manera muy eficiente, de modo que es mds senci-
llo hacer espetones de carne con una combinacién de
ingredientes.

La Figura 9 representa esquematicamente una rea-
lizacién de un dispositivo 1 segin la invencién, de
modo que se proporciona un mecanismo 17 para apli-
car los espetones 13.

Este mecanismo 17 se compone de dos rodillos o
ruedas 18 de las cuales al menos una puede ser accio-
nada y entre las cuales los espetones 13 pueden ser
mantenidos.

De esta manera varios espetones 13 pueden ser
proporcionados simultdneamente a través de los re-
bajes 3 sucesivos de los portadores 2, de modo que se
puede ganar mucho tiempo.

Las Figuras 10 a 15 representan todavia otra, rea-
lizacién mas practica de un dispositivo 1 segun la in-
vencion.

Este dispositivo 1 se proporciona con un primer
cajon 19 en el que los portadores 2 pueden ser dis-
puestos unos a continuacién de otros en una manera
adecuada para que llenen los rebajes 3 con alimentos
14 a través del lado abierto 4, como se representa en
las Figuras 10y 11.

Ademds, hay también un segundo cajén 20 para
aplicar los espetones 13 en el que los portadores 2 son
mantenidos después de haber sido apilados, como se
representa en la Figura 12.

Para transferir los portadores 2 desde el primer
cajon 19 al segundo cajén 20, los portadores 2 pue-
den ser desplazados uno por uno por una persona por
ejemplo.

Por otra parte es posible proporcionar medios
apropiados con esta finalidad que pueden usar guias,
por ejemplo, proporcionadas en los extremos de los
portadores 2.

Tales medios pueden por ejemplo estar compues-
tos de una cadena o correa trasportadora accionada
eléctricamente que pueda hacer que los portadores se
muevan desde el primer cajon 19 al segundo cajén 20.

En la realizacién de la Figura 13, el dispositivo 15
es proporcionado también con un portador 21 de es-
petones en el que pueden ser proporcionados los es-
petones 13.

En este portador 21 de espetones se proporcionan
pasajes cilindricos 22 que abren en un mecanismo 17
anteriormente citado compuesto de dos rodillos 18.
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Cuando los espetones 13 se proporcionan en los
pasajes 22, estos descansan con sus puntas entre los
rodillos 18 del mecanismo 17.

Accionando al menos uno de los rodillos 18 por
medio de una manivela 23, estos espetones 13 son in-
troducidos a través de las piezas de carne 15.

Es evidente que, con un mecanismo 17 como ese,
se puede ganar mucho tiempo.

Como se representa en las Figuras 14 y 15, tam-
bién se proporcionan los medios 24 en esta realiza-
cién préctica para mover las partes 7 de los portadores
2 una fuera de otra, después de haber sido proporcio-
nados los espetones 13, de modo que los espetones de
carne 16 obtenidos pueden ser retirados de los porta-
dores 2.

En larealizacion dada, estos medios 24 estan com-
puestos de una primera parte 25 y una segunda parte
26 del segundo cajon 20 que estdn montadas embisa-
gradas relacionadas entre si.

Cada parte 25 y 26 mencionada anteriormente se
proporciona aqui con un carril 27 en sus bordes, con
el cual pueden cooperar los portadores 2.

No obstante, cada parte 7 de los portadores 2 se
proporciona con una ranura 29 en sus extremos leja-
nos en los cuales encaja el carril 27.

Como las partes 25 y 26 anteriormente citadas del
segundo cajén 20 se abren girando, cada parte 7 de ca-
da portador 2 permanece conectada a la parte corres-
pondiente 25 y 26 del segundo cajén 20 gracias a la
cooperacién entre los carriles 27 y las ranuras 29.

Como un resultado, la conexién entre las partes 7
de los portadores 2 se rompe.

También es evidente una vez mas que con esta
realizacion de un dispositivo 1 segtin la invencion, se
puede trabajar muy eficientemente.

Naturalmente, son posibles otras muchas alterna-
tivas. Por ejemplo, los rodillos 18 del mecanismo 17
no han de ser accionados necesariamente por medio
de una manivela 23, porque con esta finalidad puede
ser proporcionado un accionamiento controlado eléc-
tricamente, por ejemplo.

También son posibles numerosas alternativas pa-
ra los medios 8 de acoplamiento, asi como para los
medios 24 que interrumpen el acoplamiento.

Las partes podrian acoplarse una con otra por me-
dio de un campo electromagnético, por ejemplo, me-
diante el cual el acoplamiento puede interrumpirse
desconectando el campo electro-magnético de nuevo.

La Figura 16 es una vista general esquematica de
una realizacion automatizada mas de un dispositivo 1
segun la invencién, que, justamente como la realiza-
cién precedente, comprende un cierto nimero de por-
tadores 2 que pueden ser apilados, pero de modo que
una primera correa transportadora 30 se proporciona
también con una mesa giratorio 31 erigida entre ellos,
que a su vez conduce a una segunda correa transpor-
tadora 32.

Con un dispositivo 1 de acuerdo con esta reali-
zacidn, el propdsito es formar un circuito cerrado de
portadores 2 sobre la primera correa transportadora
30 y la mesa giratoria 31, por medio del cual los por-
tadores 2 son accionados en el punto 33 de la prime-
ra correa transportadora 30 y son por ejemplo lavados
primero algo més abajo, haciendo por ejemplo que los
portadores 2 se muevan a través de una maquina de la-
vado industrial que no es representada en las Figuras.

Todavia mdas adelante sobre la primera correa
transportadora 30, los portadores 2 pueden ser llena-
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dos con carne 15 u otro ingrediente, ya sea manual-
mente o, por ejemplo, por medio de un robot 30 o
elemento similar.

Los portadores 2 llenos son entonces conducidos
por la primera correa transportadora 30 hasta la me-
sa giratoria 31, de modo que estos son apilados unos
encima de otros sobre la mesa giratoria 31.

Esto puede ser automatizado facilmente también,
por ejemplo haciendo que la mesa giratoria avance en
forma de pasos, de modo que un brazo recoja un cierto
nimero de portadores 2 de la correa 30 transportado-
ra del procedimiento durante un sfatu quo comercial
de la mesa giratoria 31 y cada vez los coloque en el
mismo lugar 34 sobre la mesa giratoria 31 sobre el
portador 2 precedente hasta que un nimero suficiente
de portadores haya sido recogido uno encima de otro,
después de lo cual la mesa giratoria 31 puede ser gi-
rada ademads a una posicién siguiente.

Los portadores rellenos, apilados, pueden ser pro-
porcionados con espetones 13 en la posicion siguiente
35 de la mesa giratoria 31, por ejemplo por medio de
un mecanismo automatizado 17 como en una de las
realizaciones precedentes.

Todavia en otra posicién de la mesa giratoria 31, el
espetén obtenido de carne 16 puede ser tomado de los
portadores 2 desmontando las partes 7, para lo cual
pueden concebirse de nuevo muchas alternativas.

En ese momento, la mesa giratoria 31 ha girado en
sentido opuesto al de la segunda correa transportadora
32, donde los espetones de carne 16 pueden ser toma-
dos de los portadores 2 y pueden ser dispuestos sobre
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la segunda correa transportadora 32, por ejemplo de
nuevo mediante un robot o similar.

La segunda correa transportadora 32 conduce en-
tonces los espetones de carne 16 a una unidad de em-
paquetado o similar.

Para cerrar el circuito, en una posicion 37 mds es-
table de la mesa giratoria 31, los portadores 2 estin
acoplados entre si de nuevo mediante medios de los
medios 8 de acoplamiento, y en una posiciéon de la
mesa giratoria 31 exactamente opuesta al punto 33 de
partida de la primera correa 30 de transportador de la
mesa giratoria 31, los portadores 2 son tomados y ele-
vados uno tras otro para ser suministrados de nuevo
como nuevos portadores 2.

Es evidente que de esta manera, el procedimiento
completo de componer espetones de carne puede ser
automatizado grandemente.

Naturalmente, muchas realizaciones alternativas
son posibles para un dispositivo tal como el 1 segin
la dltima realizacién.

La invencién no estd restringida en modo alguno
al dispositivo para componer espetones de carne des-
crito como un ejemplo; por el contrario, ese tipo de
dispositivo puede ser fabricado de acuerdo con mu-
chas variantes diferentes mientras todavia permanece
dentro del alcance de la invencidn.

También son posibles muchas realizaciones alter-
nativas dentro del método segin la invencidn para
componer espetones de carne mientras todavia se per-
manece dentro del alcance de la invencion.
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REIVINDICACIONES

1. Dispositivo (1) para componer espetones de car-
ne (16), caracterizado porque estos comprenden un
cierto numero de portadores (2) que estan apilados pa-
ra aplicar un espetén (13) y que se proporcionan ca-
da uno con al menos un rebaje (3) en forma de taza
que tiene un lado abierto (4) y un fondo opuesto (5),
en el que hay un pasaje (6) para aplicar un espetén
(13) en una direccién que sigue la direccion (BB’) de
apilamiento para los portadores (2), de modo que los
portadores (2) estan divididos en el pasaje (6) ante-
riormente citado de modo que forman varias partes
().

2. Dispositivo segtin la reivindicacién 1, caracte-
rizado porque los portadores (2) son longitudinales y
se proporcionan con diversos rebajes (3) en forma de
taza citados anteriormente que se suceden entre si en
la direccidn longitudinal (AA’) del portador 2.

3. Dispositivo segun las reivindicaciones 1 6 2, ca-
racterizado porque los rebajes (3) en forma de taza
tienen conicidad desde el lado abierto (4) hacia el fon-
do (9).

4. Dispositivo segiin una cualquiera de las reivin-
dicaciones precedentes, caracterizado porque la sec-
cién de los rebajes (3) segtin un plano perpendicular
a la direccion (BB’) del apilamiento de los portadores
(2) es practicamente rectangular o cuadrada.

5. Dispositivo segtin una cualquiera de las reivin-
dicaciones precedentes, caracterizado porque el dia-
metro de los pasajes (6) corresponde practicamente al
didmetro de un espetén (13).

6. Dispositivo seglin una cualquiera de las reivin-
dicaciones precedentes, caracterizado porque los pa-
sajes (6) son proporcionados con una guia cénica (14)
para aplicar un espetén (13).

7. Dispositivo seguin una cualquiera de las reivin-
dicaciones precedentes, caracterizado porque este se
proporciona con medios (5) de posicionamiento, de
modo que cuando los portadores (2) estan siendo api-
lados, los pasajes (6) estdn situados uno encima de
otro.

8. Dispositivo segin una cualquiera de las rei-
vindicaciones precedentes, caracterizado porque los
portadores (2) estdn compuestos principalmente de
dos partes (7) idénticas o simétricas.

9. Dispositivo segn la reivindicacién 8, caracte-
rizado porque las partes (7) son proporcionadas con
medios (8) de acoplamiento complementarios para
acoplar las partes (7) juntas, preferiblemente en la for-
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ma de clavijas (9) que pueden trabajar en combina-
cidén con orificios adecuados (10).

10. Dispositivo segtin cualquiera de las reivindica-
ciones precedentes, caracterizado porque se propor-
ciona con un mecanismo (17) para aplicar espetones
(13) que estdn compuestos de dos rodillos o ruedas
(18), al menos una de las cuales puede ser accionada
y mientras tanto los espetones (13) pueden ser mante-
nidos.

11. Dispositivo segtin una cualquiera de las rei-
vindicaciones precedentes, caracterizado porque es
proporcionado con un primer cajén (19) en el que los
portadores (2) pueden ser dispuestos uno tras otro de
una manera ajustada para llenar los rebajes (3) con
alimentos (15) a través del lado abierto (4), y con un
segundo cajon (20) para aplicar los espetones (13) en
el cual los portadores (2) son mantenidos después de
haber sido apilados unos sobre otros.

12. Dispositivo segtn la reivindicacién 11, carac-
terizado porque se proporcionan medios para trans-
mitir los portadores (2) desde el primer cajon (19) al
segundo cajon (20).

13. Dispositivo segun la reivindicacién 12, carac-
terizado porque los medios citados anteriormente uti-
lizan guias que son proporcionadas sobre los extre-
mos lejanos (28) de los portadores (2).

14. Dispositivo segtin una cualquiera de las rei-
vindicaciones precedentes, caracterizado porque los
medios (24) son proporcionados para mover las par-
tes (7) de los portadores (2) fuera una de otra, después
de haber sido proporcionados los espetones (13), para
asi poder retirar los espetones obtenidos de la carne
(16) de los portadores (2).

15. Método para componer espetones de carne
(16), de modo que se usa un dispositivo (1) segiin una
cualquiera de las reivindicaciones precedentes, carac-
terizado porque esto consiste en poner las piezas de
alimentacion (15) de los espetones de carne para que
se compongan en un portador (2) anteriormente cita-
do, de modo que el alimento (15) se proporciona a
través del lado abierto (4); apilando los portadores (2)
al lado o encima de cualquiera, de modo que el fondo
(5) de un portador (2) termine sobre o contra el la-
do abierto (4) del portador siguiente (2); empujando
al menos un espetdn (13) a través del lado abierto (4)
de los portadores apilados (2) a través del alimento
(15) y los pasajes (6) en los fondos (5) de los portado-
res apilados (2); y tomando el espetén o espetones de
carne (16) fuera mediante el desmontaje de las partes
(7) de los portadores apilados (2).
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