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Sposéb wyodrebniania zespolu substancji biologicznie czynnych
z drozdzy

1
Wynalazek dotyczy sposobu wyodrebniania ze-

.spolu substancji biologicznie czynnych z drozdzy

na drodze hydrolizy enzymatycznej. Otrzymany
produkt stosuje si¢ w przemyS$le kosmetycznym
oraz farmaceutycznym do produkeji preparatéw

0 dzialaniu wzmacniajgcym, regenerujgcym i re-

mineralizujgcym skoére i wlosy.

Drozdze w zalezno$ci od pochodzenia i gatunku
zawieraja w swym skladzie wiele substancji bio-
logicznie czynnych jak: bialka w iloSci od 15—209/o
wagowych, tluszcze okoto 19 wagowych, weglo-

‘wodany okolo 9% wagowych, lecytyna 0,79/ wa-

.gowych, witaminy Bv Bz’

B6, PP, E, D i H, pan-
totenian wapnia oraz sole nieorganiczne 1—3%/, wa-
gowych takie, jak sole magnezu, wapnia, zelaza,
miedzi, kobaltu, magnezu, krzemu, fosforu itp.
(Chem. Abstr. 61, 2216 h (1964). Wiadomo, ze
sktadniki te wykazujg bardzo korzystne dzialanie
odzywecze, wzmacniajgce i remineralizujagce wlosy
i skére ludzkg.

Przeszkoda uniemozliwiajgcg zastosowanie sub-

.stancji biologicznie czynnych, zawartych w droz-
-dzach, do produkecji kosmetykéw sg trudnosci zwig-

zane ze sposobem wyodrebniania substancji czyn-

:nych i stabilizacji otrzymanych produktéow. Uzy-

wanie samych drozdzy grozi zakazeniem grzybica,
a jednocze$nie nie gwarantuje dobrego dzialania

.z uwagi na utrudniong resorpcje substancji czyn-

nych z komérek drozdzowych. W literaturze noto-

‘wane sa rézne metody wyodrebniania substancji
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czynnych, zawartych w komorkach drozdzowych.
Metody te dajg sie podzieli¢c na dwie zasadnicze
grupy, a mianowicie na metody fizykochemiczne
i metody enzymatyczne.

Metody fizykochemiczne nie pozwalajg na wy-
odrebnianie wszystkich substancji czynnych za-
wartych w komorkach drozdzowych oraz wplywa-
ja destruktywqie na budowe otrzymanych produk-
tow, szczegdlnie witamin i bialek. W zwiagzku
z tym efekt dzialania biologicznego tych produk-
téw jest znacznie ostabiony.

Metody enzymatyczne polegajg na enzymatycz-
nej hydrolizie drozdzy i wyodrebnianiu substancji
czynnych z hydrolizatu. W znanych metodach tego
typu stosowane enzymy nie wykazuja dzialania sy-
nergetycznego z substancjami biologicznie czynny-
mi z drozdzy, przy czym jednoczeé$nie nie wykazu-
ja korzystnego dzialania na skére i wlosy ludzkie.
Na przyklad wedlug patentu francuskiego nr
1.282.505 w celu otrzymania substancji czynnych
zawartych w drozdzach stosuje sie enzym papaine,
a sam proces rozkiadu komoérek drozdzowych pro-
wadzi sie w Srodowisku obojetnym lub lekko al-
kalicznym. Papaina nie wykazuje dzialania do-
datniego na skoére i wlosy.

Celem wynalazku bylo opracowanie metody
umozliwiajacej otrzymanie trwalego produktu
skladajgcego sie z substancji bialkowych, witamin,
ttuszczow, weglowodanéw oraz duzej liczby sub-
stancji §ladowych tak, aby sklad i ilo§¢ skladni-
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‘kéw nie ulegly zmianie podczas procesu technolo-

gicznego. Prawdopodobnie istnieje synergizm dzia-
tania na organizm zywy pomiedzy zwiazkami bial-
kowymi, witaminami, tluszczami oraz skladnikami
§ladowymi wystepujacymi w drozdzach; dlatego
tez celem bylo wyodrebniénie mozliwie calej za-
warto$ci komoérkowej drozdzy i oddzielenie po-
wstatego produktu od strawionej przez enzym bto-
ny komérkowej.

W sposobie wedlug wynalazku dzialaniu enzy-
matycznemu ulegajg rowniez bialka zawarte w
ﬂ ozdzach, co nie jest bez znaczenia, poniewaz po-

ale peptydy i aminokwasy sg tatwiej przyswa-
Jal sknxg i wlosy niz wielkoczasteczkowe
zwia‘i‘ki bmlikowe ad enzymatyczny prowadzi
siel w warunkach zBl onych do naturalnego pro-
cesu . t_raw1en1a biateki w zoladku, w celu uzyska-
nif: analogmznego, jak w czasie trawienia, kierun-
ku rozkiladu ciatl _Mb‘lalkowych i otrzymania dzieki
temu produktéw latwo przyswajalnych przez ské-
re. Wedlug wynalazku jako enzym w procesie
hydrolizy enzymatycznej stosuje sie pepsyne.

Sposobem wedlug wynalazku drozdze poddaje
sie hydrolizie w Srodowisku kwasnym przy war-
tosci pH =1,8—2,2 w obecnoSci pepsyny, przy
czym do roztworu dodaje sie réwniez s6l sodowa
estru kwasu sulfobursztynowego i monoetanolo-
amidu kwasu undecylenowego (SBU) oraz ben-
zoesan sodu, ktére majg dzialanie grzybostatycz-
ne oraz bakteriostatyczne, zapobiegajg psuciu sie
zawiesiny drozdiy w trakcie hydrolizy oraz stabi-
lizuja otrzymany hydrolizat drozdzowy. W tych
warunkach blona komoérkowa drozdzy ulega stra-

) wieniu przez pepsyne, biatka hydrolizujg do pro-

tein oraz aminokwaséw i zawarto§é komorek prze-
chodzi do roztworu wodnego, ktéory oddziela sie
od blony komoérkowej przez odwirowanie lub od-
sgczenie. W roztworze wodnym znajduje sie pe-

psyna, benzoesan sodu, SBU, proteiny i amino--

kwasy, witaminy, kwas pantotenowy, lecytyna oraz
substancje organiczne i nieorganiczne a szczegél-
nie organiczne zwiazki fosforu i siarki oraz sole
Cu, Co, Fe Mg itp. Otrzymany produkt wykazuje
dzialanie odzywcze, pobudzajace, remineralizujace,
krwiotwdrcze, uodparniajace i wzmagajace oddy-
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chanie skéry. Zawarta w- roztworze pepsyna wy-- .
kazuje réwniez dzialanie korzystne na organizm:.. . ---

ludzki, trawigc martwy naskérek, natomiast po-
zostaje zupelnie obojetna w stosunku do komorek:
zywych.

Korzy$ci techniczne wynikajgce z zastosowania.
wynalazku polegajg na mozliwo$ci otrzymania sub-
stancji biologicznie czynnych zawartych w komoér-
kach drozdzowych, dzialajgcych bardzo korzystnie-
na wlosy i skére ludzky, co ma szczegélne zna-
czenie wobec stosunkowo czestego uzywania roz-
nych kosmetykéw, ktére w wiekszoéci przypadkéw -
nie dziatajg korzystnie na skoére i wlosy.

Sposdéb  otrzymywania stabilizowanego koncen--
tratu substancji czynnych pochodzenia drozdzowe--
go wedlug wynalazku obrazuje nizej podany przy--
klad.

‘Przyktad. Do 100 g drozdzy piekarnianych
dodaje sie 100 g wody destylowanej, 4 g pepsyny,
2 g benzoesanu sodu, 2 g soli sodowej estru kwa--
su sulfobursztynowego i monoetanoloamidu kwa--
su undecylenowego i po zmieszaniu pH roztworu

doprowadza si¢ do wartoSci 1,8 —2,2 za pomocag .

109 kwasu solnego. Mieszanine pozostawia sie na
okres 48 godz., a nastepnie przez odwirowanie lub-
odsagczenie roztwoér oddziela sie do osadu. Prze-
sagcz jest koncentratem, zawierajgcym zespél sub--
stancji biologicznie czilnnych, stanowigcych za-
warto§¢ komoérek drozdzowych. Otrzymany pro-
dukt nadaje sie do wytwarzania wigkszo$ci pre--
paratéow kosmetycznych o dzialaniu odiywezym .
i regenerujagcym skoére i witosy.

Zastrzezenie patentowe

Spos6b wyodrebniania zespolu substancji biolo--
gicznie czynnych z drozdzy na drodze hydrolizy "
enzymatycznej, znamienny tym, ze drozdze podda--
je si¢ hydrolizie w $rodowisku kwasnym przy
wartoSci pH =1,8—2,2 w obecno$ci pepsyny oraz
soli sodowej estru kwasu
i monoetanoloamidu kwasu undecylenowego oraz
benzoesanu sodu, po czym hydrolizat oddziela sie-
od osadu w znany sposob przez odwirowanie lub-
odsaczenie.

sulfobursztynowego-
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