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(54)实用新型名称

一种杏子果汁熬煮设备

(57)摘要

本实用新型涉及一种杏子果汁熬煮设备，解

决大型封闭式萃取设备物料用量大，干料萃取均

匀性实现难，干料堵塞滤槽等技术问题。本设备

包括罐体，罐体顶部密封扣设有舱盖，所述舱盖

中部设置有向下伸入罐体的转轴，所述转轴下部

设有一组或多组不同高度的大耕刀，转轴下方的

罐体设置有过滤层，过滤层上开设用于固液分离

的滤槽，过滤层下方为液料腔，液料腔的侧壁连

接有回流管，回流管的另一端连接至罐体的上部

侧壁或舱盖，罐体内设置有加热器，罐体的底端

设置有液料导出管。本实用新型采用大耕刀搅

拌，回流管的液料循环能够帮助干料在罐内充分

熬煮，高效完成汤料的萃取，减少内溶物的损失。
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1.一种杏子果汁熬煮设备，包括罐体，罐体顶部密封扣设有舱盖，其特征在于：所述舱

盖中部设置有向下伸入罐体的转轴，所述转轴下部设有一组或多组不同高度的大耕刀，转

轴下方的罐体设置有过滤层，过滤层上开设用于固液分离的滤槽，过滤层下方为液料腔，液

料腔的侧壁连接有回流管，回流管的另一端连接至罐体的上部侧壁或舱盖，罐体内设置有

加热器，罐体的底端设置有液料导出管。

2.根据权利要求1所述的一种杏子果汁熬煮设备，其特征在于：所述液料腔在滤槽下方

设置有定时启动的翻料喷口，翻料喷口向上对齐滤槽设置。

3.根据权利要求1所述的一种杏子果汁熬煮设备，其特征在于：所述液料腔为上大下小

的锥形腔体，所述液料导出管设置于液料腔的最低处。

4.根据权利要求1所述的一种杏子果汁熬煮设备，其特征在于：所述加热器在罐体内壁

呈环形设置，所述加热器设置在过滤层的上方。

5.根据权利要求1所述的一种杏子果汁熬煮设备，其特征在于：所述舱盖上设置有干料

投料口。

6.根据权利要求1所述的一种杏子果汁熬煮设备，其特征在于：所述舱盖上设置有顶部

喷淋口。

7.根据权利要求1所述的一种杏子果汁熬煮设备，其特征在于：所述大耕刀在转轴不同

高度设置多组，最上部的大耕刀水平设置，其余大耕刀向下倾斜式设置。

8.根据权利要求1所述的一种杏子果汁熬煮设备，其特征在于：所述转轴通过电机驱

动，所述电机倒设在舱盖上方。

9.根据权利要求1所述的一种杏子果汁熬煮设备，其特征在于：所述罐体的外部还设置

有与罐体外壁贴合的罐体夹套。

10.根据权利要求1所述的一种杏子果汁熬煮设备，其特征在于：所述转轴的下端在过

滤层处通过轴承定位。
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一种杏子果汁熬煮设备

技术领域

[0001] 本实用新型属于萃取设备领域，涉及一种封闭式的果汁萃取设备，特别涉及一种

杏子果汁熬煮设备。

背景技术

[0002] 大型企业的干料萃取设备通常分为，吊篮式萃取设备，翻转式萃取设备，封闭式萃

取设备，这几种萃取设备的操作逻辑、难易程度、萃取程度均有差异，吊篮式萃取设备存在

药材堆积 ,有效成分提取率不高,提取效率低等问题；翻转式萃取设备效率高，但萃取容量

有限，一般不超过2吨，不适合大生产大量的需求；带有耕刀的封闭式萃取设备，能够一次满

足80吨的生产需求，封闭式的萃取过程风味保存完整，一次性大量的用料也有助于大生产

过程的连续加工。但封闭式萃取设备内部干料用量大，确保干料萃取均匀性的难度大，而且

设备内部运行处于不可见状态，一旦干料堵塞滤槽，会影响内部的固液分离通道，导致内部

液料循环受阻，影响萃取效果和萃取效率。

发明内容

[0003] 本实用新型的目的在于解决背景技术中提出的大型封闭式萃取设备物料用量大，

干料萃取均匀性实现难，干料堵塞滤槽等技术问题，提供一种杏子果汁熬煮设备，采用封闭

的熬煮设备，风味保存完整，通过内部的循环提高萃取度和萃取效率，设置定时开启的翻料

喷口，可以对滤槽定时反冲，避免干料堵塞流道，保证萃取效率。

[0004] 本实用新型解决其技术问题所采用的一种技术方案是：一种杏子果汁熬煮设备，

包括罐体，罐体顶部密封扣设有舱盖，所述舱盖中部设置有向下伸入罐体的转轴，所述转轴

下部设有一组或多组不同高度的大耕刀，转轴下方的罐体设置有过滤层，过滤层上开设用

于固液分离的滤槽，过滤层下方为液料腔，液料腔的侧壁连接有回流管，回流管的另一端连

接至罐体的上部侧壁或舱盖，罐体内设置有加热器，罐体的底端设置有液料导出管。

[0005] 本装置采用密封的罐体进行杏子果汁的熬煮，完整保留杏子的原料风味，从舱盖

处投入干料，然后从顶部喷淋口添加液料，同时罐体内的加热器启动进行加热萃取，在萃取

的过程中，大耕刀对干料进行搅拌，改善萃取的均匀性。液料经过过滤层的滤槽进行固液分

离流入液料腔，液料腔一侧设置回流管，回流管可以通过回流泵驱动，使液料回流到罐体的

上部，形成循环，提高对干料的萃取效果和效率。液料达到一定的浓度后，通过液料导出管

导出，进入后道工序。

[0006] 作为优选，所述液料腔在滤槽下方设置有定时启动的翻料喷口，翻料喷口向上对

齐滤槽设置。翻料喷口定时开启，对滤槽进行反冲，避免滤槽被干料堵塞影响液料循环。

[0007] 作为优选，所述液料腔为上大下小的锥形腔体，所述液料导出管设置于液料腔的

最低处。

[0008] 作为优选，所述加热器在罐体内壁呈环形设置，所述加热器设置在过滤层的上方。

[0009] 作为优选，所述舱盖上设置有干料投料口。
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[0010] 作为优选，所述舱盖上设置有顶部喷淋口。顶部喷淋口可以补充液料。

[0011] 作为优选，所述大耕刀在转轴不同高度设置多组，最上部的大耕刀水平设置，其余

大耕刀向下倾斜式设置。倾斜式设置的大耕刀可以影响不同高度的干料。

[0012] 作为优选，所述转轴通过电机驱动，所述电机倒设在舱盖上方。

[0013] 作为优选，所述罐体的外部还设置有与罐体外壁贴合的罐体夹套。

[0014] 作为优选，所述转轴的下端在过滤层处通过轴承定位。

[0015] 本实用新型采用封闭式的熬煮设备，可以减少原料的风味损失，采用大耕刀搅拌，

回流管的液料循环能够帮助干料在罐内充分熬煮，高效完成汤料的萃取，减少内溶物的损

失。

附图说明

[0016] 下面结合附图对本实用新型进一步说明。

[0017] 图1是本实用新型的一种结构示意图。

[0018] 图中  ：1罐体、2舱盖、3顶部喷淋口、4转轴、5电机、6顶部投料口、7回流管、8大耕

刀、9加热器、10滤槽、11翻料喷口、12液料导出管，13过滤层，14液料腔，15罐体夹套。

具体实施方式

[0019] 下面通过具体实施例并结合附图对本实用新型进一步说明。

[0020] 实施例：一种杏子果汁熬煮设备，如图1所示。本设备包括罐体1，罐体1的外部设置

有与罐体外壁贴合的罐体夹套15。罐体顶部密封扣设有舱盖2，舱盖2上设置有干料投料口6

以及顶部喷淋口3，舱盖上设置有可视化观察口。舱盖2中部设置有向下伸入罐体的转轴4，

转轴4通过电机5驱动，所述电机倒设在舱盖2上方。所述转轴4下部设有三组不同高度的大

耕刀8，最上部的大耕刀水平设置，其余大耕刀向下倾斜式设置。转轴4下方的罐体1设置有

过滤层13，过滤层13上开设用于固液分离的滤槽10，过滤层下方为液料腔14，液料腔14为上

大下小的锥形腔体，液料腔14的最低处设置液料导出管12。液料腔14的侧壁连接有回流管

7，回流管的另一端连接至或舱盖2处回流至罐体内，液料腔14在滤槽10下方设置有定时启

动的翻料喷口11，翻料喷口11向上对齐滤槽设置。罐体内设置有加热器9，加热器9在罐体1

内壁呈环形设置，所述加热器罐体的中部，不低于罐体内的液位，且设置在过滤层13的上

方。所述转轴4的下端在过滤层13处通过轴承定位。

[0021] 本装置采用密封的罐体进行杏子果汁的熬煮，从舱盖处投入干料，然后从顶部喷

淋口添加液料，同时罐体内的加热器启动进行加热萃取，在萃取的过程中，大耕刀对干料进

行搅拌，改善萃取的均匀性。液料经过过滤层的滤槽进行固液分离流入液料腔，液料腔一侧

设置回流管，回流管可以通过回流泵驱动，使液料回流到罐体的上部，形成循环，提高对干

料的萃取效果和效率。翻料喷口定时开启，对滤槽进行反冲，避免滤槽被干料堵塞影响液料

循环。液料达到一定的浓度后，通过液料导出管导出，进入后道工序。
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图1
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