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1
Inventia se referd la industria vinicold, in parti-

cular la un procedeu de maturare a distilatului de
vin.

Procedeul, conform inventiei, prevede matu-
rarea distilatului de vin in doud etape. La etapa intai
maturarea se efectueazd in rezervoare pe doage de
stejar tratate termic cu o suprafati specificd de
100...200 cm¥dm?®, in decurs de 3 luni, cu incilzirea
o data pe lund a distilatului pana la temperatura de
60..70°C si dozarea oxigenului in cantitate de
20...30 mg/dm’® dupi ricirea naturald a distilatului
pand la temperatura de 15...20°C. La etapa a doua
distilatul se matureaza in rezervoare pe doage de
stejar tratate hidrotermic cu o suprafatd specifica de
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100...200 cm?/dm?>, in decurs de 3 luni, cu incilzirea
o datd pe lund a distilatului pana la temperatura de
20..25°C si dozarea oxigenului in cantitate de
30...40 mg/dm®.

fnainte de maturare, optional, se efectueazi
imbogatirea distilatului preventiv incélzit pand la
temperatura de 40...60°C cu componentele lemnului
de stejar, prin macerare termica pe rumegus de lemn
de stejar in raport de 2...5 g/dm3 in decurs de 2...3
zile cu amestecare de 3...4 ori pe zi.

La expirarea perioadei de maturare pe doage de
stejar tratate hidrotermic procesul este trecut in flux
pulsant.

Revendiciri: 4
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Descriere:

Inventia se referd la industria vinicold, in particular la un procedeu de maturare a distilatului de vin.

Este cunoscut procedeul de maturare a distilatului de vin in rezervoare pe doage de stejar, tratate
termic sau hidrotermic cu dozarea oxigenului gazos pani la concentratia in masa de 25...35 mg/dm’ [1].

Dezavantajele acestui procedeu sunt intensitatea insuficient de Tnaltd de acumulare in distilatul de vin
a substantelor extractive i intensitatea insuficient de inaltd a proceselor de oxidoreducere la maturarea
distilatelor de vin.

in calitate de cea mai apropiati solutie poare servi procedeul de maturare a distilatului de vin, care
include maturarea in doud etape. La prima etapd maturarea se efectueazi in rezervoare pe doage de stejar
tratate termic (50%) si hidrotermic (50%) in decurs de 30...50 zile cu incalzirea o datd pe lund a
distilatului pand la temperatura de 60...70°C in decurs de 1.2 ore si dozarea oxigenului gazos la
temperatura de 15...25°C, la etapa a doua distilatul se matureazd in butoaie de stejar utilizate in decurs de
4,5...5 luni sau in rezervoare pe doage de stejar utilizate cu dozarea o data pe luna a oxigenului gazos in
cantitate de 30..40 mg/dm® péni la obtinerea unui produs cu indicatori organoleptici si fizico-chimici
corespunzatori cerintelor fatd de un distilat de vin maturat cu varsta minima de 3 ani [2].

Dezavantajele acestui procedeu sunt epuizarea rapidd a doagelor de stejar tratate hidrotermic,
imposibilitatea reguldrii componentei cupajului si a inlaturdrii neajunsurilor distilatului maturat.

Problema pe care o solutioneazi inventia constd in sporirea eficientei maturdrii distilatelor de vin in
rezervoare.

Inventia solutioneazd problema datd prin aceea cd procedeul de maturare a distilatului de vin este
realizat in doud etape: la prima etapd maturarea se efectueaza in rezervoare pe doage de stejar tratate
termic cu o suprafatd specificd de 100...200 cm”dm’, in decurs de 3 luni, cu inclzirea o datd pe luni a
distilatului pand la temperatura de 60...70°C si dozarea oxigenului in cantitate de 20...30 mg/dm’ dupi
ricirea naturald a distilatului pana la temperatura de 15...20°C, iar la etapa a doua distilatul se matureaza
in rezervoare pe doage de stejar tratate hidrotermic cu o suprafati specifici de 100...200 cm¥dm’, in
decurs de 3 luni, cu incdlzirea o datd pe lund a distilatului pand la temperatura de 20...25°C si dozarea
oxigenului in cantitate de 30...40 mgdms.

Inainte de maturare, optional, se efectueazi imbogitirea distilatului cu componentele lemnului de
stejar prin macerarea termicd a distilatului, preventiv incilzit pand la temperatura de 40...60°C, pe
rumegus de lemn de stejar in raport de 2...5 g/dm’ in decurs de 2...3 zile cu amestecare de 3...4 ori pe zi.

Rumegusul de lemn de stejar utilizat la imbogatire se spald cu apa si poate fi folosit la imbogitirile a
doua si a treia, durata acestora majorandu-se respectiv pandla 5...7 si, respectiv, 10...12 zile.

La expirarea perioadei de maturare pe doage de stejar tratate hidrotermic procesul este trecut in flux
pulsant.

Procedeul propus este bazat pe actiunea diferitilor factori, atdt fizici, cit si fizico-chimici, asupra
distilatului de vin, fie asupra lemnului de stejar.

Procedeul se realizeaza in felul urmdtor.

Preventiv se efectueaza imbogitirea distilatului de vin crud cu componentele lemnului de stejar, apoi
distilatul se matureazi in rezervoare pe doage tratate termic, timp de trei luni. Maturarea definitiva se
realizeazd in rezervoare cu doage prelucrate hidrotermic. Tratarea doagelor se realizeaza prin metode
cunoscute.

Pentru imbogatirea distilatului de vin crud cu componentele lemnului de stejar, rezervorul termic se
umple cu rumegus de lemn de stejar, in raport de 2...5 g/dm’ de distilat cu tiria de 62...72% vol. Distilatul
de vin crud este trecut preventiv printr-un schimbitor de caldurd, unde este incdlzit pana la temperatura de
40...60°C. Macerarea termicd se efectueazi timp de 2...3 zile, amestecandu-1 de 3...4 ori pe zi. Dupd
aceasta distilatul este pompat in rezervorul pentru maturare. Rumegusul de lemn de stejar utilizat se spala
cu apd si se mai foloseste pentru cea de-a doua si a treia macerare, timpul de contact cu distilatul
majorandu-se pani la 5...7 si, respectiv, 10...12 zile. In acest caz volumul distilatului la a doua si a treia
macerare este egal cu volumul din prima etapd, iar celelalte conditii de macerare sunt la fel ca si in cazul
macerdrii pe rumegus proaspat. Rumegusul utilizat se spald cu apa care se foloseste la cupajare.

Distilatul de vin crud, Tmbogatit cu componentele lemnului de stejar, este trecut la maturare in
rezervoare cu doage de stejar tratate termic cu o suprafati specific de 100...200 cm*dm’ 1a 1000 dal de
distilat de vin. Maturarea se realizeazi timp de 3 luni §i o datd pe lund distilatul se incilzeste pand la
temperatura de 60...70°C, addugind, dupd ricirea naturald pand la temperatura de 15...20°C, oxigen in
cantitate de 20...30 mg/dms.

Distilatul de vin, maturat trei luni pe doage prelucrate termic, este trecut la maturare definitivd pe
doagele tratate hidrotermic, astfel etapa a doua se efectueazi in rezervoare pe doage de stejar tratate
hidrotermic cu o suprafati specifici de 100..200 cm%dm’. Maturarea se efectueazi timp de 3 luni, cu
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incilzirea o datd pe lund a distilatului pand la temperatura de 20...25°C si dozarea oxigenului in cantitate
de 30...40 mg/dm’. Pentru eficacitatea procesului maturarea se poate realiza in rezervoare-termos.

La expirarea perioadei de trei luni de maturare pe doage prelucrate hidrotermic procesul este trecut in
flux pulsant, adica o data pe lund se preleveazd, de exemplu, 1000 dal de distilat, maturat pe doage tratate
hidrotermic. Cantitatea de distilat prelevat se completeaza cu distilat, scos de pe doagele tratate termic,
care la rAndul sdu se completeaza cu distilat crud, imboggtit cu componentele lemnului de stejar. Totodata
sunt respectate conditiile fatd de calitatea produsului obtinut. Astfel se realizeazi innoirea in etape a
distilatelor, ceea ce reduce gradul de afectare a echilibrului fizico-chimic si organoleptic.

Indicii fizico-chimici ai distilatului de vin maturat

Tabelul 1
Indici Conform RG ML 67- E&féﬁr&m
02934365-01:2003 )
revendicat
Fractia volumetrica de alcool etilic, % vol. 61...71 66,2
Densitatea optica cel putin 0,1 0,31
Concentratia in mas3 a extractului total, g/dm’ cel putin 0,6 0,95
Concentratia in mas3 a substantelor tanante, g/dm’ cel putin 0,15 0,61
Concentratia in masa a fierului, g/ dm’ cel mult 1,5 0,50
Concentratia in mas3 a cuprului, g/dm’ cel mult 8,0 1,6
Indicii organoleptici ai distilatului de vin maturat
Tabelul 2
Indici Conform Conform
RG MD 67-02934365-01:2003 procedeului revendicat
Aspectul exterior Lichid limpede fard sediment i particule | Lichid transparent fird sediment si
in suspensie incluziuni striine
Culoarea De la aurie deschisa pana la aurie De la aurie deschisd pina la aurie
Buchetul Compus, cu nuante usoare de flori $i de | Caracteristic pentru un distilat de
invechire vin maturat cel putin 3 ani, cu
nuante usoare de vanilie
Gustul Curat, usor arzator Integru, extractiv, putin arzitor

Rezultatul obtinut consta in sporirea calitatii distilatului maturat, deoarece maturarea separat pe doage
de stejar tratate termic si hidrotermic oferd posibilitatea regularii componentei cupajului, fiind posibila
inlaturarea deficientelor distilatelor maturate, folosite pentru cupaj, iar trecerea in flux pulsant contribuie
la o extragere mai bund a componentelor continute in doage.

Incilzirea o dati pe lund (temperatura optimi fiind de 55..60°C) si ricirea naturald cu dozarea
oxigenului contribuie la o decurgere mai intensa a reactiilor, distilatul obtinind o culoare mai densa.

In plus, imbogatirea preliminari a distilatului cu componentele lemnului de stejar sporeste resursele
doagelor, accelereaza de asemenea procesul de extractie a componentelor lemnului de stejar, ceea ce
contribuie la oxidarea lor cu oxigenul absorbit pe suprafata doagelor.
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(57) Revendiciri:
1. Procedeu de maturare a distilatului de vin care include maturarea in doud etape a

distilatului crud pe doage de stejar tratate termic si hidrotermic cu dozarea oxigenului gazos,
caracterizat prin aceea c¢i la ctapa intdi maturarea se efectueazi in rezervoare pe doage de stejar
tratate termic cu o suprafati specifici de 100...200 cm?dm?, in decurs de 3 luni, cu incilzirea o datd pe
lund a distilatului pand la temperatura de 60...70°C si dozarea oxigenului in cantitate de 20...30
mg/dm’ dupi ricirea naturald a distilatului pand la temperatura de 15..20°C, iar la etapa a doua
distilatul se matureaza in rezervoare pe doage de stejar tratate hidrotermic cu o suprafatd specificd de
100...200 cm*dm?, in decurs de 3 luni, cu incilzirea o datd pe luni a distilatului pand la temperatura
de 20...25°C si dozarea oxigenului in cantitate de 30...40 mg/dms.

2. Procedeu, conform revendicdrii 1, caracterizat prin aceea ci inainte de maturare se
efectueaza imbogitirea distilatului cu componentele lemnului de stejar prin macerare termica a
distilatului, preventiv incilzit pand la temperatura de 40...60°C, pe rumegus de lemn de stejar in raport
de 2.5 g/de in decurs de 2...3 zile cu amestecare de 3...4 ori pe zi.

3. Procedeu, conform revendicirii 2, caracterizat prin aceea ¢ rumegusul de lemn de stejar
utilizat la imbogatire se spald cu apd si se foloseste la imbogitirile a doua si a treia, durata acestora
majorandu-se respectiv pand la 5...7 si 10...12 zile.

4. Procedeu, conform revendicdrii 1, caracterizat prin aceea ca la expirarea perioadei de
maturare pe doage de stejar tratate hidrotermic procesul este trecut in flux pulsant.

(56) Referinte bibliografice:
1. Reguli generale de fabricare a divinurilor. RG MD 64.02034366-01-96
2. MD 1928 G2 2002.05.31

Sef Sectie: GROSU Petru
Examinator: COLESNIC Inesa
Redactor: LOZOVANU Maria

Agentia de Stat pentru Proprietatea Intelectuali
str. Andrei Doga, nr. 24, bloc 1, MD-2024, Chisiniu, Republica Moldova
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