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Predmetom vyndlezu je spOsob konzervovania potravin a népojov

prostriedkom vyrobenym na bdze racemickych i opticky aktivnych
- aminokyselin, najvyhodnejfie na bdze L - lyzinu, L - tyrozinu, alebo

\

glycinu.

Doteraz pouZivané konzervaliné prostriedky ako kyselina sorbovi,
diétylester kyseliny pyrouhliditej a iné vyZadujl vysoké davky 200
mgz.l”1 i viac. Napriek vysokym ddvkam tychto prostriedkov, ofetrend
vyrobky nebyvaju vidy stabilné a prebiehaji v'nich nefiadice fer-
mentacné a bekteridlne zmeny, v désledku &oho sa poru¥i vzhlad, cha-
rakter a Casto i chut konzervovanych vyrobkov.

Nedostatky doteraz zndmych spdsobov konzervovania odstranuje
spdsob podla vyndlezu, pri ktorom sa pou¥ije konzervadny prostriedok
vyrobeny na bdze eminokyselin vo forme alkylesterov izotiokyanétd-
karboxylovych kyselin, najvyhodnéj¥ie na bdze izotiokyendtu odvode~
ného od alkylesterov L - lyzinu, L~ tyrozinu a glycinu, resp. ich
hydrochloridov. |

Konzervalny prostriedok na bdze L- lyzinu je slabo¥lty olej,

md chemické zloZenie ClOHi4N20282’ molekulovi hmotnost 258,36 a
pracovny nédzov Lyzin-ex. Konzervainy prostriedok na béze L~ tyrozinu
Je kry3talickd létka, t.t. 66 a¥ 68°C, mé chemické zlo¥enie
012H13N03S, molekulovi hmotnost 251,31 a}pracovny nédzov Tyrozin-ex.
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Konzervadny prostriedok na bdze glycinu jé bezfarebny, resp. -
slaboZlty olej, mé chemickéyzloienie 05H7N028, molekuiovﬁ
hmotnost 145,18 a pracovny hézov Glycin-ex. |
‘ Uvedené konzervadné prostriedky sl rozpustné v podetnych
_polérnych'i hepolérnych rozpu¥tadldch, ako nepr. etesnole, chloro-
forme, chloride uhlilitom, obmedzene v petrolétere, mdlo vo vode.
Rozpustnost vo vode je v3ak vzhladom na vysoky entimikrobidlny
4¥inok dostatodnd na potladenie rastu kvasiniek, baktérif, plesni
a rias. Na vymenované typy mikroorganizmov Géinkuji v koncentré-
ciach od 2 mgwl-l do 25 mg‘l-l, go zévisi od druhu mikroorganizmu
a typu konzervoveného substrétu. Pre vadsinu konzervovanych sub-
strétov stadia ddvky 10 mg.l-l, resp. 10 mg.kg—l. o

Pripravené konzerva&né prostriedky si netoxické a nevykazuji
mutagénnu sktivitu na bakteridlne kmene. Izotiokyandaty odvodené
0d esterov aminokyseiin sa metabolizujé na eminokyseliny, t.Jj.
l4dtky, ktoré sa vyskytujﬁ v prirode a éﬁ pre Zivé organizmy ne-
zévadné. ‘ _

Pritomnost a koncentrécia konzervadného prostriedku sa d4
Yehko stenovit po vyextrahoveni do rozpustadla nemieSatelného s
vodou metodou plynovej chromatogrsfie, alebo spektrofotometricky
po premene na monotiokarbamidan, resp. ditiokarbamidsn.

Dévka 10 mg.1”t

konzervadného prostriedku vo vine so zvySkom
cukru zabréni sekunddrnej fermentdcii a bakteridlnemu rozkladu
po&as doby dlh3ej, ako je garanind. Vino si udrii pévodnd chut,

_charakter.a &irost,

Prikled 1

Véepbecny postup na zakonzervovanie 1 000 litrov alkoholického
alebo<nealkohoiického népoja. Potrebné mnoZstvo Lyzin-exu 10 g

/konc. 10 mg;l'l/, alebo Tyrozin-exu sa_rozprééi>vo forme serosolu
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na hladine mie3aného népoaa ‘tekou rychlostou, aby sa konzervaéné

¢inidlo rovnomerne zhomogenlzowalp s celym objemom, &im sa zab-
réni rozvoju ne¥iadicich mikroorganizmov kvasiniek a baktérii

a udr¥i sa pdvodnd chut a‘kvalita_népoja.

Priklad 2

Stabilizdcia 1 000 litrov vina. Konzervadny prostriedok v
mnoZstve 10 gramov, co zodbovedé dévke 10 mg.l‘l,sa_rozpusti '
v etanole a po zriedeni v menfom mnoZstve vina sa za mieania
priddva do celého objemu tak, éby nastalo ddkladné zhomogenizova-
nie. Dokladné homopenizdcia sa dosiahne, ak sa do vina pfidé Kon-
>zervaéné ¢inidlo dispergované ns gele kyseliny kremiéitej, ktory
svojim velkym aktivnym povrchom homogénne rozptyli konzervadlné
~¢inidlo v celom objeme. Podobny udinok sa dosiahne vnesenim kon-
- zervadného ¢inidla rozptyleného na povrchu filtradnej kremeliny.
D8kladné rozptylenie konzervaéného prostriedku umo¥ni ziskat po-

Zadovany konzervadny a stabilizedny déinok oproti mikroorgeanizmon.

Priklad 3

Stabilizdcia 1 000 litrov nealkoholického napoja pomocou
izotiokyendtu alkylesteru L - tyrozinu. PouZije sa 10 a% 25 g
konzervadéného prostriedku, 8o zodpovedd ddvke 10 a¥ 25 mg.l"'l ,
rozpusti se v menfom mnoZstve a dékledne zhomogenizuje s celym

mnoZstvom nealkoholického népoja, &¢im sa dosiahne poiadovany

konzervaény udinok oproti mikroorganizmom.
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1. Spdsob konzervovania potravin a ndpojov vyznaleny tym,
%e do potravin a népojov priddvaju sa v mnoZstve 10 mg:.,l_1

a¥ 25 mg.l-l, resp. 10 mg.kg‘l az 25 mgokg-l , alkylestery

izotiokyandtokarboxylovych kyselin, vynodne izotiokyanaty

alkylesterov L -lyzinu, L - tyrozinu a glycinu.
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