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Ptedlozené feSeni kombinuje dvé separaéni metody,
vymrazovani a desorpci inertnim plynem, pro separaci
netékavych a tékavych aromatickych latek z vinné
suroviny, zejména pak aromatickych latek rozhodujicich
pro vini a chut’ vyslednych produkti a nasledné miseni
ziskanych frakci pro ptipravu ndpojii s poZadovanymi
parametry. Vyuzitim tohoto feSeni kombinujiciho dvé&
separa¢ni metody, metodu vymrazovani a metodu
desorpce inertnim plynem, 1ze pfipravit nealkoholické
(<0,5 % obj. alkoholu) a nizkoalkoholické (<5 % obj.
alkoholu) napoje s obsahem netékavych a tékavych
aromatickych latek srovnatelnym s jejich obsahem

v pivodni vinné suroviné, ¢ehoZ nelze dosahnout
samostatnym pouZitim uvedenych metod. Vyuzitim
tohoto feSeni 1ze pFipravit i alkoholické napoje s obsahem
alkoholu vy3sim nez 5 % obj.
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Zpiisob zpracovani vinné suroviny pro pfipravu napoji s riiznym obsahem alkoholu

Oblast technik

Vynélez se tyka zpracovani vinné suroviny pro pfipravu napoji s riznym obsahem alkoholu, zej-
ména pak nealkoholického a nizkoalkoholického vina, kdy je zapotiebi ve vysledném produktu
snizit obsah alkoholu pfi sou¢asném zachovéani obsahu ostatnich net€kavych a t€kavych aroma-
tickych latek obsazenych v plvodni vinné suroviné.

Dosavadni stav techniky

V dosavadnim stavu techniky se pouZziva celd fada zpisobl vyroby riznych koncentrovanych
lihovin a likért, které v ur€ité fazi vyroby pouzivaji destilaci zfedéného kvasného materialu. Des-
tilace takového materidlu vede k ziskani jednotlivych frakei, z nichz nékteré jsou obohaceny vys-
$im podilem alkoholu, popfipadé esencemi. Destilace pfi snizeném tlaku umoZiiuje uchovat
v koncentrovaném destilatu vétsi podil t€kavych organickych pfirodnich slou¢enin.

Zpusob podle dokumentu CZ 214 620 B1 umoziiuje ziskat chut'ové velmi zajimavé koncentrova-
né alkoholické napoje postupem vymrazovani. V daném piipadé se jednd o vicestupfiové vymra-
zovani tak, ze vychozi produkt se ochlazuje ve vice stupnich za odstranéni ledové faze v kazdém
stupni. Takto lze ziskat Zadanou koncentraci alkoholického napoje pfi pouziti vychozi suroviny
v podobé€ vina nebo podobnych &istych kvasnych produktii. Pfi tomto postupu dochazi k vymra-
zovani vody, ptficemZ pevna (ledova) faze se pfi kazdé teploté nachazi v rovnovaze s kapalnou
slozkou. Ur¢ujicim faktorem pro vzajemny pomér pevné a kapalné faze vymrazovaného vina je
piedevsim obsah ethylalkoholu, obsah cukrii a jinych rozpustnych latek ovliviiuje tento pomér
Jjen v mensi mife. Po dosaZeni pozadované minusové teploty se chlazeni zastavi, kapalna frakce
se oddgli slitim, filtraci, odstfedénim apod. od frakce tuhé (ledu).

Dal3im dokumentem, ktery se zabyva zplisobem ziskéni n¢kolika frakci s kvantitativné odlisnym
obsahem alkoholu, a to pomoci zmény teplot (skupenstvi) je ¢eska pfihlagka vynalezu PV 2010—
618 A3. Pfi tomto zplisobu se vychozi alkoholicky napoj zmrazi ve zmrazovacim zafizeni a po-
moci nestacionarniho nebo stacionarniho odtavani a zachycovanim jednotlivych frakci roztaté
kapaliny se ziskd n€kolik frakci s kvantitativné odliSnym obsahem alkoholu. V pfikladu 3 je
v jedné frakci dosazena koncentrace alkoholu 0,5 %.

Konetné dokumentem, ktery pomoci vymrazovani ziskava vino prosté alkoholu s maximalnim
obsahem alkoholu 0,5 %, je mezinarodni pfihlaska vynalezu WO 2011/088 809.

Pokud jde o ziskavani napoji s nizkym obsahem alkoholu je mozno téz uvést dokument DE 3
024 055 A, ktery uvadi odstratiovani ethanolu z alkoholickych napojii (napf. vina nebo piva),
které je zaloZeno na zavadéni napoje do tlakové nadoby, vst¥ikovani kapalného nebo plynného
oxidu uhli¢itého do této nadoby, intenzivnim michani, odebrani oxidu uhli¢itého s rozpusténym
ethanolem a jinymi t€kavymi latkami, expanzi oxidu uhli¢itého pro uvolnéni etanolu a tékavych
latek.

Podstata vynilezu

Pfi zpracovani vinné suroviny pro p¥ipravu ndpoji s riznym obsahem alkoholu, zejména pak
nealkoholického a nizkoalkoholického vina, je tfeba ve vysledném produktu sniZit obsah alkoho-
lu pfi souCasném zachovéni obsahu ostatnich net¢kavych a t€kavych aromatickych latek obsaze-
nych v pivodni vinné suroving, které maji vliv na vini a chut’ vysledného produktu.
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Piedlozené feSeni kombinuje dvé separa¢ni metody, vymrazovani pro separaci netékavych latek a
desorpci inertnim plynem pro separaci t€kavych aromatickych latek a alkoholu z vinné suroviny,
zejména pak aromatickych latek rozhodujicich pro vini a chut’ vyslednych produkti a nsledné
miseni ziskanych frakci pro pfipravu ndpoji s pozadovanymi parametry. VyuZitim tohoto feseni
kombinujiciho dvé separaéni metody, metodu vymrazovani a metodu desorpce inertnim plynem,
Ize ptipravit nealkoholické (<0,5 % obj. alkoholu), nizkoalkoholické (<5 % obj. alkoholu) napoje
s obsahem netékavych a t€kavych aromatickych latek srovnatelnym s jejich obsahem v piivodni
vinné suroviné, ¢ehoZ nelze dosdhnout samostatnym pouzitim uvedenych metod. VyuZitim toho-
to feSeni lze pfipravit i alkoholické napoje s obsahem alkoholu vy3§im nez 5 % obj. Stejného
efektu bude dosazeno kombinaci metody vymrazovani s metodou vakuové destilace nebo jinou
separa¢ni metodou pro separaci t€kavych aromatickych latek a alkoholu.

Ptedlozené feSeni pfedstavuje flexibilni metodu pro vyrobu nékolika produkti (ndpoji) s riznym
obsahem aromatickych latek a alkoholu, které jsou uréeny pro distribuci po vzajemné smiseni,
nebo po smiseni s dal$imi povolenymi p¥idavnymi latkami s téméf 100% vyuZitim vstupni suro-
viny. PfedloZzené feSeni ma optimalizovanou spotiebu energie na jednotku produkce, ktera je
niz8i nez pfi samostatném pouziti jednotlivych metod.

Vstupni surovinou 1 pro pfedlozené technologické feSeni je vino nebo podobny alkoholicky na-
poj, uvadény téz jako vinna surovina, viz ptedlozené schéma technologického feSeni piipravy
napoju s riznym obsahem alkoholu.

Prvni separaéni metodou vedouci k separaci netékavych latek je vymrazovani 2 vstupni vinné
suroviny na teplotu —10 °C nebo niZsi, pfi kterém vznika smés ledu a kapalné alkoholové frakce.
Vznikla smés je rozdélena na ledovou vodnou frakci 4 a kapalnou alkoholovou frakci 5 pomoci
odstfedéni, filtrace, nebo jiné separaéni techniky 3. Ledova vodna frakce 4 obsahuje vodu s niz-
kym obsahem netékavych aromatickych latek. Kapalna alkoholova frakce 5 obsahuje méné nez
25 % obj. alkoholu a vyssi koncentraci aromatickych latek. Obsah alkoholu v kapalné alkoholové
frakei 5 zavisi na pouzité teploté¢ vymrazovani. Vymrazovani je provedeno bud’ rychlym zmraze-
nim, pfi kterém je vino jednostuptiové zmrazeno na konecnou teplotu —10 °C nebo nizsi, nebo
rovnovaznym vymrazovanim, pii kterém je rozdil teplot kapaliny a vznikajiciho ledu udrzovan
na hodnoté do 1 °C postupnym ochlazovanim kapaliny teplotnim gradientem cca —1 °C za hodinu
na konecnou teplotu —10 °C nebo nizsi. Béhem rovnovazného vymrazovani dochéazi k pomalému
rastu krystali ledu a tim je minimalizovano zachyceni alkoholu v objemu krystali ledu.

Odstiedéni smési ledu a kapalné alkoholové frakce poskytne ledovou frakci 4 s obsahem alkoho-
lu pod 0,5 % obj., s minimalnim obsahem tékavych aromatickych latek a s obsahem netékavych
aromatickych latek snizenym pod 30 % jejich obsahu ve vstupni vinné suroviné. Ledova vodna
frakce 4 je po roztani pouzita v dalSich krocich technického feseni. Odstredéna kapalna alkoholo-
va frakce 5 ma obsah alkoholu vyssi nez pouzitd surovina (tj. jako fortifikované vino nebo po-
dobny alkoholicky napoj) v rozmezi 15 az 25 % obj. alkoholu, a obsah net€kavych slozek je zvy-
Sen nad 100 % jejich obsahu ve vstupni surovin€. Pfi rovnovaZném vymrazovani je obsah alko-
holu v odstiedéné kapalné alkoholové frakci 5 vyssi a v ledové vodné frakcei 4 niZs§i nez v pripadé
rychlého zmrazeni.

Druhou separa¢ni metodou vedouci k separaci t€¢kavych aromatickych latek je desorpce 7 t€ka-
vych latek inertnim plynem. Inertni plyn, s vyhodou dusik, o teploté€ do 20 °C je uveden v kontakt
se vstupni kapalinou obsahujici do 25 % obj. alkoholu o teploté 20 °C nebo niZsi probublavanim
nebo rozpraovanim kapaliny do proudu inertniho plynu nebo jinou technikou. Vstupni kapalina
pfedstavuje vstupni vinnou surovinu 1 nebo kapalnou alkoholovou frakei 5 vznikajici pfi procesu
vymrazovani 2, ktera vstupuje do procesu desorpce 7 inertnim plynem. Béhem kontaktu se
vstupni kapalinou 1, 5 je plyn sycen parami t€kavych latek vstupni kapaliny 1, 5 (t€kavé aroma-
tické latky, alkohol, voda). Kontaktovani vstupni kapaliny 1, 5 s inertnim plynem je provadéno
pfi atmosférickém tlaku nebo podtlaku. Frakce 9 inertniho plynu nasycena t€kavymi latkami je
pti nasledné frakéni kondenzaci chlazena v nékolika stupnich 12, 15, 17 s rozdilnou teplotou, ve
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kterych pary aromatickych latek, alkoholu a vody kondenzuji a tvofi frakce 11, 14, 16 s rozdilnou
koncentraci téchto slozek odpovidajici rovnovaze plyn—kapalina. Obsah netékavych latek v jed-
notlivych frakcich z frakéni kondenzace je nulovy. Tyto frakce 11, 14, 16 obsahujici alkohol a
aromatické latky z pivodni suroviny ljsou dale pouzity v dal§ich krocich ptedloZeného feSeni
nebo pfipraveny k distribuci. Pocet chladicich stupnia 12, 15, 17 pti frakéni kondenzaci je dva
nebo vice, teploty v jednotlivych chladicich stupnich 12, 15, 17 klesaji a pohybuji v rozmezi od
—30 do 20 °C, pfi¢emz v prvnim chladicim stupni 12 je teplota nejvy3ssi a v poslednim chladicim
stupni 17 je teplota nejnizsi. Kapalna frakce 8 pro desorpci inertnim plynem 7 obsahuje méné nez
25 % obj. alkoholu a obsah netékavych latek je vice nez 100 % jejich obsahu ve vstupni suroving
1.

Poslednim krokem ptedlozeného feSeni je miseni 10 kapalnych frakci ziskanych vymrazovanim 2
a desorpci 7 té€kavych latek inertnim plynem, tj. roztaté ledové frakce 4, kapalné frakce 8 po de-
sorpci a jedné nebo vice frakei 11, 14, 16 z frakéni kondenzace. Misenim vhodného poméru uve-
kavych a tékavych aromatickych latek, napt. nealkoholicky napoj s obsahem alkoholu pod 0,5 %
obj. a nizkoalkoholicky napoj s obsahem alkoholu pod 5 % obj. Pfidanim ledové vodné frakce 4 z
vymrazovani je dosaZzeno obsahu net€kavych latek odpovidajicimu vstupni suroving 1 (vinu).
Ptidanim aromatickych latek 11, 14, 16 ziskanych ze vstupni suroviny 1 do napojt 19 je dosaze-
no zvyraznéni chuti a viné odpovidajici vstupni suroving 1 (vinu).

Kapalna alkoholové frakce 5 z metody vymrazovani 2 nasledované odstfedénim 3 pfimo posky-
tuje napoje 6 s obsahem alkoholu niz§im nez 25 % obj. Samostatné miseni aromatickych frakci
11, 14, 16, ziskanych desorpci inertnim plynem a nasledovanou frakéni kondenzaci p¥imo, po-
skytuje napoje s obsahem alkoholu nad 20 % ob;.

Vsechny vyrobené napoje s riznym obsahem alkoholu a aromatickych latek jsou vhodné pro
piimou konzumaci nebo pro dalsi michani s vodou a dal§imi ptidavnymi latkami 13.

PredloZené feSeni synergicky kombinujici metody vymrazovani a desorpce inertnim plynem po-
skytuje vyhodu lepsiho vyuZiti a mensi spotfeby energie kombinaci procesii s riiznou tepelnou
potfebou (ohfev, chlazeni). Vysledkem optimalizace vyuZiti energie je men$i méma spotieba
energie na jednotku produkce, ktera je disledkem vyuziti odpadniho tepla vznikajiciho pfi pro-
vozu mraziciho zafizeni k temperaci kapaliny a inertniho plynu vstupujicich do desorpce. Teplo
(chlad) akumulované v produktech vymrazovani, tj. v ledové vodné frakci 4 a kapalné alkoholo-
vé frakci 5 je vyuZito pro frakéni kondenzaci par t€kavych latek obsaZenych v inertnim plynu a
pfedchlazeni suroviny 1 vstupujici do procesu vymrazovani 2.

Pro dalsi sniZeni ndkladi je suchy inertni plyn po poslednim stupni frak&éni kondenzace 14 recy-
klovéan zpét na vstup desorpce 7.

Pomér objemti produkce jednotlivych napoji s riznym obsahem alkoholu (napf. <0,5 % obj., 0,5
az 5 % obj., 5 aZ 17 % obj., 17 az 28 % obj. a >28 % obj.) lze regulovat s ohledem na sloZeni
vstupni suroviny, a to:

— Objemem suroviny vstupujici do procest vymrazovani a desorpce s pouzitim inertniho plynu

— Teplotou vymrazovéni pti jedno— nebo vicestupfiovém vymrazovéni (preferenéné rovnovaz-
nym vymrazovanim)

— Teplotnim profilem v kaskad& chladi¢i pro frakéni kondenzaci par tékavych latek za absorpg-
ni kolonou.

Objasnéni vykresii

Predlozené schéma objasfiuje narokovany zpisob p¥ipravy napojii s riiznym obsahem alkoholu
(detailni popis je uveden v odstavci podstata vynalezu).
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Priklady uskuteénéni vyndlezu

Priklad 1

1,39 kg vina bylo zmrazeno na teplotu —20 °C. Vznikla smés ledu (ledova vodna frakce) a kapal-
né alkoholové frakce byla rozd€lena v odstfedivce a bylo ziskano 0,74 kg ledu a 0,652 kg kapali-
ny. Kapalna alkoholova frakce a ledova vodna frakce se odli$ovaly sloZenim, tj. obsahem alkoho-
lu, net€kavych (napf. cukry, extrakt, kyseliny) a t&kavych aromatickych latek (tabulka 1).

Tabulka 1
Ledova vodna Kapalna
PGvodni vino frakce alkoholova frakce
alkohol 12,41  %obj | 0,33  %obj 228 %o0byj
Cukry 1,2 g/l 0 g/l 2,3 g/l
Extrakt 20,3 g/l 5,9 g/l 33,0 g/l
Kyseliny 0,53 g/l 0,16 g/l 0,86 g/l
Tékavé aromatické latky | 099 g1 | 01 gl | 180 gl

2,21 kg vina o teploté¢ 19 °C bylo probublano dusikem. Dusik nasyceny parami té€kavych latek
byl frakéné kondenzovéan ve dvou stupnich o teplotach 1 a —25 °C. Byly ziskany dvé frakce o
hmotnosti 0,651 kg prvni frakce (aroma latky 1) a 0,210 kg druhé frakce (aroma latky 2) obsahu-
jici aromatické latky a kapalna frakce o hmotnosti 1,350 kg. Jednotlivé frakce a kapaln4 frakce se
odliSovaly slozenim, tj. obsahem alkoholu, net€kavych (napf. cukry, extrakt, kyseliny) a t€kavych
aromatickych latek (tabulka 2).

Tabulka 2
Aroma latky 1 | Aroma latky 2 Kapaind frakce

z desorpce

alkohol 3,5 | %obj | 30 %o0bj 0 %o0bj

cukry 0 g/l 0 g/l 1,6 g/l

extrakt 0 g/l 0 g/l 39,3 g/l

kyseliny 0 g/l 0 g/l | 0,81 g/

Tekavé aromatickeé latky 3,1 gl | 0,63 g/l 0,1 g/l

Misenim roztaté ledové vodné frakce, kapalné frakce z desorpce a prvni frakce (aroma latky 1)
z frak¢ni kondenzace v daném poméru (tabulka 3) byl pfipraven produkt s obsahem alkoholu
0,48 % obj. (nealkoholické vino) s hmotnosti 2,09 kg, tj. 58 % hmotnosti vstupni suroviny do vy-
mrazovani a desorpce inertnim plynem.



CZ 305760 B6

Tabulka 3
Kapalna
Ledovi vodna frakce Aroma latky
frakce z desorpce 1 Produkt
hmotnost 0,735 | kg | 1243 | kg | 0115 | kg |2,093| kg
alkohol 0,33 | %obj 0 | %obj| 3,5 | %obj | 0,48 | %obj
cukry 0 g/l 1,6 g/l 0 gl | 095 g/l
extrakt 59 | g1 | 393 | gl 0 gl | 254 | g
kyseliny 0,16 g/l 0,81 | gl 0 g/l | 054 g/l
tékavé aromatické latky 0,1 g/l 0,1 g/l 3,1 gl | 043 g/l

Priklad 2

1,95 kg vina bylo zmrazeno na teplotu —20 °C. Vznikla smés ledu kapalné alkoholové frakce byla
rozdélena v odstiedivce a bylo ziskano 1,086 kg ledu a 0,864 kg kapaliny. Kapalna alkoholova
frakce a ledova vodna frakce se odliSovaly sloZzenim, tj. obsahem alkoholu, neté¢kavych (napf.
cukry, extrakt, kyseliny) a t€kavych aromatickych latek (tabulka 4).

Tabulka 4
Ledova vodna Kapalna
Plvodni vino frakce alkoholova frakce
alkohol 12,41 %obj | 0,40 %obj | 21,72 %obj
Cukry 1,2 g/l 0 g/l 2,2 g/l
Extrakt 203 gl | 64 gl | 31,4 g/l
Kyseliny 0,53 g/l 0,06 g/l 0,90 g/l
Te€kavé aromaticke latky | 0.99 g/l 0,12 g/l 1,7 g/l

0,729 kg kapalné alkoholové frakce z vymrazovani, s obsahem alkoholu 19,55 % obj. a o teploté
18,5 °C bylo probublano dusikem. Dusik nasyceny parami té€kavych latek byl frakéné kondenzo-
van ve dvou stupnich o teplotach 1 a 25 °C. Byly ziskany dvé frakce o hmotnosti 0,198 kg prvni
frakce (aroma latky 1) a 0,109 kg druhé frakce (aroma latky 2) obsahujici aromatické latky a
kapalna frakce o hmotnosti 0,422 kg. Jednotlivé frakce a kapalna frakce z desorpce se odlisovaly
sloZenim, tj. obsahem alkoholu, netékavych (napf. cukry, extrakt, kyseliny) a tékavych aromatic-
kych latek (tabulka 5).
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Tabulka 5
Aroma latky 1 | Aroma latky 2 Rapalnd frakoe
z desorpce

alkohol 36,4 | %obj | 59,0 | %obj 0 %0bj
cukry 0 g/l 0 g/l 2,6 g/l
extrakt 0 g/l 0 g/l 52,1 g/l
kyseliny 0 g/l 0 g/l 1,48 g/l
tékavé aromatické latky 5,5 g/l 1,92 g/l 0,1 g/l

5 Misenim roztaté ledové vodné frakce, kapalné frakce z desorpce a prvni frakce z frakéni konden-
zace (aroma latky 1) v daném poméru (tabulka 6) byl pfipraven produkt s obsahem alkoholu
4,93 % obj. (nizkoalkoholické vino) s hmotnosti 1,155 kg.

10  Tabulka 6
Kapalna
Ledova vodna frakce Aroma latky
frakce z desorpce 1 Produkt
hmotnost 0,592 | kg | 0422 | kg | 0,141 | kg | 1,155 | kg
alkohol 0,4 | %obj 0 | %obj | 36,4 | %obj| 4,93 | %obj
cukry 0 g/l 2,6 g/l 0 gl | 095 g/l
extrakt 6.4 g/l 52,1 g/l 0 gl | 223 g/l
kyseliny 0,06 g/l 148 | gl 0 gl | 0,57 | gl
t€kavé aromatické latky | 0,12 g/l 0,1 g/l 5,5 gl | 0,77 g/l

Misenim ¢4sti roztaté ledové vodné frakce a prvni frakce z frakéni kondenzace (aroma latky 1),
15 zbylych po piipravé nizkoalkoholického vina, v daném poméru (tabulka 7) byl ptipraven produkt
s obsahem alkoholu 27,8 % obj. (likér) s hmotnosti 0,08 kg.
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Tabulka 7
Ledové vodna
frakce Aroma latky 1 Produkt
hmotnost 0,023 | kg | 0,057 | kg 0,080 kg
alkohol 0,4 | %obj | 36,4 | %obj 27,8 | %obj
cukry 0 g/l 0 g/l 0 g/l
extrakt 6,4 g/l 0 g/l 1,8 g/l
kyseliny 0,06 g/l 0 g/l 0,02 g/l
tekavé aromatické latky 0,12 g/l 5,5 g/l 4,0 g/l

5  Misenim Casti roztaté ledové vodné frakce a druhé frakce z frakéni kondenzace (aroma latky 2),
zbylych po piipravé nizkoalkoholického vina a likéru, v daném poméru (tabulka 8) byl pfipraven
produkt s obsahem alkoholu 39,2 % obj. (destilat) s hmotnosti 0,187 kg.

10 Tabulka 8
Ledova vodna | Aroma latky
frakce 2 Produkt
hmotnost 0,078 | kg | 0,109 | kg | 0,187 kg
alkohol 04 | %obj | 59 | %obj | 39,2 | %obj
cukry 0 g/l 0 g/l 0 g/l
extrakt 6,4 g/l 0 g/l 2,7 g/l
kyseliny 0,06 g/l 0 g/l 0,03 g/l
t€kavé aromatické latky 0,12 g/l 1,92 g/l 1,2 g/l

1S

PATENTOVE NAROKY

20 1. Zptsob zpracovani vinné suroviny pro pfipravu napoji sriznym obsahem alkoholu,
vyznacujici se tim, ze se kombinuji separatni metoda vymrazovani (2) pro separaci
neté€kavych latek a metoda desorpce (7) inertnim plynem pro separaci tékavych aromatickych
latek a alkoholu z vinné suroviny (1), pfiC¢emz nasledné se provadi miseni (10) ziskanych frakci
pro ziskani napoji (19) s pozadovanymi parametry obsahu alkoholu a obsahu netékavych a téka-

25 vych aromatickych latek.

2. Zplsob zpracovani vinné suroviny pro pripravu napoji s riznym obsahem alkoholu podle
naroku I, vyznacujici se tim, Ze separaéni metoda vymrazovani (2) probiha pti teplo-
t€ —10 °C nebo nizsi, pfi¢emz ze vstupni vinné suroviny (1) vznika smés ledové vodné frakce (4)
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s obsahem net€kavych latek snizenym pod 30 % jejich obsahu ve vstupni vinné suroving a kapal-
né alkoholové frakce (5), ktera se rozdéli pomoci odstredéni, filtrace nebo jiné podobné techniky

3).

3. Zpisob zpracovani vinné suroviny pro pfipravu napoji s riznym obsahem alkoholu podle
naroku 1, vyznadujici se tim, Ze separatni metoda desorpce (7) inertnim plynem pro-
biha pfi teploté do 20 °C, pti€emz inertni plyn se uvadi do kontaktu se vstupni kapalinou obsahu-
jici do 25 % obj. alkoholu a pfi¢emz touto vstupni kapalinou je vstupni vinna surovina (1) nebo
kapalna alkoholova frakce (5) vystupujici ze separa¢ni metody vymrazovani (2).

4. Zplsob zpracovani vinné suroviny pro pfipravu ndpoji s riznym obsahem alkoholu podle
nédroku 1 nebo 2, vyznacéujici se tim, Ze separalni metoda vymrazovani (2) zahrnuje
rychlé jednostupiiové zmrazeni na koneénou teplotu —10 °C nebo nizi, nebo rovnovazné vymra-
zovani, pti kterém se rozdil teplot kapaliny a vznikajiciho ledu udrzuje na hodnoté do 1 °C po-
stupnym ochlazovanim kapaliny teplotnim gradientem cca —1 °C za hodinu na kone¢nou teplotu
—10 °C nebo nizsi.

5. Zpisob zpracovani vinné suroviny pro pfipravu napoju s riznym obsahem alkoholu podle
naroku I nebo 3, vyznacujici se tim, Ze separaéni metoda desorpce (7) inertnim ply-
nem zahrnuje probublavani nebo rozpraSovani vstupni kapaliny (1, 5) do proudu inertniho plynu
za vzniku frakce (9) inertniho plynu nasyceného parami t€kavych latek vstupni kapaliny (1, 5),
kde tyto t€kavé latky predstavuji aromatické latky, alkohol a vodu, a kapalné frakce (8), pFi¢emz
pfi nasledné frakeni kondenzaci je frakce (9) inertniho plynu nasyceného parami tékavych latek
chlazena v n€kolika stupnich (12, 15, 17) s rozdilnou teplotou za vzniku nejméné dvou frakei (11,
14, 16) s rozdilnou koncentraci t€kavych latek.

6. Zpisob zpracovani vinné suroviny pro pfipravu napojl s riznym obsahem alkoholu podle
nékterého z narokti 1 az S, vyznacdujici se tim, Ze miseni (10) ziskanych frakci se
uskuteciiuje smichavanim vhodného poméru kapalnych frakei ziskanych vymrazovanim (2) a
desorpci (7) inertnim plynem, pfi€emz se takto ziskavaji napoje s pozadovanym obsahem alkoho-
lu a netékavych a t€kavych aromatickych latek.

7. Zpisob zpracovani vinné suroviny pro pfipravu napojl s riznym obsahem alkoholu podle
naroku 6, kdy ziskanym napojem (19) je nealkoholicky napoj s obsahem alkoholu pod 0,5 % ob;.
nebo nizkoalkoholicky napoj s obsahem alkoholu pod 5 % obj. nebo alkoholicky napoj s obsa-
hem alkoholu pod 25 % obj. nebo alkoholicky napoj s obsahem alkoholu nad 25 % ob;.

1 vykres
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