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ky pro p¥ipravu kompletnfho krmive pro selata a mledé prasata pomo-
c¢{ biologického nebo biologicko~chemického okyseleni

1

Vynélez se tykd zplsobu mlékérenské prevy a stabilizace syrovdtky jako tekuté slozky
pro p¥ipravu kompletniho krmiva pro selata pomoci biologického nebo biologicko-chemického
okyseleni,

PouZit{ tekuté syrovdtky u selat nejniZiich hmotnostnich kategorii si nutné vyZaduje
jeji v8asnou a spolehlivou stabilizaci., PouZiti déle skladovaené samovolnd prokvadujici sy-
rovétky zpﬁsobqje totiZ u melych selat prijmovd onemocnéni, kterd mohou kondit aZ vhynem.

AZ dosud v t8ch zem3dSlskych zdvodech v (SR, kde se tekuté syrovdtky piHi odchovu se-
lat vyuiivd, pe stabilizace syrovdtky provddai pomoci kyseliny chlorovodikové. Zamichdnim
této kyseliny se v syrovétce dosdhne poklesu pH na nizké hodnoty, které jsou zdrukou ste-
bility syrovétky na ndkolik dni,

Tento zptsob mé Fadu nevyhod, Ke stabilizaci musi byt pouZite koncentrovand kyseliha.
Vzhledem k tomu, e stabilizace syrovétky se provddi v Fadd zem8dilskych zdvodd, je polet
pracovnikl, kte¥{ s kyselinou pracuji relativnd vysoky. Kromd nebezpedi moZnych drazi se
p#i michéni kyseliny do syrovétky teké vytvdFi nepiijemné pracovni prost¥edi zplisobené vy-
pary kyselin.

Pro prdci s kyselinou musi bjt v kaZdém zem¥ddlském zdvodd vytvorene fada nezbytnych
podminek., Musi byt nap¥. vybudovdn sklad na kyselinu odpovidajici bezpednostnim predpisim,

zajisténo pot¥ebné bezpedné piederpdvéni kyselin, pracovnici muei byt vybaveni odpovidaji-
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cimi ochrannymi pomickemi. Kfomé‘téchto nékladi je t¥eba rovndZ uvaZovat zvyseni ndkladi,
které predstavuje hodnota pouZité kyseliny a néklady ne jej{ dovoz do zem$dslského zdvodu.

JestliZe neni zabezpedena stild technologickd kontrolae okyseleni na potiebné odborné
drovni, mi¥e dojit k nedostatednému nebo p#ilis vysokému okyseleni ayrdvétk&. nebo okyse-
leni{ mi¥e byt i opomenuto. Tyto nedostatky se pak nep¥iznivé projevi na zdravotnim stavu &
ndslednd i uZitkovosti selat.

Uvedené névyhody odstranuje zpisob mlékérenské pravy a staebilizace podle vyndlezu.
Jeho podstatou je, Ze sniZfeni pH syrovdtky na tekové hodnoty, které zabespedi jeji stabi-
1itu dosghneme biologickym zpisobem, tj. prokvaSenim syrovdtky pomoci vhodnych kultur mik-
roorganismi. K dokyseleni nebo standertizacl syrovédtky jako nového vyrobku pak miZeme s
vyhodou pouZit piidavku fysiologicky vhodnych minerdlnich nebo organickyfch kyselin. Pot¥eb-
né stabilite syrovdtky Pedi kromd$ zdravotni problematiky selat i problematiku hospoddrmé
dopravy syrovitky do zemdddlskych zdvodd, kterd se tam miZe zavdZet jednou za nSkolik dni.

S vfhodou lze stabilizaci a dpravu syrovédtky provdddt v ndvaznosti na technologicky |
postup zpracovdni mléka, Tim lze vyuZit provozni teploty syrovdtky, takfe ndklady na ener-
gii pot¥ebnou ne pFih¥dti syrovdtky na optimdlni teplotu pro zkvaSovdni budou minimdlni.
Pasterace syrovétky p¥ed zakveSenim neni nutnd, nebol syrovdtks Serstvd odseparovand od
grafeniny je tak minimdln& kontaminovdne nevhodnou mikroflorou. Pokud se tykd pouZité kul-
tury pro zkvadovdni syrovdtky jsou vhodné ty druhy mikroorgenismi, které maj{ schopnosti
zkvaSovat laktozu, vytvdiet proteolytické enzymy, glykosiddzy & specificky uddinné l4tky s
dieteticko-lédebnymi ddinky. Mikroorganismy by také mdly mit pot¥ebnou miru adaptability
v zafivacim traktu selat. Tyto poZadavky mohou nejlépe splnit smdsné bakteridlni kuliury
s pFevahou mléénych bakterii. S vyhodou lze nap¥. pouZit druhy Lactobacillus acidophillus,
Bifidobacterium bifidum, Pediococcus acidilactici a daldi, které se pouZivaji v‘mlékafské
technologii. P¥i pouiiti druhl, které nemaji dostatednou prokysédveci schopnost, nebo v p¥i-
padd zpracovdni syrovdtky se asnifenou prokysdvaci schopnosti se pot¥ebného pH dosédhne do~
datednym piidavkem fysiologicky vhodné kyseliny. Potiebné Upravy pH ayrovdtky lze dosaho-
vat také jen pou¥itim p¥idavku fysiologicky vhodné kyseliny nap¥. pi¥i pouZit{ Sdstednd pro-
kvadené syrovdtky jakou je t¥eba kyseld syrovdtke z vyroby tvarohu.

Jak bylo pokusy prokdzédno, rozhodujici z hiediske stabilizace a z fysiologie trédveni
je hodnota pH. Kvalite kyselin, kterymi je toto pH dosaZeno je druho¥ady faktor.

PouZitim syrovdtky lze nehradit znadné mnoZstvi bilkovinnych komponenth v suchych
krmnych smdsich jako je rybi moudka, sojovy Srot, odstPedénéd mléko e pod.

Stabilizovenou syrovdtku lze pouZit v zem3d¥lskych zdvedech jako tekutou k napdjeni
nebo k ovihovéni suchych krmnyeh smisi., Jak vSak bylo prokézdno, mnohem vy3si efekt pii-
nds8{ pouZiti stabilizované syrovdtky jako tekuté sloZky pro piipravu krmivae ze suchyoch krme
nych sméaf pro selata a mladd prasata. Vzhledem ke avému slo¥eni maji tyto suché kxrmné smé-
gi znadné a rozdilné pufrujici vliastnosti; pPipravené krmivo ze stabilizované syrovétky by
mdlo mit optimdini hodnotu pH pro trdveni dené hmotnostni a v8kové kategorie prasat. Obec-
n¥ plati, Ze vét8i kyselost krmiva usnadnuje malym selatim trdvenf. Mladd nebo starsi pra-

sata vzhledem k rozvinuté funkeci trdvieiho traktu jiZ takové okyseleni krmiva nevyfaduji,
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Suché krmné smdsi pro sterS{i selata a mladd prasate, zejména s ohledem na ni¥%{ obsah bil-
kovin maji také niiii obsah pufrujicich létek ne¥ suché krmné gmési pro mladd selata. Z to-
ho vypljvé, e pro dosafeni stejné kyselosti pFipraveného krmive bude muset syrovdtke ur-
Send pro meld selata mit znafnd vy¥Si kyselost ne# syrovétke urdenéd pro prasate. PoZadavky
na kyselost stabilizované syrovdtky pro pFi{pravu krmive d4le komplikuje technologie pFipra-
vy tohoto krmiva. Je zfejmé, Ze nap¥. p#i vy38im zastoupeni suchych bilkovinnych krmnyfch
smsi, nebo p¥i eventuelnim p¥idavku odatPedsného mléka, podmdsli nebo mlezivae do krmive,
se bude muset kyselost syrovdtky ddle zvy3it. Za t8chto okolnosti poZadavky na okyseleni
presihnou moZnosti raciondlniho biologického prokvaSeni syrovétky pomoci bakterii mlé&né-
ho kvadeni. Proto v tdchto p¥ipadech je nutné po ¥4stedném nebo lplném prokvaseni syrovdt-
ky provést dodatedné dokyseleni pridavkem fysiologicky vhodny¥ch kyselin.

PouFit{ prfdavkd kyseliny md teké svij viznam p¥i provozni korekci pH syrovdtky ne
dohodnutou hodnotu podle poZadavki odbératele & v piipadech provoznich problémd nap¥. pFi
vyskytu syrovdtky se sniZenou prokysdvaci schopnosti.

7 hlediske podpory trdvicich pochodi mladych selat se miZe stabilizovand syrovétka ‘
obohatit p¥fdavkem specificky W&innjch 14tek jako jsou nap¥, rizné druhy biokatysdtord ﬁ
minerdlnich ldtek, pokud tyto nebudou v dostateiné mife zastoupeny v suché krmné smési p01:

u¥ité pro pFiprevu krmiva ze stabilizované syrovdtky.

P¥{iklad 1:

Teplou syrovdtku ihned po separaci od sraZeniny mléénych bilkovin p¥ih¥ejeme na 38 ¢
a zaoSkujeme 2 % (hmt.,) kultury Lactobacillus ecidophilus. Ohfev lze jednodule také pro-
vést i pomoci pdry, kterou p¥imo zavedeme do syrovdtky. Kultivaci $#{dime tak, aby pH kles-
1o na hodnotu 3,6 ~ 3,8. Je¥t& teplou zakvaSenou syrovdtku expedujeme do zemédélskych zé-
vodii, Tem se zpravidla smiché se suchou krmnou smési pro selata v objemovych pomérech dvae
objemy syrovétky ne jeden objem suché smési. PouZitd suchd smés mife mit sni{Zeny obsah
stravitelnfch N-ldtek, napf. jen 15,5 % proti obvyklym 19 %. U selat vy3$1i hmotnosti se
obsah stravitelnfch N-ldtek v suchém krmivu miZe ddle sniZit. PouZitim popsaného krmive
1ze u selat dosdhnout prim$rného dennfho piiristku a% 0,6 kg p¥i spotiebé suché smési
1,20 - 1,50 kg na 1 kg piiristku. Bez negativniho udinku na uZitkovost lze tedy tekutou
gyrovétkou podstatnd snifit nebo zcela vyloudit pou¥ivené sufené odst¥edéné mléko nebo ji-

né cenné bilkovinné komponenty v suché krmné smési,

Priklad 2:

Kyseléd syrovdtka po vyrobd tvarohu se zekvasi pfidevkem kultury Lactobacillus acido-
philus & p¥idd se do ni vypoSitany podil odstieddného mléke nebo podmdsli. P¥idavkem kyse-
liny fosfore¥né, chlorovodikové nebo propionové se upravi pH smési na hodnotu blizkou pH
3,T. P¥i poufiti tekto upravené syrovédtky lze ddle sni¥it obsah stravitelnych N-ldtek v po-
u¥ité suché kruné smési pod 15,5 %. SniZeni hladiny N-ldtek musi byt dﬁérné podflu p¥idav-
ku odst¥eddného mléke nebo podmasli., Pouziti stabilizované syrovédtky s pridavkem odst¥edd-

ného mléka je d8elné pouze pro pripravu krmiva pro nejmenSi selata. Odst¥edéné mléko nebo
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podmdsli lze nahradit také pfidavkem mleziva, nebo syrového mléke nevhodného k primyslové-
mu zpracovdni, P¥idané tekuté mlééné vyrobky, syrové mléko nebo mlezivo nejen nahradi pln¥
v suchych krmnfch smésich pouZivané suSené odst¥eddné mléko, ale i dald{ cenné bilkovinné

komponenty. ‘ .

P¥iklad 3: '

Kyseld syrovdtka se p¥idavkem fysiologicky vhodnych kyselin (jako nap¥. HC1, H3PO4
aj.) dokyseli na hodnotu pH 3,6 - 3,8 nebo a% 1,7 - 2,0, podle pouZitého zpisobu oh¥evu
pfipraveného krmive na napdjeci teplotu v zemdddlskych zdvodech a podle s;oieni suché krm-
né smési. NejjednodusSsiho zplsobu ohfevu krmiva lze v zem3d8lskych zdvodech dosdhnout piHi-
davkem jednoho dfilu (objemového) horké vody (80 °C) k jednomu dflu suché sm¥si & jednomu
dilu stabilizované syrovdtky. Protofe v tomto pFipadd se pomdr syrovdtky k suchému krmivu
sniZ{ na podfl 1 : 1 namfsto obvyklych 2 : 1, je nutné syrovdtku vyraznd okyselit na hod~

M

noty pH, které mohou byt i niZsi neZ 2,

PREEDMET VYNLLEZU

1. Zpisob mlékdrenské dpravy a stabilizace syrovdtky, p¥{padn¥ syrovidtky s pridavkem
odst¥eddného mléke nebo podmdsli, jako tekuté slofky pro pFipravu kompletnfho krmiva pro
selata a mladd prasate vyznadeny tim, Ze teplé syrovétka po separaci sraZeniny se bez pro-
vedené pasterace pouze prih¥eje na teplotu do 48 °c, zaodkuje 1 - 5 % jednotlivych nebo
smésnych kultur mikroorganismi jako je Lactobacillus acidophilus, bifidogenn{ bakterie aj.,
nadeZ se nechd prokvasit a¥ k hodnotdm pH 3,6, pFidem¥ optimdlni hodnoty pH, kterd zdvisi
na zpisobu pFipravy krmiva a kterd miZe byt i ni¥3{f ne? 2,0, se dosdhne piidevkem fysin-
logicky vhodné kyseliny, jako je kyselina chlorovodikovd, fosforednd, propionovi,

2. Zpisob mlékdrenské dpravy a stabilizace syrovdtky podle bodu 1, vyznadeny tim, Ze
optimdlnich hodnot okyseleni, které zpravidla leif v rozmeszi pH 3,6 - 1,8, se zejména u ky-
selé syrovédtky dosdhne jen piidavkem fysiologicky vhodngch kyselin jako je kyselina fosfo-
rednd, propionovd, chlorovodikovd aj.

3+ Zplsob mlékdrenské Upravy a stabilizace syrovdtky podle bodu 1 & 2, vyznedeny tim,
Ze se syrovdtka mi¥e doplnit pridavkem dalich Zivin, bioketalysdtori a minerdlnich létek,
které obohati nebo doplni chybdjici Ziviny, biokatalysdtory a minerdlni 14tky v pouZiva-

nych suchych krmnych smdsich,
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