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【 手 続 補 正 書 】
【 提 出 日 】 平 成 18年 5月 2日 (2006.5.2)
【 手 続 補 正 １ 】
【 補 正 対 象 書 類 名 】 特 許 請 求 の 範 囲
【 補 正 対 象 項 目 名 】 全 文
【 補 正 方 法 】 変 更
【 補 正 の 内 容 】
【 特 許 請 求 の 範 囲 】
【 請 求 項 １ 】
　 少 な く と も １ つ の 表 面 層 を 含 む 薄 肉 物 品 で あ っ て 、 前 記 表 面 層 が 、
　 ポ リ ウ レ タ ン エ ラ ス ト マ ー と 、
　 前 記 層 の 重 量 を 基 準 に し て 約 ２ ０ ～ ４ ０ 重 量 パ ー セ ン ト の モ レ キ ュ ラ ー シ ー ブ で あ っ て
、 平 均 粒 径 が 約 １ ～ １ ５ ミ ク ロ ン で あ り 、 モ レ キ ュ ラ ー シ ー ブ を 基 準 に し て １ 重 量 パ ー セ
ン ト 未 満 の 粒 径 が 約 ４ ０ ミ ク ロ ン を 超 え る モ レ キ ュ ラ ー シ ー ブ と
か ら な る こ と を 特 徴 と す る 薄 肉 物 品 。
【 手 続 補 正 ２ 】
【 補 正 対 象 書 類 名 】 明 細 書
【 補 正 対 象 項 目 名 】 ０ ０ ２ ８
【 補 正 方 法 】 変 更
【 補 正 の 内 容 】
【 ０ ０ ２ ８ 】
　 　 （ 実 施 例 ３ ）
　 モ レ キ ュ ラ ー シ ー ブ の 添 加 が 機 械 的 特 性 に 及 ぼ す 影 響 を 明 ら か に す る た め に 、 試 料 １ で
用 い た も の と 同 じ ポ リ ウ レ タ ン ／ モ レ キ ュ ラ ー シ ー ブ 組 成 物 か ら 、 ポ リ エ ス テ ル フ ィ ル ム
上 に 試 料 ２ を 成 形 し 、 乾 燥 さ せ た 。 得 ら れ た ２ ． ８ ミ ル （ ０ ． ０ ７ ｍ ｍ ） 厚 の ポ リ ウ レ タ
ン フ ィ ル ム を 、 ポ リ エ ス テ ル フ ィ ル ム と と も に 適 当 な サ イ ズ に 切 断 し 、 ポ リ ウ レ タ ン フ ィ
ル ム を ポ リ エ ス テ ル フ ィ ル ム か ら 注 意 深 く 剥 が し 、 ポ リ ウ レ タ ン の 特 性 を イ ン ス ト ロ ン （
Ｉ ｎ ｓ ｔ ｒ ｏ ｎ ） （ 登 録 商 標 ） 引 張 試 験 機 に よ り 測 定 し た 。 比 較 試 料 １ と 同 じ ポ リ ウ レ タ
ン 溶 液 組 成 物 か ら 、 比 較 試 料 ６ を 成 形 し 、 試 験 用 に 同 様 の 処 理 を 施 し た 。 応 力 の 結 果 は 、



伸 び 率 １ ０ ０ ％ に お い て 、 試 料 ２ で は １ ４ ４ ｐ ｓ ｉ （ ０ ． ９ ９ メ ガ パ ス カ ル ） 、 比 較 試 料
６ で は ２ ９ １ ｐ ｓ ｉ （ ２ ． ０ ０ メ ガ パ ス カ ル ） で あ り 、 通 常 の 装 着 時 の 伸 び で は 応 力 が 有
利 に 減 少 し て い る こ と を 示 し て い る 。 試 料 ２ は 、 ま た 、 有 利 な こ と に 、 伸 び 率 が 比 較 試 料
６ （ ２ ７ ％ ） に 比 べ て 低 い 値 （ ２ ２ ％ ） を 示 し た 。
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な お 、 以 下 に 本 明 細 書 に 記 載 の 発 明 の 種 々 の 態 様 に つ き 列 記 す る 。
１ ． 少 な く と も １ つ の 表 面 層 を 含 む 薄 肉 物 品 で あ っ て 、 前 記 表 面 層 が 、
　 ポ リ ウ レ タ ン エ ラ ス ト マ ー と 、
　 前 記 層 の 重 量 を 基 準 に し て 約 ２ ０ ～ ４ ０ 重 量 パ ー セ ン ト の モ レ キ ュ ラ ー シ ー ブ で あ っ て
、 平 均 粒 径 が 約 １ ～ １ ５ ミ ク ロ ン で あ り 、 モ レ キ ュ ラ ー シ ー ブ を 基 準 に し て １ 重 量 パ ー セ
ン ト 未 満 の 粒 径 が 約 ４ ０ ミ ク ロ ン を 超 え る モ レ キ ュ ラ ー シ ー ブ と
か ら な る こ と を 特 徴 と す る 薄 肉 物 品 。
２ ． 　 水 蒸 気 透 過 速 度 が 約 ５ ０ ｇ ／ ｈ ｒ ／ ｍ ２ 未 満 で あ り 、 伸 び 率 １ ０ ０ ％ に お け る 応 力
が 約 １ ． ４ メ ガ パ ス カ ル 以 下 で あ る こ と を 特 徴 と す る 前 記 １ ． に 記 載 の 薄 肉 物 品 。
３ ． 　 前 記 ポ リ ウ レ タ ン は 、 ポ リ エ ス テ ル グ リ コ ー ル と 、 ジ イ ソ シ ア ネ ー ト と 、 ジ ア ミ ン
連 鎖 延 長 剤 と の 反 応 生 成 物 を 含 む こ と を 特 徴 と す る 前 記 １ ． に 記 載 の 薄 肉 物 品 。
４ ． 　 前 記 モ レ キ ュ ラ ー シ ー ブ は 物 品 の 重 量 を 基 準 に し て 約 ２ ５ ～ ３ ５ 重 量 パ ー セ ン ト 存
在 す る こ と を 特 徴 と す る 前 記 ２ ． に 記 載 の 薄 肉 物 品 。
５ ． 　 計 算 し た 水 蒸 気 透 過 速 度 が 約 ２ ０ ｇ ／ ｈ ｒ ／ ｍ ２ 未 満 で あ る こ と を 特 徴 と す る 前 記
１ ． に 記 載 の 薄 肉 物 品 。
６ ． 　 モ レ キ ュ ラ ー シ ー ブ を 実 質 的 に 含 ま な い ポ リ ウ レ タ ン エ ラ ス ト マ ー か ら な る 第 ２ の
層 を さ ら に 含 む こ と を 特 徴 と す る 前 記 １ ． に 記 載 の 薄 肉 物 品 。
７ ． 　 モ レ キ ュ ラ ー シ ー ブ を 含 む 前 記 層 が 前 記 物 品 の 内 側 表 面 層 で あ り 、 前 記 第 ２ の 層 が
前 記 物 品 の 外 側 の 層 で あ る こ と を 特 徴 と す る 前 記 ６ ． に 記 載 の 薄 肉 物 品 。
８ ． 　 伸 び 率 （ ｐ ｅ ｒ ｃ ｅ ｎ ｔ 　 ｓ ｅ ｔ ） が 、 約 ２ ５ ％ 未 満 で あ る こ と を 特 徴 と す る 前 記
３ ． に 記 載 の 薄 肉 物 品 。
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