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(54) Spaaob viroby koniferovich destildtov

1

Predmetom vyndlezu je vjroby aromatickjch koniferovych 1iehovinérskych'destilétov'

z rastlinneho materiflu, ktory nevyiaduje nékladny zber a pestovateisky Je fankxo dostupny.

Destildty vynikeju jemnoa%ou senzorickych vlastnosti, a preto si Eiroko upatrebiteiné.

Zdkladom pomernevpestrého svetoveho soriimentu liehovindrskeho si destiléty, ziskané

fermentéciou, macerdciou a extrakciou bobil rastliny Juniperus communis L, Je zndme, Ze

préve skosf tfehto bobui je rozhodujicim tinitefom pre senzorickd jemnost destildtov, a

tym je vyvoland aj skutednost, e zatial nie je moine zémernym pestovateiskfm spgsobom zig-

kaf tito surovinu v technicky potrebnom mnoZstve & v optimdlnej akosti, Pokusy o néhradu

tejto suroviny dosiaf neviedli k uspokojivim vyaledkom,

Zistilo sa, %e olistené konce koniferovych vetvi&iek si vhodnou surovinou pre v¥robu

aromatickyfch liehovindrskych destilétov za predpokladu, fe sa najprv podrobia vylihovaniu

zriedenym etanolom o obsahu etanolu 35 aZ 55 obj. % ze pritommosti soli alkalickych zemin

dvojsytnfch kyselin, Pritomnosf tjchto soli vedie nielen k urjchleniu uvoinovania arome=

tickych 14tok, ele aj k ich senzoricky zistiteinej diferencidcii. Z tjchto dovodov musi

ich pritommoa% pretrvéva% po celd dobu vyroby a tak aj destildcia macerdtu musi prebieha%

bez ich oddefovania,

Druhou podmienkou vyroby koniferovich destildtov podia tohto vynélezu je, e vyliho-
venie olistenych koniferovjch vetviZiek a destildcia vjluhu prebieha aj za pritomnosti vy~
sudenych listov alebo kvetov rastlin Zeiade Labiatae, To je mutné pre intenzifikdciu a mo-

200 032

e



200 032
duldeiu senzorickych vlastnosti findlneho destildtu., Rastliny tejto teiade, & vyhodou Ros~-

merinus officinalis L,, Thymus serpillum L,, Thymus vulgeris L,, Lavandula officinalis Ch,
K., Maioranas hortensis M,, Origanum vulgare L., & Hyssopus officinalis L. obsshujui cely rad
aromatickych 1dtok typu terpénov a sesquiterpénov ake tymol, karvakrol, cineol, cymol, bor-
neol, linalool, pinen, terpinén-4-o0l, ldtky povahy ésterov s tak je tu znadnd ekvivalent~
nosf v charaktere senzoricky posudzovateinjch vlastnost{ rastlinného materidlu oboch typov.
V§znammé je dalej, aby pasobenie soll alkalickfeh zemin mohlo v Zasove zodpovedajucom
rozsahu ovplyvni% difizne a sequestradné pomery v priebehu prvej vylidhovacej fdzy. Preto
je potrebné, saby doﬁa vyrovnédvania tfchto pomerov pri normédlnej teplote okolo 20 %¢ nebole
kratdia ako 20 hodin a nie je nutné, aby prekrodila dobu 100 hodin. S vyhodou sa tu osved-
duje siren horednaty v 0,10 eZ 0,25 moldrnej koncentrdcii, ZvySovanie teploty v priebehu
vylihovacej fézy sice neovplyvnuje senzoricki povehu findlneho produktu, nie je ale uSelné,
Semotnéd destildcia vyluhu prebieha bezprostredne beg zvyS8ovania obsahu etaenolu v destildte
G¥innou deflegméciou alebo cez kolonu. S vyhodou sa destiluje len do teploty odchddzaji-
cich pér 98 °q,

" 0listené konce xoniferovych vetvi¥iek je tdelné pou¥ivat mierne predsusené a z doby
zadiatku vegeta¥ného obdobia, Vedia olistengch vetvi¥iek smrekovych, jediovfch a sosnovych
je s vihodou u¥elné pouiif vetvidky rastliny Juniperus communis L,, kde sa ziskavaji veimi
typické e hermonicky aromatické destildty. ‘

Priklad 1

24 véhovych dielov siranu horednatého sa rozpusti v 2 000 dieloch vodného roztoku eta-
nolu o obsahu 40 obj, % etanolu a pridd sa 100 dielov predsudenych olistenfch vetvidiek,
hrubo rozdrvenych, zozbieranfch v priebehu mesiaca jina rastliny Juniperus communis L, Pa-
lej sa pridé 10 dielov suchych herba Thymi, 1 diel herba Serpylli a 0,5 dielu flores La-
vandulae, Ponechd sa vylthoval 48 hodin a potom sa destiluje na obvyklom rektifika&nom ze=-
riadeni, Ziska sa 1 050 dielov aromatického destilétu,

Prikled 2

48 véhovych dielov siranu hore¥natého sa rozpusti v 2 000 dieloch jabléného rektifi-
koveného destildtu s obsshom 43 obj. % etanolu a pridé sa 80 dielov predsuenfch vetvi&iek
Juniperus communis, 20 dielov predsulenych vetvisiek Picea excelsa a 5 dielov Larix deci=-
dus, ﬁalej 6 dielov suchych herba Serpylli, 3 diely herby Thymi;, ! diel herba Maiorannae
a 5 dielov kyseliny citrénovej. Ponechd sa vylﬁhova% 24 hodin a potom sa destiluje ako v
priklade 1,

Priklad 3

30 véhovych dielov siranu hore¥natého sa rozpusti v 2 000 dieloch vinneho destildtu
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o obsahu etenolu 53 obj. % & pridd se 95 dielov vetvidiek Juniperus communis, 5 dielov

vetvidiek Abies alba, 1 diel flores Lavandulae, 1 diel folium Rosmarini, 3 diely herba
Hyssopi, 2 diely herba Origani. Po 96 hodin sa ponechéd vyltihovet a potom se spracuje ako
v priklade 1.

Koniferové aromatické destildty, vyrobené podia tohto vyndlezu maju intenzivnu vonu
a chuf a preto sa mozu v liehovindrstve v 8irokej miere vyusif, Ich virobe je ekonomické
pre dostupnos£ surovin pestovateiskjm spasobom a jednqduchos¥ vyrobného technologického

procesu,

PREDMET VYNALEZU

Te SpSsob vyroby koniferovych destildtov, vyznadujici sa tym, ¥e olistené konce konifero-

vich vetvidiek sa za pritommosti soli alkalickyjch zemin dvojsytnych kyselin a vysufe~
~nych listov alebo kvetov rastlin teiade ILabiatae vyldhuji vodnym roztokom etanolu o ob-

sahu eteamolu 35 eZ 55 obj. % po dobu 20 aZ 100 hodin a potom sa zmes podrobi'desfilé-
cii,

2, Sp350b podia bodu 1, vyznadujlci sa tym, Ze sa B vyhodou pouZiji olistené konce vetvi-
$iek rastlin Juniperus communis L, & destildt sa zachytdva af do teploty destilalnych
pér 98 °C.
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