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(57)摘要

本发明属于抹茶点茶机械技术领域，具体涉

及一种能够进行DIY拉花制作的抹茶点茶装置及

其操作方法，包括，机体、控制器、加热装置、击拂

装置、DIY拉花设计装置及水箱，所述的水箱安装

在机体后方一侧位置并与机体固定相连在一起，

在水箱的下部一侧安装有用于进行水加热的加

热装置，所述的加热装置与机体底部安装在一

起，在机体的前部一侧安装有击拂装置，利用本

发明的DIY拉花制作的抹茶点茶装置进行点茶，

不仅能够复刻传统工艺，保持抹茶感官品质，保

障传统抹茶点茶的风味、品质和营养价值，而且

能够通过扫码或下载APP自主DIY智能化点茶，具

有科学高效、操作简便、安全实用、省时省力、智

能互联等优点。
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1.一种能够进行DIY拉花制作的抹茶点茶装置，其特征在于，包括机体(1)、控制器、加

热装置、击拂装置、DIY拉花设计装置及水箱(2)，所述的水箱(2)安装在机体(1)后方一侧位

置并与机体(1)固定相连在一起，在水箱(2)的下部一侧安装有用于进行水加热的加热装

置，所述的加热装置与机体(1)底部安装在一起，在机体(1)的前部一侧安装有击拂装置，所

述的击拂装置与机体(1)的前部固连为一体，在机体(1)的前部另一侧安装有DIY拉花设计

装置，所述的DIY拉花设计装置与机体(1)的前部安装为一体，在击拂装置与DIY拉花设计装

置的下侧设置有传输带组，所述的传送带组(701)与机体(1)安装在一起。

2.根据权利要求1所述的一种能够进行DIY拉花制作的抹茶点茶装置，其特征在于，所

述击拂装置包括，一号驱动装置(601)、注水管(602)、二号驱动装置(603)、茶筅(604)、滚动

轴(605)、茶筅搅拌器(608)、一号茶粉导管(609)及称重装置(610)，在机体(1)上安装有击

拂装置壳体，在击拂装置壳体内的上部设置有一号储粉储藏室，一号茶粉导管(609)安装在

一号储粉储藏室的下侧并与一号储粉储藏室相连通，在一号储粉储藏室的下侧安装有称重

装置(610)，在一号驱动装置(601)的输出轴上连接有注水管(602)，在二号驱动装置(603)

输出轴上连接有茶筅搅拌器(608)，在茶筅搅拌器(608)的下侧安装有茶筅(604)。

3.根据权利要求2所述的一种能够进行DIY拉花制作的抹茶点茶装置，其特征在于，进

一步的，所述茶筅搅拌器(608)还包括连接轴(606)和连接器(607)，所述连接轴(606)的一

端与所述二号驱动装置(603)的输出轴连接，连接轴(606)另一端与所述连接器(607)连接，

所述茶筅(604)与所述连接器(607)可拆卸连接。

4.根据权利要求3所述的一种能够进行DIY拉花制作的抹茶点茶装置，其特征在于，所

述的加热装置包括，入水口管道(501)、加热器(503)、加热器盖(502)、温度传感器(504)、流

量采集器(505)、加热器座、基座、热水出水口体(506)及螺旋式密封水道；所述加热器(503)

用于对所述加热装置中的水进行加热；在所述加热器盖(502)和所述加热器(503)中间放两

个密封圈紧密连接，并在加热器盖(502)边上拧上四颗六角螺栓，加热器盖(502)中间拧上

六角螺栓加以紧固，以防锅炉漏水；在所述加热装置下部设有螺旋式密封水道，所述加热器

(503)座设于所述螺旋式密封水道的下端与所述螺旋式密封水道的下端紧密接触；在基座

上安装有导流管及自攻螺钉，导流槽套在导流管上，所述温度传感器(504)设于所述加热器

盖(502)的下端，用于采集所述加热装置中的水温值。

5.根据权利要求1所述的一种能够进行DIY拉花制作的抹茶点茶装置，其特征在于，进

一步的，所述水箱(2)通过连接水管与所述加热装置相连，并通过所述水泵(3)将所述水箱

(2)内的水通过所述入水口管道(501)引进所述加热装置。

6.根据权利要求4所述的一种能够进行DIY拉花制作的抹茶点茶装置，其特征在于，进

一步的，所述加热装置的热水出水口体(506)和流量采集器(505)连接所述茶筅搅拌器

(608)上方注水管(602)，所述热水出水口体(506)上安装设置有单向阀，用于控制所述注水

管(602)出水量。

7.根据权利要求1所述的一种能够进行DIY拉花制作的抹茶点茶装置，其特征在于，所

述的DIY拉花设计装置包括，二号茶粉储存室(702)、固定器(703)、二号茶粉导管(704)、旋

转轴(708)、机械臂(705)、伸缩臂(707)、喷笔(706)，所述二号茶粉储藏室安装在机体(1)前

方部位，在二号茶粉储藏室内部连接有茶粉导管，在重力作用下自动由所述茶粉导管流向

所述喷笔(706)，旋转轴(708)外接有旋转驱动机构，机械臂(705)安装在旋转轴(708)的下
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侧部位，在机械臂(705)的下侧安装有伸缩臂(707)，喷笔(706)安装安装在伸缩臂(707)的

底部位置并与伸缩臂(707)安装在一起。

8.根据权利要求7所述的一种能够进行DIY拉花制作的抹茶点茶装置，其特征在于，进

一步的，在所述机械臂(705)进行拉花时，所述喷笔(706)位于所述控制器指令的位置，指令

完成后所述喷笔(706)缩入所述伸缩器中悬停在初始位置。

9.一种采用上述权利要求1‑8中任一项的抹茶点茶装置的操作方法，其特征在于，包括

如下步骤：

S1、向所述水箱内加入水，所述水泵将所述水箱中的水抽至加热装置中，所述控制器控

制所述水加热器对所述加热装置内的水进行加热，达到设定温度后停止加热；

S2、向所述点茶杯内加入抹茶粉；温度传感器器实时监测所述加热装置内的水的温度，

并将温度值发送给所述控制器；

S3、所述控制器控制所述出水阀通过注水管将所述加热装置内的水加入所述点茶杯

内，同时，所述出流量传感器实时监测进入所述点茶杯内的水量，并将水量值发送给所述控

制器，所述控制器根据设定的水量，判断进入所述点茶杯内的水量是否达到要求，当达到要

求时，所述控制器控制所述出水阀关闭，停止注水；

S4、所述控制器控制所述驱动装置驱动茶筅伸入所述点茶杯中进行击拂，周转往复，直

至产生沫浡后，所述控制器控制所述驱动装置停止工作，完成击拂，在击拂步骤完成后，通

过所述传送带送至拉花操作处，通过点餐操作界面设置所需拉花图案，经过拉花操作后，得

到一杯DIY的点茶饮品。
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一种能够进行DIY拉花制作的抹茶点茶装置及其操作方法

技术领域

[0001] 本发明属于抹茶点茶机械技术领域，具体涉及一种能够进行DIY拉花制作的抹茶

点茶装置及其操作方法。

背景技术

[0002] 抹茶又称为碾茶，在日本属于一种高级茶品，其颜色翠绿，因为是直接将茶叶细碾

成粉末，所以喝的时候其实是连同茶渣也一起吃下去，因为採收前有加以覆盖避免日照，抑

制了会产生涩味的单宁酸，在风味上具有海苔般的茶叶青味与苦味。但相同是以绿茶茶叶

研磨而成的绿茶粉，因为茶树未经覆盖避日，再者研磨的颗粒较抹茶粗大，所以只能称之为

茶粉，而非抹茶，颜色为黄褐色，亦可用来制作点心，但色泽与风味仍与抹茶大不相同。抹

茶，又称末茶，是将茶树遮荫覆盖后采摘的鲜叶经过蒸青、干燥、研磨等特定工艺加工而成

的具有特定粒度、化学组成和风味的茶叶粉末。独特的加工制作工艺使得抹茶最大程度保

存了茶叶的营养物质和活性成分，表现出特殊的感官品质特征和营养保健价值。研究表明，

抹茶富含蛋白质、茶氨酸、叶绿素、膳食纤维、维生素、微量元素、黄酮类化合物等营养物质

与活性成分，而咖啡因、茶碱等含量较低，具有促进新陈代谢、维持血压和血糖稳定、提高记

忆力、缓解紧张情绪与压力等功效。

[0003] 就目前而言，现有技术中的抹茶点茶装置并不常见，尤其是能够能将抹茶点茶工

艺整个流程进行实现的装置更是极少，申请号为：CN202010648426.3的发明专利公开了一

种智能抹茶点茶机及点茶方法，但其在具体操作使用过程中结构功能单一，仅仅具有单一

抹茶制作功能，不能够进行DIY拉花制作，极大限制了抹茶点茶的制作需要，不能满足人们

对抹茶点茶装置的使用要求。

发明内容

[0004] 本发明的目的是提供一种能够进行DIY拉花制作的抹茶点茶装置及其操作方法，

其整体结构组成设计较为科学，在使用时，不仅能够复刻传统工艺，保持抹茶感官品质，保

障传统抹茶点茶的风味、品质和营养价值，而且能够通过扫码或下载APP自主DIY智能化点

茶，具有科学高效、操作简便、安全实用、省时省力、智能互联的优点；

为了实现上述目的，本发明采用如下技术方案：

一种能够进行DIY拉花制作的抹茶点茶装置，包括，机体、控制器、加热装置、击拂

装置、DIY拉花设计装置及水箱，所述的水箱安装在机体后方一侧位置并与机体固定相连在

一起，在水箱的下部一侧安装有用于进行水加热的加热装置，所述的加热装置与机体底部

安装在一起，在机体的前部一侧安装有击拂装置，所述的击拂装置与机体的前部固连为一

体，在机体的前部另一侧安装有DIY拉花设计装置，所述的DIY拉花设计装置与机体的前部

安装为一体，在击拂装置与DIY拉花设计装置的下侧设置有传输带组，所述的传送带组与机

体安装在一起。

[0005] 所述击拂装置包括，一号驱动装置、注水管、二号驱动装置、茶筅、滚动轴、茶筅搅
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拌器、一号茶粉导管及称重装置，在机体上安装有击拂装置壳体，在击拂装置壳体内的上部

设置有一号储粉储藏室，一号茶粉导管安装在一号储粉储藏室的下侧并与一号储粉储藏室

相连通，在一号储粉储藏室的下侧安装有称重装置，在一号驱动装置的输出轴上连接有注

水管，在二号驱动装置输出轴上连接有茶筅搅拌器，在茶筅搅拌器的下侧安装有茶筅。

[0006] 进一步的，所述茶筅搅拌器还包括连接轴和连接器，所述连接轴的一端与所述二

号驱动装置的输出轴连接，连接轴另一端与所述连接器连接，所述茶筅与所述连接器可拆

卸连接。

[0007] 所述的加热装置包括，入水口管道、加热器、加热器盖、温度传感器、流量采集器、

加热器座、基座、热水出水口体及螺旋式密封水道；所述加热器用于对所述加热装置中的水

进行加热；在所述加热器盖和所述加热器中间放两个密封圈紧密连接，并在加热器盖边上

拧上四颗六角螺栓，加热器盖中间拧上六角螺栓加以紧固，以防锅炉漏水；在所述加热装置

下部设有螺旋式密封水道，所述加热器座设于所述螺旋式密封水道的下端与所述螺旋式密

封水道的下端紧密接触；在基座上安装有导流管及自攻螺钉，导流槽套在导流管上，所述温

度传感器设于所述加热器盖的下端，用于采集所述加热装置中的水温值。

[0008] 进一步的，所述水箱通过连接水管与所述加热装置相连，并通过所述水泵将所述

水箱内的水通过所述入水口管道引进所述加热装置。

[0009] 进一步的，所述加热装置的热水出水口体和流量采集器连接所述茶筅搅拌器上方

注水管，所述热水出水口体上安装设置有单向阀，用于控制所述注水管出水量。

[0010] 所述的DIY拉花设计装置包括，二号茶粉储存室、固定器、二号茶粉导管、旋转轴、

机械臂、伸缩臂、喷笔，所述二号茶粉储藏室安装在机体前方部位，在二号茶粉储藏室内部

连接有茶粉导管，在重力作用下自动由所述茶粉导管流向所述喷笔，旋转轴外接有旋转驱

动机构，机械臂安装在旋转轴的下侧部位，在机械臂的下侧安装有伸缩臂，喷笔安装安装在

伸缩臂的底部位置并与伸缩臂安装在一起。

[0011] 进一步的，在所述机械臂进行拉花时，所述喷笔位于所述控制器指令的位置，指令

完成后所述喷笔缩入所述伸缩器中悬停在初始位置。

[0012] 一种能够进行DIY拉花制作的抹茶点茶操作方法，包括如下步骤：S1、向所述水箱

内加入水，所述水泵将所述水箱中的水抽至加热装置中，所述控制器控制所述水加热器对

所述加热装置内的水进行加热，达到设定温度后停止加热；

S2、向所述点茶杯内加入抹茶粉；所述温度传感器器实时监测所述加热装置内的

水的温度，并将温度值发送给所述控制器；

S3、所述控制器控制所述出水阀通过所述注水管将所述加热装置内的水加入所述

点茶杯内，同时，所述出流量传感器实时监测进入所述点茶杯内的水量，并将水量值发送给

所述控制器，所述控制器根据设定的水量，判断进入所述点茶杯内的水量是否达到要求，当

达到要求时，所述控制器控制所述出水阀关闭，停止注水；

S4、所述控制器控制所述驱动装置驱动所述茶筅伸入所述点茶杯中进行击拂，周

转往复，直至产生沫浡后，所述控制器控制所述驱动装置停止工作，完成击拂。在击拂步骤

完成后，通过所述传送带送至拉花操作处，通过点餐操作界面设置所需拉花图案，经过拉花

操作后，得到一杯DIY的点茶饮品。

[0013] 本发明的有益效果为：本发明提供的一种能够进行DIY拉花制作的抹茶点茶装置
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及其操作方法，在使用时，水泵可将水箱中的水抽入加热装置，控制器控制加热器对加热装

置内的水进行加热；温度采集器实时监测锅炉内的水的温度，并将温度值发送给控制器；控

制器控制出水阀将加热装置内的水注入点茶杯内，控制器可控制驱动装置驱动茶筅对抹茶

进行击拂，周转往复直至产生沫浡后，控制器控制驱动装置停止工作，完成击拂，在击拂步

骤完成后，通过传送带送至拉花操作处，操作人员可通过点餐操作界面设置所需拉花图案，

经过拉花操作后，得到一杯DIY的点茶饮品，利用本发明的DIY拉花制作的抹茶点茶装置进

行点茶，不仅能够复刻传统工艺，保持抹茶感官品质，保障传统抹茶点茶的风味、品质和营

养价值，而且能够通过扫码或下载APP自主DIY智能化点茶，具有科学高效、操作简便、安全

实用、省时省力、智能互联等优点。

附图说明

[0014] 图1是本发明的DIY拉花制作的抹茶点茶装置的安装总成结构示意图；

图2是本发明的DIY拉花制作的抹茶点茶装置的侧视结构示意图；

图3是本发明中的DIY拉花制作的抹茶点茶操作方法的控制示意图；

图中标号为：1‑机体、2‑水箱、3‑水泵、501‑入水口管道、502‑加热器盖、503‑加热

器、504‑温度传感器、505‑流量采集器、506‑热水出水口体、601‑一号驱动装置、602‑注水

管、603‑二号驱动装置、604‑茶筅、605‑滚动轴、606‑连接轴、607‑连接器、608‑茶筅搅拌器、

609‑一号茶粉导管、610‑称重装置、611‑一号茶粉储藏室、701‑传送带组、702‑二号茶粉储

存室、703‑固定器、704‑二号茶粉导管、705‑机械臂、706‑喷笔、707‑伸缩臂、708‑旋转轴。

具体实施方式

[0015] 为了使本技术领域的人员更好地理解本发明的技术方案，下面结合说明书附图和

具体实施方式对本发明作进一步的详细说明，需要说明的是，当元件被称为“固定于”或“设

置于”另一个元件，它可以直接或间接连接在另一个元件上。当一个元件被称为是“连接于”

另一个元件，它可以是直接或间接连接到另一个元件。本申请文件中用于表示方位的用语

“左”和“右”均以附图中所示的具体结构为基准，并不构成对结构的限制。

[0016] 具体实施例1：如说明书附图1、说明书附图2及说明书附图3所示，本发明所提供的

一种能够进行DIY拉花制作的抹茶点茶装置，包括机体1、机盖、控制器和APP，在机体1内安

装设置加热装置、击拂装置、DIY拉花设计装置及水箱2，击拂装置包括，一号驱动装置601、

注水管602、二号驱动装置603、茶筅604、滚动轴605、茶筅搅拌器608、一号茶粉导管609及称

重装置610，其中，在一号驱动装置601的输出轴上连接有注水管602，在二号驱动装置603的

输出轴上连接有茶筅604，水箱2用于储存制作用水，在水箱2上盖合有水箱2盖，水箱2盖能

够起到防尘、防灰的作用；水箱2位于本体的顶盖部位，水箱2与加热装置通过水泵3相连接，

水泵3可将水箱2内的水抽进加热装置内，水箱2内的水由于重力的缘故流入水泵3中，当水

泵3一启动，水泵3就能够立即抽到水；在加热装置内设置入水口管道501、加热器503、加热

器盖502、温度传感器504、流量采集器505、加热器座、基座、热水出水口体506及螺旋式密封

水道，其中，加热器503用于对所述加热装置中的水进行加热；加热器盖502和加热器503中

间放两个密封圈紧密连接，并在边上拧上四颗六角螺栓，中间拧上六角螺栓加以紧固，以防

锅炉漏水；加热装置下部设有螺旋式密封水道，加热器座设于所述螺旋式密封水道的下端
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与螺旋式密封水道的下端紧密接触；热水出水口体506包括出水阀、出水口，出水阀包括出

水阀芯、阀托、顶杆、顶杆弹簧，以上所述部件通过加热器503座固定在基座上。基座上装有

导流管、自攻螺钉，自攻螺钉用于固定导流管，导流槽套在导流管上，依次通过热水出水口

体506的过滤层、出水阀、出水口后，进入击拂装置注水管602，温度传感器504安装于加热器

盖502的下端，用于采集所述加热装置中的水温值，水箱2通过连接水管与加热装置相连通，

通过水泵33将水箱2内的水通过入水口管道501引进加热装置内；加热装置热水出水口体

506和流量采集器505连接茶筅搅拌器608上方注水管602，在热水出水口体506上设置有单

向阀，用于控制注水管602出水量，DIY拉花设计装置包括茶粉储存室、控制器、固定器703、

传送带组701及点餐操作界面，二号茶粉储藏室安装在机体1前方部位，在二号茶粉储藏室

内部连接有茶粉导管，在重力作用下自动由所述茶粉导管流向所述喷笔706)，旋转轴708外

接有旋转驱动机构，机械臂705安装在旋转轴708的下侧部位，在机械臂705的下侧安装有伸

缩臂707，喷笔706安装安装在伸缩臂707的底部位置并与伸缩臂707安装在一起。茶粉储藏

室内设置防潮设施，用于防止茶粉储藏室中的茶粉反潮。加热装置、温度传感器504、水泵3、

一号驱动装置601、二号驱动装置603、重力传感器和单向阀分别与控制器电连接，控制器用

于根据温度传感器504采集的水温值控制加热器503加热或停止加热，用于根据设定的出水

量依据流量传感器控制所述单向阀的开启或关闭，用于控制一号驱动装置601的启动或停

止，还用于控制称重装置610计算茶粉导出量，单向阀门为电子阀门，电子阀门与控制器电

连接，控制器还用于控制电子阀门的开启或关闭，进而控制所述注水管602进入所述点茶杯

内的水量值，在加热装置的底部设置有加热器503座，在加热器503座上设置有电源接口，温

度传感器504的连接端设置在发热盘内，控制器设置在机盖内，机体1的上端设置有电耦合

器，机盖上设置有与电耦合器配合的接口，控制器和二号驱动装置603与接口电连接，温度

传感器504、水泵3、出水阀与电耦合器电连接，电耦合器与所述电源接口电连接。在机盖上

设置有显示屏和若干功能键，显示屏和每个功能键与控制器电连接，显示屏用于显示所述

温度传感器504采集的温度值、出水阀控制的水流量值以及功能键的具体参数或状态，功能

键用于给所述控制器对应的功能命令信号，茶筅搅拌器608包括连接轴606和连接器607，连

接轴606的一端与二号驱动装置603的输出轴连接，另一端与连接器607连接，所述茶筅604

与连接器607可拆卸连接。使用时，控制器可控制茶筅604驱动装置驱动茶筅604按照预定工

作程序击拂直至产生沫饽，当茶筅604完成既定工作程序时，注水管602和茶筅604停止工

作，当点茶完成后通过传送带传送至固定器703进行DIY拉花制作。DIY拉花设计装置包括，

传送带组701、二号茶粉储存室702、固定器703、二号茶粉导管704、旋转轴708、机械臂705、

伸缩臂707、喷笔706，二号茶粉储藏室安装在机体1前方部位，在二号茶粉储藏室内部连接

有茶粉导管，在重力作用下，茶粉可自动由茶粉导管流向所述喷笔706，旋转轴708外接有旋

转驱动机构，机械臂705安装在旋转轴708的下侧部位，在机械臂705的下侧安装有伸缩臂

707，喷笔706安装安装在伸缩臂707的底部位置并与伸缩臂707安装在一起。在机械臂705进

行拉花时，喷笔706位于控制器指令的位置，指令完成后喷笔706缩入伸缩器中悬停在初始

位置，点餐操作界面与饮品制作机和机械臂705分别电性链接。

[0017] 一种能够进行DIY拉花制作的抹茶点茶操作方法，包括如下步骤：S1、向所述水箱2

内加入水，所述水泵3将所述水箱2中的水抽至加热装置中，所述控制器控制所述水加热器

503对所述加热装置内的水进行加热，达到设定温度后停止加热；
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S2、向所述点茶杯内加入抹茶粉；所述温度传感器504器实时监测所述加热装置内

的水的温度，并将温度值发送给所述控制器；

S3、所述控制器控制所述出水阀通过所述注水管602将所述加热装置内的水加入

所述点茶杯内，同时，所述出流量传感器实时监测进入所述点茶杯内的水量，并将水量值发

送给所述控制器，所述控制器根据设定的水量，判断进入所述点茶杯内的水量是否达到要

求，当达到要求时，所述控制器控制所述出水阀关闭，停止注水；

S4、所述控制器控制所述驱动装置驱动所述茶筅604伸入所述点茶杯中进行击拂，

周转往复，直至产生沫浡后，所述控制器控制所述驱动装置停止工作，完成击拂。在击拂步

骤完成后，通过所述传送带送至拉花操作处，通过点餐操作界面设置所需拉花图案，经过拉

花操作后，得到一杯DIY的点茶饮品。为使本发明的上述目的、特征和优点能更明显易懂，下

文特举较佳实施例，作详细说明如下：第一步，茶粉量与成汤量比为50ml‑200ml/g，注水管

602注成汤量5％的水，茶宪在二号驱动装置603的控制下将沿同一方向旋点击拂，至茶粉全

部溶解，成为胶状物，时间设置为10秒，茶宪(604)击拂频率设置为1分钟70次；

第二步，注水管602在一号驱动装置601的控制下伸缩，沿盏壁注水一圈，注水量为

成汤量20％的水，茶宪在二号驱动装置603的控制下沿同一方向旋点，击拂至出现泡沫似的

汤花，时间设置为50秒，频率设置为每分钟60次；

第三步，注水管602在一号驱动装置601的控制下伸缩，沿盏壁注水一圈，注水量为

成汤量20％的水，茶宪在二号驱动装置603的控制下沿同一方向旋点，击拂时间设置为50

秒，频率设置为1分钟70次；

第四步，注水管602在一号驱动装置601的控制下伸缩，沿盏壁注水一圈，注水量为

成汤量20％的水，茶宪在二号驱动装置603的控制下沿同一方向旋点，旋点时间设置为40

秒，频率设置为1分钟70次，茶筅604运动轨迹为围绕盏心转动，方向是顺着同一个圆环反复

点击；第五步，注水管602在一号驱动装置601的控制下伸缩，沿盏壁上半圈注入成汤量10％

的水，在汤面浅层轻拂，沿同一个方向旋点，时间设置为5秒，频率设置为每分钟60次，这一

步茶筅604在二号驱动装置603的控制下搅动幅度宽，击拂的速度慢；

第六步，注水管602在一号驱动装置601的控制下伸缩，沿盏壁下半圈注入成汤量

10％的水。茶宪在二号驱动装置603的控制下沿着同一方向，在不同的水平面上击拂以产生

大量的泡沫后茶宪在二号驱动装置603的控制下沿着同一方向，在不同水平面上旋点，最后

慢慢收敛并凝聚茶面，调至细密，时间设置为70秒，频率设置为每分钟100次；

第七步，注水管602在一号驱动装置601的控制下伸缩，沿盏壁注入成汤量15％的

水，用茶宪在二号驱动装置603的控制下沿着同一方向旋点击拂，击拂范围逐渐缩小，使茶

面上茶乳点凝结，时间设置为60秒，频率设置为每分钟100次；

第八步，注水管602在一号驱动装置601的控制下伸缩，沿盏壁倒人成汤量20％的

水，用茶宪在二号驱动装置603的控制下沿同一方向旋点，搅拌均匀，减少水痕，使之咬盏，

时间设置为10秒，频率设置为每分钟80次。

[0018] 以上显示和描述了本发明的基本原理、主要特征和优点。本行业的技术人员应该

了解，本发明不受上述实施例的限制，上述实施例和说明书中描述的只是说明本发明的原

理，在不脱离本发明精神和范围的前提下，本发明还会有各种变化和改进，这些变化和改进

都落入要求保护的本发明范围内。
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