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Sposob wytwarzania zawierajacych skrobie koncentratéw spozyweczych

Patent trwa od dnia 18 grudnia 1962 r.

Wynalazek dotyczy sposobu wytwarzamia za-
wierajgcych skrobie koncentratow spozywiczych,
nie wymagajgcych gotowania, wczyli tzw. zup
biyskawicznych | dan btyskawicznych.

Koncentraty spozywcze zawierajgce skrobie,
na przyklad zupy grochowe lub fasolowe w
kostkach, sporzadzone bylty dotychczas z su-
rowicow skrobiowych, obrabianych mechanicz-
nie, a wiec tuszczowych i mielonych.

W niektérych przypadkach stosowano réw-
niez gotowanie lub parowanie surowca pod nor-
malnym cifnieniem; a produkt suszono i mielo-
no. Skracalo to wprawdzie czas potrzebny do
ugotowania produktu (gotowego koncentratu),
lecz mie mozna bylo tg drogg uzyskaé produktu
nie wymagajgcego w ogbéle gotowania przed
spozyciem.

*) Wtasciciel patentu oéwiadczyl, ze wspdl-
tworcami wynalazku s dr Antoni Swierczynski,
Barbara Ratajczak, Maria Galezewska i Kazi-
mierz Czajka.
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Z opisu patentu szwajcarskiego nr 354659 zna-
ny jest sposéb wytwarzania nie wymagajgcych
gotowania przed spozyciem platkéw zblozowych,
polegajacy ma traktowaniu calych lub zgnieco-
nych ziamn zbozowych mieszaning pary wodnej
i wody o ci$nieniu 0,3—4 atmosfer, az do nawil-
zenia ich do wilgotno$ci 20—60%,, na suszeniu
produktu w suszarmiach i prasowania go na
walcach. Spos6b ten byt przeznaczony w zasa-.
dzie do ‘wyttwarzania (platkéw owsianych fecz-
miennych.

Znane hylo réwniez preparowanie stosowanej
jako surowiec maki przez prazenie jej z thusz-
czami. Z tak przygotowanych surowcéw nie
mozna bylo jednak uzyskaé produktu, kt6éry nie
wymagalby gotowania i ktorego przyrzgdzenis
polegatoby jedynie na zmieszaniu z gorgca wo-
da.

Celem wynalazku jest opracowanie sposobu
takiego preparowania surowcéw skrobiowych
stosowanych do produkcji konoentratéw, ktéry
umlozliwialby uzyskanie suchego produktu nie



wymagajacego gotowania przed spozyciem, a
jedynie zmieszania z gorgcg woda w celu jego
speozn.ieqiq . 4

Wedbug ‘wynalazku surowce skrobiowe stoso-
wané do produkcji koncentratéw nawilza sie
w tym celu wods, majlepiej do zawartosci
20—25%, wody, po czym tak zwilzony surowiec
poddaje sie 'dzialamiu pary wodnej pod ciSnie-
niem 2,5—3 atmosfer, w czasie od 4,5 do 5 go-
dzin, w temperaturze 100—110°C, a uzyskany

produkt ogrzewa si¢ w temperaturze 60—70°C

dalej przez okoto jedng godzine pod mormalnym
‘ciSnieniem, i mastepnie chltodzi powietrzem,
uwalnia od lusek oraz rozdrabnia mechaniczniz.

Tak uzyskane maczki preparowanych surow-

cow skrobiowych miesza sie z przyprawami i

pakuje wszozelne opakiowania.

Przez preparowanie mawilzonych wuprzednio
surowcow skrobiowych pod ciénieniem wuzysku-
ie sie w stosunkowo kroétkim czasie catkowite
rozerwanie laficucha skrobiowego i zhydrolize-
wanie substancji biatkowych. Przez nastepujgce
po fazie ci$nieniowej ogrzewanie pod ciSnieniem
atmesferyoznym osigga sie dalsze wzruszenie
struktury wewnetrznej ziarma, przy réwmnoczes-
nym jego wysuszeniu do 'wilgotmo$ci 13—15%,.
Ostateczne wysuszenie do zawartosci 9—119,
wody osiaga sie przez suszenie powietrzem i w
czasie miclenia, - ) .

Do preparowania surowcow skrobiowych spo-
sobem wedlug wynalazku najlepiej jest stoso-
waé znane warniki obrotowe z plaszczem pa-
rowym i szczelng pokrywa. W praktyce stosuje
sie w czasie pienwszej cisnieniowej fazy obrob-
ki cifnienie pary w (plaszczu, wynoszace 4 atmo-
sfery, a ciénfenie we wnetrzu warnika 2,5—3
atmosfer. W czasie bezci$nieniowej fazy obréb-
ki cieplnej w plaszezu utrzymuje sie ci§nienie
1,5 atmosfer, przy czym szczelng pokrywe war-
‘nika zastepuje sie sitem. :

Konceniraty spozywoze wylworzone z Surow-
c6w preparowanych sposobem wedtug wynalaz-
ku nie wymagaja gotowania przed spozyciem,
odznaczaja si¢ doskonalym smakiem i bardzo
duzg przyswajalnoécig dla organizmu ludzkiego.
Przyklad: Ziarma grochu mawilza sie¢ woda az
do osiggniecia (przez nie wilgotno$ci 25%, po

2581. RSW ,Prasa“, Kielce. Naki. 200 egz.

czym zasypuje sie je do warnika obrotowego pa-
rowego, zamyka szczelnie jego pokrywe i do-
prowadza pare o ciSnieniu 4 atmosfer do jego
piaszcza parowego. Cidmienie we wnetrzu plasz-
cza utrzymuje sie na poziomie 4 atmosfer. Groch
paruje sie przez 2 godziny pod ci$nieniem 2,5—3
atmosfer we wnetrzu warnika, a nastepnie po

" wyr6éwnaniu ci$nienn otwiera si¢ pokrywe war-

nika i zastepuje jg sitem, przy czym réwno-
cze$nie - obniza sie ciSnienie w plasaczu pa-
rowym do wartosci 1,5 atmosfer. Obréke ciepl-
na pod mormalnym ciSnieniem, w temperaturze
60—70°C i podczas obracania warnika obroto-
wego prowadzi sie jedng godzing. Wilgotnosé
grochu po tym okresie parowania wymnosi 15%,.
Groch wyprowadza sie z warnika i chlodzi w
przeciwpradzie powietrzem. Ochlodzony produkt
poddaje sie za pomocg $limaka na elewator, za
pomoca ktérego zasypuje sie go do zbiornikéw.
Ze zbiormikow groch doprowadza sie do tusz-
czarki, ma kitérej oddzielone zostajg luski, p»o
czym produkit wprowadza si¢ do miyna tarczo-
wego oraz miyna walcowego, wyposazonego W
sita, Uzyskang make miesza isi¢ z przyprawami
i pakuje w torebki z folii aluminiowej, powle-
kanej tworzywem polietylenowym, ktére zamy-
ka sie przez zgrzewanie.

. Zastrzezenie patentowe

Spos6b wytwarzania zawierajacych skrobie
koncentratéw spozywczych przez zmieszanie z
przyprawami maki uzyskanej przez zmielenie
uprzednio Iuszczonych ziarn ptodéw rolnych,
takich jak z6ity groch, zielony groch, fasola i
pszenica, przy zastosowaniu obrébki cieplnej
ziaren jparg wodna, pod ciSnieniem 2,5—3 atmo-
sfer, znamienny tym, Ze ziarma przed obrébky
parg wodng pod ciSnieniem 2,5—3 atmosfer na-
wilza sie do wilgotno$ci 25%, a po ciSnieniowej
cbrébce parg produkt ogrzewa sie jedna godzine
pod mormalnym eiSnieniem, w temperaturze
60—170°C, po czym ziarna chlodzi sie powietrzem.

Poznafiskie Zaklady
Koncentratdw Spozywceczych

. - Zastgpca: dr Andrzej Au
oo . rzecznik patentowy
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