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Przedmiotem wynalazku jest sposéb zaszczepia-
nia przesyconych roztworéw cukru w celu wywo-
lania w nich krystalizacji, obejmujacy dodawa-
nie do tego roztworu subtelnie rozdrobnionego cu-
kru, zawieszonego w cieklym $rodku suspendujg-
cym catkowicie lub czeSciowo rozpuszczalnym w
wodzie, a nie rozpuszczajacym w znacznym stop-
niu krysztaléw cukmu, i o temperaturze wrzenia
wyzszej od temperatury roztworu cukru, prze-
znaczonego do krystalizacji.

Podczas wytwarzania cukru na skale przemy-
slowwg powstawanie krysztaldéw cukru osiaga sie
w. §ciSle regulowanym procesie krystalizacji. W
wiekszosci przypadkéw krystalizacjé prowadzi sie
w spos6b okresowy,.w specjalnych wyparkach, w
ktérych oczyszezony i zageszczony syrop jest da-
lej zageszczany przez odparowanie wody. Goto-
wanie prowadzi sie w zamlcmetym pojemniku
pod zmniejszonym cidnieniem i w temperaturze
65—85°C. Zwykle wyparki zawieraja 25—160 ton
cukrzycy (mieszaniny krysztatéw i syropu).

Podczas operacji gotowania stezenie cukru
wzrasta i dochodzi do przesycenia roztworu. Po-
wstawanie krysztalow jest woéwczas inicjowane
przez szczepienie przesyconego roztworu Scifle do-
brang iloScia drobno zmielonych krysztaldow cu-
kru. Krysztaly te, kitére otrzymuje sie przez zmie-
lenie zwykilego cuknu do wozmiaréw czastek 5—20
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pm, stanowia zarodki powstawamia norwych krysz-r
tatdbw w przesyconym roztworze.

Podczas dalszej, ciaglej, regulowanej operacji
gotowania, gdy wprowadza sie¢ dodatkowg ilosé
Swiezego syropu, krysztaly te rosng. Gdy osiaga-
ja one pozadane rozmiary, cukrzyce wyladowuje
sie z aparatu i oddziela krysztaly od syropu (sy-
rop zielony i melasa) przez odwirowanie.

Rozmiary ostateczne powstajacych krysztatow
cukru zaleza od czasu krystalizacji i liczby po-
wstalych krysztalqw, a pod koniec kazdej opera-
cji gotowania usibuje sie uzyskaé te sama objetosé
i t¢ samg procentows zawartosé-krysztatow.

Drobno zmielone krysztaty cukru, stosowane ja-
ko zarodki krystalizacji, dodaje sie zwykle za-
wieszone w alkoholu takim, jak izopropanol, kt6-
rego temperatura wrzenia jest wyasza niz tempe-
ratura roztworu cukru poddawanego krystaliza-
cji. . )
Dodawanie $cidle dobranej ilosci zarodkéw kry-
stalizacji prowadzi sie po osiggnieciu zalozonego
stopnia przesycenia roztworu i przeprowadza sig
je raz w ciggu cykiu.

Zaszczepienie zawiesing drobno zmielonego cu-
kru w izopropanolu w celu uzyskania zalozonej
iloéci krysztatléow przedstawia pewne trudnoéci
praktyczne. I tak, zawiesina drobno zmielonego
cukru w izopropanolu jest bardzo nietrwata i
dlatego nalezy jg ciagle mieszaé, aby unikngé se-
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dymentacji. Podczas odwazania i przygotowywa-
nia tej zawiesiny izopropanol odparowuje i w
konsekwencji oze$é zmielonego cukru osadza sig
w pojemnikach i na zaworach, nie uczestniczac
w tworzeniu krysztalé6w. W wyniku tego, stosujac
te samg wagowo lub objetosciowo ilos¢ zawiesiny,
dodaje sie réime ilosci zaroldk6éw krystalizacji. Co
wiecej, zawiesina drobno zmielonego cukru w kizo—
propanolu - pie jest trwala podczas pnzepompowy-
wania ze wzgledu na sedymentacje cukru.
Celem wynalazku jest usuniecie lub zmniejsze-
nie wymienionych wad znanych sposobow. Cel
ten osiggnieto sposobem wedlug wynalazku pole-
gajacym na tym, ze jako $rodowisko suspenduja-
ce zastosowano S$rodowisko o lepkosSci 200—600
mPa-s, wybrane spoSréd grupy obejmujgcej po-
" liglikole etylenowe i poliglikole- propylenowe.
Stosuje sie zawiesine cukru wytworzong zwlasz-
cza przez zmielenie tej zawiesiny w miymie kulo-
wym, zawierajacym stalowe kule, w $rodowisku
suspendujacym. .
Zastosowanie S$rodowiska suspendujgcego o wy-
zej podanych wilasciwosciach, jak i wytwarzanie
zawiesiny zaszczepiajacej podanym sposobem, u-
mozliwia uzyskanie bardzo stabilnych zawiesin,

nie ulegajacych rozwarstwienju w ciggu diugiego

okresu czasu.
Stwierdzcno, ze gdy Zzaszczepia sie przesycone

roztwory sacharozy o lepko$ci w gramicach 400—

1000 mPa-s, w celu otrzymania jednorodnego roz-
proszenia krysztaléw zawiesiny powinny mieé¢ ko-
rzystnie lepko$é 200—600 mPa k.

~ Jalw’- wynika z ponizszej tablicy I, w ktérej
podano dane, dotyczace lepkosci dla réznych za-
wiesin jako funkcje stezenia krysataléw, pozada-
ng lepko$é zawiesiny otrzymuje sie stosujgc jako
- $rodek suspendujacy glikol polietylenowy 200 przy
stezeniu krysztalow 40—50% lub glikol polietyle-
nowy 600 przy stezemiu krysztatow 30—40%.

Tablica I wiskazuje tez, ze mawet przy stezeniu

krysztalow 50% mnie mogma osiagaé odpowiedniej
lepkosci zawiesiny, gdy jako $rodek suspendujacy
stosuje sie izopropamnol.

W sposobie wedtug wynalazku mozma réwniez
stosowaé inne poliglikole, takie jak poliglikol pro-

pylenowy i inne ciecze o wysokiej lepkosci lub.

mieszaniny cieczy o lepkosci odpowiadajacej lep-
kosci poliglikoli etylenowych, dobierajac odpo-
wiednio stezenie krysztaléw. ’ ‘

Poliglikole etylenowe i propylenowe maja te
zalete, e nie zmieniaja wiasciwosdei melasy.

Przy doborze $Srodka suspendujgcego wazng ro-
‘le -odgrywa lepko$é czystego $rodka suspenduja-
cego, co wida¢ z przedstawionych wyzej danych,
gdyz jak wiskazano poprzednio, nie jest mo#liwe
stosowanie duzych stezen krysztatow.

W tablicy II podano lepko$é niektérych alkoholi
i poliglikoli miemzone w temperaturze 20°C.

W celu zwiekszenia liczby krysztalow w zawie-
sinie, korzystnie miele si¢ ja w miynie: kulowym,
zawierajgcym stalowe kule. W ten sposéb mozna
emniejszy¢ konieczng dawke, poniewaz warasta
liczba zarodkéw krystalicznych w jednostce obje-
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Tablica I

Lepko$¢ w mPa-+s zawiesin sacharozy mierzona w
temperaturze 25°C

Drobno Srodek suspendujacy
zmielona | -
sacharoza, Izopro- §poIIigl‘i{l<o‘1 poliglikol
P/ . panol etylenowy | etylenowy
. 200 600
i 2 3 4
0 2,3 50 115
10 3,0 65 141
20 4,0 82 185
30 51" 116 268
40 81 295 574
50 16,2 475 1730
85 1260 4956
60 2475
Tablica II

Lepko$é niektérych alkoholi i poliglikoli mierzo-
ma w temperaturze 20°C

Material Leplosé

w mPa-s
Izopropanol 2,38
IIT rzed.alkohol butylowy 421
butanol-1 3,21
poliglikol etylenowy 200 59,40
poliglikol etylenowy 400 115,00
poliglikol propylenowy 425 94,00
poliglikol propylenowy 1025 200,00/
R pqh‘gliﬂooll propylenowy 2025 444,00

tosci. Ponadto mielenie w miynie kulowym daje
bardziej jednorodny material zasaczepiajacy.

Przyklad. Zawiesing 200 g drobno zmielone-
go cukru w 250 g poliglikolu etylenowego 200 o
lepkiosci 475 mPa-s dodaje sie do wyparki o wy-
dajnodci 50 ton. W prébie poréwnawczej dostaje
sie 250 g drobnozmielonego cukru w zmany sposob.
Wyniki z dwéch proceséw gotowania, w ktérych
szczepienie przeprowadzono jak opisano poprze-
dnio, podano w tablicy III," podajac w niej roz-
miar czgstek, rozproszenia i stezemia konglomeras~
tow.

Tablica III

250 g drobmo |- .
zmielonego | 250 g drobno
cukru w 250 g| zmielonego
glikolu poli- cukruw
etylenowego
Rozmiar czastek 0,51 mmj 0,54 mm
Rozproszenie 0,13 — 0,13 —
Konglomeraty - 18%o 20°/o
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Zastrzezenie patentowe

Spos6bb zaszczepiania przesyconych roztworow
cukru w celu wywotania w nich krystalizacji, po-
legajacy na dodawaniu do roztworu subtelnie roz-
drobnionego cukru w postaci zawiesiny w $rodo-
wisku suspendujgcym, catkowicie lub czg$ciowo
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rozpuszczalnym w wodzie, a nie rozpuszczajacym
w znaczacym stopniu krysztaléw cukru, o tempe-
raturze wrzenia wyzszej niz temperatura krysta-
lizowanego roztworu cukru, znamienny tym, ze
jako $rodowisko suspendujgce stosuje sie $rodo-
wisko o lepkoSci 200—600 mPa-s, zawierajgce ja-
ko $rodek suspendujacy poliglikole etylenowe, po-
liglikole propylenowe i ich mieszaniny.
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