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RTUDE PRCFIROHEE ST DEVELOPPEMENT - E, R, D,, SARL,

"PROMESS0 © APARITIFO MISTURADOR PARA A PREPARACEC IE UM

PRODUTO ALIMDNTAR TEHCOMSTITUIDOM

A presente invencfo diz respeito 2 um vrocesso para
a preparacfo de um vroduto alimentar, e, em particular, pe-

dacos de frutos reconstituidos.

HE muito tempo que sfo conhecidos frutos reconstitui-
dos realizados & partir de um extractc ou de um concentrado
de fruto 2o gual se mistura um produto gelificador que con-

t€m um alginato,

A patente de invencfo francesa N¢ 2 087 852, por e-
xemplo, descreve pedacos de frutos reconstituidos formados
por corpos avroximadamente esféricos de um concentrado de
frutos que tém uma pele exterior gelificada., De acordo com
esta patente de invencfo, a vele é constituida por um gel de
um alginato ou pectato de cdlcio ou aluminio., A patente de
invencfio francesa ¥¢ 2 087 852 diz também respeito a um pro-
cesso para a preparacfo de tais produtos alimentares recons-
tituidos, Segundo este processo, incorporam=-se vrimeiro no
produto alimenter, ifes cdlcio ou aluminio em solugfo., Se-
guidamente, formam-ce gotas desta mistura fluida e po&m-se
estas gotas em contacto com um sol de alginato ou pectato

para formar a referida pele exterior gelificada,

Um nmrocesso como este nfo permite produzir frutos re-
constituidos gelificados na sua massa e que tenha assim a

mesma consisténcia que um fruto natvral. Além disso, este
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processo conhecido nfo nermite incorporar no concentrado de
frutos um oroduto alcoolizado, porque este imvediria a Tor-

mac8o da wele gelificada,

L patente de invencfo francesa N2 2 114 706 descre-
ve frutos reconstituidos que parecem gelificados, pelo me-
nos parcialmente, nz sua massa, O processo para a prepara-
¢c%o dos frutos reconstituidos de acordo com esta patente de

invencHo comvpreende essencialmente trés fases que consistem:

a) Bm opreparar uma primeira mistura de alginato ou
metoxipectato inferior com um composto de cédl=-
cio que compreende iBes cdlcio livres insufici-

entes para provocar uma gelificacglo, e

b) %m incorporar nesta primeira mistura o deriva-
do de fruto na presenca de um agente de gelifi-
cacfio, em particular um dcido (dcido mflico
0,51%, gcido ascdrbico 0,10% ou dcido citrico
1,204). 3Este dcido tem a funcfio de provocar a
libertacfo dos iBes cdlcio do composto de cdl-
cic contido ne primeira mistura (fosfato dicdl-
cko) ;

c) En deixar gelificar a mistura a) + b) obtida,

Nesta vpatente de invencfo, exnde-se (pdgina 3, 1li-
nhes 23 a 28) que durante 2 corbinagfo des misturas a) e b),

a gelificac8o entre os iBes cdlecio e do alginsto € de tal
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maneira répida gque o cdlcio nfo pode renartir-ce pela tota-

lidade d8a masssz de alginato antes de ter havido uma gelifi-

cacfo imnortante, pelo que o gel tem uma textura muito desi-



gual, Para remediar este inconveniente, a patente de inven-
¢cfHo provde que no sistema se incorpore um agente comestivel
cavaz de comvlexar o cdlcio, vor exemplo citrato trissddi-
co, las isto exige em seguida precaucgdes particulares na

evecucfio da mistura dos produtos a) e b).

L1ém disso, 2 prética mostrou que apesér de o a-
gente que comnlexa o cdlcio e das precaucles durante a mig-
tura, a patente de invenclio francesa N2 2 114 706 nfo per-
mite realizar frutos reconstitufdos gelificados na sus mas-
csa de maneira verfeitamente uniforme, conforme deseja o con

sumidor,

4L presente invencfo tem como objecto conceher a2 conm
posic8o e a prevaracfo de um produto alimentar reconstituido,
perfeita e regularmente gelificado na sue massa, que permite

incorporar um glcool de fruto desnaturasdo,
0 produto de acordo com a invencfo contém, em peso:

/
aproximadamente 1 a 30% de um a2lcool de fruto ou na-

tural desnaturado,

aprozimadamente 15 a 50% de um concentrado de fruto,
aprozimadamente 5 a 30% de acgucar,

aproximadamente 0,5 a 3% de um alginato.

Preferivelmente, o produto de acordo com & invencfo
contém ainda anroximadamente 0,2 a 27 em neso dé um comnosto

de cdlcio, por exemplo um fosfato dicdlecico anidro.

0 concentrado de fruto € constitufde preferivelmen-

te por uma polpa ou compota de um fruto. { %lcool de fruto



desnaturado € prenarado preferivelmente com base no mesmo

fruto que a polvna ou comvota de fruto,

L invencfo refere-se também a um processo para &

L

preparac¥o desse produto de acordo com a invencfo,

C vrocesso de acordo com & inveng8o consiste em
orevarar um dlcool desnaturado com um grau alcodlico de a-
vroximadamente 450 a 550, em nreparar uma primeirs mistura
que contém o dlcool, o concentrado de fruto e uma parte do
aclicar, em vpreparar ume segunda mistura que contém o algi-
nato e o ac¢icar restante e em desarejar e deixar repousar
esta segunda mistura durante aproximadamente 3C minutos e
em misturar a primeira mistura com 2 segunda mistura num dig
positivo misturador, Jduando se emvprega um comvosto de cdl-

cio, este € adicionado & referida segunda mistura,

Segundo uma forma de realizacfo vreferida, o pro-
cesso de acordo com & presente invenclo consiste em realizar,
a partir da mistura final obtida, corpos com dimensfes regn-
lares, e em mergulhar os corvos assim obtides num banho que
contém aproximadamente 2 a 15% em neso de cdlcio e aproxima-

damente 10 a 35% em peso de acticar,

Os referidos corpos sfo formados de maneira conhe-
cida por moldacfio ou extrusfo.

A invencgfo diz tamb€m resvweito 2 um misturador es-
tdtico para a realizecfio prédtica do vrocesso de acorde com
a invenc¢&e e que se destina em especial a promover ume mis-—
tura intims da referida vrimeira mistura vroveniente de uma

primeira tina de armazenamento com a referida segunda mistu-



ra nroveniente de uma segunda tina de armazenamento, sendo
ag referidas mistu envizsfdas vara o referide nmisturador

sob uma nregssfo determinada previamente,

0 misturador de acordo com & inveng¢fc compreende um
corpo cilindrico fechado nas sues exrtremidades por meio de
ponteiras ou vresilhas atravessadas por canalizac8es de che
gada das dves referidas misturas que vHo mer rednidag, e que
compreende na nroximidade de uma das suas extremidades axi-
ais uma ligscfo de evacuacHo radial, atravessando as cana-
lizacBes de chegada aproximadamente todo o comnrimento do

corpo cilindrico e comvortando nas suas extremidades livres
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situadas ume em frente da outra aspersores de injec¢fo, ten-
do & canalizac8o de chegada para a referida segunda misturea,
na nroximidade da sua extremidade livre, um conjunto de di-
visdrias radisis em que a divisdria extrema oposta 3 extre-
midade livre da csrszlizscfio comunica com a referida ligaglo

.

de evacuacfo radial do corpo cilindrico,

Segundo uma forma de realizacfo vantajosa do mistu-
rador de acordo com & invencfo, cada uma das extremidades
livres das canalizacBes de chegada compreende um par de de-
flectores esxiais opostos, ecstando os pares de deflectores
desviados de 90° um em relacto 20 outro de maneira a delimi-
tarem uma cémsra de migturs na qual terminem os referidos
agnersores, Preferivelmente, as extremidades livres dos de-
flectores de um dos referidos vares de deflectores sfo en-

curvadas em direcclo ao e¢ixo longitudinel da canalizacfio de

chegade nOTTGQ“OHduute

Segundo ume forma de realimaclo preferida, o refe-

rido conjunto de divisdrias compreende trés discos, pelo



menos, escorados sobre a referida canalizaglio de chegada, es-
vacados axizlmente uns dos outros, tendo o primeiro, prdximo
do seu bordo exterior, um conjunto de verfuragles espagadas
de maneira regular, *tendo o segundo disco mo bordo exterior
um coniunto Ade entalhes espacados radialmente de maneira re-
gular e tendo o terceiro disco um conjunto de entalhes ra-
diais que comunicam, cada um deles, com uma cavidade radial

aue se orolonga em frente da extremidade interior da referi-

da ligac8o de evacuacfo,

0 misturador de acordo com a invencfo tem uma estru
tura particularmente simples e barata, TPromove, ao n{vel dAos
asversores e dos deflectores, uma primeirs mistura, 4L homo-
geneidade deste primeiro produto de mistura ¢ ainda melhora-
da durante = sua passagem através do referido conjunto de di-
visdrias, £4 configuracfo particular de acordo com a2 inven-
¢%o destas divisdrias mostrou na prdtica ser muito eficasz,

com surnresa vara os entendidos na matéria,

Indicam~se a segnir, como exemplos, vdrias compo-

sic8es vreferidas do vroduto de acordo com a invencfo,

1* mistura (fruto)

- compota de macH 18% em vpeso
- compota de damasco
- agucar cristalizado

41cool de damasco espessado



citrato trissddico

2% mistura {alginato)

alginato de sddio

fosfato dicdleico anidro
actcar cristalizado

deua

3ZEVPLO 2

1®* mistura (fruto)

sumo polposo de laranja
comnota de macgl

a@ﬁcar cristalizado
whisky espessado

citrato trissddico

2% pistura (alginato)

alginato de sddio
fosfato dicdleico anidro
agicar cristalizado

deona



BLEVPIO 3

1®* mistura {(fruto)

- compota de vpera William

- acfecar cristalizad

d1lcool de pera William espessado

- citrato trissddico

deido citrico

2% mistura (alginato)

- alginato de sddio

- fosfato dicdlcico anidro
- acglicar cristalizado
- dgua

A figura dnice anexza mostra uma vista esquemdtica
vercialmente em versnectiva exnlodida de uma instalaglio que
comoreende um misturador estdtico de acordo com a invencfo
para a realizacfo prdtica do proceéso de acordo com a in-

vencéo,

4 instalag8o aqui representada compreende uma nri-
meira tina de armazenamento (1) que contém & vrimeira mis-
tura de acordo com a invencgfo, que compreende essencialmen-
te o concentrado de fruto e uma segunda tina de armazenamen
to (2) que contém a segunda mistura de acordo com & invenc#o,

que comvpreende essencialmente o alginato,



A canalizaclo de evacuacgfo (3) da tina (1) estd 1li-
gada por meio de uma vdlvula (4) e uma bomba de refluxo (5}
o uma das entradas de um misturador estdtico de acordo com

2 invencfo que tem 2 referéncia geral (6).

A canalizacfo de evacuacfo (7) da tina (2) estd li-
gada por meio de uma vdlvula (8) e uma bomba.de refluxo (a)

% outra entrada do misturador (6).

0 misturador de acordo com a invenc¢8o agqui repre-
sentado em perspectiva explodida, compreende essencialmen-
te um corpo cilindrico (10) aberto nas duas extremidades,
podendo ser fechado por duas ponteiras (11, 12) por meio

de uma gola roscada (13, 14).

A vonteira (11) situada do lado da tina (1) tem u-
ma ligacfo (15) cuja extremidade interior termina num as-
versor (16) colocado entre dois deflectores longitudinais
(17). A ponteira (12) situada do lado da tina (2) tem tar-
hém uma ponteira ou ligacfio (18) cuja extremidade interior
estd ligada a um tubo (19) que atravessa aproximadamente
todo o comprimento do corpo (10) do misturador até & proxi-

midade directa dos deflectores (17) da ponteira (11),

Na extremidade livre, o tubo (19) tem um aspersor
(20) também colocado entre dois deflectores (21) que estfo
desviados de um &ngulo de 90° em relacflo aos deflectores
(17) e t8m uma seccgfio arredondada, Sobre o tubo (19), es-
t4 colocado, na proximidade directa do aspersor (20), um
coniunto de Aiviedrias que tem a referéncia geral (22), A4

extremidade nosterior deste conjunto (22) estd gitvada diap



te de uma lisac®o de evacuacfo radial (23) existente no cor-
po cilindrico,

Segundo a forma de realizac8o preferida aqui re-
presentada, o conjunto de divisdrias (22) compreende um pri-
meiro disco (24) escorado sobre o tubo (19) que compreende
um conjunto de perfuracdes (25), vm segundo disco (26) que
tem na sua veriferia um conjunto de entalkee (27) espagados
de maneiraz regular e um terceiro disco (28) que fem um con-
junto de cavidades (29), Estss cavidedes terminam numa §a§
te {30) sobre a face radial do disco (28) e numa parte com
seccfio aproximadasmente circulsr (31) sobre a face exterior
circunferencial do disco,

5m funcionamento, 2 primeira e a segunda mistu-
ras sfo enviadas & partir das tinas (1, 2) por meio das bop
bas (5, 9) sob pressfo para o misturador, atravessando as
ponteiras, e sfo distribuidas pelos aspversores (16, 20)
respectivamente,

Devido aos deflectores (17, 21) colocados enm
volta dos asversores, obtém-se uma primeira misture dos dois
produtos,

Seguidamente, este primeira mistura escoa-ge a-

=

través do conjunto de divisdrias (22) parz ser evecuada a-

travds da ligacHio {23).

Devido & configurac8o esmnecial do conjunto das
divisdrias (22), obtém-se uma misiura verticularmente homo-
sénea dos dois vrodutos de base constitufdos pelas primeira

e segunfa misturas de acordo com a invenc#o,.



0 misturador de acordo com a invenc¢fo tem uma ea-
trutura relativamente simples, A limpeza e a conservagdldo
deste misturador sfo fdceis..

Como € evidente, @ invencZo nfo fica limitada &g

formas de realizacfio degcritas e representadas na vresente

mesma nume -

m

das n

S
fode

memdria descritiva, podendo ser introdu

rosas modificacBes sem gque nor isso se saia do dnbito da in=-

vencéo,
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REIVINDICACDOES

N e e e

1.- Processo para a preparagao de um produto alimentar que
se apresenta em particular sob a forma de pedagos de fruto, do ti-
po que contém um concentrado de fruto e um produto de gelifica-
cao, contendo o referido produto, em peso:

aproximadamente 1 a 30 % de um dlcool de fruto

ou natural desnaturado

aproximadamente 15 a 50 % de um concentrado de fruto

aproximadamente 5 a 30 % de agicar

aproximadamente 0,5 a 3 % de um alginato,
caracterizado pelo facto de se preparar um_élcool deshaturado com
um grau alcodlico da ordem de 45 a 550, de se preparar uma primei-
ra mistura que contém o dlcool, o concentrado de fruto e uma parte
do aglcar, de se preparar uma segunda mistura que contém o aigina—
to e a parte restante do aglcar e de se eliminar o ar-e deixar em
repouso esta segunda mistura durante cerca de 30 minutos e de se
misturar a primeira mistura e a segunda mistura em um dispositivo
misturador.

2.- processo de acordo com a reivindicagdo 1, céracterizi
do pelo facto de se incluir ainda aproximadamente 0,2 a 2 % em pe
so de um composto de calcio, tal como por exemplo um fosfato di-
cdlcico anidro.

3.- Processo de acordo com uma qualquer das reivindicagoes
1 e 2, caracterizado pelo facto de o concentrado de fruto ser uma
polpa de fruto.

L.- Processo de acordo com uma qualquer das reivindicagoOes
1 e 2, caracterizado pelo facto de o concentrado de fruto ser uma

compota de fruto.
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5.- Processo de acordo com a reivindicagao 1 e 2, caracte-
rizado pelo facto de se adicionar o composto de cdlcio a referida
segunda mistura.

6.- Processo de acordo com a reivindicagdo 1, caracteriza
do pelo facto de se realizar, a partir da mistura final obtida,
corpos com dimensGes regulares, e de se mergulhar os cofpos assim

0,

obtidos num banho que contém aproximadamente 2 a 15 % em peso de

cidlcio e cerca de 10 a 35 % em peso de aglcar.

7.- Processo de acordo com a reivindicagdo 6, caracteriza
do pelo facto de os referidos corpos serem formados mediante ex-
trusao.

8.~ Processo de acordo com a reivindicagdo 6, caracteriza
do pelo facto de os referidos corpos serem formados mediante mol-
dacao.

9.- Misturador estatico para a realizagdao do processo de
acordo com uma qualquer das reivindicagbes 1 a 8 e destinado em
particular a promover uma mistura Intima da referida primeira mis
tura proveniente de uma primeira cuba de armazenamento com a refe
rida segunda mistura proveniente de uma segunda cuba de armazena-
mento, sendo as referidas misturas enviadas para o referido mistu
rador sob uma pressao previamente determinada, caracterizado pelo
facto de compreender um corpo cilindrico (10) fechado nas suas
extremidades por meio de ponteiras ou presilhas (11, 12) atraves-
sadas por canalizagbes de chegada (15, 18) das duas referidas mis
turas a combinar e que tem na proximidade de uma das suas extremi
dades axiais uma ligacdo de evacuagdo radial (23), atravessando as
canalizagdes de chegada (15, 18, 19) aproximadamente todo o compri
mento do corpo cilindrico (10) e comportando nas suas extremidades
livres situadas uma em frente da outra aspersores de injecgdo

(16, 20), tendo a canalizag@o de chegada (18,19) da referida segun
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da mistura na proximidade da sua extremidade livre um conjunto de
divisérias radiais (22) em que a divisdria extrema (28) oposta a
extremidade livre da canalizagdo (19) comunica com a referida 1i-
gacdo de evacuagdo radial (23) do corpo cilindrico (10).

10.- Misturador estatico de acordo com a reivindicagao 9,
caracterizado pelo facto de as extremidades livres das canalizagoes
de chegada (15, 18, 19) comportarem, cada uma delas, um par de de-
flectores axiais opostos (17, 21), estando os pares de deflectores
(17,21) desviados de 90° um em relacdo ao outro de maneira a deli-
mitar uma cdmara de mistura na qual desembocam os referidos asper-
sores (16, 20).

11.- Misturador estatico de acordo com a reivindicagdo 10,
caracterizado pelo facto de as extremidades livres dos deflectores
(21) de um dos referidos pares de deflectores (17,21) serem encur-
vadas na dirécgéo do eixo longitudinal da canalizagao de chegada
correspondente (19).

12.- Misturador estatico de acordo com uma qualquer das
reivindicacgdes 9 a 11, caracterizado pelo facto de o referido
conjunto de divisorias compreender pelo menos trés discos (24, 26,
28) escorados sobre a referida canalizagao de chegada (19), espaga
dos axialmente uns dos outros e tendo o primeiro (24) na proximida
de do bordo exterior um conjunto de perfuragoes co%@?%gularldade
(25), tendo o segundo disco (26) no bordo exterior um conjunto de
entalhes radiais espacados de meneira regular (27), enquanto o ter
ceiro disco (28) tem um conjunto de entalhes radiais (30) cada um
dos quais comunica com uma cavidade radial (29) que se prolonga
diante da extremidade interior da referida ligacdo de evacuagao
(23).

Lisboa, 10 de Dezembro de 1987

0O Agente Oficiai da Proprigdade Industrial
«’“‘““\/VDA d/ﬂ/beu



RESUM O

"Processo e aparelho misturador para a preparagao

de um produto alimentar reconstituido”

A presente invengao diz respeito a um processo para a
preparacdo de um produto alimentar que apresenta em particular
a forma de pedagos de fruto, do tipo que contém um concentrado
de fruto e um produto de gelificagao, caracterizado pelo facto
de conter em peso:

aproximadamente 1 a 30% de um alcool de fruto desnatura

do;

aproximadamente 15 a 50% de um concentrado de frutos

aproximadamente 5 a 30% de aglcar;

aproximadamente 0,5 a 3% de um alginato,
sendo o processo caracterizado pelo facto de se preparar um al-
cool desnaturado com um grau alcodlico da ordem de 45 a 550, de
se preparar uma primeira mistura que contém o dlcool, o concen-
trado de fruto e uma parte do aglcar, de se preparar uma segunda
mistura que contém o alginato e a parte restante do aglucar e de
se eliminar o ar e deixar em repouso esta segunda mistura duran
te cerca de 30 minutos e de se misturar a primeira mistura e a
segunda mistura em um dispositivo misturador.

A invencdo diz também respeito a um misturador estatico

para a realizagao do processo de acordo com a invengao.

Lisboa, 10 de Dezembno de 1987
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