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Znany jest sposéb konserwowania jaj
zapomoaa kwasu siarkowego, Sposéb ten
jednak okazat si¢ niezdatny do uzytku, po-
niewaz przez dziatanie kwasu siarkowego na
skorupie jajka powstaje siarczan wapniowy,
ktory w kwasie siarkowym sie rozpuszcza,
wskutek czego skorupa zostaje ostabi i
tatwo sie lamie. Z powyzszego widaé, ze
zamierzony cel, a mianowicie wytworzenie
niedopuszczajacej powietrze skorupy, nie
zostal osiagniety.

Powyisze wady mozna usunaé, o ile za-
miast kwasu siarkowego uzyty zostanie roz-
czyn zasadowych jednofosforanéw mine-
ralnych, wzglednie jednofosforanu magne-
zowego lub wolnego kwasu fosforowego lub
dwufosforanéw w kwasie fosforowym, kté-
ry to rozczyn powoduje powstawanie na

powierzchni skorupy jajka mnierozpuszczal-
nego trzeciorzednego fosforanu, pod postacia
powloki nieprzepuszczajacej  powietrze.
Najlepiej nadaje si¢ do tega celu 2% roz-
czyn jednofosforanu wapniowego. Przez
zastosowanie wyzej wspomnianych fosfora-
néw, np. jednofosforanu wapniowege, sko-
rupa jajka zostaje wzmocniona, a mianowi-
cie wskutek wywigzujacej si¢ reakcji, we-
dlug nastepujacego réwnania:

2CaCO, + CaH, (PO,), — Ca, (PO,), +
+ 2CO0, + 2 H,0.

Niniejszy sposéb konserwowania mnada-
je sie gtéwnie dla jaj, ktére maja by¢ trans-
portowane lub magazynowane. Jajka takie
nie maja tego specjalnego zapachu i smaku



jaj, tak zwanych skrzynkowych lub maga-
zynowanych. Sposéb niniejszy pozwala tak-
‘ze na pozostawienie jaj we wspomn.anym
wyzej rozczynie, gdyz powstala raz powlo-
ka fosforanu tréjwapniowego nie pozwala
na dalszy rozklad skorupy jajka,

Celem unieszkodliwienia bakteryj, kto-
re ewentualnie moglyby si¢ znajdowaé w
porach skorupy, mozna do rozczynéw kon-
serwujacych dodaé dowolny znany $rodek
odkazajacy np. kwas salicylowy, albo jajka
poddaé dziataniu prézni.

Zastrzezenia patentowe,

1. Sposéb konserwowania jaj, znamien-
ny tem, ze oczyszczone jajko poddaje sie

dziataniu wodnego rozczynu zasadowych
jednofosforanéw mineralnych, wzglednie
magnezowego. .

2. Sposéb konserwowania jaj, znamien-
ny tem, ze zamiast momofosforanéw mozna
uzy¢ rozezyny dwufosforanéw w kwasie fo-
sforowym, lub wolny kwas fosforowy.

3. Sposob wedlug zastrz. 1 i 2, znamien-
ny tem, ze do rozczynu konserwujacego do-
daje si¢ $rodek odkazajacy.

4, Spos6b wedlug zastrz. 1—3, znamien-
ny tem, ze jajka przed lub po konserwowa-
niu poddaje si¢ dziataniu prézni.

Firma E. Merck.

Zastepca: 1. Myszczynski,
rzecznik patentowy.

Druk L..Bogustawskiego, Warszawa.
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