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(57)摘要

本发明公开了一种冻干燕窝的生产工艺及

加工设备，包括除杂器整体结构，所述除杂器整

体结构包括除杂倒扣盘，所述除杂倒扣盘的顶表

面设置有燕窝防滑凸起，且除杂倒扣盘对应燕窝

防滑凸起的上方设置有燕窝压覆盖，所述燕窝压

覆盖和除杂倒扣盘之间贯穿有压盖固定螺杆，所

述除杂倒扣盘的底表面均匀设置有吸盘安装头，

所述吸盘安装头的外侧嵌套有除杂器吸盘，所述

压盖固定螺杆的顶端嵌套有压盖限位螺帽，本发

明改变了以往的清洁燕窝的方式，首先将燕窝固

定在除杂倒扣盘上，然后通过具有刮除和收集杂

质功能的杂质刮除耙，对燕窝进行清洁工作，能

够对固定在除杂倒扣盘上表面的燕窝依次进行

清洁，提高了燕窝的清洗效率，更便于燕窝冻干

的深加工。
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1.一种冻干燕窝加工设备，包括除杂器整体结构(1)，其特征在于：所述除杂器整体结

构(1)包括除杂倒扣盘(101)，所述除杂倒扣盘(101)的顶表面设置有燕窝防滑凸起(105)，

且除杂倒扣盘(101)对应燕窝防滑凸起(105)的上方设置有燕窝压覆盖(103)，所述燕窝压

覆盖(103)和除杂倒扣盘(101)之间贯穿有压盖固定螺杆(102)，所述除杂倒扣盘(101)的底

表面均匀设置有吸盘安装头(108)，所述吸盘安装头(108)的外侧嵌套有除杂器吸盘(107)，

所述压盖固定螺杆(102)的顶端嵌套有压盖限位螺帽(104)，且压盖固定螺杆(102)的顶端

开设有刮除耙放置孔(106)，所述刮除耙放置孔(106)的内部插入有杂质刮除耙(2)，所述杂

质刮除耙(2)包括耙杆(202)，所述耙杆(202)的顶端设置有耙板(201)，所述耙板(201)的一

侧对称设置有安装架底座(203)，且耙板(201)的一端均匀设置有燕窝刮齿(204)，所述燕窝

刮齿(204)的一侧顶端均匀设置有杂质挂杆(205)，两所述安装架底座(203)之间安装有清

理辊安装架(206)，且安装架底座(203)和清理辊安装架(206)之间贯穿有安装架转轴

(207)，所述安装架转轴(207)的外侧嵌套有扭簧(208)，所述清理辊安装架(206)的内部安

装有杂质清理辊(210)，所述杂质清理辊(210)的外侧均匀设置有杂质收集刷毛(209)，且杂

质清理辊(210)和清理辊安装架(206)通过转轴限位连接。

2.根据权利要求1所述的一种冻干燕窝加工设备，其特征在于：所述杂质挂杆(205)的

长度为相邻的所述燕窝刮齿(204)间距的一半，且杂质挂杆(205)为圆柱体结构。

3.根据权利要求1所述的一种冻干燕窝加工设备，其特征在于：所述扭簧(208)的一端

与耙板(201)接触，且扭簧(208)的另一端与清理辊安装架(206)接触。

4.根据权利要求1所述的一种冻干燕窝加工设备，其特征在于：所述燕窝压覆盖(103)

和除杂倒扣盘(101)通过压盖限位螺帽(104)挤压限位固定，所述压盖限位螺帽(104)和压

盖固定螺杆(102)通过螺纹旋合固定。

5.根据权利要求1所述的一种冻干燕窝加工设备，其特征在于：所述杂质刮除耙(2)和

压盖固定螺杆(102)通过耙杆(202)连接，所述耙杆(202)和刮除耙放置孔(106)的尺寸相适

配。

6.一种由权利要求1所述的冻干燕窝加工设备的使用方法，其特征在于，包括如下步

骤：

步骤1：首先将燕窝原料放在水中浸泡20‑30分钟；

步骤2：取出步骤1中浸泡完成的燕窝，去除燕窝内部的燕网，然后将燕窝平铺在除杂倒

扣盘(101)上表面设置的燕窝防滑凸起(105)上；

步骤3：将燕窝压覆盖(103)扣在除杂倒扣盘(101)的上方，并旋合拧紧压盖限位螺帽

(104)，进行固定平铺在除杂倒扣盘(101)上表面的燕窝；

步骤4：取下杂质刮除耙(2)，用手握住耙杆(202)，通过耙板(201)一端设置的燕窝刮齿

(204)，由上至下的刮平铺在除杂倒扣盘(101)上表面的燕窝；

步骤5：每次刮完后用水冲洗杂质刮除耙(2)，清洁完成后取下燕窝，将清理完成后的燕

窝放入滤干机进行离心滤干；

步骤6：取出步骤5中滤干后的燕窝，放入化糖炉中化糖，糖水过滤后，经过自动注浆机

注入分料模具中；

步骤7：将步骤6放入模具中的燕窝放入锅炉中，在90‑95℃的温度下蒸煮25‑30min，取

出蒸煮后的燕窝，待自然冷却；
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步骤8：将步骤7自然冷却后的燕窝放入冻干机中，设置温度‑35至‑40℃，急冻6‑12h，急

冻后进入干燥炉，真空干燥22‑24h，即可取出完成冻干的燕窝进行封膜包装，即得。

7.一种由权利要求6所述的冻干燕窝加工设备的使用方法，其特征在于，所述，步骤5中

滤干机的转速为300‑500r/min，滤干时长为5‑10min。

8.一种由权利要求6所述的冻干燕窝加工设备的使用方法，其特征在于，所述，步骤6

中，糖分为蔗糖，与燕窝原料的重量比为1:10。

9.一种由权利要求6所述的冻干燕窝加工设备的使用方法，其特征在于，所述，步骤8中

完成真空干燥的成品中水分含量为3‑10％。
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一种冻干燕窝的生产工艺及加工设备

技术领域

[0001] 本发明属于燕窝加工设备技术领域，具体涉及一种冻干燕窝的生产工艺及加工设

备。

背景技术

[0002] 冻干食品是真空冷冻干燥食品的简称，也称FD食品。由于冻干这一特殊处理过程，

因而可以最大限度地保持了原新鲜食品的色香味及营养成分、外观形状等；此外冻干产品

无须防腐剂就可在常温下保存5年以上，且成品重量轻，便于携带和运输，是加工旅游、休

闲、方便食品绝好的方法。冻干食品，这一被誉为航天员食品的昔日贵族，如今悄然进入了

人们的生活。超市里，色彩纷呈的冻干绿色水果片、冻干方便速溶汤、冻干脱水海鲜、蔬菜等

等，随处可见。可采用冻干技术加工的农产品品种理论上有数百种之多，但由于受各种因素

的限制真正被市场所接受的品种却比较有限，而且绝大多数品种的市场均在国外。

[0003] 冻干技术的原理为：利用冰晶升华的原理，在高度真空的环境下，将已冻结了的食

品物料的水分不经过冰的融化直接从冰固体升华为蒸汽，一般的真空干燥物料中的水分是

在液态下转化为汽态而将食品干制，故冷冻干燥又称为冷冻升华干燥。

[0004] 冻干燕窝则是对燕窝进行加工成冻干产品，加工步骤有：前置处理、滤干分料、化

糖注浆、蒸煮急冻、真空干燥以及包装入库等；前置处理是将燕窝原料进行浸泡清洗，燕窝

的原材料中含有较多的羽毛等杂质，在冻干加工前需要对燕窝内部的羽毛等杂质进行清

理，目前多为人工使用剃刀、镊子等工具进行除去杂质以及羽毛，清理起来效率低下，实用

性较差。

发明内容

[0005] 本发明的目的在于提供一种冻干燕窝的生产工艺及加工设备，以解决上述背景技

术中提出的问题。

[0006] 为实现上述目的，本发明提供如下技术方案：一种冻干燕窝加工设备，包括除杂器

整体结构，所述除杂器整体结构包括除杂倒扣盘，所述除杂倒扣盘的顶表面设置有燕窝防

滑凸起，且除杂倒扣盘对应燕窝防滑凸起的上方设置有燕窝压覆盖，所述燕窝压覆盖和除

杂倒扣盘之间贯穿有压盖固定螺杆，所述除杂倒扣盘的底表面均匀设置有吸盘安装头，所

述吸盘安装头的外侧嵌套有除杂器吸盘，所述压盖固定螺杆的顶端嵌套有压盖限位螺帽，

且压盖固定螺杆的顶端开设有刮除耙放置孔，所述刮除耙放置孔的内部插入有杂质刮除

耙，所述杂质刮除耙包括耙杆，所述耙杆的顶端设置有耙板，所述耙板的一侧对称设置有安

装架底座，且耙板的一端均匀设置有燕窝刮齿，所述燕窝刮齿的一侧顶端均匀设置有杂质

挂杆，两所述安装架底座之间安装有清理辊安装架，且安装架底座和清理辊安装架之间贯

穿有安装架转轴，所述安装架转轴的外侧嵌套有扭簧，所述清理辊安装架的内部安装有杂

质清理辊，所述杂质清理辊的外侧均匀设置有杂质收集刷毛，且杂质清理辊和清理辊安装

架通过转轴限位连接。
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[0007] 优选的，所述杂质挂杆的长度为相邻的所述燕窝刮齿间距的一半，且杂质挂杆为

圆柱体结构。

[0008] 优选的，所述扭簧的一端与耙板接触，且扭簧的另一端与清理辊安装架接触。

[0009] 优选的，所述燕窝压覆盖和除杂倒扣盘通过压盖限位螺帽挤压限位固定，所述压

盖限位螺帽和压盖固定螺杆通过螺纹旋合固定。

[0010] 优选的，所述杂质刮除耙和压盖固定螺杆通过耙杆连接，所述耙杆和刮除耙放置

孔的尺寸相适配。

[0011] 优选的，所述冻干燕窝加工设备的使用方法，包括如下步骤：

[0012] 步骤1：首先将燕窝原料放在水中浸泡20‑30分钟；

[0013] 步骤2：取出步骤中浸泡完成的燕窝，去除燕窝内部的燕网，然后将燕窝平铺在除

杂倒扣盘上表面设置的燕窝防滑凸起上；

[0014] 步骤3：将燕窝压覆盖扣在除杂倒扣盘的上方，并旋合拧紧压盖限位螺帽，进行固

定平铺在除杂倒扣盘上表面的燕窝；

[0015] 步骤4：取下杂质刮除耙，用手握住耙杆，通过耙板一端设置的燕窝刮齿，由上至下

的刮平铺在除杂倒扣盘上表面的燕窝；

[0016] 步骤5：每次刮完后用水冲洗杂质刮除耙，清洁完成后取下燕窝，将清理完成后的

燕窝放入滤干机进行离心滤干，离心机的转速为300‑500r/min，滤干时长为5‑10min；

[0017] 步骤6：取出步骤5中滤干后的燕窝，放入化糖炉中化糖，糖水过滤后，经过自动注

浆机注入分料模具中；

[0018] 步骤7：将步骤6放入模具中的燕窝放入锅炉中，在90‑95℃的温度下蒸煮25‑

30min，取出蒸煮后的燕窝，待自然冷却；

[0019] 步骤8：将步骤7自然冷却后的燕窝放入冻干机中，设置温度‑35至‑40℃，急冻6‑

12h，急冻后进入干燥炉，真空干燥22‑24h，即可取出完成冻干的燕窝进行封膜包装，即得。

[0020] 优选的，所述，步骤6中，糖分为蔗糖，与燕窝原料的重量比为1:10。

[0021] 优选的，所述，步骤8中完成真空干燥的成品中水分含量为3‑10％。

[0022] 与现有技术相比，本发明的有益效果是：本发明改变了以往的清洁燕窝的方式，首

先将燕窝固定在除杂倒扣盘上，然后通过具有刮除和收集杂质功能的杂质刮除耙，对燕窝

进行清洁工作，能够对固定在除杂倒扣盘上表面的燕窝依次进行清洁，提高了燕窝的清洗

效率，更便于燕窝冻干的深加工，实用性更强。

附图说明

[0023] 图1为本发明的立体结构示意图；

[0024] 图2为本发明的爆炸结构示意图；

[0025] 图3为本发明的除杂倒扣盘底视立体结构示意图；

[0026] 图4为本发明的杂质刮除耙立体结构示意图；

[0027] 图5为本发明的清理辊安装架拆除后，杂质刮除耙立体结构示意图；

[0028] 图6为本发明的清理辊安装架立体结构示意图；

[0029] 图中：1、除杂器整体结构；101、除杂倒扣盘；102、压盖固定螺杆；103、燕窝压覆盖；

104、压盖限位螺帽；105、燕窝防滑凸起；106、刮除耙放置孔；107、除杂器吸盘；108、吸盘安
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装头；2、杂质刮除耙；201、耙板；202、耙杆；203、安装架底座；204、燕窝刮齿；205、杂质挂杆；

206、清理辊安装架；207、安装架转轴；208、扭簧；209、杂质收集刷毛；210、杂质清理辊。

具体实施方式

[0030] 下面将结合本发明实施例中的附图，对本发明实施例中的技术方案进行清楚、完

整地描述。

[0031] 请参阅图1‑图6，本发明提供如下技术方案：一种冻干燕窝加工设备，包括除杂器

整体结构1，除杂器整体结构1包括除杂倒扣盘101，除杂倒扣盘101的顶表面设置有燕窝防

滑凸起105，且除杂倒扣盘101对应燕窝防滑凸起105的上方设置有燕窝压覆盖103，燕窝压

覆盖103和除杂倒扣盘101之间贯穿有压盖固定螺杆102，除杂倒扣盘101的底表面均匀设置

有吸盘安装头108，吸盘安装头108的外侧嵌套有除杂器吸盘107，压盖固定螺杆102的顶端

嵌套有压盖限位螺帽104，且压盖固定螺杆102的顶端开设有刮除耙放置孔106，刮除耙放置

孔106的内部插入有杂质刮除耙2，杂质刮除耙2包括耙杆202，耙杆202的顶端设置有耙板

201，耙板201的一侧对称设置有安装架底座203，且耙板201的一端均匀设置有燕窝刮齿

204，燕窝刮齿204的一侧顶端均匀设置有杂质挂杆205，两安装架底座203之间安装有清理

辊安装架206，且安装架底座203和清理辊安装架206之间贯穿有安装架转轴207，安装架转

轴207的外侧嵌套有扭簧208，清理辊安装架206的内部安装有杂质清理辊210，杂质清理辊

210的外侧均匀设置有杂质收集刷毛209，且杂质清理辊210和清理辊安装架206通过转轴限

位连接。

[0032] 为了使杂质挂杆205能够刮除部分杂质，而又对燕窝的损伤较小，本实施例中，优

选的，杂质挂杆205的长度为相邻的燕窝刮齿204间距的一半，且杂质挂杆205为圆柱体结

构。

[0033] 为了使清理辊安装架206能够紧贴燕窝，对燕窝表面的杂质进行清理，本实施例

中，优选的，扭簧208的一端与耙板201接触，且扭簧208的另一端与清理辊安装架206接触。

[0034] 为了使燕窝压覆盖103和除杂倒扣盘101之间能够挤压固定燕窝，本实施例中，优

选的，燕窝压覆盖103和除杂倒扣盘101通过压盖限位螺帽104挤压限位固定，压盖限位螺帽

104和压盖固定螺杆102通过螺纹旋合固定。

[0035] 为了使杂质刮除耙2在不使用时便于存放，本实施例中，优选的，杂质刮除耙2和压

盖固定螺杆102通过耙杆202连接，耙杆202和刮除耙放置孔106的尺寸相适配。

[0036] 为了使，本实施例中，优选的，冻干燕窝加工设备的使用方法，包括如下步骤：

[0037] 步骤1：首先将燕窝原料放在水中浸泡20‑30分钟，此时燕窝质地柔软，但具有较好

的韧性，将除杂倒扣盘101通过除杂器吸盘107吸附固定在工作台桌面上；

[0038] 步骤2：取出步骤1中浸泡完成的燕窝，去除燕窝内部的燕网，然后将燕窝平铺在除

杂倒扣盘101上表面设置的燕窝防滑凸起105上，燕窝覆盖燕窝防滑凸起105长度的二分之

一左右；

[0039] 步骤3：将燕窝压覆盖103扣在除杂倒扣盘101的上方，并旋合拧紧压盖限位螺帽

104，进行固定平铺在除杂倒扣盘101上表面的燕窝；

[0040] 步骤4：取下杂质刮除耙2，用手握住耙杆202，通过耙板201一端设置的燕窝刮齿

204，由上至下的刮平铺在除杂倒扣盘101上表面的燕窝，在燕窝刮齿204刮燕窝时，杂质挂
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杆205能够将燕窝内部的杂质进行刮除，而压覆在燕窝上表面的杂质清理辊210，则能够通

过杂质收集刷毛209粘附刮出的杂质；

[0041] 步骤5：每次刮完后用水冲洗杂质刮除耙，清洁完成后取下燕窝，将清理完成后的

燕窝放入滤干机进行离心滤干，离心机的转速为300r/min，滤干时长为10min；

[0042] 步骤6：取出步骤5中滤干后的燕窝，放入化糖炉中化糖，糖水过滤后，经过自动注

浆机注入分料模具中，糖分为蔗糖，与燕窝原料的重量比为1:10；

[0043] 步骤7：将步骤6放入模具中的燕窝放入锅炉中，在90℃的温度下蒸煮30min，取出

蒸煮后的燕窝，待自然冷却；

[0044] 步骤8：将步骤7自然冷却后的燕窝放入冻干机中，设置温度‑35℃，急冻12h，急冻

后进入干燥炉，真空干燥24h，即可取出完成冻干的燕窝进行封膜包装，即得。

[0045] 为了保证冻干燕窝的存放时间，优选的，步骤8中完成真空干燥的成品中水分含量

为3‑10％。

[0046] 尽管已经示出和描述了本发明的实施例，对于本领域的普通技术人员而言，可以

理解在不脱离本发明的原理和精神的情况下可以对这些实施例进行多种变化、修改、替换

和变型，本发明的范围由所附权利要求及其等同物限定。
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