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一种面状发热体加热技术电烤箱

(57)摘要

本实用新型公开了一种面状发热体加热技

术电烤箱，包括腔体内胆、腔体内胆上盖、设置于

腔体顶部的发热管、设置于发热管下方的烤网，

所述烤网下方设置有面状发热体加热板，所述面

状发热体加热板包括加热板本体，所述加热板本

体发热面设置有陶瓷绝缘涂层，所述陶瓷绝缘涂

层外表面设置有面状发热体发热膜，所述面状发

热体发热膜两端设置有导体涂层，所述导体涂层

通过导线与电源相连接。本实用新型能够很迅速

将热量传导或辐射到被加热的食物上，烤盘盘面

烘烤温度均匀；面状发热体加热面状热源作用到

被烘烤食物上的距离短，红外辐射作用强，加热

开始到温度稳定的时间短，利于快速加热食物。
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1.一种面状发热体加热技术电烤箱，包括腔体内胆(1)、腔体内胆上盖(2)、设置于腔体

顶部的发热管(3)、设置于发热管(3)下方的烤网(4)，其特征在于：所述烤网下方设置有面

状发热体加热板(5)，所述面状发热体加热板(5)包括加热板本体(6)，所述加热板本体(6)

发热面设置有陶瓷绝缘涂层(7)，所述陶瓷绝缘涂层(7)外表面设置有面状发热体发热膜

(8)，所述面状发热体发热膜(8)两端设置有导体涂层(9)，所述导体涂层(9)通过导线与电

源相连接。

2.根据权利要求1所述的面状发热体加热技术电烤箱，其特征在于：所述加热板本体

(6)背面设置有用于控制加热板本体(6)温度的NTC温度传感器(10)。

3.根据权利要求2所述的面状发热体加热技术电烤箱，其特征在于：所述NTC温度传感

器(10)与突跳式温控或温度保险丝相连接，所述突跳式温控通过导线与电源相连接。

4.根据权利要求1所述的面状发热体加热技术电烤箱，其特征在于：所述面状发热体加

热板(5)上方设置有保护罩(11)。

5.根据权利要求4所述的面状发热体加热技术电烤箱，其特征在于：所述保护罩(11)依

次由云母片(12)、隔热棉(13)、隔热板(14)组成。

6.根据权利要求1所述的面状发热体加热技术电烤箱，其特征在于：所述面状发热体加

热板(5)呈倒V字型排布。

7.根据权利要求1所述的面状发热体加热技术电烤箱，其特征在于：所述面状发热体加

热板(5)设置为2个或多个独立的加热单元。

8.根据权利要求1所述的面状发热体加热技术电烤箱，其特征在于：所述加热板本体

(6)采用金属或陶瓷材料制成。
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一种面状发热体加热技术电烤箱

技术领域

[0001] 本发明涉及家用电器领域，具体涉及一种面状发热体加热技术电烤箱。

背景技术

[0002] 在现实家居生活中电烤箱十分常见，现有烤箱加热都是通过发热管发热产生的红

外辐射加热，发热管的热源集中在管上，并通过热辐射对食物进行加热。现有的电烤箱还存

在以下不足，普通发热管加热的食物表面温度不均匀，发热管附近的盘面温度偏高；发热管

加热的在温度传导过程中热损耗大，加热开始到温度稳定的时间较长，能耗大；发热管加热

作用的红外光波穿透效果较弱，烘烤过程是温度从表到内逐层渗透升温。

发明内容

[0003] 本发明的目的在于克服上述现有技术的不足，而提供一种能够很迅速将热量传导

或辐射到被加热的食物上、烘烤温度均匀、减少热量损耗、红外辐射作用强、加热时间短的

面状发热体加热技术电烤箱。

[0004] 为解决上述技术问题，本发明提供如下技术方案：

[0005] 一种面状发热体加热技术电烤箱，包括腔体内胆、腔体内胆上盖、设置于腔体顶部

的发热管、设置于发热管下方的烤网，所述烤网下方设置有面状发热体加热板，所述面状发

热体加热板包括加热板本体，所述加热板本体发热面设置有陶瓷绝缘涂层，所述陶瓷绝缘

涂层外表面设置有面状发热膜，所述面状发热体发热膜两端设置有导体涂层，所述导体涂

层通过导线与电源相连接。

[0006] 进一步，所述加热板本体背面设置有用于控制加热板本体温度的NTC温度传感器。

[0007] 进一步，所述NTC温度传感器与突跳式温控或温度保险丝相连接，所述突跳式温控

通过导线与电源相连接。

[0008] 进一步，所述面状发热体加热板上方设置有保护罩。

[0009] 进一步，所述保护罩依次由云母片、隔热棉、隔热板组成。

[0010] 进一步，所述面状发热体加热板呈倒V字型排布。

[0011] 进一步，所述面状发热体加热板设置为2个或多个独立的加热单元。

[0012] 进一步，所述加热板本体采用金属或陶瓷材料制成。

[0013] 与现有技术相比，本发明的有益效果是：

[0014] 本发明采用上述技术方案的有益效果是：本发明将现有烤箱的底部发热管加热变

为整面加热，顶部发热管热源在中间位置较高，底部面状发热体热源呈两边辐射，上下热源

配合使烤箱整个内腔体温度都基本均匀，面状发热体加热热源是面状，能够很迅速将热量

传导或辐射到被加热的食物上，烤盘盘面烘烤温度均匀；面状发热体加热面状热源作用到

被烘烤食物上的距离短，红外辐射作用强，加热开始到温度稳定的时间短，利于快速加热食

物。
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附图说明

[0015] 图1为本发明实施例的结构示意图；

[0016] 图2为本发明实施例中面状发热体加热原理热辐射示意图；

[0017] 图3为本发明实施例中面状发热体加热板结构示意图；

[0018] 图4为本发明实施例中保护罩结构示意图。

具体实施方式

[0019] 下面结合附图和实施例对本发明作进一步的说明，但不构成对本发明的任何限

制。

[0020] 如图1、图2所示，一种面状发热体加热技术电烤箱，包括腔体内胆1、腔体内胆上盖

2、设置于腔体顶部的发热管3、设置于发热管3下方的烤网4，所述烤网下方设置有面状发热

体加热板5，所述面状发热体加热板5上方设置有保护罩11，所述面状发热体加热板5呈倒V

字型排布。

[0021] 如图3所示，所述面状发热体加热板5包括加热板本体6，所述加热板本体6发热面

设置有陶瓷绝缘涂层7，所述陶瓷绝缘涂层7外表面设置有面状发热体发热膜8，所述面状发

热体发热膜8两端设置有导体涂层9，所述导体涂层9通过导线与电源相连接，所述加热板本

体6背面设置有用于控制加热板本体6温度的NTC温度传感器10。

[0022] 作为优选技术方案，所述NTC温度传感器10与突跳式温控相连接，所述突跳式温控

通过导线与电源相连接，当NTC温度传感器5出现异常导致温度超高时，突跳式温控能够断

开电源停止对烤盘本体1进行加热，起到过热保护作用。

[0023] 作为优选技术方案，所述保护罩11依次由云母片12、隔热棉13、隔热板14组成，所

述保护罩即能使烤盘产生的热量充分作用在被烧烤的食物上，同时也降低底部其他部件的

温度，也能防止烘烤残渣落到发热膜上引起安全隐患；也防止使用时因发热膜遭破坏而产

生安全隐患。

[0024] 作为优选技术方案，所述面状发热体加热板5设置为2个或多个独立的加热单元，

可根据烤箱体积特点调整热辐射角度和辐射的热源热量。

[0025] 作为优选技术方案，所述加热板本体6采用金属或陶瓷材料制成。

[0026] 以上显示和描述了本发明的基本原理和主要特征。本行业的技术人员应该了解，

本发明不受上述实施例的限制，上述实施例和说明书中描述的只是说明本发明的原理，在

不脱离本发明精神和范围的前提下，本发明还会有各种变化和改进，这些变化和改进都落

入要求保护的本发明范围内。本发明要求保护范围由所附的权利要求书及其等效物界定。
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图1
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图2

图3

图4
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