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Sposéb produkeji drozdzy
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Przedmiotem wynalazku jest sposéb produkecji
drozdzy.

Znany spos6b produkcji drozdiy polega na ho-
dowaniu ich na poirwce, w sklad ktérej wcho-
dza — gléwnie melasa buraczana, sole amonowe
i fosforowe, oraz woda. Taki sklad pozywki po-
zwala na uzyskanie ‘rednich wydajnosci drozdzy
a to dlatego, ze czynniki takie jak witaminy czy
fnne biokatalizatory znajdujg si¢ w melasic bu-
raczanej w ograniczcnych iloéciach. Dlatego w
celu poprawienia wydajnosci drozdzy stosuje sie
substancje wrbogacajgce, juk autolizat droidiowy,
namok kukurydziany, ekstrakt z kietk6w stodo-
wych, czy otrab zbozowych. Inny sposéb poprawie-
nia wydajno$ci droizdZy polega na stosowaniu
czystych witamin, np. biotyny, jako biokatalizatora-
-biostymulatora, lub tez réinych jego odmian, np.

- destiobiotyny. Stosuje sie tez ale 2z mniejszym
skutkiem kwas pantotenowy i mezoinozytol.

Zaréwno biotyna, jak i jej pochodne wystepu-
ja w substancjach wzbogacajacych, jednakze ilosé
ich jest stosunkowo mala, co stwarza konieczno$é
stosowania duzych iloSci wspomnianych substa:.cii
w cyklu produkeyjnym.

Przygotowywanie wyciggéw i ekstraktéw z du-
Zych ilosci substancji wzbogacajgcych stanowi w
cyklu produkeyinym powazng niedogodnosé, jest
ucigzliwe wymaga wprowadzenia do produkeji
specjalnych urzadzen. Stosowanie czystych wita-
min, zwlaszcza biotyny, jest nie ekonomiczne ze
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wrgledu na trudnosci z otrzymywaniem tego pre-
pavatu i jego wysoka ceng, ktéra znacznie podra-
za koszta produkcji drozdzy. .

Celem wynalazku jest sposéb produkc)t drozdiy
z zastosowaniem takiej substancji wzbogacajacej,
ktéra, zawierajac biotyne w wiekszej ilo§ci, nie
wymagaltaby stosowania specjalnych urzadzen w
cel Gostosowania jej do potrzeb produkeji oraz
byla ttwo dostepna w odpowiednich iloSciach.

Cel ten zgodnie z wynalazkiem osigga sie, sto-
sujgc jake substancje wzbogacajgcg melase po-
laktozowg w odpowiednim procentowym stosunku
do melasy buraczanei.

Melase polaktozowa stosuje sie przez dodanie

- jej bezposrednio do kadzi fermentacyjnej w ilos-
ci, stanowigcej 10% do 259 melasy buraczanej.

Przygotowanie melasy polaktozowej do produkeji
polega na podgrzaniu jej do -wyZszej temperatu-
ry w celu usuniecia obcej mikroflory. Po schlo-
uzeniu dodaje sie jg wprost do kadzi fermenta-
cyjnej. Poza obrébka cieplng melasa polaktozowa
nie wymaga innego przygotowania i Jest stosowa-
na bezposrednio dla wszystkich generacji drozdiy.

Stosowanie melasy polaktozowej w produkeji

drozdzy jest ekonomicznie uzasadnione poniewa .

crbstancja ta jest produktem odpadowym ' przy

rrodukcji cukru laktozy i jako taki produkt jest

tania i latwo dostepna.
Melasa polaktozowa zawiera ponadto 25-—40 mg
bictyny oraz réine cukry czeSciowo przyswajalne



75 050

przez drozdZe. Moze ona réwniez stanowié dodat-
kovre Zr6dlo azotu przyswajalnego dla drozdiy.
Obck wartosci odzywczych zaleta melasy polak-
tozowe], jest latwo$§é stosowania jej w produkcji,
nie wymagajaca specjalnych urzadzef. Plynna po-
. staé tej substancji ulatwia transport, ktéry mo-
ie odbywaé sie tymi samymi melasnikami co me-
lasa buraczana. Melasa polaktozowa dzigki duzej
zawartoSci biotyny wplywa silnie na przyrost ma-
sy drozdzy, ktéry jest réwny lub nieco wiekszy
od przyrostu osigganego przy zastosowaniu analo-
gicznych dawek biotyny, za§ wiekszy niz przy za-
stosowaniu destiobiotyny. Zastosowanie
polaktozowej daje korzystng sile pedny oraz bar-
we droidiy.

Spos6éb produkeji droidizy piekarnianych z za-
stosowaniem melasy polaktozowej polega na do-
dawaniu wprost do kadzi fermentacyjnej wspom-
nianej substancji wzbogacajacej w iloSci stano-
wigcej 10°/, do 25°/d melasy buraczanej. Przed do-

melasy
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daniem do kadzi odwazong ilo$§¢é melasy polakto- _ .

-owej poddaje sie sterylizacji w temp. do 100°C
a nastepnie po schlodzeniu podaje w dwu réw-
nych porcjach. Porcje pierwszg nalezy dodaé w
»0” godzinie fermentacji, porcje drugg w ,4” go-
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dzinie fermentacji. Pozostalec skladniki pozywki
podaje sie w iloSciach zgodnych z przepisami kla-
sycznej metody produkcji drozdiy, co na przykla-
dzie produkcji droidzy III gen. (handlowej), dla

_kadzi barbiterowej o pojemno$ci 100000 1 przed-

stawia sie nastepujgco: melasa buraczana 5000 kg
z rozbiciem na poszczegblne godziny 11 godzin-
nego doplywu, superfosfat 70 kg cala iloé¢_w ,0”
godzinie, pozywka azotowa 180 do 200 kg w roz-
liczeniu na 9 godzin dozowania, woda 8000 1.
Temperatura w kadzi 28—30°C, gesto§é pozywki
wedlug Ballinga — poczatkowa 1,1, koficowa 3,3,

- pH paczatkowe=5,0—5,5, koiicowe=5,0—6,0, po-

wietrze od 2000 m#h do 7000 md/h,

"Zastr'zei'enie.- paten'tow':.

Spustdb produkcji droizdzy z zastosowaniem sub-
stanci’ wzbogacajgcej, znamienny tym, ze jako
substancje wzbogacajacg poiywke droizdiy sto-
suje sie melase polaktozows, dodawang do kadzi’
fermentacyjnej w -iloci 10—25% w stosunku do
melasy buraczanej i dozowang w catoSci lub kil-
ku porcjach,
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