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DESCRIPCION

Conjunto de tallado.

La invencidn se refiere a aparatos de cocina que se usan para el tallado de frutas y verduras y para la formacién de
composiciones decorativas de frutas y verduras para la decoracion de platos y de mesas.

A partir del documento DE 197 12 615 se conoce un cuchillo plano que se compone de dos arcos unidos entre si
con un canto de corte sobre el lado redondeado. Este cuchillo se puede usar para algunas actividades durante el tallado
decorativo de frutas y verduras, sin embargo, sus posibilidades son muy limitadas.

A partir del documento SU 342 604 se conoce un dispositivo de corte para la retirada de semillas de frutas y verdu-
ras, que se compone de un cilindro hueco con un canto de corte sobre un lado. Sin embargo, debido a la construccion,
las posibilidades de configuracién de este aparato de corte son limitadas.

A partir del documento JP 251 985 se conoce un aparato de corte con cuya ayuda se puede tallar frutas y verduras
en trocitos con un corte rectangular. El aparato se compone de una semiesfera hueca con un canto de corte a lo largo
de la periferia circular inferior y con cuchillos alargados, que estdn fijados en el interior de la semiesfera. Sin embargo,
para el tallado decorativo de verduras y frutas, este aparato de corte dispone de posibilidades bastante limitadas.

A partir del documento SU 1 743 907 se conoce un dispositivo para el grabado de objetos duros, que se compone
de un elemento de corte con un corte triangular y un canto de corte inclinado. Este aparato de corte, sin embargo,
solamente se puede usar para cortes con una forma determinada sobre superficies duras, no es adecuado para el tallado
decorativo de frutas y verduras.

El documento CH 123 729 describe un desgranador de frutas, que comprende una pieza de cuchillo con forma de
surco, cuyos bordes laterales estan configurados para el corte, el en que el cuchillo lleva un cuerpo de corte con forma
de semiesfera hueca.

A partir del documento DE 12 94 606 se conoce un aparato de cocina multiuso que comprende un cuchillo con
dos ramas dispuestas entre si con forma de V, que estdn provistas de cuchillas en su vértice comtin y en sus cantos
externos y que confluyen en su extremo anterior hacia el vértice hasta una punta.

A partir del documento WO 96/35359 se conoce un pelador de frutas especial, que estd destinado a la retirada de la
piel de pifias y que comprende un canto de corte afilado, que se compone de dos superficies de corte unidas entre si con
un angulo determinado. Con este pelador de frutas se pueden cortar pieles de pifias en franjas triangulares inclinadas.
Sin embargo, este aparato de corte no es adecuado para el corte artistico decorativo de frutas y verduras.

A partir del documento RU 2 077 429 se conoce un conjunto de corte para el tallado de madera sobre superficies de
madera planas, que se compone de diferentes aparatos de corte con cantos de corte decorativos. Este conjunto de corte
dispone de varias posibilidades para el corte decorativo, sin embargo, no se puede usar para composiciones decorativas
de frutas y verduras.

El més parecido a la presente invencién es un conjunto compuesto conocido a partir del documento DE 24 24
323, que se compone de un recipiente con diversos aparatos de corte funcionales, cuchillos y tijeras con elementos de
trabajo planos, que se fijan con sus vastagos en mangos. Este conjunto compacto estd determinado para la realizacién
de diferentes procesos de corte. Este conjunto de corte, sin embargo, no se puede usar para la fabricacién de com-
posiciones decorativas complicadas de frutas y verduras, ya que no solamente se necesita una cierta habilidad, sino
también aparatos de corte especialmente prefabricados y cantos de cortes ajustados con determinados dngulos.

El objetivo principal de la presente invencién consiste en la ampliacién de las posibilidades funcionales del con-
junto de corte con una simplificacion simultdnea de las operaciones de trabajo para el corte decorativo de frutas y
verduras, garantizando un uso sencillo y seguro de aparatos de corte, la disminucién de la fuerza corporal que se tiene
que aplicar durante el proceso de corte y el aumento de la velocidad y calidad del proceso de corte.

Todos los objetivos anteriores se resuelven porque el conjunto de aparatos de acuerdo con la invencién para el ta-
llado de alimentos, particularmente de frutas y verduras, (en lo sucesivo, conjunto de tallado) comprende un recipiente
con aparatos de corte funcionales, es decir, cuchillos y tijeras con elementos de trabajo planos, es decir, formados
en dos dimensiones, donde los elementos de trabajo formados en dos dimensiones se fijan con ayuda de védstagos en
mangos. Cuchillos adicionales estdn provistos de elementos de trabajo formados en tres dimensiones, donde una parte
de los elementos de trabajo formados en tres dimensiones se realiza con forma de surcos semicirculares con diferentes
radios de curvatura y con un canto de corte semicircular inclinado. Una parte adicional de los elementos de trabajo
formados en tres dimensiones se realiza con forma de surcos angulados con diferentes dngulos entre las paredes la-
terales, donde los lados frontales libres de las paredes laterales se disponen con diferentes dngulos agudos respecto
a los cantos de surco y forman de este modo los cantos de corte. Una parte adicional de los elementos de trabajo
formados en tres dimensiones se realiza con forma de semiesferas huecas con diferentes didmetros y con cantos de
corte afilados en la respectiva periferia circular, donde cada semiesfera se fija sobre un véstago plano con forma de
una placa rectangular. Cada elemento de trabajo se fija con su vastago en un mango separado, donde una parte de
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los elementos de trabajo formados en dos dimensiones se realiza con forma de un tridngulo de dngulo recto con un
canto de corte dispuesto sobre su hipotenusa y ligeramente redondeado hacia su extremo libre. Una parte adicional de
los elementos de trabajo formados en dos dimensiones presenta una forma de sable con un canto de corte céncavo.
Una parte adicional de los elementos de trabajo formados en dos dimensiones tiene una forma alargada afilada con un
lado frontal externo abombado con forma de arco y un lado frontal interno escalonado con un angulo redondeado en
una parte base escalonada, donde el canto de corte se sitiia sobre la parte recta del lado frontal interno. Los mangos
para cuchillos con elementos de trabajo formados en tres dimensiones y con el elemento de trabajo bidimensional con
forma de sable tienen forman de tonel y comprenden tapas metalicas con ranuras de montaje para los vastagos de los
elementos de trabajo. Los mangos para el resto de los cuchillos con elementos de trabajo formados en dos dimensiones
presentan un corte transversal trapezoidal con superficies laterales que se extienden ligeramente hacia el lado frontal
libre y estdn provistos de cantos redondeados y con apoyamanos sobre la superficie inferior con forma de arco y con
lados frontales libres inclinados redondeados. El mango para los cuchillos con elementos de trabajo formados en tres
dimensiones con forma de semiesferas huecas presenta un corte transversal oval con lados que se estrechan hacia los
vastagos planos. El conjunto de tallado estd equipado con un manual de instrucciones detallado para el tallado de
frutas y verduras.

Mediante los dibujos se explican con mds detalle ejemplos de realizacién de acuerdo con la invencién. Se muestra:

En la Fig. 1: conjunto de tallado empaquetado en el recipiente,

En la Fig. 2: vista lateral de un gran cuchillo semicircular con forma de un surco con un canto de corte inclinado
sobre su lado frontal,

En la Fig. 3: vista frontal del cuchillo de la Fig. 2,
En la Fig. 4 vista en alzado sobre el lado frontal del canto del corte mostrado en la Fig. 2,

En la Fig. 5: vista lateral de un cuchillo medio semicircular con forma de un surco con un canto de corte semicir-
cular inclinado sobre su lado frontal,

En la Fig. 6: vista frontal del cuchillo de la Fig. 5,

En la Fig. 7: vista en alzado del canto de corte mostrado en la Fig. 5,

En la Fig. 8: vista lateral de un cuchillo pequefio semi-redondo con forma de un surco,

En la Fig. 9: vista frontal del cuchillo de la Fig. 8§,

En la Fig. 10 vista en alzado sobre la superficie frontal del canto de corte mostrado en la Fig. 8,
En la Fig. 11: vista lateral de un cuchillo grande angulado con forma de un surco,

En la Fig. 12: vista frontal del cuchillo de la Fig. 11,

En la Fig. 13: vista en alzado sobre el cuchillo de la Fig. 11,

En la Fig. 14: vista lateral de un cuchillo medio angulado con forma de un surco,

En la Fig. 15: vista lateral del cuchillo de la Fig. 14,

En la Fig. 16: vista en alzado sobre el cuchillo de la Fig. 14,

En la Fig. 17: vista lateral de un cuchillo pequefio angulado de forma de un surco,

En la Fig. 18: vista frontal del cuchillo de la Fig. 17,

En la Fig. 19: vista en alzado sobre el cuchillo de la Fig. 17,

En la Fig. 20: aparato de corte con forma de semiesferas huecas, vista desde el lado de los cantos de corte,
En la Fig. 21: vista lateral del aparato de corte de la Fig. 20,

En la Fig. 22: corte A-A de la Fig. 20,

En la Fig. 23: un cuchillo plano con forma de un tridngulo de dngulo recto;

En la Fig. 24: un cuchillo plano con forma de sable

En la Fig. 25: un cuchillo plano extendido afilado,
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En la Fig. 26: el corte B-B de la Fig. 23 o el corte C-C de la Fig. 25,
En la Fig. 27: portada de un manual de instrucciones para el tallado de frutas y verduras,

En la Fig. 28: el principio de trabajo al formar los pétalos de un 4ster a partir de rdbanos Daikon con ayuda de un
cuchillo grande semicircular con forma de un surco,

En la Fig. 29: la retirada del resto de la pulpa de fruta con ayuda de un cuchillo plano con forma de un tridngulo
de angulo recto,

En la Fig. 30: el principio de trabajo al formar los pétalos de un crisantemo a partir de col de Pekin con ayuda de
un cuchillo pequefio semicircular con forma de un surco,

En la Fig. 31: el doblado de pétalos individuales con ayuda del mismo cuchillo,
En la Fig. 32: formado de las siguientes hileras de pétalos con ayuda del mismo cuchillo;

En la Fig. 33: el principio de trabajo al formar los pétalos de una alcachofa a partir de cebollas con ayuda de un
cuchillo grande angulado con forma de un surco,

En la Fig. 34: formado de las siguientes hileras de pétalos con ayuda del mismo cuchillo,

En la Fig. 35: el principio de trabajo al cortar una pieza en bruto a partir de un pepinillo con ayuda de un cuchillo
plano con forma de sable,

En la Fig. 36: formado de pétalos individuales con ayuda del mismo cuchillo,

Enla Fig. 37: procesado de la pieza en bruto preformada a partir de un pepinillo con ayuda de un cuchillo extendido
afilado,

En la Fig. 38: formacién del resto de las partes de la flor con ayuda del mismo cuchillo,
En la Fig. 39: el principio de trabajo durante la formacién de una flor a partir de guindilla con ayuda de una tijera,
En las Figs. 40-46 productos y composiciones finales.

El conjunto de tallado de acuerdo con la invencién se compone de un recipiente 1 compacto respetuoso con el
usuario, instrucciones de manejo 2 y los siguientes aparatos de corte funcionales: cuchillos 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9 con
elementos de trabajo formados, cuchillos 10, 11, 12 con elementos de trabajo planos y tijera 13. Los elementos de
trabajo para los cuchillos 3, 4, 5 se realizan con forma de surcos semicirculares 14 de diferentes tamafios con un canto
de corte anterior inclinado semicircular sobre el lado frontal 15 y una pieza terminal 16 que se fija en el lado frontal
del mango de plastico cilindrico 17. Sobre el mango de plastico 17 se sitda una tapa metdlica 18 con una ranura de
montaje para un vastago 16. El didmetro y el tamafio de los surcos semicirculares 14 y sus cantos de corte 15 dependen
del tamafio y de la rigidez de las frutas seleccionadas y del tamafio de la pieza de composicién planeada.

Los elementos de trabajo de los cuchillos 6, 7, 8 se realizan con forma de un surco angulado 19 con diferentes
dngulos S entre superficies 20, cuyos lados frontales libres se sitian con diferentes dngulos agudos A respecto a un
canto 21 y forman cantos de corte 22. En el cuchillo grande angulado 19 con forma de surco (Fig. 11 y Fig. 12), el
dngulo 6ptimo S comprende entre las superficies 20 aproximadamente 80 - 90° y el dngulo 6ptimo A entre el canto 21
y el canto de corte 22 comprende 45 - 55°. Con el cuchillo medio angular 19 con forma de un surco (Fig. 14 y Fig.
15), el angulo 6ptimo B entre las superficies 20 comprende aproximadamente 70 - 80° y el dngulo 6ptimo A entre el
canto 21 y el canto de corte 22 se sitda en el intervalo de 35 - 45°. En cuchillo pequefio angulado 19 con forma de
un surco (Fig. 17 y Fig. 18), el dngulo 6ptimo B entre la superficies 20 comprende aproximadamente 70 - 80° y el
dngulo 6ptimo A entre el canto 21 y el canto de corte 22 se sitda en el intervalo de 25 - 35°. El canto 21 en todos los
cuchillos angulados 19 con forma de un surco esta ligeramente redondeado entre las superficies 20. Los vastagos 16
de los cuchillos angulados 19 con forma de un surco se fijan en mangos de plastico cilindricos 17 con tapas metalicas
18. El tamafio de los cuchillos angulados 19 con forma de un surco y sus cantos de corte 22 depende del tamafio y de
la rigidez de las frutas seleccionadas y del tamafio de la pieza de composicion planeada.

El cuchillo 9 comprende semiesferas huecas 23 y 24 con piezas terminales 25 y 26 con la forma de placas rectan-
gulares (véase Figs. 20 - 22), que se fijan en un mango 27 con corte oval con lados que se estrechan ligeramente hacia
los vastagos planos 25 - 26. Sobre los lados frontales de las semiesferas huecas 23 y 24 se sitdan cantos de corte 27 y

El cuchillo 10 estd equipado con un elemento de trabajo 29 (véase Fig. 23), que se realiza como un tridngulo de
angulo recto con un canto de corte 30, donde el dngulo de corte se dispone sobre la hipotenusa del tridngulo y esta
ligeramente redondeado en el extremo libre 31. El cuchillo 11 estd equipado con un elemento de trabajo 32 con forma
de sable (véase Fig. 24), que comprende un canto de corte concavo 33 y un vastago 16. El vastago se fija sobre el
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lado frontal del mango de pldstico cilindrico 17, sobre el que se sitda una tapa metalica 18 con una ranura de montaje
para el vastago 16. El cuchillo 12 estd equipado con un elemento de trabajo 34 alargado afilado (véase Fig. 25), que
comprende una parte posterior externa 35 abombada con forma de arco, un canto de corte 36 sobre el lado interno
escalonado con una parte recta y un dngulo redondeado 37 en una linea base escalonada 38. El mango 39 para los
cuchillos 10 y 12 presenta un corte transversal trapezoidal (Fig. 26) con superficies laterales 40, que se extienden
ligeramente hacia un lado frontal libre 41, con lados superiores 42 rectos, lados inferiores 43 con forma de arco,
cantos 44 redondeados y apoyamanos 45 sobre el lado inferior 43. Ademads, estos mangos presentan un lado frontal 41
redondeado inclinado y un segmento triangular 46, que se dispone en la zona de transicion hacia el elemento de trabajo
29 6 34 y se une con los apoyamanos 45. La forma de tonel de los mangos 17 y la presencia de los cantos de corte
15 a 22 sobre los lados frontales anteriores estdn condicionados por la determinacién del propdsito de los cuchillos
3,4,5,6,7, 8, 11, se usan para cortes longitudinales por movimientos de corte axiales. Sin embargo, el cuchillo 10
estd destinado para cortes radiales, por este motivo su mango 39 tiene otra forma. El cuchillo 11 con el elemento de
trabajo con forma de sable 32 se usa para cortes axiales y radiales, por lo tanto, estd equipado con un canto de corte 33
abombado con forma de arco y un mango con forma de tonel 17. El cuchillo 12 estd destinado a movimientos axiales,
radiales y de giro durante el tallado de las piezas de composicién.

El conjunto de tallado se usa del siguiente modo: para las composiciones de tallado decorativas se puede usar
casi cualquier tipo de fruta y verdura conocido. En primer lugar se fabrica una pieza en bruto, es decir, un cono
afilado (de rabanos Daikon, zanahorias, etc.), cilindros (de cebollas, rdbanos, etc.), placas formadas (para futuras hojas
en composiciones decorativas), un cilindro o cono hueco (cuando la fruta seleccionada en hueca) o se usa la forma
natural de la fruta cuando se adapta a la composiciéon que se ha planeado. Para la preparacion de la pieza en bruto
se usan los cuchillos 10, 11, 12 con los elementos de trabajo planos 29, 32, 34. Para esto, se sujeta la fruta en una
mano y el cuchillo en la otra, y se realizan los cortes con movimientos radiales. El cuchillo y la forma de canto de
corte se seleccionan de forma correspondiente a la forma planeada de la pieza en bruto. Después se pueden formar los
elementos alargados, las futuras hojas, sucesivamente capa por capa con movimientos del cuchillo axiales. Se puede
trabajar en la direccion hacia el eje de la pieza en bruto (Fig. 28, 30, 32, 33, 34) y también en la direccién alejandose
del eje de la pieza en bruto. El resto de la pulpa se retira en cada capa con ayuda del cuchillo con elementos de
trabajo planos (Fig. 29) o con las manos. Para formar los pétalos se usan los cuchillos 3, 4, 5 con elementos de trabajo
semicirculares 14 con forma de un surco (Fig. 28) o los cuchillos 6, 7, 8 con elementos de trabajo angulados 19 con
forma de un surco (Figs. 30, 32, 33, 34). Los elementos alargados que se han obtenido se doblan desde el eje de la
pieza en bruto ligeramente hacia abajo (Fig. 31). El cuchillo 9 con las semiesferas huecas 23 y 24 se usa para cortes
esféricos. La tijera 13 se usa para la formacién de los pétalos o de las hojas a partir de frutas huecas. (Fig. 39).

El tamafio de los cuchillos 3, 4, 5, 6, 7, 8 se selecciona de forma correspondiente al tamafio de los pétalos y de las
flores y al tamaio de la fruta. Para un “dster” se necesita el cuchillo 4 con el elemento de trabajo medio semicircular
14 con forma de un surco, porque los pétalos de esta flor son semicirculares y muy estrechos. Para un “crisantemo”
se usa el cuchillo 8 con el elemento de trabajo pequefio angulado 19 con forma de un surco, ya que los pétalos de
esta flor son estrechos, largos y triangulares. Para una “alcachofa” se usan los cuchillos 6 y 7 con el elemento de
trabajo 19 medio o grande angulado con forma de un surco, porque los pétalos de esta flor son muy grandes. Para una
“dalia” se necesita el cuchillo 3 con el elemento de trabajo grande semicircular 14 con forma de un surco. Las piezas
de composicion finales, hojas y diversas flores, se tifien adicionalmente con colorantes naturales de otros tipos de
frutas y verduras, por ejemplo, con el zumo de tomates, zanahorias, remolacha, rdbano verde, etc. De este modo se no
consigue solamente una coloracién intensa, sino también suaves matices frescos. De plaquitas formadas prefabricadas
se recortan diferentes hojas: en la Fig. 35 se representa la preparacién de una pieza en bruto a partir de un pepinillo
con ayuda del cuchillo 11 con el elemento de trabajo con forma de sable 32; en la Fig. 36 se muestra la formacién
de las hojas para la futura composicién con el mismo cuchillo 11. El trabajo con el cuchillo 12 con el elemento de
trabajo 34 afilado alargado requiere una preparacién mds minuciosa: en la Fig. 37 se representa la preparacion de la
pieza en bruto a partir de un pepinillo con ayuda del cuchillo 12, en la Fig. 38 se representa la formacién final de la
flor con el mismo cuchillo 12. Si se requiere, las flores y hojas finales se tifien adicionalmente con el zumo de otros
tipos de frutas y verduras. Después se unen las piezas de composicion individuales hasta composiciones artisticas
para decoracién de platos y de mesas (véase Figs. 40, 41, 42, 43, 44, 45). El conjunto de tallado de acuerdo con la
invencion garantiza un corte decorativo de frutas y verduras rapido y sencillo, una combinacién sencilla de bonitas
composiciones comestibles, que se pueden usar en cualquier lugar, es decir, en la vida cotidiana, sobre la mesa festiva,
en cafeterias y restaurantes.

De este modo, la invencion solicitada cumple su objetivo principal, es decir, la ampliacién de las posibilidades de
funcionalidad del conjunto de tallado con una simplificacién simultdnea de las operaciones de trabajo para el corte
decorativo de frutas y verduras, la garantia de un uso sencillo y seguro de aparatos de corte, la disminucién de la fuerza
corporal que se tiene que aplicar durante el proceso de corte, el aumento de la velocidad y calidad del proceso de corte.
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REIVINDICACIONES

1. Un conjunto de tallado con un recipiente (1), en el que se disponen como aparatos de corte funcionales cuchillos
(10, 11, 12) y tijeras (13) con elementos de trabajo formados en dos dimensiones, en el que los elementos de traba-
jo formados en dos dimensiones se fijan con ayuda de vastagos (16) en mangos (39), caracterizado por cuchillos
adicionales (3, 4, 5, 6, 7, 8, 9) con elementos de trabajo formados en tres dimensiones,

- en el que una parte (3, 4, 5) de los elementos de trabajo formados en tres dimensiones se realiza con forma de
surcos semicirculares (14) con diferentes radios de curvatura y con un canto de corte semicircular inclinado (15),

- en el que una parte adicional (6, 7, 8) de los elementos de trabajo formados en tres dimensiones se realiza con
forma de surcos angulados (19) con diferentes dngulos entre las paredes laterales (20), donde los lados frontales libres
de las paredes laterales se disponen con diferentes dngulos agudos respecto a los cantos de surcos (21) y forman de
este modo los cantos de corte (22),

- en el que una parte adicional (9) de los elementos de trabajo formados en tres dimensiones se realizan con
forma de semiesferas huecas (23, 24) con diferentes didmetros y con cantos de corte afilados (27, 28) en el respectivo
perimetro circular, donde cada semiesfera hueca se fija sobre un vastago plano (25, 26) con forma de una placa
rectangular,

- en el que cada elemento de trabajo se fija con su vastago (16) en un mango separado (17, 39),

- en el que una parte (10) de los elementos de trabajo formados en dos dimensiones (29) se realiza con forma de
un tridngulo de dngulo recto con un canto de corte (30) dispuesto sobre su hipotenusa y redondeado ligeramente hacia
su extremo libre (31),

- en el que una parte adicional (11) de los elementos de trabajo formados en dos dimensiones presenta una forma
de sable con un canto de corte cdncavo (33),

- en el que una parte adicional (12) de los elementos de trabajo formados en dos dimensiones presenta una forma
alargada afilada con un lado frontal externo abombado con forma de arco (35) y un lado frontal interno escalonado
con un 4angulo redondeado (37) en una parte base escalonada (38), donde el canto de corte (36) se sitiia sobre la parte
recta del lado frontal interno,

- en el que los mangos (17) para los cuchillos (3, 4, 5, 6, 7, 8, 11) con elementos de trabajo formados en tres
dimensiones y con el elemento de trabajo bidimensional con forma de sable tienen forman de tonel y comprenden
tapas metdlicas (18) con ranuras de montaje para los vastagos (16) de los elementos de trabajo,

- en el que los mangos (39) para el resto de los cuchillos (10, 12) con elementos de trabajo formados en dos dimen-
siones (29, 34) presentan un corte transversal trapezoidal con superficies laterales (40) que se extienden ligeramente
hacia el lado frontal libre (41) y estan provistos de cantos (44) redondeados y de apoyamanos (45) en la superficie con
forma de arco inferior y de lados frontales libres redondeados inclinados (41), y

- en el que el mango (17) para los cuchillos (9) con elementos de trabajo formados en tres dimensiones con forma
de semiesferas huecas (23, 24) presenta un corte transversal oval con lados que se estrechan hacia los vastagos planos
(25).
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CONJUNTO DE TALLADO DE 12 PIEZAS

Conjunto de aparatos para el corte decorativo de frutas y verduras
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