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s Procedeu §i mecanism pentru vinificarea strugurilor, in alb

(87 Rezumat: Inventia se referd la un procedeu
pentru vinificarea strugurilor, in alb, si la un
mecanism pentru realizarea acestuia. Procedeul
consti in faptul ci strugurii sunt vinificafi in proces
continuu- §i permanent, atit timp, cit are loc
alimentarea transportului melcat (8), cu strugun
zdrobifi, fiari dezbrobonire, mustul ravac scur-
gindu-se intr-un timp scurt, prin orificiile cilin-
drului perforat (3), inchis, evitdndu-se oxidarea.
Mecanismul pentru realizarea procedeulut cuprinde
cosul zdrobitorului (14), valturile canelate (15) si
transportorul melcat (8), ce se roteste in cilindrul
perforat (3), prin care mustul se scurge in cilindrul
(2), spre gura de evacuare (22), bostina scursi de
mustul ravac fiind evacuati prin orificiul de
evacuare (4).
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Inventia se referd la un procedeu
pentru vinificarea strugurilor in alb si la un
mecanism pentru realizarea acestuia.

Este cunoscut procedeul de vinificare,
in alb, a strugurilor prin zdrobire si
dezbrobonire, scurgerea mustului ravac, prin
instalatii Blachre, presarea discontinui a
bostinei scurse si apoi presarea continui. Acest
procedeu, in afard de faptul ci necesiti un
timp indelungat, datoritd multiplelor faze,
permite oxidarea pronuntati a mustului, are
faze de discontinuitate, implici investitii prea
~ costisitoare, necesitind spatii mari, construite,
pentru amplasarea multor si voluminoaselor
utilaje.

Procedeul conform inventiei elimini
aceste dezavantaje prin aceea ci vinificarea se
realizeazi fintr-un proces continuu i
permanent, atét timp cit se face alimentarea cu
struguri zdrobiti fard dezbrobonire, mustul
ravac scurgdndu-se prin orificiile cilindrului
perforat, in care se roteste transportorul
melcat, intr-un cilindru si, de acolo, prin gura
de evacuare intr-un rezervor, bostina rezultati
fiind evacuatd si ea prin gura de evacuare
spre o presd continui.

Problema pe care o rezolvi inventia de
fatd este realizarea vinificirii continue a
strugurilor in alb.

Procedeul §i mecanismul
realizarea procedeului, conform
prezintd urmitoarele avantaje:

- cresterea calitdtii produsului, prin
scurgerea rapidd a mustului ravac, evitandu-se
oxidarea;

- realizarea unui proces continuu, care
permite prelucrarea a circa 20 t/h ;

- obtinerea unei cantititi mdirite de
must ravac §i a unei cantitdti micsorate de
must din pres3;

- productivitate crescuti;

- fiabilitate foarte buni.

Se d4, in continuare, un exemplu de
realizare a inventiei, in legiturd §i cu figura
care reprezintd, schematic, mecanismul pentru
vinificarea strugurilor in alb.

Mecansimul este compus din cosul
zdrobitorului 14, valturile canelate 15, rotile
de lant 16 si 17 si reductorul 18, transportul
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~.melcat 8, ce se invarteste in cilindrul perforat
" 3 previzut cu nervurile 21, care se roteste in

cilindrul inchis 2.

Mustuiala este condusi citre orificiul
de evacuare 4, pe unde este evacuatd bostina
scursd de mustul care se scurge prin gura de
evacuare 22.

Transportul melcat este previzut §i cu
o placd de fund 23, cu lagirul de fund 20
precum si cu paleta de evacuare 24, capacul
de lagir 6, suruburile 19 §i rulmentul 7, totul
fiind prins de sasiul 1. Antrenarea trans-
portului melcat se face cu motorul 12 prin
cuplajul 11, reductorul 10, roata 9, care sunt
prinse de placa 13. Procedeul constd in aceea
cd strugurii sunt vinificati in proces continuu
§i permanent atét timp, cit are loc alimentarea
transportorului melcat 8 cu struguri zdrobiti
fard dezbrobonire, mustul ravac scurgindu-se
intr-un timp scurt prin orificiile cilindrului
perforat 3 inchis , evitindu-se oxidarea.

Strugurii  se introduc in cogul
zdrobitorului 14, sunt zdrobiti de valturile
canelate 15 fiind preluati de transportorul
melcat 8, ce se roteste in cilindrul perforat 3
din care mustul se scurge in cilindrul 2 si apoi

prin orificiul de evacuare 4, iar bostina prin
- gura de evacuare 22.

Revendicari -

1. Procedeu pentru vinificarea
strugurilor, in alb, caracterizat prin aceea cii
strugurii sunt vinificati, in proces continuu si
permanent, atit timp cit are loc alimentarea
transportorului melcat (8) cu struguri zdrobiti
fard dezbrobonire, mustul ravac scurgindu-se
intr-un timp scurt, prin orificiile cilindrului
perforat (3) inchis, evitdndu-se oxidarea.

2. Mecanism pentru realizarea
procedeului conform cu revendicarea 1,
caracterizat prin aceea cii este alcituit din
cosul zdrobitorultui (14), valturile canelate (15)
§i transportorul melcat (8), ce se roteste in
cilindrul perforat (3), prin care mustul se
scurge in cilindrul (2), spre gura de evacuare
(22), bostina scursd de mustul ravac fiind
evacuatd prin orificiul de evacuare (4).

Presedintele comisiei de examinare: ing.Ioan Cristea Petrescu

Examinator: ing.Anca Vasilescu
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