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DESCRIPCION
Método para separar y purificar mogrésido V mediante tecnologia de desorcién de agua subcritica
Campo técnico

La presente invencion se refiere a un método para separary purificar mogrésido V, en particular, a un método para
separar y purificar mogroésido V mediante tecnologia de desorcion de agua subcritica.

Antecedentes de la técnica

El mogroésido V, también conocido como glicdsidos de Momordica es el principal componente dulce de Siraitia
grosvenorii del género Siraitia en las cucurbitdceas. Su dulzor es 350 veces el de la sacarosa. Actualmente se han
identificado siete componentes monoméricos entre los cuales, mogrosido V y siamendsido | tienen el dulzor mas
alto. El mogrdsido tiene las caracteristicas de bajo indice glucémico, hipocalérico y similares, tiene efectos de mejora
en el sistema inmunitario y en la glucosa en sangre e higado de los consumidores modernos, y puede satisfacer los
requisitos sanitarios de los consumidores contemporaneos. En comparacion con el edulcorante natural tradicional, el
esteviosido, el mogrosido V tiene una sensacién en la boca mas cercana a la sacarosa, no tiene sabor amargo, o
que puede compensar las deficiencias del estevidsido de algin modo.

Con el incremento continuo de la calidad demandada y el requisito de calidad del mogrésido V en el mercado,
especialmente los requisitos mas exigentes para mejorar la sensacién en la boca y reducir los residuos de
pesticidas, la tarea de mejorar la sensacion en la boca y la calidad del mogrésido V es extremadamente urgente. Sin
embargo, las composiciones del extracto de Siraitia grosvenorii son complejas, lo que aumenta la dificultad para
separar y purificar el mogrosido V en el procedimiento de preparacién. Adicionalmente, el bajo contenido de
mogrosido V en los resultados de Siraitia grosvenorii natural da lugar a un coste de produccion elevado del
mogrosido V, lo que no puede satisfacer la demanda de comercializacion a gran escala del mogrésido V.

En la técnica anterior, el mogrosido V se separa y purifica principalmente mediante los siguientes procedimientos:
adsorcion y enriqguecimiento de mogrésido V mediante resina de intercambio idnico y resina de adsorcion
macroporosa, adicion de agua desionizada o agua purificada para lavar la columna con el fin de eliminar impurezas
residuales y pigmentos parciales; y después, adicion de disolvente organico, tal como etanol para desorber el
mogrésido V de la resina de adsorcion macroporosa, obteniendo asi mogrosido V. Por ejemplo, el documento de
referencia 1 (publicacion de solicitud de patente china n.° CN101177444A) desvela “un método para extraer
mogrosido de la Siraitia grosvenorii’, en el que las etapas de extraccion, ultrafiltracion, concentracion,
enriquecimiento de mogrosido por resina de adsorcion macroporosa, lavado con agua purificada, elucién con etanol,
y recuperacion de etanol se realizan en orden para dar un extracto de Siraitia grosvenorii que contiene mogrésido.
Los productos obtenidos por la desorcidon de etanol tienen un bajo contenido de mogrésido y comprenden muchas
impurezas amargas, lo que afecta en gran medida a la sensacion en la boca, y la capacidad para eliminar pesticidas
residuales de este método no pueden satisfacer los requisitos de calidad cada vez mas exigentes. La etapa de
elucidn tediosa y la recuperacién de etanol también incrementan el tiempo y el coste de todo el procedimiento de
produccion.

Para compensar la deficiencia de la tecnologia de adsorcién de resina macroporosa-elucion de etanol se necesita
refinar y purificar el extracto de Siraitia grosvenorii usando una variedad de resinas o materiales con diferentes
propiedades en la técnica anterior. Por ejemplo, el documento de referencia 2 (publicaciéon de patente china n.°
CN101690573B) desvela “un método para producir un extracto de Siraitia grosvenorii con un contenido de
mogrosido V de 60% o mas”, en el que la Siraitia grosvenorii se somete a molienda, sacarificacion, extraccion,
concentracion, centrifugado, refinado con resina de intercambio ionico, enriquecimiento con resina de adsorcion
macroporosa, desorcion con etanol, recuperacion de etanol, y refinado con columna de alimina para dar un extracto
de Siraitia grosvenorii que contiene mogrosido. Aunque el método puede compensar una parte de las deficiencias de
elucidn de etanol, las etapas de procedimiento de refinado con resina de intercambio ionico y refinado con columna
de alumina se incrementan, lo que puede incrementar el coste de produccion total y puede no conducir a la
produccién a gran escala.

En la extraccion de agua subcritica, se usa agua como el disolvente de extraccidn, y todavia permanece en estado
liquido cuando se calienta a de 100 a 374 °C bajo una presion apropiada, pero las propiedades fisicas y quimicas de
la misma son muy diferentes de las del agua a temperatura y presion normales. Cuando la temperatura es baja, las
moléculas de agua estan cercas unas de otras mientras que, en estado subcritico, al elevarse la temperatura, la
energia cinética de molécula aumenta, la distancia entre moléculas se agranda, y cambian la microestructura de
fluido que incluye enlace de hidrégeno, hidratacion de iones y asociacion de iones, estructura de agrupacion y
similares. Por tanto, al controlar la temperatura y presion del agua subcritica, la polaridad de agua se cambia dentro
de un amplio rango, de modo que los componentes diana con diferente polaridad pueden separarse y extraerse
continuamente de la mezcla. No hay informacion sobre la aplicacion de la tecnologia de agua subcritica para la
desorcién de las resinas macroporosas.
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En Food Chemistry, vol. 107(3), pag. 1022-1028 (2008) se describe el aislamiento de los componentes dulces de la
Siraitia grosvenorii en el que se usan CO, supercritico y etanol como codisolvente. Como alternativa, se describe
una extraccién de agua subcritica en la que la alimina neutra se usa como soporte cromatografico.

Sumario de la invencién

Para superar las deficiencias en la técnica anterior, el objeto de la presente invencién es proporcionar un método
para separar y purificar mogrosido V mediante tecnologia de desorcion de agua subcritica. El método para separary
purificar mogrosido V puede incrementar el contenido de mogrésido V en el producto, eliminar de manera efectiva
impurezas amargas y pesticidas residuales, mejorar en gran medida la adaptabilidad del producto a la sensacién en
la boca, y mejorar la seguridad y calidad del producto. EI método para separar y purificar mogrésido V puede reducir
las etapas de procedimiento y el uso de disolventes organicos, y disminuir el coste de produccién total comparado
con el de la técnica anterior.

El proposito de la presente invencion puede lograrse mediante las siguientes soluciones técnicas.

La presente invencién proporciona un método para separar y purificar mogrésido V mediante tecnologia de
desorcidon de agua subcritica en la que la extraccidn por desorcion se lleva a cabo en una resina de adsorcidon
macroporosa enriquecida con mogrosido V usando de 5 a 8 BV de agua purificada en un estado subcritico bajo una
presiéon de 8 a 15 Mpa y una temperatura de 120 a 170 °C a una velocidad de circulacion de 5 a 8 BV/h, para dar
una disolucion acuosa de Siraitia grosvenorii.

Preferiblemente, la extraccion por desorcidn se lleva a cabo en una resina de adsorcidn macroporosa enriquecida
con mogrosido V usando 5 BV de agua purificada en un estado subcritico bajo una presion de 10 Mpa y una
temperatura de 160 °C a una velocidad de circulacion de 5 BV/h, para dar una disolucidon acuosa de Siraifia
grosvenoril.

Preferiblemente, la disolucién acuosa obtenida de Siraitia grosvenorii que contiene mogrésido V se concentra a
través de membrana ceramica con un limite de peso molecular relativo de 150 a 250 para dar una disolucion
concentrada de Siraitia grosvenorii. Cuando la membrana ceramica se usa para la concentracion, las impurezas
moleculares pequefias pueden filtrarse mientras se filtra agua de manera que la purificaciéon y concentracion se
llevan a cabo simultaneamente, lo que mejora adicionalmente la eficiencia de produccién.

Preferiblemente, la resina de adsorcion macroporosa enriquecida con mogrésido V se prepara mediante las
siguientes etapas:

(1) se machaca la materia prima de fruta fresca o fruta seca de Siraitia grosvenorii , y después se extrae con agua
purificada como disolvente usando un aparato de extraccion a contracorriente dinamica continua bajo las siguientes
condiciones: una razén soélido-liquido de 50 a 250 g/l, una temperatura de 60 a 90 °C, una velocidad de circulacion
del agua purificada de 1.500 a 4.000 I/h, una tasa de alimentaciéon de materia prima de 500 a 1.500 kg/h, y un
periodo de tiempo para la extraccién de 30 a 180 min, para dar un extracto acuoso de Siraitia grosvenorii;

(2) el extracto acuoso de Siraifia grosvenorii obtenida en la etapa (1) se centrifuga a una velocidad de rotacion de
10.000 a 13.000 r/min durante de 10 a 20 min para dar un liquido centrifugado;

(3) el liquido centrifugado obtenido en la etapa (2) se filtra sucesivamente a través de una membrana ceramica que
tiene un tamafo de poro de 50 a 100 um y una membrana cerdmica que tiene un tamafio de poro de 5 a 20 um, para
dar un filtrado; y

(4) el filtrado obtenido en la etapa (3) se absorbe mediante resina de adsorcidn macroporosa siendo la razon en
masa de la resina de adsorcidén macroporosa usada con respecto a la materia prima de Siraitia grosvenorii de 1:5 a
1:20, para dar una resina de adsorcién macroporosa enriquecida con mogroésido V.

Preferiblemente, la resina de adsorcion macroporosa enriquecida con mogrésido V se prepara mediante las
siguientes etapas:

(1) se machaca la materia prima de fruta fresca o fruta seca de Siraitia grosvenorii , y después se extrae con agua
purificada como disolvente usando un aparato de extraccion a contracorriente dindmica continua bajo las siguientes
condiciones: una razon sélido-liquido de 90 g/l, una temperatura de 85 °C, una velocidad de circulacion del agua
purificada de 2.500 I/h, una tasa de alimentacion de materia prima de 1.100 kg/h, y un periodo de tiempo para la
extraccion de 120 min, para dar un extracto acuoso de Siraitia grosvenorii,

(2) el extracto acuoso de Siraifia grosvenorii obtenida en la etapa (1) se centrifuga a una velocidad de rotacion de
12.000 r/min durante 15 min para dar un liquido centrifugado;

(3) el liquido centrifugado obtenido en la etapa (2) se filtra sucesivamente a través de una membrana ceramica que
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tiene un tamafio de poro de 80 um y una membrana cerdmica que tiene un tamafo de poro de 10 um, para dar un
filtrado; y

(4) el filtrado obtenido en la etapa (3) se absorbe por la resina de adsorcion macroporosa siendo la razén en masa
de la resina de adsorcidn macroporosa usada con respecto a la materia prima de Siraitia grosvenorii de 1:10 para
dar una resina de adsorcién macroporosa enriquecida con mogrosido V.

Preferiblemente, la resina de adsorcidn macroporosa en la etapa (4) es una resina de adsorcidon macroporosa
microesférica.

En la presente invencién, las condiciones subcriticas de agua adecuadas para la disolucién de mogrosido V se
investigan y determinan de manera que el componente de mogrésido V adsorbido en la resina macroporosa puede
transferirse al maximo al fluido de agua subcritica, mejorando asi la eficiencia de desorcién. La extraccion de agua
subcritica tiene las ventajas de alta tasa de recuperacion para componentes diana, bajos requisitos de equipamiento,
alta eficiencia y ahorro de tiempo. En comparacion con los métodos que usan disolvente organico como disolvente
de extraccidn, la presente invencion tiene las ventajas de alta seguridad, no toxicidad, respeto medioambiental y
similar, y resuelve el problema de que el coste de produccion total es excesivamente alto debido a la recuperacion
de disolventes organicos.

La presente invencidon supera también al menos uno de los siguientes problemas técnicos: cuando la resina de
adsorcion macroporosa enriquecida con mogrésido V esta en un estado de agua subcritico, el diametro de poro de
microparticulas de la resina se agranda debido a la influencia de las condiciones de alta temperatura y alta presion, y
se liberan partes de impurezas (que incluyen pesticidas residuales) que se adsorben detenidamente en la resina
macroporosa a temperatura ambiente. Al mismo tiempo, la resina macroporosa se fundira y deformara debido a la
alta temperatura y alta presién, lo que afecta a la separacion y purificacién de mogrésido V. Por tanto, para
garantizar la desorcion efectiva de mogréosido V y evitar la influencia de condiciones desfavorables tales como
disoluciéon de impurezas (que incluyen pesticidas residuales) y fundicién de resina, la seleccion de las condiciones
de temperatura y presion apropiadas es uno de los problemas clave que la presente invencion va a solucionar. Los
experimentos llevados a cabo por los inventores muestran que la resina macroporosa no se fundira ni deformara en
el estado subcritico de agua de una presion de 8 a 15 MPa y una temperatura de 120 a 170 °C. Al mismo tiempo, los
resultados de los ensayos relativos a diversas impurezas (que incluyen pesticidas residuales) muestran que, en tales
condiciones de presién y temperatura, los contenidos de diversas impurezas (que incluyen pesticidas residuales) en
el extracto obtenido por el método de desorcidon segun la presente invencion son significativamente menores que los
del extracto preparado por la técnica anterior. Cuando la presion es de 10 Mpa y la temperatura es de 160 °C, el
agua subcritica tiene el mayor efecto de desorcion en el mogrésido V, y tiene la menor capacidad de disolucion en
otras impurezas. Cuando la presion es inferior a 8 Mpa o superior a 15 Mpa, y la temperatura es inferior a 120 °C. o
superior a 170 °C, el agua subcritica tiene un determinado efecto de desorcidon en el mogrésido V, pero al mismo
tiempo tiene una fuerte capacidad de disolucion en los componentes de impureza, lo que no conduce a la
separacion y purificacion de mogrosido V.

La invencion también proporciona un método para preparar mogrésido V, caracterizado porque el mogrésido V se
prepara secando la disolucion acuosa de Siraitia grosvenorii 0 la disolucién concentrada de Siraitia grosvenorii
preparada mediante el método anterior.

En comparacion con la técnica anterior la presente invencion tiene al menos una de las siguientes ventajas:

1. En el producto que contiene mogrésido V separado y depurado mediante tecnologia de desorcidon de agua
subcritica, el porcentaje de contenido de mogrésido V es mas alto que el de la técnica anterior.

2. En el producto que contiene mogrésido V separado y depurado mediante tecnologia de desorcidon de agua
subcritica, los diversos indicadores de residuos de pesticidas se reducen significativamente en comparacion con la
técnica anterior, lo que mejora efectivamente la seguridad y calidad globales del producto.

3. En el producto que contiene mogroésido V separado y depurado mediante tecnologia de desorcion de agua
subcritica, los indicadores que reducen el placer de la sensacion en la boca, tales como aroma caracteristico, sabor
caracteristico, sabor a crudo, amargor, astringencia, duracién de regusto dulce, duracién de regusto amargo,
duracion de regusto astringente, regusto caracteristico y consistencia total, se mejoran en su totalidad, el dulzor se
aumenta, y el placer general de la sensacién en la boca se mejora.

4. Cuando el mogrésido V se separa y purifica mediante tecnologia de desorcidén de agua subcritica, las etapas de
procedimiento se sustituyen o reducen, incluyendo la eliminacién de impurezas residuales y pigmentos parciales
mediante elucidon de agua después del enriquecimiento por absorcién con resina macroporosa, eliminacién de
pesticidas residuales mediante el tratamiento con una resina que elimina los pesticidas residuales, mejora de
sensacion en la boca mediante el tratamiento con resina de decoloracion, resina de intercambio i6nico y carbdn
activado; la eficiencia de produccion se mejora, y el coste de produccion total se reduce, o que conduce a la
comercializacion masiva del producto.
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5. Cuando el mogrosido V se separa y purifica mediante tecnologia de desorcidon de agua subcritica, se sustituye o
se reduce el uso de disolventes organicos, tales como etanol, se reduce el coste para la recuperaciéon de disolventes
organicos, se reduce la polucion al medio ambiente, y se mejora el cumplimiento de la seguridad del producto.

Modos especificos de llevar a cabo las realizaciones

Los siguientes ejemplos estan destinados a ilustrar la presente invencion, pero no estan destinados a limitar el
ambito de la presente invencion.

Ejemplo 1

(1) Se machacaron 1.000 kg de frutas secas de Siraitia grosvenorii y después se extrajeron usando un aparato de
extraccién a contracorriente dinamica continua con agua purificada como disolvente bajo las siguientes condiciones:
una razon sélido-liquido de 50 g/, una temperatura de 90 °C, una velocidad de circulacién de agua purificada de
4.000 I/h, una tasa de alimentacion de materia prima de 1.500 kg/h, y un periodo de tiempo para la extraccion de
180 min para dar un extracto acuoso de Siraitia grosvenorir,

(2) el extracto acuoso de Siraifia grosvenorii obtenido en la etapa (1) se centrifugd a una velocidad de rotacion de
10.000 r/min durante 20 min para dar un liquido centrifugado;

(3) el liquido centrifugado obtenido en la etapa (2) se filtré6 sucesivamente a través de una membrana ceramica que
tiene un tamafo de poro de 50 um y una membrana cerdmica que tiene un tamafo de poro de 5 um para dar un
filtrado;

(4) el filtrado obtenido en la etapa (3) se absorbié mediante resina de adsorcidén macroporosa D101 siendo la razon
en masa de la resina de adsorcién macroporosa con respecto a la materia prima de Siraitia grosvenorii de 1.5, para
dar una resina de adsorcidon macroporosa enriquecida con mogrosido V;

(5) se llevd a cabo extraccion por desorcidn en la resina de adsorcidon macroporosa enriquecida con mogrésido V
usando 8 BV de agua purificada en un estado subcritico bajo una presion de 15 Mpa y una temperatura de 170 °C a
una velocidad de circulacion de 8 BV/h para dar una disolucién acuosa de Siraitia grosvenorii; y

(6) la disolucidén acuosa de Siraitia grosvenorii obtenida en la etapa (5) se concentrd a través de una membrana
ceramica con un limite de peso molecular relativo de 150, para dar una disolucién concentrada de Siraitia
grosvenoril.

Ejemplo 2

(1) Se machacaron 1.000 kg de frutas secas de Siraitia grosvenorii, y después se extrajeron usando un aparato de
extraccién a contracorriente dinamica continua con agua purificada como disolvente bajo las siguientes condiciones:
una razon sélido-liquido de 90 g/l, una temperatura de 85 °C, una velocidad de circulacién de agua purificada de
2.500 I/h, una tasa de alimentacion de materia prima de 1.100 kg/h, y un periodo de tiempo para la extraccion de
120 min, para dar un extracto acuoso de Siraitia grosvenorir,

(2) el extracto acuoso de Siraifia grosvenorii obtenido en la etapa (1) se centrifugd a una velocidad de rotacion de
12.000 r/min durante 15 min para dar un liquido centrifugado;

(3) el liquido centrifugado obtenido en la etapa (2) se filtré6 sucesivamente a través de una membrana ceramica que
tiene un tamano de poro de 80 um y una membrana ceramica que tiene un tamafo de poro de 10 um para dar un
filtrado;

(4) elfiltrado obtenido en la etapa (3) se absorbid mediante resina de adsorciéon macroporosa microesférica, siendo
la razén en masa de la resina de adsorcidn macroporosa microesférica con respecto a la materia prima de Siraitia
grosvenorii de 1:10, para dar una resina de adsorcién macroporosa microesférica enriquecida con mogrosido V;

(5) se llevo a cabo extraccion por desorcidon en la resina de adsorcidon macroporosa microesférica enriquecida con
mogrosido V usando 5 BV de agua purificada en un estado subcritico bajo una presidén de 10 Mpa y una temperatura
de 160 °C a una velocidad de circulaciéon de 5 BV/h para dar una disolucién acuosa de Siraitia grosvenorii; y

(6) la disolucidén acuosa de Siraitia grosvenorii obtenida en la etapa (5) se concentrd a través de una membrana

ceramica con un limite de peso molecular relativo de 200, para dar una disolucién concentrada de Siraitia
grosvenoril.

Ejemplo 3
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(1) Se machacaron 1.000 kg de frutas frescas de Siraitia grosvenorii, y después se extrajeron usando un aparato de
extraccién a contracorriente dinamica continua con agua purificada como disolvente bajo las siguientes condiciones:
una razon solido-liquido de 250 g/l, una temperatura de 60 °C, una velocidad de circulacion de agua purificada de
1.500 I/h, una tasa de alimentacion de materia prima de 500 kg/h, y un periodo de tiempo para la extraccion de 30
min, para dar un extracto acuoso de Siraitia grosvenorii;

(2) el extracto acuoso de Siraifia grosvenorii obtenido en la etapa (1) se centrifugd a una velocidad de rotacion de
13.000 r/min durante 10 min para dar un liquido centrifugado;

(3) el liquido centrifugado obtenido en la etapa (2) se filtré6 sucesivamente a través de una membrana ceramica que
tiene un tamafio de poro de 100 um y una membrana ceramica que tiene un tamafo de poro de 20 um para dar un
filtrado;

(4) el filtrado obtenido en la etapa (3) se absorbio por resina de adsorcién macroporosa D101, siendo la razén en
masa de la resina de adsorcidn macroporosa con respecto a la materia prima de Siraitia grosvenorii de 1:20, para
dar una resina de adsorcién macroporosa enriquecida con mogrosido V;

(5) se llevd a cabo extraccion por desorcidn en la resina de adsorcidon macroporosa enriquecida con mogrésido V
usando 5 BV de agua purificada en un estado subcritico bajo una presién de 8 Mpa y una temperatura de 120 °C a
una velocidad de circulacion de 5 BV/h para dar una disolucién acuosa de Siraitia grosvenorii; y

(6) la disolucidén acuosa de Siraitia grosvenorii obtenida en la etapa (5) se concentrd a través de una membrana
ceramica con un limite de peso molecular relativo de 250, para dar una disolucién concentrada de Siraitia
grosvenoril.

Ejemplo comparativo 1

El ejemplo comparativo se refiere a la solucidon técnica desvelada en el documento de referencia 1, y se usé para
evaluar la diferencia en el efecto técnico entre la solucién técnica del documento de referencia 1 y el de la presente
invencién. Las etapas especificas se dieron de la siguiente manera:

(1) se alimentaron 1.000 kg de Siraitia grosvenorii fresca junto con agua en una relaciéon de 1:15 en un aparato de
extraccién a contracorriente en tres partes iguales en tres puntos de tiempo con un intervalo de 20 min, y se
extrajeron a una temperatura de 60 °C durante 75 min;

(2) la solucion de extracto se filtré6 bastamente y se enfrié a de 40 a 50 °C, y se afiadié 0,5% de enzima de complejo
de pectina para realizar la enzimosis durante 60 min.

(3) la solucion de extracto sometida a enzimosis se filtrd a través de una membrana de microfiltracién de 0,5 um, se
enfridé rapidamente a 20 °C, y se centrifug6 a 6.000 r/min, y después se sometié a ultrafiltracion con una membrana
de celulosa hueca con un limite de peso molecular relativo de 60.000 dalton;

(4) el filtrado se concentro a 6 Brix mediante concentrador de vacio a una temperatura de 50 a 55 °C en un grado de
vacio de 0,06 a 0,1;

(5) la disolucion concentrada se hizo pasar a través de resina de adsorcién macroporosa D101 hasta que se logré un
punto de fuga, el efluente se desecho, y después la resina de adsorcion macroporosa D101 se lavd con agua
desionizada;

(6) la resina de adsorcién macroporosa D101 se eluyd con 50% de etanol hasta que no tuvo dulzor, y el eluido de
etanol se recogio;

(7) el eluido de etanol se decoloro con una resina de intercambio de aniones, y la solucién decolorada se recogio; y

(8) se recuperd etanol de la solucién decolorada, y la solucidn decolorada se concentrd en vacio, para dar disolucion
concentrada de Siraitia grosvenorii.

Ejemplo comparativo 2

La solucion técnica de este ejemplo comparativo adopta agua subcritica en una etapa de extraccion, y adsorcion de
resina macroporosa y elucién de agua-etanol en una etapa de desorcidén para evaluar la diferencia en el efecto
técnico entre la solucién técnica en la que el agua subcritica se usd para extraccion y la solucion técnica de la
presente invencion en la que el agua subcritica se uso para la desorcidon de la resina macroporosa. Las etapas
especificas se dan del siguiente modo:

(1) se machacaron 1.000 kg de frutas secas de Siraifia grosvenorii, y después se extrajeron usando un aparato de
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extraccion a contracorriente dinamica continua con agua purificada como disolvente en las siguientes condiciones:
una razon sélido-liquido de 90 g/l, un estado subcritico con una temperatura de 160 °C. y una presion de 10 Mpa,
una velocidad de circulacién de agua purificada de 2500 I/h, una tasa de alimentacion de materia prima de 1.100
kg/h, y un periodo de tiempo para la extraccion de 120 min para dar un extracto acuoso de Siraitia grosvenorii,

(2) el extracto acuoso de Siraifia grosvenorii obtenido en la etapa (1) se centrifugd a una velocidad de rotacion de
12.000 r/min durante 15 min para dar un liquido centrifugado;

(3) el liquido centrifugado obtenido en la etapa (2) se filtré6 sucesivamente a través de una membrana ceramica que
tiene un tamano de poro de 80 um y una membrana ceramica que tiene un tamafo de poro de 10 um para dar un
filtrado;

(4) el filtrado obtenido en la etapa (3) se absorbid mediante resina de adsorcidon macroporosa microesférica, siendo
la razén en masa de la resina de adsorcidn macroporosa microesférica con respecto a la materia prima de Siraitia
grosvenorii de 1:10, para dar una resina de adsorcién macroporosa microesférica enriquecida con mogrosido V;

(5) la resina de adsorcidn macroporosa microesférica enriquecida con mogrésido V se eluyo con 5 BV de agua
purificada y 3 BV 50% (v/v) de etanol, el eluido de agua se desechd, y el eluido de etanol se recogio;

(6) el etanol se recuperd completamente y se obtuvo disoluciéon acuosa de Siraitia grosvenorii,

(7) la disolucion acuosa de Siraitia grosvenorii obtenida en la etapa (6) se hizo pasar sucesivamente a través de una
resina que elimina los pesticidas residuales, siendo la razon en masa con respecto a la materia prima de Siraitia
grosvenorii de 1:100, una resina de acido fuerte 001*1, siendo la razon en masa con respecto a la materia prima de
Siraitia grosvenoriide 1:100, una resina de decoloracion, siendo la razén en masa con respecto a la materia prima
de Siraitia grosvenorii de 1:40, y un carbon activado, siendo la razén en masa con respecto a la materia prima de
Siraitia grosvenorii de 1:10, para dar una solucion tratada; y

(8) la solucion tratada obtenida en la etapa (7) se concentrd a través de una membrana ceramica con un limite de
peso molecular relativo de 200, para dar disolucion concentrada de Siraitia grosvenorii.

Ejemplo comparativo 3

El ejemplo comparativo se refiere a la solucidon técnica desvelada en el documento de referencia 2, y se usé para
evaluar la diferencia en el efecto técnico entre la solucién técnica del documento de referencia 2 y la de la presente
invencién. Las etapas especificas fueron las siguientes:

(1) se tomaron 1.000 kg de Siraitia grosvenorii fresca y se extrajeron durante 3 veces a una temperatura de 90 °C o
superior. La cantidad de agua afiadida era de 5 veces el peso de la materia prima para la primea extraccion, 4 veces
el peso de la materia prima para la segunda extraccidn y 3 veces el peso de la materia prima para la tercera
extraccion; y el tiempo de extraccion era de 1,5 h para la primera extraccion, 1,0 h para la segunda extraccion y 0,5
h para la tercera extraccion; después de que se completara cada extraccion, la filtracion se llevd a cabo, y el residuo
de filtro se usdé como la materia prima para la siguiente extraccion; los filtrados obtenidos de las tres veces de
extraccién se combinaron y concentraron en vacio a una temperatura de 75 °C o inferior en un peso de 4 veces el
peso de la fruta alimentada;

(2) la solucién de extracto concentrada se centrifugd por sedimentacion a de 2.000 a 4.000 r/min durante 2 h;

(3) una columna de resina se cargd con resina de intercambio de aniones D-201 de base fuerte que representa el
1/10 del peso de Siraitia grosvenorii fresca, después se permitid el paso del centrifugado a través de la columna de
resina, el efluente se recogid, y la columna de resina se lavd con agua purificada hasta que no tuvo dulzor, y todos
los efluentes se combinaron;

(4) una columna de resina se precargo con resina de adsorcion macroporosa ADS-17 que representa 0,4 veces el
peso de Siraitia grosvenorii fresca, y el eluido tratado con la resina de intercambio idnico se hizo pasar a través de la
columna de resina; y la columna de resina se lavd con agua purificada hasta que el efluente se volvio incoloro y
transparente, finalmente, la columna de resina experimentd desorcion con 55% de etanol comestible, y la solucién
de desorcion se recogio hasta que tuvo dulzor;

(5) la solucién de desorcidn se concentrd en vacio-descomprimido a una temperatura de 75 °C o inferior en un peso
de 0,5 veces el peso de la Siraitia grosvenorii alimentada;

(6) una columna de resina se precarg6 con alumina que representa 0,04 veces el peso de Siraitia grosvenorii fresca,
la disolucion concentrada se diluyd de 30 a 60 veces, y se dejo pasar a través de la columna de alumina, el efluente
se recogio, y la columna se lavo con agua purificada, y todos los efluentes se recogieron; y
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(7) el efluente se concentrd bajo presion reducida a una temperatura de 75 °C o inferior para obtener una disolucion
concentrada de Siraitia grosvenorii.

Experimento de deteccion para el contenido de mogrésido V y multiples residuos de pesticida
1. Instrumentos y reactivos

Instrumentos: cromatografia liquida de alto rendimiento (Agilent), Agilent 6495 espectrometro de masas de serie
liquida LC-MS/MS, membrana de microfiltracion de 0,45 um y filtro de jeringa, kit de depuracion de residuos de
pesticidas, membrana de microfiltracion de 0,22 um, oscilador, centrifuga, bascula electronica (1/10.000), y limpiador
ultrasonico.

Reactivos: sustancia estandar mogrésido V (adquirido en Chromadex), acetonitrilo (grado de cromatografia), acido
férmico (grado de espectrometria de masa), formiato de amonio (grado de espectrometria de masa), sulfato de
magnesio anhidro (AR), cloruro de sodio (AR), metanol (AR), acetonitrilo (cromatograficamente puro), y agua
ultrapura.

2. Método
2.1 Condiciones cromatograficas y etapas operativas para la determinacion de mogrésido V

Condiciones cromaticas: columna cromatografica: LUNAC18, 250 mmx4,6 mm, 5 um; fase mdvil: acetonitrilo (B)-
disolucion acuosa de acido fosférico al 0,1% (A) tomada como fase movil para elucion de gradiente (de 0 a 17 min,
17—20%, fase B; de 17 a 50 min, 20—26%, fase B), tasa de flujo: 0,8 ml/min, longitud de onda de deteccidn: 203
nm; volumen de inyeccion: 5 ul; y temperatura de columna: 25 °C.

Preparacion de la solucidon de ensayo: alrededor de 60 mg (30%) de la muestra se pesaron con precision, se
colocaron en un matraz volumétrico de 25 ml, se disolvieron mediante adicibn de metanol, se extrajeron
ultrasénicamente durante 15 min, se enfriaron a temperatura ambiente, se diluyeron con 25 mL de metanol, la
mezcla se agitd y se hizo pasar a través de una membrana de filtro de 0,45 um.

Preparacion de la solucion estandar: una cantidad apropiada de sustancia estandar mogrésido V se peso con
precision y se prepard para formar una solucién con una concentracion de alrededor de 0,7 mg/ml mediante adicion
de metanol. 5 ul de la solucion de sustancia estandar y 5 ul de solucion de ensayo se inyectaron en el instrumento
HPLC respectivamente.

2.2 Condiciones cromatograficas y condiciones de espectro de masa para la determinacion de multiples residuos de
pesticida

Condiciones cromatograficas: columna cromatografica: Agilent ZORBAX Eclipse Plus-C18 2,1 mmx100 mm, 1,8 um;
temperatura de columna: 35 °C.; lavado de aguja: lavado de asiento aguja por aguja con acetonitrilo: agua=10:90
durante 3s; fase movil: A: 0,1% de acido formico y 0,1 mM de disolucion acuosa de formiato de amonio, B: 0,1% de
acido férmico en acetonitrilo como fase mévil para la elucion de gradiente (de 0 a 10 min, 10—85%, fase B; de 10 a
12 min, 85—-95%, fase B), tasa de flujo: 0,4 mL/min; tiempo de parada: 12 min; y tiempo después de la ejecucion: 3
min.

Condiciones para la espectrometria de masa: Temperatura de gas seco. 250 °C; tasa de flujo de gas seco: 11 L/min;
presion de gas de atomizacion: 40 psi; tension capilar: 3500 V; temperatura de gas de impulsién; 350 °C, y tasa de
flujo de gas de impulsién: 12 L/min.

3. Resultados

3.1 Efecto de procedimientos diferentes en el contenido de mogrosido V en disolucién concentrada de Siraitia
grosvenorii

Tabla 1. Efecto de diferentes procedimientos en el contenido de mogrosido V en la disolucion concentrada de Siraitia
grosvenorii

Grupos % de fraccion de masa de mogrosido V
Ejemplo 1 59,26% + 1,08%
Ejemplo 2 72,40% + 1,26%
Ejemplo 3 55,07% + 0,92%
Ejemplo comparativo 1 35,37% £ 2,15%
Ejemplo comparativo 2 42,18% £ 1,58%
Ejemplo comparativo 3 46,34% £ 1,74%
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3.2 Efecto de diferentes procedimientos en el grado residual de multiples pesticidas en la disolucion concentrada de

Siraitia grosvenorii

Tabla 2. Efecto de diferentes procedimientos en el grado residual de multiples pesticidas en la disolucién
concentrada de Siraitia grosvenorii

Objetos de | Umbral de Resultados de ensayo
ensayo notificacion | Ejemplo 1 Ejemplo 2 | Ejemplo 3 | Ejemplo Ejemplo Ejemplo
(mg/kg) comparativo | comparativo | comparativo
1 2 3
Acefato 0,001 Inferior al | Inferior al | Inferior al | 0,1270 Inferior al | Inferior al
umbral de | umbral de | umbral de umbral de | umbral de
notificacion | notificacion | notificacion notificacion | notificacion
Propamocarb 0,001 Inferior al | Inferior al | 0,0076 0,4053 0,0258 0,0863
umbral de | umbral de
notificacion | notificacion
Carbendacima 0,001 0,0276 0,0381 0,0952 4,6881 5,2012 3,2916
Imidacloprid 0,001 0,0015 0,0126 0,0098 2,8129 1,6251 1,2965
Acetamiprid 0,001 Inferior al
0,0013 umbral de | 0,0157 0,3437 0,1685 0,3817
notificacion
Triciclazol 0,001 Inferior al | Inferior al | Inferior al | Inferior al | Inferior al | Inferior al
umbral de | umbral de | umbral de | umbral de | umbral de | umbral de
notificacion | notificacion | notificacion | notificacién | notificacidbn | notificacion
0,001 Inferior al | Inferior al | Inferior al | Inferior al
Oxadixil umbral de | umbral de | umbral de | umbral de | 0,1267 0,0985
notificacion | notificacion | notificacion | notificacion
0,001 Inferior al | Inferior al | Inferior al | Inferior al | Inferior al | Inferior al
Tiofanato-metil umbral de | umbral de | umbral de | umbral de | umbral de | umbral de
notificacion | notificacion | notificacion | notificacidn | notificacidbn | notificacion
0,001 Inferior al | 0,0056 0,0126 0,7486 0,0514
Ametrina umbral de 0,0483
notificacion
0,001 0,0018 Inferior al
Metalaxil umbral de | 0,0282 0,4288 0,1592 0,0942
notificacion
0,001 Inferior al | Inferior al | Inferior al Inferior al | Inferior al
Pirimetanil umbral de | umbral de | umbral de | 0,0082 umbral de | umbral de
notificacion | notificacion | notificacion notificacion | notificacion
0,001 Inferior al | Inferior al | Inferior al | Inferior al | Inferior al | Inferior al
Isoprocarb umbral de | umbral de | umbral de | umbral de | umbral de | umbral de
notificacion | notificacion | notificacion | notificacidn | notificacidbn | notificacion
0,001 Inferior al | Inferior al | Inferior al | Inferior al | Inferior al | Inferior al
Triadimenol umbral de | umbral de | umbral de | umbral de | umbral de | umbral de
notificacion | notificacion | notificacion | notificacidn | notificacidbn | notificacion
0,001 0,0032 Inferior al | Inferior al
Paclobutrazol umbral de | umbral de | 0,0572 0,1659 0,1365
notificacion | notificacion
0,001 Inferior al | Inferior al | Inferior al | Inferior al | Inferior al | Inferior al
Dimetomorf umbral de | umbral de | umbral de | umbral de | umbral de | umbral de
notificacion | notificacion | notificacion | notificacidn | notificacidbn | notificacion
0,001 Inferior al | Inferior al | Inferior al | Inferior al | Inferior al | Inferior al
Metidation umbral de | umbral de | umbral de | umbral de | umbral de | umbral de
notificacion | notificacion | notificacion | notificacidn | notificacidbn | notificacion
0,001 Inferior al | Inferior al | Inferior al | Inferior al | Inferior al | Inferior al
Dietofencarb umbral de | umbral de | umbral de | umbral de | umbral de | umbral de
notificacion | notificacion | notificacion | notificacidn | notificacidbn | notificacion
0,001 Inferior al | Inferior al | Inferior al | Inferior al | Inferior al | Inferior al
Miclobutanil umbral de | umbral de | umbral de | umbral de | umbral de | umbral de
notificacion | notificacion | notificacion | notificacidn | notificaciébn | notificacion
0,001 Inferior al | Inferior al | Inferior al | Inferior al | Inferior al | Inferior al
Iprovalicarb umbral de | umbral de | umbral de | umbral de | umbral de | umbral de
notificacion | notificacion | notificacion | notificacidn | notificacidbn | notificacion
Azoxistrobin 0,001 Inferior al | Inferior al | 0,0085 0,2652 0,0125 0,0688
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umbral de | umbral de
notificacion | notificacion
0,001 0,0018 Inferior al | Inferior al | 0,0964 0,1351 Inferior  al
Triadimefon umbral de | umbral de umbral de
notificacion | notificacion notificacion
0,001 Inferior al | Inferior al | Inferior al | Inferior al | Inferior al | Inferior al
Tebuconazol umbral de | umbral de | umbral de | umbral de | umbral de | umbral de
notificacion | notificacion | notificacion | notificacidn | notificacidbn | notificacion
0,001 Inferior al | Inferior al | Inferior al | Inferior al | Inferior al | Inferior al
Fluorosilazol umbral de | umbral de | umbral de | umbral de | umbral de | umbral de
notificacion | notificacion | notificacion | notificacidn | notificacidbn | notificacion
0,001 Inferior al | Inferior al | Inferior al | 0,0284 Inferior al | Inferior al
Hexaconazol umbral de | umbral de | umbral de umbral de | umbral de
notificacion | notificacion | notificacion notificacion | notificacion
0,001 Inferior al | Inferior al | Inferior al | 0,0197 Inferior al | Inferior al
Metolacloro umbral de | umbral de | umbral de umbral de | umbral de
notificacion | notificacion | notificacion notificacion | notificacion
0,001 Inferior al | Inferior al | Inferior al | Inferior al | Inferior al | Inferior al
Diniconazol umbral de | umbral de | umbral de | umbral de | umbral de | umbral de
notificacion | notificacion | notificacion | notificacidn | notificaciébn | notificacion
0,001 Inferior al | Inferior al | Inferior al | Inferior al | Inferior al | Inferior al
Propiconazol umbral de | umbral de | umbral de | umbral de | umbral de | umbral de
notificacion | notificacion | notificacion | notificacidn | notificacidbn | notificacion
0,001 0,0023 Inferior al | 0,0249 Inferior al | 0,1529 0,1647
Difenoconazol umbral de umbral de
notificacion notificacion
0,001 Inferior al | Inferior al | Inferior al | Inferior al | Inferior al | Inferior al
Teflubenzuron umbral de | umbral de | umbral de | umbral de | umbral de | umbral de
notificacion | notificacion | notificacion | notificacidn | notificacidbn | notificacion
0,001 Inferior al | Inferior al | Inferior al | Inferior al | Inferior al | Inferior al
Clorpirifés umbral de | umbral de | umbral de | umbral de | umbral de | umbral de
notificacion | notificacion | notificacion | notificacidn | notificacidbn | notificacion

Experimentos para el ensayo de sensacién en la boca

1. Sujetos del experimento: 20 sujetos, 10 hombres y 10 mujeres, de edades entre 18 y 40.

2. Criterios de exclusién: aquellos que hayan sufrido enfermedades bucales en los tres Ultimos meses o de larga
duracion; mujeres embarazadas, 0 mujeres durante el periodo; aquellos que padezcan disgeusia causada por otras

situaciones.

3. Método experimental: se administr6 a cada sujeto sucesivamente las disoluciones concentradas de Siraitia
grosvenorii obtenidas en los ejemplos 1 a 3 y ejemplos comparativos 1 a 3 como muestras de ensayo, y cada
muestra de ensayo presentaba una cantidad total de 10 ml, y se consumieron dentro de 10 min dos o 3 veces. El
tiempo de espera después de que se consumiera cada muestra de ensayo fue de 15 minutos, y la siguiente muestra
de ensayo se consumio después del tiempo de espera. Antes del experimento y durante el tiempo de espera, el
sabor en los sujetos se limpiod con agua purificada y galletas con sal inorganica. La sensacion en la boca de cada
muestra de ensayo se evalud a partir de 11 aspectos que incluian aroma caracteristico, sabor caracteristico, sabor a
crudo, dulzor, amargor, astringencia, duraciéon de regusto dulce, duracion de regusto amargo, duracion de regusto
astringente, regusto caracteristico y consistencia total. Para cada indicador, 0 representd el valor de sensacion
minimo, 6 represento el valor de sensacién maximo, y cada resultado se representé por la puntuacién media.

4. Resultados

Tabla 3 Efecto de diferentes procedimientos en la sensacion en la boca de la disolucion concentrada de Siraitia

grosvenorii
Ejemplo 1 Ejemplo 2 Ejemplo 3 Ejemplo Ejemplo Ejemplo
comparativo 1 | comparativo 2 | comparativo 3
Oor |28 25 3,0 48 3,5 3,8
caracteristico
Sabor
caracteristico 2.1 1.9 26 46 3.8 4.2
Sabor acrudo | 3,2 3,4 3,6 52 4.2 4.5
Dulzor 51 56 57 3,5 4,2 4,0
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Amargor 1,5 0.8 1,4 3,5 2,8 3,0
Astringencia 1,4 1,2 2,2 2,4 2,6 2,3
Duracion del

requsto dulce 4,5 4,2 4,6 55 4,6 4,8
Duracion del

regusto 1,6 0.5 1,2 2,4 2,5 1,6
amargo

Duracion del

regusto 1,0 0,4 1,5 2,2 2,8 2,6
astringente

Regusto

caracteristico 2.8 2.0 3.0 3.5 38 3.9
Consistencia | , , 41 46 5,8 5,5 5,2
global

Conclusion

Los resultados del ensayo del contenido de mogrésido V muestran que los contenidos de mogrosido V en las
disoluciones concentradas de Siraitia grosvenorii obtenidas en los ejemplos 1 a 3 mas altos que los contenidos en
ejemplos comparativos 1 a 3 con un 20,95% de media. Entre estos, los contenidos en el ejemplo 2 son 37,03%,
30,22%, y 26,06% mas altos que los de los ejemplos comparativos 1 a 3, respectivamente. Se muestra que el
método para separar y purificar mogrosido V mediante tecnologia de desorcidon de agua subcritica es superior a la
técnica anterior.

Los resultados de deteccion de los multiples residuos de pesticida muestran que la pluralidad de los indices de
residuos de pesticida en las disoluciones concentradas de Siraitia grosvenorii de los ejemplos 1 a 3 son mas bajos
que los de los ejemplos comparativos 1 a 3. Se muestra que la eficiencia de la eliminacion de multiples residuos de
pesticida mediante tecnologia de desorcidn de agua subcritica es superior a la técnica anterior.

Los resultados del experimento de sensacidn en la boca test muestran que los efectos de sensacién en la boca de
los ejemplos 1 a 3 son todos superiores a los de los ejemplos comparativos 1 a 3, en los que el efecto de dulzor se
mejora significativamente, y los indicadores que reducen el placer de la sensacidén en la boca tales como sabor a
crudo, amargor, astringencia se mejoran significativamente en su totalidad. Se muestra que la sensacién en la boca
de la disolucidon concentrada de Siraitia grosvenorii que contiene mogrosido V separada y purificada mediante
tecnologia de desorcion de agua subcritica es superior a la técnica anterior.

Aplicabilidad industrial

La invencién proporciona un método para separary purificar mogrésido V mediante tecnologia de desorcién de agua
subcritica, en el que la desorcidn se lleva a cabo en la resina de adsorcion macroporosa enriquecida con mogrosido
V usando agua como disolvente en una condicion subcritica de agua para dar una disolucidon acuosa rica en
mogrosido V. El método proporcionado por la invencion mejora el contenido de mogrésido V en el producto, elimina
efectivamente impurezas amargas y pesticidas residuales, mejora en gran medida la adaptabilidad de la sensacién
en la boca del producto mejora la seguridad y calidad del producto, reduce las etapas de procedimiento y el uso de
los disolventes organicos empleados en la técnica anterior, y disminuye los costes de produccion totales. El método
proporcionado por la invencidn tiene un buen valor econdmico y amplias perspectivas de aplicacion.
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REIVINDICACIONES

Método para separar y purificar mogrésido V mediante tecnologia de desorcion de agua subcritica,
caracterizado porque la extraccidén por desorcion se lleva a cabo en una resina de adsorcidn macroporosa
enriquecida con mogrosido V usando de 5 a 8 BV de agua purificada en un estado subcritico bajo una
presiéon de 8 a 15 MPa y una temperatura de 120 a 170 °C a una velocidad de circulacién de 5 a 8 BV/h,
para dar una disoluciéon acuosa de Siraitia grosvenorii.

Método segun la reivindicacion 1, caracterizado porque la extraccion por desorcion se lleva a cabo en una
resina de adsorcion macroporosa enriquecida con mogrésido V usando 5 BV de agua purificada en un
estado subcritico bajo una presion de 10 MPa y una temperatura de 160 °C a una velocidad de circulacion
de 5 BV/h, para dar una disolucién acuosa de Siraitia grosvenorii.

Método segun la reivindicacion 1 o 2, caracterizado porque la disolucidn acuosa de Siraitia grosvenorii
obtenida que contiene mogrosido V se concentra a través de una membrana ceramica con un limite de
peso molecular relativo de 150 a 250, para dar una disolucion concentrada de Siraitia grosvenorii.

Método segun la reivindicacion 1, caracterizado porque la resina de adsorcidn macroporosa enriquecida
con mogrosido V se prepara mediante las siguientes etapas:

(1) se machaca la materia prima de fruta fresca o fruta seca de Siraifia grosvenorii , y después se extrae
con agua purificada como disolvente usando un aparato de extraccion a contracorriente dinamica continua
bajo las siguientes condiciones: una razén sélido-liquido de 50 a 250 g/l, una temperatura de 60 a 90 °C,
una velocidad de circulacién del agua purificada de 1.500 a 4.000 I/h, una tasa de alimentaciéon de materia
prima de 500 a 1.500 kg/h, y un periodo de tiempo para la extraccion de 30 a 180 min, para dar un extracto
acuoso de Siraitia grosvenorii,

(2) el extracto acuoso de Siraitia grosvenorii obtenido en la etapa (1) se centrifuga a una velocidad de
rotacién de 10.000 a 13.000 r/min durante de 10 a 20 min para dar un liquido centrifugado;

(3) el liguido centrifugado obtenido en la etapa (2) se filira sucesivamente a través de una membrana
ceramica que tiene un tamafo de poro de 50 a 100 um y una membrana ceramica que tiene un tamaro de
poro de 5 a 20 um, para dar un filtrado; y

(4) el filtrado obtenido en la etapa (3) se absorbe mediante una resina de adsorcion macroporosa, siendo la
razén en masa de la resina de adsorcion macroporosa usada con respecto a la materia prima de Siraitia
grosvenorii de 1:5 a 1:20, para dar una resina de adsorcién macroporosa enriquecida con mogrosido V.

Método segun la reivindicacion 4, caracterizado porque la resina de adsorcidn macroporosa enriquecida
con mogrosido V se prepara mediante las siguientes etapas:

(1) se machaca la materia prima de fruta fresca o fruta seca de Siraifia grosvenorii , y después se extrae
con agua purificada como disolvente usando un aparato de extraccion a contracorriente dinamica continua
bajo las siguientes condiciones: una razén sélido-liquido de 90 g/I, una temperatura de 85 °C, una velocidad
de circulacién del agua purificada de 2.500 I/h, una tasa de alimentaciéon de materia prima de 1.100 kg/h, y
un periodo de tiempo para la extraccion de 120 min, para dar un extracto acuoso de Siraitia grosvenorii,

(2) el extracto acuoso de Siraitia grosvenorii obtenido en la etapa (1) se centrifuga a una velocidad de
rotacién de 12.000 r/min durante 15 min para dar un liquido centrifugado;

(3) el liguido centrifugado obtenido en la etapa (2) se filtra sucesivamente a través de una membrana
ceramica que tiene un tamafo de poro de 80 um y una membrana cerdmica que tiene un tamafo de poro
de 10 um, para dar un filtrado; y

(4) el filtrado obtenido en la etapa (3) se absorbe mediante resina de adsorcidn macroporosa, siendo la
razén en masa de la resina de adsorcion macroporosa usada con respecto a la materia prima de Siraitia
grosvenorii de 1:10, para dar una resina de adsorcion macroporosa enriquecida con mogrosido V.

Método segun la reivindicacion 4 o 5, caracterizado porque la resina de adsorcion macroporosa en la etapa
(4) es una resina de adsorcién macroporosa microesférica.

Método segun una cualquiera de las reivindicaciones 1 a 6, para preparar mogrésido V, caracterizado
porque el mogrosido V se prepara secando la disolucion acuosa de Siraitia grosvenorii preparada mediante
el método segun una cualquiera de las reivindicaciones 1, 2, 4 y 5, 0 porque el mogrosido V se prepara
secando la disolucidon concentrada de Siraitia grosvenorii obtenida mediante el método de la reivindicacién
3, o porque el mogroésido V se prepara secando la disolucion acuosa de Siraitia grosvenorii preparada

12



ES 2 958 664 T3

mediante el método de la reivindicacion 6.
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