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(54). Zptsob zv;’rﬁcnf stability piva

Zpusob zvyseni stability piva respektive sniZeni
obsahu jeho zdkalotvornych latek pasobenim tlaku
~ alespont 3,0 MPa p¥i teplotd 0 a% 30°C na mladé
pivo a separaci vytvokeného zdkalu.
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Vynélez se tyks zpusobu zvydeni stability piva
pusobenim. vysokého tlaku na mladé pivo a sepa-
raci vzniklého zékalu.

- Zvyseni stability piva se d0posud dosahuje nej-

.Gast&ji riznymi odsorbenty, sréZecimi prostiedky

nebo enzymatickymi pFipravky. P¥i pouziti adsor-
bentu jde o sni%eni obsahu bilkovin nebo polyfeno- -
lovych latek, p¥i pouZiti enzymatickych piipravka

"nebo taninu o sniZeni obsahu vySemolekuldrnich

bilkovin, totiZ jejich pFfevedenim na nizkomoleku-
larni dusikaté ldtky respektive jde o jejich vysré-
Zeni ve formg& t¥slobilkovinnych komplexu Nevy-
hodou t&chto znidmych zpisobl je, Ze jsou bud
nékladné nebo skutetnost, Ze se v pribshu vyroby
piva piidévaji cizi latky, které se mohou projevit'
v hotovém- pivu respektive jsou, pokud p¥ijdoun
do hotového piva, prukazné a nep¥pustné.

Tyto nevyhody jsou podle vynélezu odstrandny
tim, %e se na mladé pivo pisobi tlakem alespoti
3,0 MPa pri teplots 0 a% 30°C a Vytvoreny zékal
se odseparuje.

Je vyhodné, Jesthie se tlak apllkuJe za prutoku

vpuléech v prib&hu sudovéni mladého piva a zdkal
se odseparUJe pred plnémm piva do leZéckych
nédob.

Pro sniZeni obsahu -za,ka,lotvorny'ch latek v mla-

- dém pivu tj. pro sniZeni ndchylnosti hotového piva

k tvorbs zédkalu se podle vynélezu postupuje tak,
Ze na mladé pivo se pFed plndnim do le¥dckych
tankt phasobi za klidu nebo za pritoku tlakem
alespoti 3,0 MPa pii teplotd 0 az 30°C. Vanikly

. zékal se odseparuje Pivo potom normélnim zpuso-

bem dokvasi' a plni se do lahvi nebo do jingch
transportnich nédob.

Priklad pro sniZeni obsahu zékalotvornych litek
v mladém pivu tj. pro sniZeni n‘échylnosti hotového
piva ke tvorbs zékalu:

Na mla,de pivo se pfed plndnim do lezé.ckych tan-
ki pisobi za pratoku pulsujicim tlakem 6,0 MPa
pii teplot¥ 5°C a odseparuje se. vznikly  zikal.
Potom probxha normélni dokvasem a plném do lah-
vi.

Shi%eni obsahu zékalotvornych litek v hotovem
prlI vyplyvé z nésledujici tabulky

Vzorek ON KGN | Anthokyanogeny | Polyfendly | PT |, sirglezznonn}?

Pivodni pivo p .

(pFed tipravou) - 63,08 2,35 43,2 185,20 43 ‘ .1,2

Pivo po tprave - :
[ tlakem & separaci 61,72 2,16 40,9 164,95 4,0 14

zékalu - ‘
Poznémka k tabulce: _

CN = celkovy dusik v mg/100 g piva Test na siran amonny v ml nasyc Na.2804/10 ml

KGN = koagulovatelny dusik v mg/100 g piva

Anthokyanogeny a polyfenoly jsou uvedeny
v mg/1000 mg

PI = polymera¥ni’ index (polyfenoly : anto-

kyanogeny)

-piva.

Mnozstvi vylouZenych zikalotvornych latek zé-
visi od vysky pouzwého tlaku a od spemflty piva.

PREDMET VYNALEZU'

1. Zpusob zvjréeni stability );.)iva,, vyznadeny tim,
Ze se na mladé pivo pusobi tlakem alespon 3,0 MPa
pn teploté 0 a% 30°C a vytvoFeny zékal se odseparu-
Je

2. Zpusob podle bodu 1, Vyzna,éeny tim, Ze se’
tlak na pivo aplikuje za pritoku v pulsech, v pri-
b&hu sudovani mladého piva a zékal se odseparuje
pred plnémm piva do leZdckych nidob.
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