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(72) Heinig, Wolfgang, Dipl.-Chem.; Freyberg, Werner, Dipl.-Ing.; Volkmann, Werner, Dipl.-Ing.; Roesch, Wal-
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(s4) Verfahren zur Herstél]ung eines natiirlichen Holzextraktes fiir Doppelkorn und Kornbrand

(67) Die Erfindung umfaBt ein Verfahren zur Herstellung und Anwendung von natiirlichen Holzextrakten zur
Produktion von Doppelkorn oder Kornbrand. Ziel des erfindungsgemaRen Verfahrens ist es, durch die Verwendung

- eines natiirlichen, aromaintensiven Holzextraktes die Reifungszeiten fiir Kornbrand und Doppelkorn mit einer
charakteristischen Kornnote und deutlichem Flavour nach EichenholzfaRreifung wesentlich zu verkiirzen.
VerfahrensgemiR werden Eichen- oder Eschenholzhobelspéne, die im Luftstrom bei Temperaturen von 120 bis 180°C
und einer Zeitdauer von 20 bis 150 Stunden trocken erhitzt werden mit einem aromastarken Kornfeindestillat bei
Raumtemperatur Uber eine Zeit von 1 bis 10 Wochen extrahiert. Die gleichen, thermisch behandelten Holzspéne
kdnnen mehrere Male extrahiert werden. Die vereinigten Extrakte werden zur Herstellung von Doppelkorn bzw.
Lagerkorn verwendet, indem sie ungelagertem Kornfeindestillat zudosiert werden. Das Verfahren kann in der
Spirituosenindustrie angewendet werden. Mit dem Verfahren kénnen die Lagerzeiten fiir Doppelkorn bzw. Lagerkorn_
wesentlich verringert bzw. eliminiert werden.
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Erfindungsanspruch:

1. Verfahren zur Herstellung und Anwendung von natiirlichen Holzextrakten zur Produktion von Doppelkorn oder Kornbrand,
gekennzeichnet dadurch, dal das zur Bereitung der Extrakte verwendete Holz zuvor trocken im Luftstrom erhitzt wurde und
die Extraktion mittels Kornfeindestillat bei Raumtemperatur durchgefiihrt wird.

2. Verfahren nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichriet, daR das verwendete Holz Kernholz der Eiche oder Eschenholz i |st

3. Verfahren nach Anspruch 1 und 2, dadurch gekennzeichnet, daB} das verwendete Eichen- und Eschenholz in Form von
Hobelspénen mit einer Stérke von 0,5 bis 4mm eingesetzt wird.

4. Verfahren nach Anspruch 1 bis 3, dadurch gekennzeichnet, daB die Temperaturen der trockenen Erh|tzung zwischen 120 und
. 180°C liegen und die Zeitdauer der Behandlung 20 bis 150 Stunden betragt. J

5. Verfahren nach Anspruch 1 bis 4, dadurch gekennzeichnet, daR dle Extraktlon mit Kornfeindestillat bei Raumtemperatur Uber
eine Zeit von 1 bis 10 Wochen ablauft. v

6. Verfahren nach Anspruch 1 bis 5, dadurch gekennzeichnet, da das verwendete Kornfemdestiuat ein Blasenkorndestlllat ist
miteinem kennzeichnenden Estergehalt von 100-500mg pro Liter reines Ethanol und einen Gehalt an héheren Alkoho|en von
50-2000mg pro Liter reines Ethanol.

;
’

Anwendungsgebﬁeﬁ der Erfindung
Die Anwendung der Erfindung erfolgt in der Getrénkeindustrie, speZIeII in der Spmtuosenmdustne Die Erfindung bezieht sich

darauf, da3 Doppelkorn bzw. Kornbrand ohne die traditionell bedmgte Lagerung in Holzféssern in wesentlich verkirzter Zeit bei
vergleichbarer Qualitdt hergestellt werden kann :

\

Charakteristik der bekannten technischen Lc'isungen .

Die Herstellung von Doppelkorn bzw. Kornbrand erfolgt konventionell, indem Kornfemdesttllat in Holzfdssern uber einen
Zeitraum von mindestens drei Monaten bzw. einem Monat gelagert wird.

Ein weiteres Verfahren sieht das Blending von sechs Monate in Holzfassern gelagertem Kornfelndestlllat (Lagerkorn) mit
frischem Kornfeindestillat vor.

Ein Verfahren, das in der DDR zum Patent angemeldet wurde, sieht die Reduzierung der Lagerzelt for Lagerkorn um die Halfte
durch eine thermische Behandlung von Kornfeindestillat bei 60-90°C tiber 40 bis 50 Stunden in einem speziellen Behilter vor.

Ein weiteres Verfahren, das in der DDR zum Patent angemeldet wurde, sieht vor, durch den Einsatz eines Aromaextraktes, der -
durch Extraktion aus Eschenholz mit Kornfeindestillat bei Temperaturen von 100 bis 140°C tber eine Zeitdauer von 0,5-5h
gewonnen wurde, Doppelkorn ohne entsprechende Lagerung auf Holzfissern mit einer ausgeprigten Lagernote herzustellen.
Die Nachteile der bekannten Lésungen bestehen im Bedarf von Behalter-Kapazutat im Entstehen von Lagerschwund an Ethanol
bzw dem Vorhandensein spezieller Extraktlonsvomchtungen

Ziel der Erfindung .
. . * \

Ziel des erfindungsgemaRen Verfahrens ist es, einen natiirlichen, aromaintensiven Holzextrakt herzustellen, durch dessen
* Verwendung Doppelkorn bzw. Kornbrand mit charakteristischer Kornnote und deutlichem Flavour nach’ EichenholzfaBreifung
produziert werden kann bei gleichzeitiger Verkiirzung der Lagerzeiten und ohne zusétzliche Vorrichtungen.
Bei Anwendung des erfindungsgemaBen Verfahrens ergeben sich fiir die Hersteller alkoholischer Getranke folgende Vorteile:-
_ Eine Verringerung der Lagerzeit fiir Doppelkorn bzw. Kornbrand oder Lagerkorn bzw dessen Ellmlnlerung bei verglelchbarer
bzw: verbesserter und gleichbleibender Qualitét des Fertigerzeugnisses.
Reduzierung der Verdunstungsverluste des Ethanols und Erhéhung der Rentabilitat.

Darlegtmg des Wesens der Erfindung " ' »

Der Erflndung liegtdie Aufgabe zugrunde, em Verfahren 2u entwickeln, das es ermdglicht, durch Verwendung eines naturhchen,
aromaintensiven Holzextraktes die Reifungszeiten fir Doppelkorn bzw. Kornbrand mit emer charakteristischen Kornnote und
deutlichem Flavour nach EichenholzfaBreifung wesentlich zu verkiirzen.

ErfindungsgemaR werden Holzspéne, die im Luftstrom bei Temperaturen von 120 bis 180°C und einer Zeitdauer von 20 bis

150 Stunden trocken erhitzt wurden mit einem verdiinnten, aromastarken Kornfeindestillat, das durch periodische Destillation
im Blasenapparat hergestellt wurde, extrahiert. Der dabei auftretende Effekt der thermischoxydativen Destrukturierung des im -
Holz vorhandenen Lignin- und Gerbstoffkomplexes und seiner anschlieBenden Ethanolextraktion entsprlcht den chemtschen .

-~
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Vorgéngen wiéhrend einer langjhrigen Lagerung von Korndestillaten in Eichenholzfassern. Der erfindungsgemaB hergestelite
Holzextrakt wird dem ungelagerten Kornfeindestillat zur Herstellung von Lagerkorn zugesetzt bzw. direkt zur Herstellung von
Doppelkorn verwendet. : ‘ ' . ' '

Die Extraktion wird nach der bekannten Mazerationstechnologie bei Raumtemperatur iiber einen Zeitraum von 8 bis 30 Tagen
durchgefiihrt. Die Mazeration der thermisch behandelten Holzspéne kann mehrere Male erfolgen. Die letzte Mazeration erfolgt
mit enthartetem Wasser. ’ . o

2

Ausﬁihrdngsbeispiel

v

Das eﬁjndungsgemé&e Verfahren wird an zwei Beispielen dargestelit.

Beispie! 1 -

Fur die Bereitung des aromaintensiven Holzextraktes werden Eichenholzhobelspéne verwendet, die zuvor im Luftstrom bei

- Temperaturen vorzugsweise von 120 bis 180°C und einer Zeitdauer von 20 bis 150 Stunden trocken erhitzt wurden. Die
Herstellung des natiirlichen, aromaintensiven Holzextraktes erfolgt durch Zugabe zum Beispiel von Blasenkorndestillat mit 50
bis 85% vol. Ethanol zu den thermisch vorbehandelten Eichenholzhobelspénen und anschlieBender Mazeration bei
Raumtemperatur Giber eine Zeit von 8 bis 30 Tagen. Die Mazeration dieser Holzspéne kann mindestens zehnmal mit jeweils
frischem Blasenkorndestillat wiederholt werden. Zum SchluB wird mit enthartetem Wasser gesplilt. .

Die Mazerate (Extrakte) werden vereinigt und zur Herstellung von Doppelkorn bzw. Kornbrand beispielsweise in einer Menge

ven 0,05 bis 2% (bezogen auf reines Ethanol) verwendet.

Beispiel 2 . : :

Die thermische Behandlung der Holzspine von Esche erfolgt wie bei Beispiel 1 beschrieben.

Die Herstellung des nattirlichen Holzextraktes erfolgt durch Zugabe vorzugsweise von Kornfeindestillat mit 60~90% vol. Ethanol
zu den thermisch behandelten Holzspanen. Die Mazeration erfolgt wie in Beispiel 1 beschrieben. Die vereinigten
Eschenholzextrakte werden dem verdunnten, ungelagerten Kornfeindestillat zur Herstellung von Lagerkorn in einer Menge von
0,1 bis 2% (bezogen auf reines Ethanol) zugegeben. Die Produktion von Doppelkorn oder Kornbrand erfolgt nach dem Blending-
Verfahren, indem der auf diese Weise hergestellte Lagerkorn ungelagertem, verdiinntem Kornfeindestillat zugesetzt wird.
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