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Vynélez rieSi problematiku urychlenia zre-
nia hovéddzieho, baranieho a hydinového
mésa elektrickou stimuldciou, aktivaciou
biochemickych systémov svalového vldkna
v postmortalnom obdobi.

Podla doterajSej technoldgie prebieha zre-
nie m#sa zdlhavo samovolne G¢inkom post-
mortalnych enzymatickych, mikrobidlnych a
fyzikdlnych procesov. Pri zreni mésa do-
chédza k rozkladu svalového adenozintrifos-
fatu (ATP) a rozkladu glykogénu. Vysled-
kom tychto procesov st zmeny v $truktire
bielkovinovych makromolektdl s néslednym
stuhnutim mésa. Tento stav je oznalovany
ako rigor mortis a normélne nastdva do
24 h po zabiti. Doba néstupu rigoru, ako aj
biochemické zmeny s nim suvisiace majua
vplyv na technologické i konzumné vlast-
nosti mésa. Pri skladovani m#sa dochddza
k dstupu tuhej konzistencie v dfsledku po-
stupujicich glykolytickych a proteolytickych
zmien. Mdso mékne, jeho konzistencia sa
zlepSuje a méso sa dostdava do stavu kon-
zumnej zrelosti. Toto zlep3enie konzistencie
a stav konzumnej zrelosti nastdva pri do-
terajSom zreni mésa po 8 aZ 10 diloch zre-
nia mésa. Tento klasicky spbsob zrenia mé-
sa je narofny na plo3né vymery chladiaren-
skych priestorov a spotrebu elektrickej e-
nergie.
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Nedostatky zdlhavého zrenia maisa sd od-
stranené jeho elektrickou stimuldciou. Ja-
toné zviera sa do 10 mintGt po omradeni
a vykrveni vystavi dfinkom stejnosmerné-
ho elektrického pridu o napéti 80 V, frek-
vencii 14 Hz so zmenou polarity pridu pre-
pinand po 32 impulzoch a diZkou impulzu
20 ms. Doba udinku daného elektrického
prudu je 45 sekind. Dochéddza k vyrazne
rychlejSej aktivdcii biochemickych mecha-
nizmov, ktoré sivisia s postmortdlnymi zme-
nami a nastupom rigoru, ktory po stimuls-
cii nastdva behom 15 minfit. Nastdva inten-
zivnejsi rozpad ATP a glykogénu, ktory je
dalej metabolizovany na laktdt. V dosledku
tvorby laktdtu dochddza k okyseleniu mésa
s néslednym poklesom hodnoty pH. Hodno-
ta pH u stimulovanych mjas klesne behom
15 min na hodnotu pH pod 6,5. Naproti to-
mu hodnota pH u nestimulovaného mésa je
6,8 aZ 7,0. Tento rychly pokles hodnoty pH
ovplyviiuje Struktiru myofibrildrnych pro-
teinov Gzko savisiacich s konzistenciou mé-
sa. Domnievame sa, Ze zmena polarity elek-
trického pridu posobi na pojivové zlozky
v mikroStruktire svalového vladkna, o sa
v dalSom prejavuje uZ zmienenou zmenou
v konzistencii mésa. Ako priklad zmeny
krehkosti mé&sa na strihomeri Warner —
— Bratzler, tedy pristroji na meranie sily
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strihu, ktord je potrebnéd na prerezanie de-
tinovanej vzorky vareného madsa, &im je
hodnota W — B niZ8ia, tym je maso méksie.
Na ¥tvrty deii po zabiti boli namerané u
hovidzieho misa skladovaného Kklasickym
spOsobom hodnoty 14,92 jednotiek W—B a
u stimulovaného misa na Stvrty deil boli
hodnoty 8,17 jednotiek W—B.

Na zéklade naSich predbeZnych vysled-
kov moZeme konstatovat, Ze elektrické sti-
mulécia nijakym spdsobom neovplyviiuje
ostatné kvalitativne vlastnosti mésa ako
straty varenim, obsah volnej vody a naopak
zlep$uje farbu mésa, ktoré stimuldciou pre-
chAadza do svetlejSich odtietiov, a je pre spo-
trebitela ldkavejsie.

Elektrickou stimuldciou sa taktieZ zniZu-
je riziko vzniku tvrdého mésa (col shor-
tening) pri jeho rychlom schladzovani. T4to
metéda zniZuje tvorbu mésa neZiadicej kva-
lity oznafovaného ako DFD md#sa (tmavé,
tuhé, suché). Vyskyt tohto mé&sa u hovéd-
zieho dobytka sa stal v poslednych rokoch
vaZnym kvalitativnhym problémom v celo-
svetovom meradle a u nds najméd v suvislos-
ti s obmedzovanim skrmovania jadra. NaSe
vysledky ukazuji, Ze ufinkom elektricke]j
stimulédcie sa behom 4 dni dosiahne takej
konzistencie mésa, k dosiahnutie ktorej by
bolo potrebné 7 aZ 10 dni klasického skla-
dovania v chladiarenskych priestoroch. Tym
sa podstatne obmedzia nédroky na chladia-
renské priestory a elektricka energiu. Tieto
prednosti sa eSte vyraznejSie prejavia pri
vfrobe balitkovaného vysekového mésa.
Podstatne sa zvyS$i tdrZnost médsa, o m4 vy-
znam nielen pre skladovanie, ale aj pre pre-
pravu m#isa na v#cSie vzdialenosti. Nizke
hodnoty pH umoZiiuji spracovanie mésa
eS§te v teplom stave, takZe odpada jeho
schladzovanie a skladovanie v celych ja-
todnych polovickdch, ktoré je nédrofné na
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chladiarenské priestory. Kombindcia elek-
trickej stimuldcie a skladovacich teplot u-
moZiiuje zvysit krehkost aZ trojnasobne, Co
by mohlo mat vyznam pri lepSom spefiaZo-
van{ mésa v exporte.

Navrhovand metdda na urychlené zrenie
mésa sa da vyuZivat u hovidzieho, baranie-
ho a hydinového mésa. Nekladie zvlaStne
naroky, pri vyuZiti vhodného zariadenia k
stimulécii je moZné met6édu vyuZivat v pre-
vadzkach méisokombindtov a na hydinovych
pordZacich linkdch. Absolutny uginok sti-
muldcie sa dostavuje u hovddzieho dobyt-
ka, oviec a hydiny, ked sd zvieratd v dob-
rom vyZivnom stave. Urity vplyv na Géinok
stimuldcie sa mofZe prejavit u zvierat zle Zi-
venych a zle ustajnenych pred vlastnou po-
rd?kou, ¢o sa prejavi tym, Ze hodnota pH
neklesne. Hodnotu pH je moZné povaZovat
za kritérium déinnosti stimulécie.

Na priloZenom obrdzku je znézornené
konkrétne prevedenie. Elektrickd stimulé-
cia prebieha tak, Ze elektricky prad zo zdro-
ja energie 1 o parametroch 220 V a 50 Hz
je vedeny do apardtu 2, ktorym sa reguluje
napétie na 80 V pri stdasnom usmerneni.
Takto ziskany prud je v impulznom genera-
tore 3 spracovany na impulzy 20 ms a zme-
nou polarity prepinand po 32 impulzoch,
ktoré st vedené kéablikami zakonenymi e-
lektr6dami 4 a 6 (resp. 5). PoZadovany priud
sa zavedie do jato€ného zvierata 7 na dobu
45 sektnd. jedna elektroda 6 je pevne a vo-
divo pripevnend na zdvesndi drdhu, druh4
je pripevnenéd na mulec zvierata 4. Pri labo-
ratérnych pokusoch je elektréda 6 nahra-
dend elektrédou 5, pripojenou na zadnu no-
hu zvierata.

Navrhovany postup je prakticky vyuZitel-
ny vo v3etkych typoch jatodnych prevadz-
kach.

PREDMET VYNALEZU

Spbsob na urychlenie zrenia hovédzieho,
baranieho a hydinového mésa elektrickym
prudom, vyznadeny tym, Ze sa na svalové
vldkna jatonych zvierat p6sobi stejnosmer-

nym elektrickym pridom o napéti 80 V s
frekvenciou 14 Hz so zmenou polarity pri-
du prepinant po 32 impulzoch a diZkou im-
pulzu 20 ms po dobu 45 sektind.

1 ligt vy§kresov




225176

)




	BIBLIOGRAPHY
	CLAIMS
	DRAWINGS

