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【 請 求 項 １ 】

　

。
【 請 求 項 ２ 】
　 を 前 記 液 体 中 に 約 ５ 分 間 導 入 す る 、 請 求 項 １ 記 載 の 方
法 。
【 請 求 項 ３ 】
　 を 純 水 な 湧 水 が 入 っ た 容 器 に 加 え 生 成 し た 浸 出 液 を
容 器 か ら 濾 し 請 求 項 １ 又 は ２ に 記 載 の 方 法
。
【 請 求 項 ４ 】
　

【 請 求 項 ５ 】
　 前 記 液 体 中 に の 混 合 物 を 導 入 す る 、 請 求 項 １ ～ ４ の い ず れ
か 一 項 に 記 載 の 方 法 。
【 請 求 項 ６ 】
　

。
【 請 求 項 ７ 】

飲 料 を 調 製 す る の に 使 用 す る 、 飲 料 に 味 を 加 え ず に 色 を 付 与 す る 氷 片 の 製 造 方 法 で あ っ て
、

野 菜 及 び ／ 又 は 果 実 物 質 を 液 体 中 に 導 入 し 、 前 記 物 質 か ら 色 を 引 き 出 し 、 前 記 液 体 は そ
の 中 で 前 記 物 質 か ら 浸 出 し 浸 出 液 を 得 る た め に 高 温 で あ る ス テ ッ プ ； 及 び
　 前 記 浸 出 液 を ろ 過 す る ス テ ッ プ を 含 み 、
　 さ ら に 、 前 記 浸 出 液 を 冷 却 し 、 次 に 冷 却 し た 浸 出 液 を 冷 凍 し て 、 容 易 に 分 離 で き る 、 着
色 し た 氷 片 を 得 る ス テ ッ プ を 含 む 製 造 方 法

前 記 野 菜 及 び ／ 又 は 果 実 物 質 製 造

前 記 野 菜 及 び ／ 又 は 果 実 物 質 、 前 記
、 さ ら に 前 記 浸 出 液 か ら 氷 片 を 製 造 す る 、 製 造

前 記 液 体 を 沸 騰 さ せ 、 次 い で そ れ を ９ ０ ℃ の 温 度 に 冷 却 す る ス テ ッ プ を 含 む 、 請 求 項 １
、 ２ 、 又 は ３ に 記 載 の 製 造 方 法 。

前 記 野 菜 及 び ／ 又 は 果 実 物 質
製 造

前 記 浸 出 液 の 製 造 プ ロ セ ス の 間 、 前 記 液 体 内 で 前 記 物 質 を 穏 や か に 撹 拌 す る ス テ ッ プ を
含 む 、 請 求 項 １ ～ ５ の い ず れ か 一 項 に 記 載 の 製 造 方 法



　
。

【 請 求 項 ８ 】
　

【 請 求 項 ９ 】
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請 求 項 １ ～ ６ の い ず れ か 一 項 又 は 複 数 項 に 記 載 の 方 法 の ス テ ッ プ を 含 む 、 飲 料 の 製 造 方
法

飲 料 に 入 れ る よ う に 用 意 さ れ た 、 味 が な く 且 つ 着 色 し た 氷 片 で あ っ て 、 請 求 項 １ ～ ６ の
い ず れ か 一 項 又 は 複 数 項 に 記 載 の 製 造 法 に し た が っ て 形 成 さ れ 、 野 菜 及 び ／ 又 は 果 実 物 質
の 浸 出 液 を 含 む 冷 凍 さ れ た 液 体 を 含 む 氷 片 。

前 記 氷 片 が そ の 中 で 溶 解 す る 液 体 の 中 に 、 請 求 項 ８ 記 載 の 氷 片 を 加 え る こ と に よ っ て 製
造 さ れ た 飲 料 。
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