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Zaktad Produkcyjno Handlowo Ustugowy
HWAN-VIT?
Wanda Grzebyta

Janowiec Wikp., Polska
Wyr6b cukierniczy
Prawo z rejestracji wzoru zdobniczego trwa od 10 pazdziernika 2000r.

Przedmiotem wzoru zdobniczego jest wyrdb cukierniczy sktadajacy si¢ ze
znanego kubka waflowego, wypelnionego masa biatkowa, cukiemicza, z polewa,
ktora stanowi nadzienie, zwany potocznie ,,murzynkiem”.

Istot¢ wzoru stanowi nowa posta¢ tego znanego wyrobu cukierniczego
przejawiajaca si¢ przede wszystkim w ksztatcie, ukladzie linii, fakturze i barwie
ozdobienia, ktdre nadaja wyrobowi swoisty, nowy, oryginalny wyglad —

predysponujac tymi walorami ten wyréb do masowej produkcji.



Przedmiot wzoru zdobniczego jest pokazany na zataczonych fotografiach w
dwéch rézniacych sie nieco szczegdtami wzomictwa, odmianach, na ktorych tig. 1
pokazuje wyréb cukierniczy w pierwszej odmianie wykonania, w ujeciu z boku 1
od czola; fig.2 — wyrdb cukierniczy w pierwszej odmianie wykonania w uj¢ciu od
tytu 1 z gory; fig.3 - wyrob cukiemniczy w drugiej odmianie wykonania, w ujgciu z
boku i od czola, a fig4 - wyrob cukierniczy w drugiej odmianie wykonania w
ujeciu od tylu 1z gory.

Przedstawiony na zalaczonych fotografiach wyrdb cukierniczy skiada si¢ ze
znanego, w ksztalcie walca, rozszerzajacego si¢ ku gorze, kubka waflowego, z
wystajaca ponad jego gorna krawedz, wypukla cze¢s¢ nadzienia w postaci czaszy,
ktora ma ksztalt elipsoidalny 1 ma na powierzchni czaszy szereg wypuklosci
tworzacych bruzdy, biegnacych podtuznie, zbiegajacych si¢ 1 zmniejszajacych si¢
w jednym kierunku od czofa czaszy, przy czym cato$¢ czaszy pokryta jest polewa
czekoladowa.

Nowa charakterystyczna cecha wyrobu cukierniczego wedlug istoty wzoru
zdobniczego jest to, ze z czaszy, w czesci, w ktérej zbiegajg si¢ bruzdy, w poblizu
gémej krawedzie walcowego wafla, wystaje rurka waflowa, zawierajaca wewnatrz
nadzienie, ktora odchylona jest pod katem, do pionowej osi kubka waflowego, na
zewnatrz, przy czym rurka waflowa pokryta jest tez na calej powierzchni polewa
czekoladowa w tym samym kolorze co czasza, a czg$¢ wystajaca rurki ma postaé

walcowa z dwoma wypuklosciami biegnacymi na jej obwodzie.



W pierwsze) odmianie wykonania wyrdb cukierniczy charakteryzuje sie
tym, ze polewa czekoladowa jest w kolorze brazowym, a w drugiej odmianie
wykonania polewa ta jest tez w kolorze brazowym, lecz dodatkowo pokryta jest

kolorowa, nakrapiang dekoracja cukiernicza.

Zastrzezenia ochronne

1. Wyrdéb cukierniczy sklada si¢ ze znanego, w ksztalcie walca,
rozszerzajacego si¢ ku gorze, kubka waflowego, z wystajacg ponad jego goérna
krawedz, wypukla czgscia nadzienia w postaci czaszy, ktéra ma ksztaht
elipsoidalny i ma na powierzchni czaszy szereg wypukliosci tworzacych bruzdy,
biegnacych podituznie, zbiegajacych si¢ i zmniejszajacych si¢ w jednym kierunku
od czota czaszy, przy czym calos¢ czaszy pokryta jest polewa czekoladowa,

znamienny tym, ze z czaszy, w czg¢sci, w ktorej zbiegaja si¢ bruzdy, w poblizu

gornej krawedzie walcowego wafla, wystaje rurka waflowa zawierajaca wewnatrz
nadzienie, ktéra odchylona jest pod katem, do pionowej osi kubka waflowego, na
zewnatrz, przy czym rurka waflowa pokryta jest tez na cafej powierzchni polewa
czekoladowa w tym samym kolorze co czasza, a czgs$¢ wystajaca rurki ma postaé
walcowa z dwoma wypuklo$ciami biegnacymi na jej obwodzie, zas polewa

czekoladowa jest w kolorze brazowym.



2. Wyréb cukierniczy sklada si¢ ze znanego, w ksztalcie walca,
rozszerzajacego si¢ ku gorze, kubka waflowego, z wystajaca ponad jego gorna
krawedz, wypukia czedcia nadzienia w postaci czaszy, ktora ma ksztalt
elipsoidalny 1 ma na powierzchni czaszy szereg wypuklosci tworzacych bruzdy,
biegnacych podtuznie, zbiegajacych si¢ 1 zmniejszajacych si¢ w jednym kierunku
od czola czaszy, przy czym calo$¢ czaszy pokryta jest polewa czekoladowa,

znamienny tym, ze z czaszy, w cz¢sci, w ktorej zbiegaja si¢ bruzdy, w poblizu

gornej krawedzie walcowego wafla, wystaje rurka waflowa zawierajaca wewnatrz
nadzienie i ktora odchylona jest pod katem, do pionowej osi kubka waflowego, na
zewnatrz, przy czym rurka waflowa pokryta jest tez na calej powierzchni polewa
czekoladowa w tym samym kolorze co czasza, a czgs¢ wystajaca rurki ma postac
walcowa z dwoma wypukloéciami biegnacymi na jej obwodzie, zas polewa jest w

kolorze brazowym i pokryta jest kolorowa, nakrapiang dekoracja cukiernicza.
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