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MAQUINA PARA EXTRAIR PURE OU SUCO DE UM PRODUTO ANIMAL OU

VEGETAL COM ALTA EFICIENCIA E BAIXO CONSUMO
DESCRIGCAO
Campo da Invengao

A presente invengdo se relaciona a uma maquina para a industria alimenticia e,
em particular, a uma maquina para extrair puré ou suco de alimentos vegetais ou
animais.

A invengdo, também, se relaciona a uma estrutura de rotor para uma
maquina para extrair suco e o puré do alimento vegetal ou animal.

Descrigao da arte prévia

Como ja bem sabido, a extragao industrial de suco e de puré, principalmente dw
produtos de planta, tais como frutas e verduras, mas também de produtos de origem
animal, tais como carne e peixes, é efetuada por meio das maquinas rotativas, tais
como maquinas de extragao bruta e maquinas de extragdo acabada.

As maquinas rotativas da técnica anterior compreendem, em particular, um
impulsor conduzido ou rotor, que devem girar rapidamente sobre um eixo de rotagéo
por meio de um motor. Mais precisamente, o rotor esta equipado perifericamente com
uma série de laminas e montado dentro de uma parede perfurada, ou de uma peneira,
possuindo uma forma cilindrica ou conica.

Durante a sua rotagéo ao redor do seu eixo de rotagdo, o rotor aplica uma forga
centrifuga ao produto tratado que faz com que ele passe seletivamente através da
peneira.

Desta maneira, o produto tratado é filtrado através dos orificios da peneira e a
parte utilizavel, isto & o produto principal contendo a polpa e o puré, é transportada e
retirada através de uma primeira saida para. entdo ser submetida a tratamentos

adicionais, visto que uma parte deve ser descartada, que no caso da fruta consiste
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principalmente de pele e de sementes, a qual é carregada no sentido axialmente

oposto a entrada e transportada automaticamente para uma saida de descarga.

Normalmente, a eficiéncia da maquina de extragdo € a propor¢do entre a
quantidade util extraida pela maquina e a quantdade da entrada. Sob outras
condicbes, a eficiéncia da extragdo aumenta normalmente com o aumento da
velocidade angular, pois quanto mais alta a velocidade angular, mais alta e a
contribuicdo da forga centrifuga para trazer o puré através dos orificios da peneira, e
entao, mais elevada é a eficiéncia do processo.

Outro parametro que afeta a eficiéncia do processo de extragao é a forma do
rotor e, em particular, das suas laminas. De acordo com a forma do rotor, e, em
particular, com a forma das laminas, uma agdo mais ou menos energética é aplicada
ao produto tratado.

Por exemplo, existem rotores que possuem laminas curvas que estdo em um
angulo na diregao da velocidade giratoria, como descrito em IT 1199392, bem como
rotores com laminas planas e rotores com laminas em um angulo numa diregdo oposto
a velocidade giratéria do rotor.

De acordo com o tipo de rotor & obtido um produto com um teor diferente de
partes ricas em fibras, isto &, cascas, pedunculos, sementes, etc.. Quanto mais rico
destas partes for o produto, mais alta a eficiéncia do processo, pois aumentara a fragéo
do produto de entrada que é transformada em um produto util.

Em patrticular, existem rotores que estao projetados para atuar com uma agao
“suave” sobre o produto a ser tratado, preferindo uma menor quantidade de
inclusdes de particulas de partes fibrosas no puré e em uma menor eficiéncia, e
existem rotores que siao, ao invés disso, planejados para gerar uma extracao
enérgica e, desta forma, alcangar uma alta eficiéncia, também incluindo no produto

uma quantidade determinada de partes mais fibrosas como cascas, sementes,
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pedinculos etc.

As vezes, o cliente final da maquina necessita incluir no puré final, toda ou
uma grande quantidade das parte mais fibrosa do produto de entrada.

Neste caso, é utilizado um rotor que pode aplicar uma agao forte sobre o
produto tratado, mas absorver uma relativamente alta energia, pois durante a etapa
de extragao, a parte da energia utilizada é consumida para cortar o produto e frazer
a parte fibrosa através da peneira, a qual frequentemente é muito dura e seca,
causando uma fricgdo forte sobre a peneira. Consequentemente, apesar da alta
eficiéncia do processo ha um alto consumo de energia.

Na CH359346 é descrit6 um dispositivo para cortar, misturar € homogeneizar
produtos de varios tipos. O dispositivo compreende um rotor que possui uma série
de laminas radiais e que é cercado por um corpo tubular com orificios de
determinado diametro. Além disso, uma camara central de sucgao é fornecida, a
qual traz, por meio de sucgéo e axialmente, o material a ser tratado de um recipiente
para dentro do rotor. As laminas podem ter uma forma curva com uma concavidade
na diregao oposta a velocidade do rotor e uma extremidade que se curva de acordo
com a velocidade do rotor. Mais precisamente, a forma curvada das laminas
aumenta a energia que é transmitida ao produto, que é entdo rapidamente
acumulada na superficie do corpo tubular. A parte curvada tem, ao invés disso, a
fungao de raspar da superficie do corpo tubular a fragdo de produto que nao
consegue atravessar os orificios. O dispositivo ndo esta adaptado para separar com
eficiéncia as cascas e sementes das frutas e dos legumes do puré do suco, pois
uma grande quantidade de produto se acumularia na superficie do corpo tubular
causando um alto risco de obstrugao dos orificios com as cascas e sementes.

Na EP0299236 um instrumento é descrito para cortar e filtras produtos

alimenticios como frutas e verduras para obter um puré. O instrumento compreende
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um rotor com laminas montado em uma peneira. As laminas do rotor possuem uma

primeira parte retilinea, que é a mais préxima a raiz da ldmina, e a uma segunda
parte, mais distante da raiz da lamina, que é igualmente retilinea e em um angulo na
diregcdo oposta a velocidade do rotor, para formar um determinado angulo com
relagao a diregao radial.

Sumario da invengéo

Portanto, uma caracteristica da invengao é fornecer uma maquina para extrair
puré, ou suco, o que permite obter uma alta eficiéncia do processo de extragao.

Outra caracteristica da invengao é fornecer uma maquina para extrair o puré
que permite obter, ao mesmo tempo, uma alta eficiéncia da produgdao e um
consumo de energia limitado.

Uma caracteristica especifica da invengdo é fornecer uma estrutura de rotor
para uma maquina para extrair suco ou puré de frutas dos produtos da origem
vegetal ou animal, que permite obter um produto com um alto teor de fibras.

Estas e outras caracteristicas sédo alcangadas com uma maquina exemplar para
extrair o puré, ou suco, de um produto de origem vegetal ou animal, compreendendo:

- uma entrada para o produto do qual o puré ou suco serao extraidos;

- uma peneira com um.a série de orificios disposta a jusante de tal entrada e
para dentro da qual o mencionado produto pode ser transportado;

- um rotor montado dentro de tal peneira, adaptado para girar na peneira a
uma certa diregdo de rotagdo, com tal rotor possuindo uma série de laminas que
podem fornecer uma forga centrifuga ao produto transportado de tal entrada, para
separar o produto que vem de tal entrada em um produto principal que compreende
tal puré ou suco, e atravessa tal peneira e é descarregado através da primeira saida
e em um produto residual que, ao invés disso, ndo consegue atravessar tal peneira

e é descarregado em uma segunda saida;
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- um motor operacionalmente conectado a tal rotor, sendo tal meio de motor

adaptado para trazer o mencionado rotor até uma determinada direg¢ao de rotagao;
cuja principal caracteristica € que, no minimo, uma lamina da série de laminas
compreende, pelo menos, uma primeira por¢gdo mais préoxima a raiz de tal lamina,
com uma primeira concavidade compativel com a velocidade do rotor, que é
transmitida por tais meios do motor e, pelo menos, uma segunda por¢do mais
distante da raiz da lamina, com uma segunda concavidade direcionada para o lado
oposto da velocidade do rotor, que é transmitida por tais meios do motor.

Este formato especifico das laminas do rotor torna altamente eficiente o
processo de extragao do puré, ou do suco, de produtos da origem vegetal ou animal.
Mais detalhadamente, a primeira porgdo da lamina, isto &€, uma porgéo mais préxima
a raiz da lamina e mais distante da peneira, mesmo se trazendo em rotagao rapida o
produto, contribui para transportar gradualmente o produto tratado para a segunda
porgao da lamina, que entdao empurra o produto contra a peneira. Desta maneira, o
produto € empurrado na diregdo da peneira com uma energia rotacional mais baixa,
evitando que o produto se acumule contra a peneira. A segunda porgéo da lamina,
isto €, uma porgéao mais distante da raiz da lamina e mais préxima a peneira, recebe
gradualmente o produto da primeira porgao e atua energeticamente sobre o produto,
espremendo-o contra a peneira e contribuindo para corta-lo pela friccdo contra os
orificios, “ralando-o0” contra a sua superficie. Desta maneira, uma quantidade maior
da parte fibrosa é transformada em puré ou em suco. A agdo combinada destes dois
efeitos e da sua contribuicido fornece um rotor que, com um consumo de energia
limitado devido ao transporte gradual do produto até a segunda porg¢éo da lamina,
atua fortemente sobre o produto, ajudando na inclusdao das partes mais ricas em
fibras, e aumentando assim a eficiéncia da etapa da extragdo. Assim sendo, as

cascas, sementes e pedunculos do produto permanecem dentro da peneira, sem
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desperdicar a parte residual da polpa que esta presa aos mesmos, € que é toda

transformada em puré.

Por exemplo, isto é desejavel para aumentar a eficiéncia da extragao,
evitando o envio dos residuos para a parte residual “boa” da polpa que seria um
componente bem aceitavel do puré, como pode ocorrer com o0 molho de tomate, ou
para determinados tipos de frutas.

Um. puré muito espesso, assim obtido, pode entdo ser diluido com suco ou
agua para obter a consisténcia desejavel para a comercializagao.

Em particular, um programa é fornecido, o qual estd adaptado para operar
tais meios de motor para girar tal rotor a uma primeira velocidade de rotagao, por
exemplo, na direcdo horaria, ou a uma segunda velocidade de rotagdo oposta a
primeira velocidade de rotagéo, por exemplo, em um sentido anti-horario.

Em particular, pelo menos uma entre a primeira e a segunda porgao das
mesmas, ou cada lamina de tal pluralidade, possui um perfil formado, selecionado
dentre o grupo compreendido por:

- um perfil continuo curvo;
- um perfil que compreende uma série de segmentos retilineos, ou segmentos
curvados, que estdo em um én‘gulo entre si.

Em particular, o perfil que compreende uma pluralidade de segmentos
retilineos possui uma forma de V.

Em particular, cada segmento curvilineo do perfil, que compreende uma
pluralidade de segmentos curvilineos, é substancialmente na forma de U.

Preferivelmente, pelo menos uma entre a primeira e a segunda porgéo de tal,
ou cada lamina da pluralidade de laminas descrita acima, possui um perfil curvado.

Em particular, o perﬁ! curvado pode ser selecionado dentre o grupo

compreendido por:
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- um arco circular;

- um arco eliptico;
- porgées de linhas curvas em um angulo entre si.

Vantajosamente, tanto a primeira porgédo da ldmina como a segunda porgéo
da lamina possuem um perfil curvado.

Em particular, o perfil curvado da primeira por¢ao da lamina e o perfil curvado
da segunda porgédo da lamina podem ter o mesmo raio de curvatura.

Alternativamente, o raio da curvatura da primeira e da segunda porgao das
mesmas, ou de cada lamina, podem ser diferentes e, em particular, ter uma
propor¢ao determinada.

A primeira porgdo da mesma ou de cada lamina pode se estender por um
comprimento determinado entre 30 e 98%, de preferéncia entre 50 e 90%, do
comprimento total da ldmina com a segunda por¢cédo que se estende ao longo da
parte remanescente. Em particular, a segunda por¢ao da mesma ou de cada lamina,
esta direcionada ao longo de uma dire¢ao substancialmente radial ao rotor.

Alternativamente, a segunda porgao de tal ou de cada lamina é orientada ao
lonto de uma diregao, em um angulo 3 com relagdo a direcao radial do rotor. Por
exemplo, o angulo B pode ser ajustado entre 0° e 90°, vantajosamente entre 10° e
80°, e preferivelmente entre 20° e 70°.

Além disso, de acordo com a invengao, o rotor da maquina para extrair o
puré, ou o suco de produtos animais ou vegetais, pode compreender uma
combinagéo de configuragées.

Por exemplo, o rotor pode compreender:

- uma primeira parte onde as laminas possuem uma primeira porgao, isto &,
uma por¢éo mais proéxima a raiz, com a concavidade orientada de acordo com a

velocidade do rotor que é transmitida por tais meios do motor, € uma segunda
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porcao, isto €, uma porgao mais proxima a peneira, com uma concavidade orientada

para o lado oposto da velocidade do rotor;

- uma segunda parte onde as laminas possuem uma primeira porgao, isto &,
uma porg¢ao mais préxima a raiz, com a concavidade orientada no sentido oposto da
velocidade rotativa do rotor, e uma segunda porgao, isto €, uma por¢cao mais
préxima a peneira, com uma concavidade orientada de acordo com a velocidade do
rotor, que € transmitida por tais meios do motor.

Esta configuragao especifica do rotor pode ser usada para reduzir a energia
de extragdao da maquina para limitar a quantidade das partes mais fibrosas do
produto, tais como as sementes, que passam para dentro do trajeto do puré. Por
exemplo, em determinados tipos de legumes com sementes, ao serem espremidos
por todo o comprimento do rotor causaria uma deterioragdo do gosto do puré.
Contudo, com esta configuragao do rotor, a fragdo mais consistente da parte fibrosa
ndo passa e é descarregada com os residuos. De fato, a segunda parte do rotor
forga com energia o produto contra a peneira com a porgao mais interna da lamina,
mas isso permite que a porgcdo da extremidade da lamina se eleve das pegas
pequenas da peneira que nao passaram, atuando entao, como um raspador suave
entre a lamina e a peneira quando estas partes (como as sementes) entram em
contato com o rotor.

Em uma incorporagao exemplificativa da invengéo, o rotor compreende:

- uma primeira parte equipada com uma primeira quantidade de laminas com
uma primeira concavidade orientada de acordo com a velocidade do rotor;

- uma segunda parte equipada com uma segunda quantidade de
laminas que possuem uma segunda concavidade com relagédo a tal diregao radial
orientada no sentido oposto a velocidade do rotor.

De acordo com outro aspecto da invengédo, um rotor para uma maquina de
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extragdo de puré ou suco de frutas de um produto de origem vegetal ou animal, que

compreende:

- uma série de laminas que pode fornecer uma forga centrifuga ao produto de
origem vegetal ou animal,
onde:

- no minimo uma lamina da série de laminas compreende uma primeira
por¢cdo mais préxima a raiz da lamina, com uma primeira concavidade orientada de
acordo com a velocidade do rotor, que € transmitida por tais meios do motor e, pelo
menos, uma segunda por¢dao mais distante da raiz da lamina, com uma segunda
concavidade direcionada para o lado oposto da velocidade do rotor, que é
transmitida por tais meios do motor.

De acordo com um outro aspecto da invengao, uma lamina para um rotor de
uma maquina para extrair puré ou suco de frutas, de um produto de origem vegetal
ou animal, compreendendo, pelo menos, uma primeira por¢ao mais préxima a raiz
da lamina, com uma primeira concavidade orientada de acordo com a velocidade do
rotor, que é transmitida por tais meios do motor e, pelo menos, uma segunda porgao
mais distante da raiz da lamina, com uma segunda concavidade direcionada para o
lado oposto da velocidade do rotor, que é transmitida por tais meios do motor.

De acordo com ainda outro aspecto da invengdo, uma maquina para extrair
puré ou suco de frutas, de um produto de origem vegetal ou animal, que possui um
rotor com uma série de laminas, onde, pelo menos, uma de tais laminas
compreende uma primeira por¢ao, mais proxima a raiz da lamina, com uma primeira
concavidade orientada de acordo com a velocidade do rotor, que é transmitida por
tais meios do motor e, no minimo, uma segundo porgao, mais distante da raiz da
lamina, com uma segunda concavidade direcionada para o lado oposto da

velocidade do rotor, que é transmitida por tais meios do motor.
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Breve descrigao dos desenhos

A invengdo serd agora mostrada com a seguinte descricdo de uma
incorporagdo exemplificativa da mesma, exemplificando mas nao limitada, com
relagdo aos desenhos em anexo, nos quais:

- A figura 1 mostra esquematicamente uma vista lateral elevada de uma
maquina de extragdo de suco ou de puré de produtos animais ou vegetais, na qual
uma estrutura de rotor pode ser instalada, de acordo com a invengao;

- A figura 2 mostra a maquina de extragdo do suco ou do puré de produtos
animais ou vegetais, em uma vista de corte transversal, de acordo com as setas II-Il;
- A figura 3 mostra a maquina da Figura 1 em uma vistra transversal parcial ao
longo de um plano longitudinal;

- A figura 4A mostra uma vista transversal de uma primeira incorporagao
exemplificativa de um rotor utilizado na maquina da Fig. 1;

- As figuras 4B e 5 mostram detalhadamente uma lamina do rotor da Fig. 4A para
descrever algumas caracteristicas estruturais e funcionais;

- A Fig. 6 mostra uma vista de corte transversal do rotor da Fig. 1 que possui uma
velocidade giratéria do motor opbsta a velocidade giratéria da Fig. 4;

- A figura 7 mostra uma vista de corte transversal de uma incorporagao
exemplificativa do rotor da Fig. 1;

- A figuras 8 mostra detalhadamente uma lamina do rotor da Fig. 7;

- A figura 9 mostra uma vista de corte transversal de outra incorporagéo
exemplificativa do rotor da Fig. 1;

- A figura 10 mostra detalhadamente uma lamina do rotor da Fig. 9;

- A figura 11 mostra uma vista seccional longitudinal de uma incorporagdo

exemplificativa da maquina de extragdo de suco ou pure, de produtos animais ou
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vegetais da Fig. 2;

- A figura 12 mostra detalhadamente uma vista transversal de uma lamina da
primeira parte do rotor da maquina de extragao da Fig. 11;
- A figura 13 mostra detalhadamente uma vista transversal de uma lamina da
segunda parte do rotor da maquina de extragéo da Fig. 11.
Descrigao de incorporagdes exemplificativas

Na Fig. 1, por exemplo, é mostrada uma maquina possivel 1, que é utilizada em
plantas para fazer puré ou suco de fruta, iniciando com alimentos vegetais ou animais,
tal como um extrator, ou extrator de finos, de acordo com a invengédo. Compreende
essencialmente um corpo cilindrico 2 que possui uma entrada 3 para o produto a ser
tratado, uma saida 4 para uma parte do produto que pode ser utilizado, € uma saida 5
para a parte do produto a ser descartada.

A maquina 1 possui um rotor 6, cuja carga é esquematicamente mostrada por
uma linha tracejada na Fig. 3, e que é conectado a um motor 80 por um eixo 15. O
produto colocado no corpo cilindrico 2 da maquina 1 é entdo empurrado pela forga
centrifuga por uma série de [aminas 20 do rotor 6, o0 que faz com que 0 mesmo passe
através de uma peneira 7 com uma forma cilindrica ou cénica, e que possui orificios 8
da dimensao medida.

De acordo com a invengao e conforme mostrado na Fig. 4A, laminas 20 do rotor
6 que compreendem uma primeira porgdo 21, isto é, uma porgéo mais préxima a raiz
da lamina 20, com uma primeira concavidade orientada de acordo com a velocidade do
rotor, que é transmitida por tais meios do motor 6, e uma segunda porgéo 22, isto €,
uma porgao mais distante da raiz da lamina 20, com uma concavidade oposta.

No caso mostrado nas Figs. 4A, 4B e 5, as porgdes 21 e 22 da lamina 20
possuem um perfil curvado. Em particular, para cada, um ponto de inflexdo é

detectavel, ou ponta do angulo, no qual uma linha, tangencial a T1, ou a t2, forma
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um determinado angulo com a dire¢ao radial r. Mais precisamente, a porgao 21 é

orientada de acordo com a velocidade do rotor, que é transmitida por tais meios do
motor 6 e, estd em um angulo a com relagao a diregao radial r, visto que a parte da
extremidade da segunda por¢ao 22 estd direcionada para o lado oposto da
velocidade do rotor, que é transmitida por tais meios do motor 6, € na sua parte
externa esta em um angulo 8 com relagéo a dire¢ao radial r.

Este formato especifico das laminas do rotor torna altamente eficiente o
processo de extragdo do puré, ou do suco, de produtos de origem vegetal ou animal
tratados. Mais detalhadamente, conforme mostrado esquematicamente na Fig. 4B,
por¢ao 21 da lamina 20 mesmo ao trazer o produto em rotagao rapida, com o seu
formato de colher, parcialmente retem o produto e, desta forma, obtém uma
passagem gradual do produto tratado 100 na direcdo da segunda porgao 22 de
lamina 20, que entdo empurra energeticamente o produto contra a peneira 7.
Realmente, a fragao 100a do produto tratado retido pela por¢ao 21 da lamina 20 é
muito mais elevada do que a fragao 100b tratada pela porgao 22. Desta maneira, o
produto € empurrado na diregdo da peneira 7 com uma energia de rotagdo mais
baixa, evitando o acimulo do produto contra a peneira 7. Tal acumulo, que ocorre
com os rotores da técnica anterior, teria como efeito um consumo de energia mais
elevado e um risco de obstrugdo da segunda porgao 22.

A porgdo 22 da lamina 20 pode, entdo, atuar de forma enérgica sobre a
fragdo do produto 100b, que é inferior a fragdo 100a, espremendo o mesmo na
peneira 7 e contribuindo para amassa-lo pela fricgdo contra os orificios 8, “ralando-
0" contra a sua superficie. Desta maneira, faz com que uma maior quantidade da
parte fibrosa seja transformada em puré ou em suco. A agdo combinada destes dois
efeitos e a sua contribuigao deve-se a um rotor 6, que com um consumo limitado de

energia, atua fortemente sobre o produto, auxiliando na incluséo das partes que séo
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mais ricas de fibras, aumentando assim a eficiéncia do processo de extragéo.

Um parametro que pode ser variado para modificar as caracteristicas do
produto e a eficiéncia da maquina de extragao é a proporgao entre os respectivos
comprimentos das porgdes 21 e 22 da lamina. Por exemplo, a porgao 21 da lamina
20 pode estar entre 50 e 90% do comprimento total da lamina, preferivelmente entre
70 a 80%. A porgao 22 se estende, ao invés disso, pela parte remanescente.

Outro parametro que pode ser variado para obter um produto com
caracteristicas nutritivas e organolépticas especificas, mas especialmente com
caracteristicas fisicas com densidade mais alta, é o raio da curvatura r1 e r2 de cada
porgao curva 21, ou 22, das laminas 20. Em particular, trocando a propor¢éo entre o
raio da curvatura r1 e r2 das por¢des curvas 21 e 22 é possivel obter determinados
produtos.

De acordo com a representagdo exemplificativa mostrada nas Figs. 9 e 10,
ambas as por¢cées 21 e 22 do rotor 6 possuem um perfil que compreende
segmentos retilineos. Mais precisamente, ambas as por¢des 21 e 22 possuem uma
forma essencialmente de “V” com inclinagdo e comprimento selecionados de acordo
com o tipo de produto desejado.

Na Fig. 11 uma vista seccional de uma incorporagao exemplificativa do rotor 6
é mostrada. Neste caso, o rotor 6 compreende uma primeira e uma segunda parte
6a e 6b, das quais a Fig. 11 mostra esquematicamente o tamanho respectivo em
retangulos de linhas tracejadas. Em particular, a primeira parte 6a, que se estende
por uma parte do comprimento |11, compreende uma série de laminas 20a que
possuem uma primeira por¢ao 21a, isto €, uma porgdo mais préxima a raiz, com a
concavidade orientada de acordo com a diregao de rotagao do eixo 15 da maquina
1, e uma segunda porgao 22a, isto €, uma porgdo mais préxima a peneira, com

concavidade orientada no sentido oposto a velocidade do rotor.
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A segunda parte 6b se estende por uma parte do comprimento I2, por

exemplo, com o comprimento 12 menor do que o comprimento 11, onde as laminas
20b possuem uma primeira porgao 21b, isto €, uma por¢ao mais préxima a raiz, com
a concavidade orientada no séntido oposto a velocidade de rotagao do eixo 15 da
magquina 1, e uma segunda porgao 22b, isto €, uma porgao mais préoxima a peneira,
com concavidade orientada no sentido compativel com a velocidade do rotor, que é
transmitida por tais meios do motor 6.

Como mostrado na Fig. 6, por¢cdo 21b da lamina 20b, isto é, a por¢do mais
interna, estd em um angulo oposto a velocidade do rotor 6, visto que a porgéo 22b,
isto &, a porgao mais externa da lamina 20b, esta em um angulo que combina com a
velocidade giratéria do rotor 6. Neste caso, a segunda parte 6b do rotor 6 produz
uma agdo mais forte no produto tratado com relacdo a primeira parte 6a e,
consequentemente, mais seletiva. Consequentemente, isto evita o movimento das
sementes ainda presentes no produto tratado no puré, obtendo um produto final de
varios tipos com relagéao ao caso anterior, isto €, menos rico da parte fibrosa.

Esta configuragdo particular do rotor 6 pode ser obtida utilizando, por
exemplo, uma primeira parte 6a e uma segunda parte 6b do rotor 6 girando de
forma independente entre si. Mais precisamente, a primeira parte 6a do rotor 6 gira
no sentido horario, com velocidade angular w1, enquanto a segunda parte 6b do
rotor 6 gira no sentido anti-horario, com velocidade angular w2.

Um mesmo resultado pode ser obtido fazendo com que a primeira parte 6a e
a segunda parte 6b do rotor 6 girem em uma mesma velocidade angular w1, mas
utilizando o rotor 6' mostrado na Fig. 7. Neste caso, de fato, as laminas 20 da
segunda parte 6b compreendem uma parte mais interna 21' em um angulo a na
diregdo oposta a velocidade do eixo 15, € uma parte mais externa 22 que € mais

proxima & peneira 7 orientada de acordo com a velocidade do eixo 15.
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No caso de tal configuragdo do rotor 6, a primeira parte 6a do rotor 6 produz

uma agdo mais forte sobre o produto, fazendo com que uma maior quantidade da

parte fibrosa passe através da peneira e, consequentemente, alcangando alta

_eficiéncia. Isto se deve a uma combinagao da agéo da forga centrifuga e da agao de

raspagem das laminas 20a. A segunda parte 6b do rotor 6, por sua vez, produz uma
extragdo mais “suave” do produto residual, mais seletiva para a extragdao de suco
adicional, ou de polpa do produto.

A descrigdo anterior de uma incorporagao especifica revelara completamente
a invengao, de acordo com o ponto de vista conceitual, de maneira a que outros,
aplicando o conhecimento atual, sejam capazes de modificar e/ou adaptar para
varias aplicagdes tal incorporégéo, sem pesquisas adicionais e se separar-se da
invencéo e, portanto, deve-se entender que tais adaptagcdes e modificagdes terdao
que ser consideradas como equivalentes a incorporagao especifica. Os meios e os
materiais para realizar as diferentes fungdes descritas aqui poderiam ter uma
natureza diferente sem, por esta razdo, deixar o campo da invengdo. Deve-se
entender que a fraseologia ou a terminologia aqui empregadas tém a finalidade de

descrever e nao de limitar.
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REIVINDICAGOES
1. MAQUINA PARA EXTRAIR PURE OU SUCO DE UM PRODUTO DE
ORIGEM VEGETAL OU ANIMAL, compreendendo:
- uma entrada (3) para o produto do qual o puré ou suco serao extraidos;
- uma peneira (7) com uma série de orificios disposta a jusante de tal
entrada (3) e para dentro da qual o mencionado produto pode ser transportado;
- um rotor (6) montado dentro de tal peneira (7), adaptado para girar na
peneira (7) a certa diregdo de rotagao, com tal rotor (6) possuindo uma série de
laminas (20) que podem fornecer uma forga centrifuga ao produto transportado de
tal entrada (3), para separar o produto que provém de tal entrada (3) em um
produto principal, que compreende tal puré ou suco, e atravessa tal peneira (7),
sendo descarregado através da primeira saida (4) e em um produto residual que,
ao invés disso, ndo consegue atravessar tal peneira (7) e é descarregado em uma
segunda saida (5);
- um motor (80, 15) operacionalmente conectado a tal rotor (6), sendo tal
meio de motor (80, 15) adaptado para trazer o mencionado rotor (6) até uma
determinada direg¢ao de rotagao;
caracterizada por, no minimo, uma lamina (20) da série de laminas (20)
compreender, pelo menos, uma primeira por¢ao (21) mais préxima a raiz de tal
lamina (20), com uma primeira concavidade compativel com a dire¢ao de rotagéo
do rotor (6), que é transmitida por tais meios do motor (80, 15) e, pelo menos, uma
segunda por¢ao (22) mais distante da raiz da lamina (20), com uma segunda
concavidade direcionada para o lado oposto da diregéao de rotagéo do rotor (6), que
é transmitida por tais meios do motor (80, 15).

2. MAQUINA PARA EXTRAIR PURE OU SUCO DE UM PRODUTO DE
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ORIGEM VEGETAL OU ANIMAL, de acordo com a reivindicagao 1, caracterizada
por, pelo menos, a primeira e a segunda por¢ao (21, 22) da mesma, ou de cada
lamina (20) de tal pluralidade de laminas (20), possuir um perfil formado,
selecionado dentre o grupo compreendido por:
- um perfil continuo curvo;
- um perfil que compreende uma série de segmentos retilineos, ou segmentos
curvados, que estdao em um angulo entre si.
3. MAQUINA PARA EXTRAIR PURE OU SUCO DE UM PRODUTO DE
ORIGEM VEGETAL OU ANIMAL, de acordo com a reivindicagao 2, caracterizada
por dito perfil que compreende uma série de segmentos retilineos possuir uma
formade V.
4. MAQUINA PARA EXTRAIR PURE OU SUCO DE UM PRODUTO DE
ORIGEM VEGETAL OU ANIMAL, de acordo com a reivindicagao 2, caracterizada
por cada segmento curvilineo de tal perfil, que compreende uma pluralidade de
segmentos curvilineos, ser na forma de U.
5. MAQUINA PARA EXTRAIR PURE OU SUCO DE UM PRODUTO DE
ORIGEM VEGETAL OU ANIMAL, de acordo com a reivindicagao 1, caracterizada
por, pelo menos, a primeira e a segunda porgdes (21, 22) da mesma, ou cada
lamina (20) possuir um perfil curvo com um raio de curvatura (r1, r2) selecionada
dentre o grupo compreendido por:
- um raio de curvatura similar;
- um raio da curvatura com um indice determinado.
6. MAQUINA PARA EXTRAIR PURE OU SUCO DE UM PRODUTO DE
ORIGEM VEGETAL OU ANIMAL, de acordo com a reivindicagao 1, caracterizada

por ambas, a primeira porgao (21) de tal lamina e a segunda porgéao (22) de tal
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lamina (20) possuirem um perfil curvado.
7. MAQUINA PARA EXTRAIR PURE OU SUCO DE UM PRODUTO DE
ORIGEM VEGETAL OU ANIMAL, de acordo com a reivindicagao 1, caracterizada
pela primeira porgéo (21) da mesma, ou cada lamina (20) se estender por um
comprimento ajustado entre 30 e 98% do comprimento total da mencionada lamina
(20), de preferéncia entre 50 e 90%, com tal segunda porgdo (22) ocupando a
parte remanescente.
8. MAQUINA PARA EXTRAIR PURE OU SUCO DE UM PRODUTO DE
ORIGEM VEGETAL OU ANIMAL, de acordo com a reivindicagao 1, caracterizada
por, pelo menos, uma entre a primeira e a segunda porgéo (21, 22) da mesma, ou
de cada lamina (20) de tal pluralidade de laminas (20) possuir um perfil curvado,
selecionado dentre o grupo compreendido por:
- um arco circular,
- um arco eliptico;
- porgbes curvas em um angulo entre si.
9. MAQUINA PARA EXTRAIR PURE OU SUCO DE UM PRODUTO DE
ORIGEM VEGETAL OU ANIMAL, de acordo com a reivindicagao 1, caracterizada
por dita segunda porgéo (22) da mesma ou cada lamina (20) estar orientada ao
longo de uma diregao selecionada dentre o grupo compreendido por:
- uma diregao radial ao mencionado rotor (6);
- uma diregdo em um determinado angulo B com relagdao a dire¢ao radial do
mencionado rotor (6).
10. MAQUINA PARA EXTRAIR PURE OU SUCO DE UM PRODUTO DE
ORIGEM VEGETAL OU ANIMAL, de acordo com a reivindicagao 1, caracterizada

por, além disso, um programa ser fornecido adaptado para operar tais meios do
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motor (80, 15), de maneira a que tal rotor (6) se movimente em uma diregado de
rotagao no sentido horario, ou em uma dire¢ao de rotagao no sentido anti-horario.
11. MAQUINA PARA EXTRAIR PURE OU SUCO DE FRUTAS DE UM
PRODUTO DE ORIGEM VEGETAL OU ANIMAL, compreendendo:
- uma entrada (3) para o produto do qual o puré ou suco serao extraidos;
- uma peneira (7) com uma série de orificios (8) disposta a jusante de tal
entrada (3) e para dentro da qual o mencionado produto pode ser transportado;
- um rotor (6) montado dentro de tal peneira (7), adaptado para girar na
peneira (7) a certa diregao da rotagdo, com tal rotor (6) possuindo uma série de
laminas (20) que podem fornecer uma forga centrifuga ao produto que provém de
tal entrada (3), para separar o produto transportado de tal entrada em um produto
principal, que compreende tal puré ou suco, e atravessa tal peneira (7), sendo
descarregado através da primeira saida e em um produto residual que, ao invés
disso, ndo consegue atravessar tal peneira (7) e é descarregado em uma segunda
saida;
caracterizada por mencionado rotor (6) compreender:
- uma primeira parte (6a) de uma primeira quantidade de laminas (20) com
uma primeira concavidade orientada de acordo com a diregao da rotagao do rotor
(6);
- uma segunda parte (6b) equipada com uma segunda quantidade de
laminas (20) que possuem uma segunda concavidade orientada na diregéo oposta
a diregéo da rotagao do rotor (6).
12. MAQUINA PARA EXTRAIR PURE OU SUCO DE FRUTAS DE UM
PRODUTO DE ORIGEM VEGETAL OU ANIMAL, de acordo com a reivindicagao

11, caracterizada por:
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- a mencionada primeira parte (6a) de dito rotor (6) possuir uma série de
laminas (20a) compreendendo uma porgao (21a) mais proxima a raiz das laminas
(20a) , com a concavidade orientada de acordo com a diregéao da rotagao do rotor
(6) e uma porgéo mais distante da mencionada raiz com a concavidade orientada
no sentido oposto a dire¢ao da rotagao do rotor;
e onde:
- a mencionada segunda parte (6b) de tal rotor (6) possui uma segunda
pluralidade de laminas (20) que possuem uma por¢ao (21b) mais préxima a raiz
das laminas (20), e que possui uma concavidade direcionada para o sentido
oposto a diregao da rotagao de tal rotor e, pelo menos, uma porgao mais distante
de tal raiz que possui uma concavidade orientada de acordo com a diregao da
rotagdo do mencionado rotor (6).
13. LAMINA PARA UM ROTOR DE UMA MAQUINA PARA EXTRAIR PURE
OU SUCO DE FRUTAS DE UM PRODUTO DE ORIGEM VEGETAL OU ANIMAL,
caracterizada por compreender, pelo menos, uma primeira porgao (21) com uma
primeira concavidade orientada de acordo com a diregao da rotagao do rotor (6),
que é transmitida por tais meios do motor (80, 15) e, pelo menos, uma segunda
por¢ao (22) com uma segunda concavidade direcionada para o lado oposto da
diregéo da rotagao do rotor (6).
14. ESTRUTURA DE ROTOR PARA UMA MAQUINA PARA EXTRAIR PURE
OU SUCO DE FRUTAS DE UM PRODUTO DE ORIGEM VEGETAL OU ANIMAL,
COM TAL ESTRUTURA DE ROTOR COMPREENDENDO UMA SERIE DE
LAMINAS, caracterizada por ter, pelo menos, uma lamina (20) de tal série de
laminas (20) compreendendo uma primeira por¢ao (21) com uma primeira

concavidade orientada de acordo com a direcdao da rotagdo do rotor (6) e uma

Petigdo 870170075239, de 04/10/2017, p4g. 12/15



6/6
segunda porgao (22) com uma segunda concavidade direcionada para o lado

oposto a diregao da rotagao do rotor (6).
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RESUMO

MAQUINA PARA EXTRAIR PURE OU SUCO DE UM PRODUTO ANIMAL OU
VEGETAL COM ALTA EFICIENCIA E BAIXO CONSUMO. Uma méquina (1) para
extrair puré ou suco de frutas de um alimento de origem vegetal ou animal, como um
extrator bruto ou extrator fino. A maquina (1) compreende essencialmente um corpo
cilindrico (2) que possui uma entrada (3) para o produto a ser tratado, uma saida (4)
para uma parte do produto que pode ser utilizado, e uma saida (5) para a parte do
produto a ser descartada. O rotor (6) esta acoplado a um motor (80) por um eixo (15).
O produto que é colocado no corpo cilindrico (2) da maquina (1) € empurrado pela forga
centrifuga de uma série de laminas (20) do rotor (6) para passar através de uma
peneira (7) que possui orificios (8) e uma forma cilindrica ou cénica. As laminas (20) do
rotor (6) compreendem, em particular, uma primeira por¢do (21) que possui uma
primeira concavidade e uma segunda por¢do (22) que possui uma segunda

concavidade oposta a primeira.



