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Pivni koncentrat a pripravky na jeho bazi

Oblast techniky

Technické reSeni se tykad pivniho koncentratu, ktery doplhuje
existujici sortiment v oblasti koncentrati napojli a pripravka na
jeho bazi, pivniho likéru a pivniho sirupu.

Dosavadni stav_techniky

V literatufe Jjsou zaznamenany pokusy vyrabét koncentrat,
jehoz fedénim by bylo mozné ziskat napoj podobnych vlastnosti
jako pivo. Ve Velké Britanii se vyrabi pivni koncentrat metodou
vymrazovani vody z piva, ale pti skladovani takto vyrobeného piv-
niho koncentratu dochadzi zfejmé vlivem pozvolného ustavovani
novych, rovnovéaznych pomérd ke vzniku stalého, relativné dobre
sedimentujiciho zékalu v mnoistvi dosahujicim aZ 150 ml v 1 litru
koncentratu, coz ve vyrobku pusobi rusivé. Zakal je tvoren komp-
lexem -redukujicich 1latek (oligo- a polysacharidl) s proteiny
a polyfenoly, které pochdzeji ze surovin, pouZitych pri vyrobé
piva. Kromé toho, Ze pro vznikly 2zakal je senzoricka jakost
vyrobku snizena, jsou s ohledem na pouZitou technologii - vymra-
zovani - také vyrobni naklady neumérné vysoké, pricemZ pri kon-
centraci ethanolu cca 17 % v takto vyrobeném pivnim koncentratu
je doporucené redéni 1:4.

Podstata technického resSeni

Uvedené nedostatky do 2zna¢né miry odstranuje pivni kon-
centrat a pripravky na jeho bazi podle predloZeného technického

red&eni.

Predmétem refeni Jje pivni koncentrat ziskany z jakéhokoliv
trzniho druhu piva, ktery se ziska oddélenim frakce vody 2z de-
karbonizovaného piva pomoci vakuovych nebo membranovych procesu
s vyjimkou vymrazovani, pripadné kombinace uvedenych procesu pri
teplotach niz$ich nez 55 °C. Jako vakuové procesy chapeme zejména
destilaci pfi sniZeném tlaku, 2z membranovych procesu je moZné ve
vhodném rozsahu pozit zejména reverzni osmézu. Pivni koncentrat
se vyznaduje typickou vini po pouzité suroviné s lihovym podtdnem
a tim, Z2e vSechna v ném obsaZena susina v rozsahu 6 az 70 % hmot-
nosti vyhodné 10,0 az 50,0 % hmotn. pochazi vyluéné z piva, a ob-
sah ethanolu, ktery zajistuje konzervacni efekt, je v rozsahu 18
az 60 ¥ obj., vyhodné 30 azZ 50 % obj., zbytek tvori voda a pH
(pfi 20 °C) je v rozsahu 3,1 az 7,0, vyhodné 3,9 aZ 6,0.

Na pripravu Jje pouZit prednostné ethanol ziskany v prvnich
krocich separace po prekoncentraci vicenasobnou destilaci, resp.
rektifikaci, nejlépe pri snizeném tlaku. Jako nahradu je moZno
pouzit ethanol vyhovujici 3SN 660825 (Rafinovany lih, jemny a ve-
lejemny (ethanol)) v rozsahu az do 100 % mnozstvi. Na pohled Jje
pivni koncentrat jiskrive éiréd barevna kapalina, bez zakalu
a mechanickych neé&istot, lihové-viskézni s jemnou vyraznou vuni,
vystihujici puvodni suroviny. vzhledem Xk vys$i koncentraci etha-
nolu, vyhodné 30 az 50 % obj. dochazi k vysrazZeni redukujicich
latek a proteinu jiZz v procesu vyroby pivniho koncentratu a behem
skladovani Vv podstaté nedochazi v pivnim koncentratu k tvorbe
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sedimentu. Pripustny je karamelovy podtdn vané a chuti, zejména
u koncentratu vyrobeného 2z c¢erného piva. Neprfipustny je typicky
pach signalizujici tepelny rozklad bilkovin, JakoZz 1 nakysle- )
-pichlavy, resp. louhovy podtén. Cchut pivniho koncentratu je
vyrazné horka, ne vsak neprijemna, s dobre identifikovatelnym
chmelovym podténem. Cerstvy vyrobek nabude ustalené jakosti a pl-
né harmonicky buket uz po kratkodobém odlezeni. Pred plnénim do
spotfebitelskych obalu se pivni koncentrdt filtruje. Skladuje se
ve vhodné hermeticky uzavrenych nadobach, chranénych pred pfimym
sluneé¢nim zarenim, pfi teploté do 20 °C. Pri pouziti je moZno jej
fedit v libovolném rozsahu, doporucene redéni je 1:7.

%z pivniho koncentratu podle predloZeného technického rfeseni
se ziska pivni 1likér smichanim pivniho koncentratu s pitnou,
resp. zmékcéenou nebo destilovanou vodou a/nebo zfedénym ethanolem
a pridavkem sladidla v rozsahu 0,01 az 10 % hmotn. napr. glukozy
nebo sachardzy, Kktery obsahuje ethanol v rozsahu 18,0 aZ 45,0 %
obj., vyhodné 18,0 az 35,0 % obj. a susinu v rozsahu 10,0 az 40,0
% hmotn. vyhodné 15,0 aZ 35,0 % hmotn. '

2. pivniho koncentratu podle predlozeného technickeho reseni
se ziska sirup na vyrobu michaného napoje "bavorak" tak, Ze se
k pivnimu koncentratu prida tonizujici aromatickda baze, jako
napf. chinin nebo chmelovy extrakt, v rozsahu 0,01 az 20,0 g/l
sirupu a/nebo sladidlo, jako napr. glukdéza nebo sacharoza, Vv roz-
sahu 0,01 aZ 300 g/l sirupu, pric¢emz ziskany sirup obsahuje etha-
nol v rozsahu 20,0 az 60,0 % obj. vyhodné 30,0 aZ 45,0 % obj.
a suginu v rozsahu 20,0 az 50,0 % hmotn., vyhodné 30,0 az 45,0 %
hmotn.

priklady provedeni

Priklad 1

100 litru 10-stupnového piva s obsahem 4,23 % obj. ethanolu
a 3,50 % hmotn. susiny se dekarbonizuje a zahusti na odparce pfi
snizeném tlaku pri teploté do 35 °C na obsah susiny 53 % hmotn.
Alkoholicky podil destilatu se podrobi vicestupiiové destilaci,
cimz se ziska 6,75 1 62,5 % obj. ethanolu. Spojenim koncentrova-
ného ethanolu a zahusténého roztoku . susiny se pfipravi max.
11,8 1 pivniho koncentratu, jehoz zfedénim v poméru 1:6 objemove
s vodou a karbonizovanim, pripadné redénim se sodou se ziska 12-
-stupfové pivo odpovidajic CSN 56 6635 (Pivo).

Priklad 2

100 1litru 10-stupnového dekarbonizovaného piva s obsahem
4,10 ¥ obj. ethanolu a 3,70 % hmotn. sus$iny se prekoncentruje
reverzni osmézou na obsah susiny 14,0 % hmotn. Ziskame tak cca
26 litri pivniho koncentratu. pridanim 15 g glukoézy/kg pivniho
koncentratu a 1,2 litru jemného lihu s 80 % obj. ethanolu ziskane
cca 27 litru pivniho 1likéru s obsahem ethanolu 18,6 % obj.
a susinou 15,1 % hmotn.

priklad 3

Ze 100 litrd 12-stupiového dekarbonizovaneho piva s obsahem
5,06 % obj. ethanolu a 4,35 % hmotn. susiny se odpari na odparce
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. pFi sniZeném tlaku a teploté do 55 °C minimalneé 40 % objemu. Des-
tilaéni zbytek se zahusti pomoci reverzni osmézy na vyslednou
kbncentraci susiny 26 % hmotn. Destilat se rektifikuje na koncen-
traci ethanolu 90 % obj. Spojenim koncentrovaného ethanolu (5,6
litru) a ¢asti zahusténé frakce sudiny (6,0 litru) ziskame cca
10 litra sirupu vhodného pro pripravu michaného napoje typu "so-
das", znamého pod nazvem "bavorak", na dochuceni je moZno pouZit
pripravek sladidla v rozsahu 0,01 az 300 g/1 sirupu a/nebo toni-
zujici aromaticke baze, jako napf. chininu nebo chmelového ex-
traktu v rozsahu 0,01 aZ 20 g/l sirupu. chinin Jje vyjadren jako
chinin hydrochlorid, mnozstvi pripravku jinych tonizujicich bazi
je stanoveno ekvivalentem hofkosti. Doporuéené Fedéni je 1 dil
"sirupu a 5 dilua sody, resp. pitné nebo destilované vody.

Pramyslova vyuzitelnost

P#i vhodném 1lokalizovani  vyrobné pivniho koncentratu
ptipadné vyrobkd na jeho bazi je moZno efektivné vyuzit vyrobni
kapacitu pivovaru a zpracovavat pivo, které neni mozZné realizovat
na trhu (napf. z prasklych sudul) .

NAROKY NA OCHRANTU

1. Pivni koncentrat, vyznaédujici s e t im, Ze

. obsazena susina pochazejici vyluéné z piva je v rozsahu 6 az
70 % hmotn., obsah ethanolu je v rozsahu 18 aZ 60 % obj.
a zbytek tvori voda, a pH pfi 20 °C je v rozsahu 3,1 aZ 7,0.

5. Pivni koncentrat podle naroku l, vy zna édujici s e
t i m, Ze obsah susiny pochazi vyluéné =z piva a je v rozsahu
10,0 az 50,0 % hmotn., obsah ethanolu je v rozsahu 30,0 aZ
50,0 % obj. a pH pri 20 °C je v rozsahu 3,9 az 6,0.

3. pivni likér na bazi pivniho koncentratu podle naroku 1 nebo 2,

-~ vyznadc¢uijic i se tim, Ze navic obsahuje pit-
nou, zmékéenou nebo destilovanou vodu a pridavek sladidla
v rozsahu 0,01 aZ 10,0 % hmotn. jako je glukoza a/nebo sacha-
réza, priéemz obsahuje ethanol v rozsahu 18,0 aZ 45,0 % obj.
a sudinu v rozsahu 10,0 aZ 40,0 % hmotn.

4. Pivni 1likér podle naroku 3, vyznacéujici s e
tim, e obsahuje ethanol v rozsahu 18,0 az 35,0 % obj.
a suginu v rozsahu 15 aZ 35 % hmotn.

5. pivni sirup na bazi pivniho koncentratu podle naroku 1 nebo
2, uréeny Kk vyrobe michaného napoje "bavorak", 'Vvy zna ¢ u-
jici s e t i m, Ze navic obsahuje tonizujici aromatic-
kou bazi jako je chinin, nebo chmelovy extrakt v rozsahu 0,01
az 20,0 g/l sirupu a/nebo sladidlo, jako je glukdéza a/nebo
sacharéza v rozsahu 0,01 aZ 300,0 g/l sirupu, pricemz obsahuje
ethanol v rozsahu 20 aZz 60 % obj. a susinu v rozsahu 20 az
50 % hmotn.
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vyznacéujici

6. Pivni sirup podle naroku 5,
30,00 az 45,0

t i m, Ze obsahuje ethanocl v rozsahu
a suginu v rozsahu 30,0 az 45,0 % hmotn.
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